
PROPOZICE – (junior clasic) 
 
Název soutěže:  SKVRŇANSKÝ ŠEJKR 2010 

 
Poředatel soutěže:  Střední odborná škola a střední odborné učiliště  
    obchodu, služeb a provozu hotelů s.r.o. 

Nade Mží 1, 318 00 Plzeň – Skvrňany 
 

Odborný garant soutěže: ČESKÁ BARMANSKÁ ASOCIACE, o.s. 
 
Datum:                         29.4.2010 
 

Registrace přihlášek do: 21.4.2010 ON-LINE na www.cbanet.cz 
 
Zařazeno do:   Hodnocení "Barmana roku"  - ANO 

Poháru CocaCola    - NE 
Poháru MONIN    - ANO 
Poháru FABBRI    - NE 
Soutěžící, který použije jakýkoliv produkt  
z portfolia Karlovarské minerální vody a.s., 
bude zařazen do ročního výběru  
o “KOKTEJL MATTONI 2010”, oceňovaný   
prestižní cenou MATTONI. 

 
Místo konání:  Sál SOU elektrotechnického 

Vejprnická 56, Plzeň - Skvrňany 
 
Typ soutěže:   Classic 
 
Kategorie soutěže:  Junior 
 
Kategorie nápoje:  Fancy drink 
 
Garant soutěže:  Plášil Zdeněk 736 213 426 
 
Hlavní rozhodčí CBA: Černík Miroslav 
 
Startovné CBA: 100,- platí pouze soutěžící, který není členem CBA nebo 

JSC. Splatné při registraci pověřené osobě CBA. 

 
Účastnický poplatek: 450,- platí všichni soutěžící určenému pořadateli. 
 
Hodnocení soutěže:  dle pravidel CCC, rozhodnutí porot jsou konečná 
 
Povinné složky nápoje: Soutěžící je povinen použít minimálně 
    2cl jednoho z produktů z portfolia STOCK. 



Pokud použije průmyslově vyráběné nealkoholické  
nápoje, pak pouze z portfolia KOFOLA. 
Pokud použije sirup, pak pouze MONIN.  
Pokud soutěžící použije balenou vodu, nebo minerální  
vodu, pak pouze produkty z portfolia Karlovarské 
minerální vody a.s.. 

 
Typ skla:   vlastní - dle kategorie nápoje 
 
Počet porcí:   5 
 
Časový limit:   6 minut 
 
Led:    led dodá pořadatel v provedení kostka 
 

Receptura:   Musí být nová, nikde nezveřejněná. 
Případná korektura receptury není možná. 
Musí být vlastní s originálním názvem. 
Receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele  
soutěže, bez nároku na honorář v případě jejich 
zveřejnění. 

 
Dekorace:   Musí být vyrobena a zkompletována během přípravy v  
    přípravně nebo na "open baru”. 

Dekorace musí být jedlé! 
Dekorace nesmí vyjadřovat identifikovatelný znak. 
Časový limit v přípravně - 15 minut. 

 
Časový harmonogram: 08.00 - 08.45 příjezd a registrace 

09.00 - rozprava a losování  
09.30 - slavnostní zahájení soutěže 
16.00 - slavnostní vyhlášení výsledků 

 
Ceny:    1.místo: pohár, diplom, věcné ceny 

2.místo: pohár, diplom, věcné ceny 
3.místo: pohár, diplom, věcné ceny 
Zvláštní ceny poředatele. 

 
Doplňující údaje:  Stravování během soutěže je pro soutěžícího a jednoho  

člena doprovodu zajištěno v rámci účastnického 
poplatku. 

 

Informace k soutěži podá: ředitelka školy Mgr. Jitka Sochorová, 
    tel. 377 381 141 nebo 604 502 736,    

e-mail: JitkaSochorova@seznam.cz, 
nebo Zdeněk Plášil, tel. 736 213 426, 
e-mail: z.plasil@centrum.cz 

 
 



Seznam surovin které budou soutěžícím k dispozici: 

 
Portfolio STOCK: 

Fernet                                                                             

Fernet Citrus 

Fernet 8000 

Amundsen Vodka 

Amundsen Cherry 

Amundsen Green Apple  

Amundsen Energy 

Amundsen Black Currant 

Amundsen Plum  

Amundsen Grapefruit 

 

Portfolio KOFOLA:    

Snipp - sklo 0,2l 

pomeranč, ananas, jablko, grapefruit, černý rybíz, banán, multivitamín, hruška, broskev, jahoda 

Vinea - sklo 0,25l 

Pickwick Just Tea,  

Green tea&litchee PET 0.33l 

white tea&jasmin PET 0,33l 

Top Topic Ego PET 0,33l 

Top Topic Freedom PET 0,33l 

Orangina Regular sklo 0,25l 

Orangina Rouge sklo 0,25l                                                                                                                                                                                         

Kofola 0,33l 

RC Cola 0,33l 

RC Cola light 0,33l 

Chito Tonic 0,33L 

 

Portfolio MONIN:        

Všechny druhy sirupů, které soutěžící uvedé v řádném termínu přihlášené receptuře, budou 

soutěžícím k dispozici. 

 

Portfilio Karlovarské minerální vody a.s.: 

Mattoni grand perlivá 

Mattoni grand jemně perlivá 

Aquila 


