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MISTR KAVY — 7. mistrovstvi baristii CR — tedy specialistii na praci s kavou

Po dva dny trvajicim semifinale u pfilezitosti veletrhu Top Café v Praze HoleSovicich, do
n¢hoz nastoupilo 23 baristl se probojovalo do dnesniho finale 6 nejlepsich, ktefi se utkali
nejen o prestizni titul Mistr kavy, ale také o dalsi zajimavé ceny.

Vsichni finalisté ziskali autorské kiiStalové pohary ze sklarny Egermann, ¢tvrty umistnény
ziskal profesionalni set na ¢isténi kavovart od fy. Puly Caff, tfeti umistnény barista ziskal
porcelanovy mokakavovar Ancap, druhy barista fotoaparat Pentax a vitéz ziskal moznost
vybrat si profesiondlni vybaveni v hodnoté¢ 150.000,--K¢ z nabidky znacek Carimali, Cimbali,
Marzocco a Promac.

V ¢asovém limitu 15 minut. Semifinalové i findlové dny byly plné napadii a inovaci a tak asi
mezi jeden z nejzajimavéjsich koktejl patfil napoj, ktery méli moznost porotci vychutnat i

s cvrckem zalitym v karamelu, jiny népoj S ptichuti fialek byl zkombinovan s jedlym kvétem
orchidee, vyborny byl také napoj z espressa, trochy karamelového sirupu a Cerstvé bazalky,
ozdobeny studenou mlé¢nou peénou. Mohli bychom pokracovat v dlouhém vyctu kombinaci
kavy se zazvorem, citronovou travou, jahodovym medem, jedlymi kaStany, chilli, kofenim a
fadou dalSich ingredienci. Mistr kavy udélal za 7 let velky pokrok a vedle hodnoceni
prostiednictvim porotcti bylo pro méfeni kvality pfipravy espressa piipraveno také méieni
pomoci refraktometru, které mélo v soutézi baristii svou celosvétovou premiéru.
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Ptistupme tedy k vysledkim:
Vitézem se stal Pavel Malena,

. misto — Sandra Burdova

. misto — Stanislav Cibula (SK)
. misto — Martin Libal

. misto — Stanislav Anyz

. misto — Josef Husar
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Ve finalové poroté degustatort zasedli:

Stépanka Havrlikova — piedseda degusta¢ni poroty — Skola kavy
Hana Stanglerova — CBA

Jaroslav Petrous — Rioba

Stanislav Zita — Olympik

Fabrizio Polojaz — majitel prazirny

Petr @vapek - ptredseda technické poroty — Gastro Café
Petr Zvacek — Gaviota
Jaroslav Vojtéch — CBA, majitel kavarny

MISTR KAVY JUNIOR - 1. mistrovstvi baristii CR

Tohoto prvniho ro¢niku soutéZe vénované vyhradné studentiim se v semifinale zucastnilo 13
baristi. Oproti tradicni soutézi Mistr kavy ma hlavni soutézni ¢as 10 minut béhem nichz
ptipravi soutéZzici pro degustacni porotu 4 espressa a 4 cappuccina. S ohledem ke skutecnosti,
ze také tato soutéz méla mezinarodni ucast, postupem do findlového klani slovensti studenti
doslova ,,pievélcovali“ CR, kdyz se do finale etablovali 4 u¢astnice ze Slovenska a pouze dvé
z CR. Jak vyplyva z predchoziho textu, do finale postoupili pouze zastupkyné nézného
pohlavi.

Také zde se bojovalo o hodnotné ceny a tak si vitézka soutéze Mistr kavy junior odnesla cenu
Vv podobé¢ fotoaparatu Pentax a pfedplatného casopisu Barlife na 2 roku. Druhé misto
porcelanovy mokakavovar Ancap a predplatné Casopisu Barlife na % roku, misto treti opét
predplatné a profesionalni set na ¢isténi kavovart od fy. Puly Caff.

Soutézici finalistky se umistnili v tomto potadi:
misto — Eva Zalesakova

misto — Veronika Petrikova

misto — Martina Rapcova (SK)

misto — Miriam Szabdova (SK)

misto — Dasa Strachanova (SK)

misto — Lenka Szakallosova (SK)
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Finalova porota hodnotila ve sloZeni:
Tomas Vancata — pfedseda degustacni poroty — Coffee & Co
Nebiyou Temesgen — prodejce zelené kavy
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Goran Jozi¢ — majitel regionalni prazirny kavy
Jiti Skvor — majitel socialni kavarny Ethiopie
Dita Egertova — kavarna Ethiopie

FrantiSek Rohacek — technicka porota — n¢kolikandsobny vicemistr a mistr soutézi Mistr kavy
Fabio Menichelli — Buscaglione Caffé

BARISTA OPEN - 1. ro¢nik soutéze tymii

Novy format soutéze, ktery vznikl diky neutuchajicimu nadseni Roberta Trevisana m¢l
svétovou premiéru v Praze a hned se setkal nejen s velkym nadSenim baristt, ale také publika.
Soutéz je dynamicka, ma spad, je inovativni a snoubi v sob¢ tradi¢ni praci baristii, barmanii 1
nejnovejsi poznatky v piipraveé kavy.

SoutéZ samotna je urcena tymiim, které jsou zastoupeny 2 baristy a 1 technikem. Je
vyhodnocovan nejleps$i barista a také nejlepsi tym. Soutéz zahrnuje tfi faze:

1. faze rychlost — pracuji vSechny tymy souc¢asné — piiprava 20 espress na ¢as. Hodnoti
se nejrychleji ale také nejlépe pripravend espressa. Kvalita espress je méfena pomoci
refraktometru, ktery spolehlivé ukaZze na sebemensi odchylku v napojich.

2. faze profesionalita — pracuje vzdy 1 barista — baristicka klasika, pfiprava 4 espress a 4
cappuccin dle standardt Mistra kavy. Na pfipravu maji soutézici 8 minut a napoje
serviruji degustaéni poroté.

3. faze fantazie — pracuji vechny tymy soucasné — zde jsme se po spojeni s Ceskou
barmanskou asociaci inspirovali jejimi letitymi zkuSenostmi a tak vznikla soutéz v niz
baristé pripravuji 2 kavové koktejly bez alkoholu a 2 s alkoholem, veskeré koktejly
jsou ocislované a donasené do jiné prostory degustaénim porotctim, ktefi nevi ¢i
napoje degustuji.

Jaka je tato soutéz? Ohromna. Zeptejte se prvnich ucastniki, neSetii superlativy.
V tomto prvnim ¢i nultém kole se Gi€astnilo celkem 5 tyml — tedy 10 baristt.
Poradi tym:

misto — tym Buscaglione — FrantiSek Rohacek a Fabio Menichelli

misto — tym Coffee Club — Pavel Malena a Michal Novacek

misto — tym Moak — Radek Moutayrek a Petr Kadetabek

misto — tym Pro Caffé — Stano Cibula a Martin Libal

misto — tym Cro Caffé — Domogoj Brusi¢ a Lazar Glasnovic¢
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Poradi baristu:

misto — FrantiSek Rohacek
2. misto — Pavel Malena

3. misto — Radek Moutayrek

4. misto — Stano Cibula (SK)
5. misto — Fabio Menichelli (1)
6. misto — Michal Novacek
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misto — Petr Kadetabek

misto — Martin Libal

misto — Domogoj Brusi¢ (HRC)
0. misto — Lazar Glasnovi¢ (HRC)
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Na soutéZich organizovanych Skolou kavy, bylo mozné vidét mnoho nového, ceny byly
piipraveny také pro navstévniky a tak nejvétsi Stastlivec ziskal vikendovy pobyt pro 2 osoby
V Pravych pivnich ldznich v Chodové Plané v¢etné ubytovani, pivni ldzné, masdze a vecere.

Za celé ¢tyti dny bylo mozno vidét také mnozstvi dalSich programd.

Etiopsky obtad ptipravy kavy

Ptipravu kavy z dzezvy

Srovnavaci test espressa z profi kavovaru a z domaciho mini kavovaru vyvinutého
italem Bacchi, ktery studoval ve vyvojovém stiedisku Ferrari

Bubnovani AleSe Langa na africké bubny Bongo

Vystoupeni mima Erika Demka

a samozfejm¢ ochutnavat, degustovat, nakupovat, ziskavat ty nejaktualnéjsi informace
Z déni ve svéte kavy

Dé&kujeme vSem sponzorum Mistra kavy (viz. www.mistrkavy.cz), baristim, porotctim,
novinafim, navstévnikim, v§em, kdo se pficinili o tento krasny svatek kavy © D|

Té&Sime se zase brzy nashledanou nad $alkem toho nejlepsiho kafe — Roberto Trevisan,
Stépanka Havrlikova a tym Mistra kavy, ktery v tomto roce predstavoval celkem 117
jednotlived, kteti se aktivné podileli na realizaci sout&zi.

Detailnéjsi informace si vyZadejte prostrednictvim e-mailu:stepanka@skolakavy.cz; 602 35
70 60; www.skolakavy.cz
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