RS 05 -Rok Rudelfs Slavilea

Ceskd mixologie téméf tiicet let opomiji svého pravdépodobné nejvyznamnéjsiho
predstavitele, ktery sice nikdy v Ceskoslovensku patrné nenamichal ani jeden koktejl, o to
vEtsi proslulosti a uznani se mu vsak dostalo piedevs§im ve Francii a také ve svéte.

Rudolf Slavik se narodil 18. dubna 1900 v Klastete u Mnichova Hradisté. V roce 1926 odesel
do Francie, kde nejprve tyden natiral Eiffelovu véZ a pak nastoupil svou profesionalni drahu
barmana; v letech 1932 — 1970 jako $éfbarman v jednom z klenoti patizského hotelnictvi,
George V.

Vitézny Leviathan

Sedmého Cervence 1934 se Rudolf Slavik zicastnil barmanské soutéze na americké zamotské
osobni lodi Leviathan. Jak vime ze zpravy The New York Herald Tribune o den pozdéji,
Rudolf v ni zvitézil stejnojmennym koktejlem. Dvaadvacatého prosince minulého roku ho
svym hostiim pfipomnél bar La Casa de la Havana Vieja, kde ho pro n€ michala §é¢fbarmanka
Katka Kluchova tak, jak ho kdysi pfipravil Rudolf na lodi: Do $ejkru na led davkovala 2 cl
konaku Martell, po 1 cl ¢erveného vermutu a pomerancové §tavy a 2 stiiky Grand Marnier
Cordon Rouge, protiepala, nalila do vymrazené koktejlky a flambovala koktejl pomerancovou
kurou. Napoj mél piekvapivy uspéch a inspiroval k mysSlence vyhlasit letosni letopocet
Rokem Rudolfa Slavika.

Ceska barmanska asociace se pFipojila

Na vyrocni konferenci CBA vyhlasila Rok Rudolfa Slavika ctvefice, jez zastupovala vSechny
generace Ceskych barmanid: Antonin Truhlaf, Alexander MikSovic, Vaclav Vojif a Katefina
Kluchova. Ucastnici konference se usnesli, e se asociace k iniciativé piipoji a &lenové ji
budou aktivné podporovat.

Uvodni kalendai Roku Rudolfa Slavika

18. 4. | V barech, jeZ se k iniciativé pfipoji, si pfipomeneme Slavikovy 109. narozeniny

13.5. | 11. Svétovy den koktejlu; v barech se budou michat Slavikovy originalni koktejly

6. 7. | Pfipomeneme si v KlaStefe u Mnichova Hradisté, Ze se tu Rudolf Slavik narodil

22.12. | Bude tomu tficet let, co Rudi — jak mu fikali jeho hosté — odeSel michat koktejly do
nebeského baru. Ten den mu bude vénovano kazani v kostele u Sv. Martina ve zdi.

2009 | Vsichni, ktefi chtéji tento rok pamatce Rudolfa Slavika vénovat, mohou zatradit do
barového menu kromé koktejlu Leviathan také George V ¢i Midnight Sun. Zajemci
ziskaji receptury téchto napoji i fotografii Rudolfa Slavika v digitalni podobg,
pokud se ptihlasi na organiza¢nim webu této iniciativy www.casahavana.cz nebo
na webu Ceské barmanské asociace wWww.cbanet.cz .

Vétime, Ze se podaii vratit timto zplisobem — a dal§imi udalostmi, které se zrodi v prib¢hu
a jejich hostd. Ackoliv - jak uvedla Katka Kluchova na konferenci CBA: ,, Pri pohledu na
Jjeho fotografii, ktera ma u mne v baru trvale své cestné misto, si uvédomuji, Ze Rudolf viastné
nikdy neodesel.



http://www.casahavana.cz/
http://www.cbanet.cz/

SIGNATORNI KOKTEILY RUDOLFA SIAVIKA

LEVIATHAN
(Vitézna receptura Rudolfa Slavika ze soutéze barmanti na americké osobni lodi Leviathan
dne 7. Cervence 1934.)

2 cl konak Martell V.S.
1 cl Cerveny vermut

1 cl pomerancovy dzus
2

stiiky Grand Marnier Cordon Rouge

Do tfidilného nebo dvoudilného francouzského Sejkru ddvkovat na led suroviny, protiepat a
nalit pies sitko metodou double-strained do temperované koktejlové sklenky.

Navrh twistu: Koktejl flambovat pomeranc¢ovou nebo citronovou kirou * Pouzit Martell
Cordon Bleu; v tom piipadé¢ pfidat 2 stiiky Grand Marnier Cuvée du Centenaire

CONCORDE
(S recepturou tohoto koktejlu se stal Rudolf Slavik vitézem jediné dosud znamé barmanské
soutdZe na rozhlasovych vinach COCKTAIL PARADE EX PLZEN 67 dne 25. 6. 1967.%)

3 cl Beefeater gin
3 cl suchy vermut
3 cl malinovy likér

Do michaci sklenice na led davkovat suroviny, promichat a ptes sitko nalit do ‘[emperované2
koktejlové sklenky.

Navrhy twistu: Pfed davkovanim surovin jemné rozmackat v michaci sklenici nékolik zralych
malin =» v tom ptipadé pouzit pifi nalévani metodu double-strained * Napoj ozdobit malinou
nebo malinovym s$pizem * Uplatnit zastiik citronovou kiirou nebo vlozit twist of lemon peel
(zavitek citronové kury, ktery byl zavit nad nadpojem * Pouzit Beefeater 24; v tom piipadé
zvolit za suchy vermut Noilly Prat nebo Lillet Blanc

GEORGE V

(House-cocktail Slavikova domovského hotelu; tecka za fimskou cislovkou se v originale
nepiSe! Receptura b;/la poprvé &esky publikovana v reportazi Dr. Karla Smida v tydeniku
Student v roce 1965.%)

3 cl Beefeater gin

1 cl Apricot brandy (likér)
-1 cl citronova st’ava

1 stiik  grenadina

! Ladislava Chateau, Alexander MikSovic, Barman rytitem Cestné legie, Doplnék, Brno 2004

2 Koktejlova sklenky musi byt co nejstudendjii. Problém je, Ze po vyjmuti z mraziciho boxu je tak namrazend, ze
nelze ocenit prizraény vzhled napoje. Hlubokému vychlazeni se proto dava prednost!

® Tydenik Vysokoskolského vyboru Socialistického svazu mladeze byl jednim z prvnich, jehoz redakce byla

V noci 20. srpna obsazena okupa¢nimi vojsky Varsavské smlouvy.



Do tridilného nebo dvoudilného francouzského (na rozdil od bostonu jsou obé ¢asti kovové)
Sejkru davkovat suroviny, kratce a silné protiepat a nalit metodou double-strained do
temperované koktejlové sklenky.

Pfidanim Sampanského ptimo do napoje se koktejl zméni v MIMI.

Navrh twistu: Misto Cerstvé citronové $tavy vlozit piimo do Sejkru né€kolik velmi tenkych
platkti zralého neloupaného citronu * Zdobit segmentem velmi vzhledné kompotované
meruiky

HABANERA 5
(Receptura byla poprvé cesky publikovana v reportdzi Dr. Karla Smida v tydeniku Student
v roce 1965.)

2 cl Havana Club rum
2 cl curagao
1 cl citronové §t'dva

Protfepat vSechny pfisady v Sejkru a nalit pfes sitko do vychlazené nebo vymrazené
koktejlové sklenky. Ozdobit dle vlastni uvahy.

CHAMPS FRAISE

4 cl jahodovy likér
1 stiik  konak
cerstveé jahody
Sampariské

V mixéru s pfiméfenym mnozstvim drcené¢ho ledu mixovat jahody, likér a konak. Nalit do
poharu a dolit suchym Sampanskym. Ozdobit pfipadné jahodou, z niZ neni odstranéna stopka.

MIDNIGHT SUN
(Oblibeny koktejl Rudolfa Slavika.4)

3 cl Scotch
1 cl tiesiovy likér®
1 cl Apricot brandy (likér)

Do tfidilného nebo dvoudilného francouzského Sejkru davkovat na led suroviny, kratce
protiepat a nalit metodou double-strained do temperované koktejlové sklenky. Ozdobit napf.
koktejlovou tfesniCkou macerovanou v maraskinu.

Navrh twistu: Pouzit Chivas Regal 12 Y.O. * Super-twist: Pouzit Chivas Regal 25 Y.O,;

PR

V tom piipadé davkovat tfesnovy likér Peter Heering

* L. Chateau, A. MikSovic, cit. dilo
® Autor receptury daval pfednost znacce Peetr Heering



SMILING JOHN )
(Receptura byla poprvé Cesky publikovana v reportazi Dr. Karla Smida v tydeniku Student
v roce 1965.)

4 cl vodka
2 cl citronova $t'dva

Naplnit old-fashioned glass drcenyn ledem, davkovat ob¢ piisady a promichat.

Moznost ziskat knihu o Rudolfu Slavikovi:

 BARMAN RYTIREM CESTNE LEGIE"

Jedinym dostupnym zdrojem informaci o Rudolfu Slavikovi je knizka jeho netefe Ladislavy
Chateau a n€kdejsiho $éfbarmana Bebop Baru hotelu Radisson SAS Alcron Praha Alexandra
MiksSovice Barman rytirem Cestné legie.

Posledni vytisky publikace mizete objednat na dobirku na adrese alex.miksovic@volny.cz za
200,- K¢ (knihkupecka cena knihy 165,- K¢ & postovni poplatky).
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