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Ciao barmani, kamaradi, kolegové, milovnici barové kultury,

jmenuji se David Neumann a jsem profesionalni barman pUsobici 27 let v barmanském
fremesle, s heslem co drink to show, pracujici s nadSenim, vasni, vkusem, instinktem, citem a
smyslem pro detail. Momentalnim prvnim ambasadorem znacky Peroni Nastro Azzurro pro
CR a SK.

Peroni Nastro Azzurro je oblibené italské pivo — osvézujici lehky prémiovy lezak, ktery slibuje
spojeni pivniho zazitku s typickym Zivotnim stylem La Dolce Vita (sladky Zivot) a pratelskou
atmosférou.

Peroni je jedna z mala znaéek piva, ktera v CR jde i cestou ,,pivnich cocktailG“, jeliko? se toto
pivo diky své lehkosti a svéZesti do cocktailt perfektné hodi.

Pravé proto jsme se rozhodli usporadat tuto soutéz zameérenou na styl, smysl pro detail,
pohostinstvi, inovaci, nad¢asovost, odliSnost a celkovou atmosféru.

Profesionalni uroven soutéZe zarucuje nejen ucast naprosté Spicky barmanského femesla
v poroté, ale i discipliny, které nebyli dosud na barmanskych soutéZich v CR k vidéni.



Program soutéze:

Peroni Dolce Vita Bartender 2023

Datum 9.8.2024
Misto konani | Plaz www.windypoint.cz Cerna v Podumavi
Program 17.00 hod. Pfichod soutézicich —registrace

18.00 hod. Rozprava se soutézicimi

20.00 hod. Zacatek soutéze

23.00 hod. Pfedpokladany konec soutéze
Startovné na misté K¢ 1.000,- (v€. veCere + pitného rezimu)
Cena 1.- 3. misto Pozice v Dolce Vita Bartender’s teamu

Vseobecna pravidla:

1) Ve dne 9.8. 2024 se musi vSichni soutéZici dostavit nejpozdéji do 18.00 hod. na plaz
www.windypoint.cz, zaregistrovat se a zaplatit startovné K¢ 1.000, -

2) Soutéz se sklada ze Ctyr disciplin v tomto poradi:
a) Otevirani piva Peroni na rychlost
b) Working & Exhibition flair
c) Peroni bumping
d) Peroni best trik

3) Kazdy barman bude soutézit ve vyse uvedenych disciplinach po sobé jdoucich naraz, tedy
takto:

OTVIRANI PERONI NA RYCHLOST

ukolem barmana bude v co nejkratSim ¢asovém useku vyndat 10ks nachlazenych Peroni
Nastro Azurro z lednice a otevfit je jakymkoliv zplsobem. Za kazdé vyliti se bude pficitat jedna
trestna sekunda.

WORKING & EXHIBITION FLAIR
Ukolem barmana bude pfipravit v ¢asovém tseku minimdlné 3 a maximalné 5 min jednu porci
povinného drinku working flairem a jednu porci vlastniho drinku exhibition flairem
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PERONI BUMPING

Ukolem soutéZiciho bude dosdhnout co nejvice ,,tukanci” (loktem, pfedloktim, hibetem ruky,
...) s prdzdnou ldhvi Peroni Nastro Azzurro. Pocitd se pouze neprerusovana série odraz(
(ndraz(, pinknuti) na jeden pokus. Ménit odrazovou plochu v sérii je dovoleno.

PERONI BEST TRIK
Ukolem soutéZiciho bude ukdzat co nejlepsi trik s lahvi ¢i ldhvemi Peroni. PouZit pfi tom maze i

jiné barové ¢i jiné pomucky. Zde jde o originalitu, ndpad, obtiZznost, celkovy vizudlni dojem.
Pocet lahvi Peroni neni omezen. Lahve mohou byt pIné i prdzdné, oteviené ¢i zaviené.

UPRESNENI PRAVIDEL V KATEGORII WORKING & EXHIBITION FLAIR:
a) Receptura povinného cocktailu na working flair:
Peroni Limoni

4cl Limoncello, 1cl cukrovy sirup Monin, 1cl citronova Stava Rauch, 10cl Prosecco,
10cl Peroni

Primo do skla na led, lehce promichat Izickou, ozdoba mata

- VesSkeré suroviny v¢. sklenice doda poradatel

- Lahve na WF budou minimalné z % plné

- 0Od kazdé suroviny budou ve speedracku pouze dvé lahve

- Soutézici musi pouzit pouze originalni lahve ve speed racku dodané poradatelem
b) Receptura vlastniho drinku na exhibition flair:

Recepturu na vlastni drink si kazdy soutézici maze vybrat ¢i vymyslet po svém

- Jedinou podminkou je, aby cocktail obsahoval pivo Peroni Nastro Azzurro

- Suroviny na vlastni drink si kromé piva kazdy zajisti sam vc. sklenice

- Veskeré ostatni suroviny musi byt v originalni Iahvi s originalni etiketou

- Lze poutzit vlastni, po domacku vyrobené produkty a dat je do |ahvi bez originalni

etikety, tedy do vlastni Cisté lahve, oznacené vlastni etiketou s popisem ¢i ndzvem
produktu



- DZusy si mUze barman prelit do vlastnich nddob (store’n’pour, dZzban)
- Preliti originalnich surovin do prazdnych lahvi bez etiket je zakdzano
- Prelepovani originalnich lahvi jakoukoliv jinou etiketou ¢i samolepkou je zakazano

-V této discipliné budou barmani hodnoceni dle platnych tabulek CBA. Body se jim tedy
budou zapocditavat do hodnoceni CZECH FLAIR LEAGUE

4/ kazdy barman si mGze pustit vlastni hudbu na celé jeho ,,vystoupeni” — hudbu dodat v MP3
formatu NE V TELEFONU!

5/ V pfipadé pred soutézniho tréninku s ldhvemi bude mozny pouze v uréeném
prostoru a pouze s tréninkovymi plastovymi lahvemi. Barmani trénujici mimo tyto
vyhrazené prostory budou diskvalifikovani.

6/Barmani si pfinesou své vlastni barové vybaveni

7/ Pouziti tréninkovych lahvi na soutéz samotnou je zakazano.

8/ Presné schéma barové stanice je soucasti vSeobecnych pravidel (foto nize). Set up baru si
mUZe soutéZici prizplUsobit dle své potreby.

9/ Vsechny ndpoje museji byt pfipravovany na expedi¢ni desce barového pultu.
10/ V pfipadé, Ze byste k praci potfebovali barbacka, seZerite si prosim vlastniho ©

11/ Barmani musi pouzité lahve a barové pomucky vracet béhem pfipravy koktejli na stejné
misto, odkud je vzali popripadé je dat barbackovi.

12/ Pti poutziti exhibition/show flairu musi mit soutézici v lahvi nejméné 3 cl alkoholu.
13/ Soutézici nemusi byt ¢leny Zadné barmanské asociace

14/ Souté? je zapocitavana do CFL - Czech Flair League 2024, jejiz celkovy vitéz se stane Flair
barmanem roku 2024 a bude reprezentovat CR na mistrovstvi svéta WCC 2025 v kategorii
flair. Pokud ma soutézici zajem zapocitat body za své umisténi v discipliné WF a EF je nutné
provést jednoduchou zakladni registraci do systému na www.cbanet.cz kvlli GDPR!

Boduje se dle platnych tabulek Czech flair competition.



http://www.cbanet.cz/

Foto a planek barové stanice
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Portfolio produktt pro pfipravu povinného napoje
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Limoncello 0,7L Prosecco 0,7L  Citr. stava 1L Cukrovy sirup Peroni Nastro Azzurro

Partneri soutéze:

¢
LE PATIO GROUP
2 VAS PARTNER PRO PREMIOVOU - MONIN

GASTRONOMII




Prihlaska do soutéze Peroni Dolce Vita Bartender 2024

Jméno a pfijmeni:

Jaky podnik nebo firmu reprezentuiji:

Vék + jak dlouho se barmanstvi vénujes:

Email adresa:

Adresa:

Mobil: Stat:

Nazev, receptura a technika pripravy vlastniho soutézniho drinku:

Tvé nejlepsi barmanské Uspéchy:

Jak dlouho se barmanstvi vénujes:

Co si predstavujes pod pojmem La Dolce Vita?

Prihlasku, prosim, zasilejte nejpozdéji do 9.¢ervence 2024 na email: info@davidneumann.cz

nebo elektronicky zde: https://forms.gle/BHydqoGgEMNEbNYVA
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