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1. Tuareg

Popis: Pravy zeleny ¢aj Gunpowder s vyvazenou a
svézi kombinaci maty a zeleného caje.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: Vodou o teploté 70°C zalejte ¢aj v
pomeéru 10 g (cca 7 zarovnanych ¢ajovych 1zicek) na
1 litr vody. Ponechte 3 minuty louhovat. Poté
preced'te.

3. Sakura Kukicha

Popis: Kukicha ochucena kvétem a listem tradiéni
japonské tfe$né sakury. Kuki znamena stonek a
napovida, Ze pro tento Caj se zpracovavaji pouze
Cajové vétvicky a Zebrovi listkl. V chuti i viini
dominuji tre$né. Caj je prijemné nasladly a jemny.

Zeme puvodu: Japonsko

Priprava: vodou o teploté 70°C zalejte ¢aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zicku. Pokud ¢aj
louhujete v konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici.
Ponechte 2 minuty louhovat. Poté pieced’te. Mozno
pripravit 3 nalevy.

(:Zeské barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.chanet.cz

2. Genmaicha Musashi

Popis: Listky vyteéného ¢aje Sencha jsou smichany
s prazenou ryzi. Genmaicha ma ptivabnou, lehce
nasladlou, ofechovou chut’. Barva nalevu je
zlatozelend. Musashi je jméno nejslavnéjsiho
japonského samuraje.

Zemé piivodu: Japonsko

Piiprava: vodou o teploté 90°C zalejte &aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zicku. Pokud ¢aj
louhujete v konvici, pak navic 1 1zicku na konvici.
Ponechte 1,5 minuty louhovat. Poté pfeced’te. Mozno
pripravit 1-2 nalevy.
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5. Masala Chai

Popis: Kombinace indického ¢erného ¢aje a koteni.

Zemé puvodu: Indie

Priprava: vrouci vodou zalejte ¢aj v poméru 8 g
(cca 5 zarovnanych ¢ajovych 1zi¢ek) na 1 litr vody.
Ponechte 3 minuty louhovat. Poté pieced’te. Pravy
indicky Masala Chai: dejte vafit 100 ml vody s 1
1zickou cukru a 1 1zici ¢aje. Jakmile smés zacne viit

pridejte 300 ml horkého mléka a opét ptived’te k varu.

Nasledné na 3 minuty odstavte a poté preced’te.
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4.China Jasmine s kvéty

Popis: Originalni &insky zeleny ¢aj s jasminovymi
kvéty (min. 1 %). V Ciné velmi oblibend kombinace.

Zemé puvodu: Cina

Piiprava: vodou o teploté 70-80°C zalejte ¢aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zicku. Pokud ¢aj
louhujete v konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici.
Ponechte 2-3 minuty louhovat. Poté pieced’te. Mozno
pripravit 3 nalevy.

6. Lapsang Souchong
Popis: Tradi¢ni Eerny ¢aj s koutovou vini.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: vrouci vodou zalejte ¢aj v poméru 1,5 dl
na 1 ¢ajovou 1zicku, pokud louhujete v konvici, pak
navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 3-5 minut
louhovat. Poté preced’te.
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7. China Jasmine — Draci perly

POpis: Nejjemnéjsi Eajové listky a pupeny jsou
ruéné svinovany do malych perel a obohaceny vini
Cerstvych jasminovych kvéti. Po dokonceni procesu
ovonéni se jasminové kvéty rucné vybiraji, takze
zustavaji pouze ovonéné ¢ajové perly.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: vodou o teploté 90°C zalejte ¢aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zi¢ku, pokud louhujete v
konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 5
minut louhovat. Poté preced’te. Mozno piipravit 3
nalevy.

8. Earl Grey

Popis: Pravy ¢erny &aj s pifjemnou svézi chuti
bergamotu.

Zemé puvodu: Indie

Priprava: vrouci vodou zalejte ¢aj v poméru 10 g
/ (cca 5 zarovnanych ¢ajovych 1zicek) na 1 litr vody.
Ponechte 3 minuty louhovat. Poté pieced’te.

Informace:

Caje pro klasickou p¥ipravu poskytla spole¢nost OXALIS
XALIS®
Veskeré dopliujici popisy ¢aju jsou pouzity z webu https://oxalis.cz/cs O S

VZORKY CAJU PRO KLASICKOU PRIPRAVU OBJEDNAVEJTE ZDE:

Jifi Boha¢, bohac.jiri@gmail.com, 777 901 980

TeESime se na vas.

(;eské barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.chanet.cz



http://www.cbanet.cz/
https://oxalis.cz/cs
mailto:bohac.jiri@gmail.com

