CZ‘;CH
TELTENDERS

1. Darjeeling Green Namring Upper SFTGFOP1

Popis: Zeleny ¢aj z jedné z nejvétsich a nejstarsich
Cajovych zahrad v Darjeeling. Zahrada se rozprostira
na 475 hektarech v udoli Teesta ve vySce 900-1500 m
nad mofem. Tmave zelené listky davaji po zaliti vznik
svétle zelenému nalevu. Chut’ i viiné je pronikava,
jemna, pfipomina grep a bilé hrozny.

Zemé puvodu: Indie

Priprava: vodou o teploté 70-80°C zalejte ¢aj v
pomeéru 1,5 dl na 1 ¢ajovou l1zicku. Pokud ¢aj
louhujete v konvici, pak navic 1 1zicku na konvici.
Ponechte 2-3 minuty louhovat. Poté pteced’te. Mozno
pripravit 1-2 nalevy.

2. Gunpowder Temple of heaven

Popis: Listky jsou srolovany do kuli¢ek podobné
jako u zeleného ¢aje typu Temple of Heaven.
Vyznaduji se nejruznéj$imi odstiny od tmavé zelené
az po ¢ernou. Na rozdil od zeleného Gunpowderu je
tento ¢aj fermentovan. Nalev ma typickou
zlatohnédou barvu.

Zemé puvodu: Cina

Piiprava: vrouci vodou zalejte ¢aj v poméru 1,5d1
na 1 ¢ajovou 1zi¢ku, pokud ¢aj louhujete v konvici
pak navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 3-5 minut
louhovat. Poté pieced’te. Mozno piipravit 3 nalevy.

3. Lung Ching

Popis: Je prosluly dlouhymi, plochymi listy. Jemné
ving, zluta barva nalevu s lehce nasladlym chutovym
pozadim.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: Vodou o teploté 70-80°C zalejte &aj v
poméru 1,5 dl na ¢ajovou 1zicku. Pokud ¢aj louhujete
v konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 2-3
minuty louhovat. Poté pieced’te. Mozno piipravit 3
nalevy.
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4.Kenya Emrok Green

Popis: Zeleny ¢aj z dajové tovarny Emrok, kterd je
jednou z nejmodernéjsich v Keni. Ortodoxni ¢aje
vyrabi od roku 2015. Cajové listky pochazeji z oblasti
Nandi Hills leZici ve vysce okolo 2000 m nad motem.
Zalitim tmavé zelenych listkti vznika zlutozeleny
nalev s viini tropického ovoce. V chuti objevite
nektarinky a maracuju, lehce se objevuji i tony
umami.

Zemé puvodu: Kena

Priprava: vodou o teploté 70-80°C zalejte ¢aj v

poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zicku. Pokud ¢aj

louhujete v konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 2-3 minuty louhovat. Poté pteced’te. MozZno ptipravit 1-2
nalevy.

5. Sencha Natsu

Popis: Jarni Sencha z oblasti Minamikyushu Eicho
v prefektufe Kagoshima na jihu ostrova Kjusa. Zelené
jehlickovité listky davaji po zaliti zelenozluty nalev
mlécné nasladlé ving. V chuti dominuje umami, které
je v zavéru doplnéno lehkymi tony zralych broskvi.

Zemé puivodu: Japonsko

Priprava: vodou o teploté 80°C zalejte &aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zicku. Pokud ¢aj
louhujete v konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici.
Ponechte 1 minutu louhovat. Poté pieced’te. Mozno
pripravit 2-3 nalevy.

6. Sejak

Popis: Sejak je po Woojeonu druhym
nejkvalitnéjsim korejskym cajem. Listky pro jeho
vyrobu se sbiraji casné€ zjara. Svézi zelené listky
davaji vznik jasnému, svétle zelenému nalevu, jehoz
jemna chut’ je pifijemn¢ zakulacena s dozvukem v
tonu kokosového mléka.

Zemé puvodu: Korea

Priprava: vodou o teploté 70-80°C zalejte ¢aj v
poméru 1,5 dl na ¢ajovou 1zicku. Pokud ¢aj louhujete
v konvici, pak navic 1 1zicku na konvici. Ponechte 2-
3 minuty louhovat. Poté pfeced’te. Mozno pfipravit 3
nalevy.
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7.Ceylon Green

Popis: Ojedingla ceylonsk4 rarita z oblasti Kandy,
staroddvného hlavniho mésta Sri Lanky. Caj
produkovany na zaklad¢ ¢inského vyrobniho postupu.
V chuti dominuji lu¢ni kvéty i med, v zavéru pak
zralé ovoce.

Zemé puvodu: Sri Lanka

Priprava: Vodou o teploté 70-80°C zalejte &aj v
pomeéru 1,5 dl na 1 ¢ajovou l1zicku. Pokud ¢aj
louhujete v konvici, pak navic 1 1zicku na konvici.
Ponechte 2-3 minuty louhovat. Poté pfeced’te. Mozno
ptipravit 2 nalevy.

8. Vietnam Ché Ngon So

Popis: Zeleny ¢aj z oblasti Tam Duong v provincii
Lai Chau nachazejici se v severozapadni ¢asti
Vietnamu. Zdejsi ¢ajové zahrady lezi pod nejvyssi
horou Indociny - Fansipan. Sbér ¢ajovych listkli
obstarava 2000 sbéract mistnich etnickych skupin.
Nasledné zpracovani pak probiha v moderni tovarné
vybavené stroji z Taiwanu a Japonska. Zelené listky
J po zaliti vytvareji svétle zeleny nalev. Chut’ a vling je
intenzivni a dlouhotrvajici, télo Caje je lehké. V chuti
dominuje umami doplnéné smetanovou notou.

Zemé puvodu: Vietnam

Priprava: vodou o teploté 70-80°C zalejte ¢aj v poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zi¢ku. Pokud &aj louhujete v konvici,
pak navic 1 1zicku na konvici. Ponechte 2-3 minuty louhovat. Poté pfeced’te. Mozno piipravit 2-3 nalevy.

Informace:

Caje pro klasickou p¥ipravu poskytla spole¢nost OXALIS
Q ®
Veskeré dopliujici popisy €aju jsou pouzity z webu https://oxalis.cz/cs O X L I S

VZORKY CAJU PRO KLASICKOU PRIPRAVU OBJEDNAVEJTE ZDE:

Jifi Boha¢, bohac.jiri@gmail.com, 777 901 980

Tésime se na vas.
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