CZ‘!CH
TELTENDERS

1. Pai Mu Tan - Bila pivoiika

Popis: Klasicky bily ¢aj produkovany v
jihovychodni pobfezni provincii Fujian.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: Vodou o teploté 90°C zalejte ¢aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou lzicku, pokud louhujete v
konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 5
minut louhovat. Poté pieced’te. Mozno pfipravit 3
nalevy.

3. Snow Buds

Popis: Raritni bily ¢aj vyrabény ve velmi omezeném
mnozstvi. Cajové listky a pupen se ruéné sbiraji a jsou
pokryty stiibrité bilym chmytim, které je typické pro
raritni sortu bilych ¢aju.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: Raritni bily ¢aj vyrabény ve velmi
omezeném mnozstvi. Cajové listky a pupen se ruéné
sbiraji a jsou pokryty stibfité bilym chmytim, které je
typické pro raritni sortu bilych ¢aji.
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2. Shou Mei

Popis: Nazyvany "oboéi dlouhovékosti" pro svou
rezavou barvu ¢ajovych listkd a pupent. Bohaty nalev s
chuti lehce vanilkovou a bambusovou. Bily ¢aj vhodny
ke kazdodenni konzumaci.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: vodou o teploté 90°C zalejte aj v poméru
1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zi¢ku, pokud louhujete v konvici,
pak navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 5 minut
louhovat. Poté pieced’te. Mozno pfipravit 3 nalevy.
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4.White Pu-Erh King

Popis: Unikatni druh ¢aje Pu-Erh. Listky se sbiraji
jesté orosené a zasadn¢ pred devatou hodinou ranni.
Nesmi piijit do styku se sluncem, vysousi se
ptirodné. Stribfité az zlatavé ochmytené pupeny
tohoto ¢aje vytvareji prizraény nalev sladce maslové
chuti hrusek.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: vodou o teploté 90°C zalejte &aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou lzicku, pokud louhujete v
konvici, pak navic 11zi¢ku na konvici. Ponechte 3
minuty louhovat. Poté pfeced’te. Mozno pfipravit 3
nalevy.

5. Yunnan wild buds

Popis: Bily ¢aj vyrobeny z pupenti divoce rostoucich ¢ajovych
stromt v oblasti Dehong v provincii Yunnan. Stiibfité bilé tipsy
tohoto Caje vytvareji po zaliti velmi svétlou, lehce nazelenalou
barvu nalevu s vini rozkvetlé louky. V chuti dominuje sladkost
luéniho medu s nadechem hluchavek.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: vodou o teplot& 85°C zalejte ¢aj v poméru 1,5 dl na 1
¢ajovou 1zicku, pokud louhujete v konvici, pak navic 1 1zicku na
konvici. Ponechte 5 minut louhovat. Poté pteced’te. Mozno pfipravit 4 nalevy.

6. Yunnan white special

POQiSZ Bily ¢aj z provincie Yunnan vyrobeny z
dlouholistého kultivaru Assamica. Diky dlouhym
listkim a vyrobnimu postupu, ktery zahrnuje pifirodni
zavadani a suSeni, ma tento ¢aj vétsi uroven oxidace,
a tak 1 tmavsi barvu nez bilé ¢aje z jinych kultivarg.
Vysoky obsah vrcholovych pupeni dava za vznik
nalevu nasladlé ving. Chut’ je zpocatku lehce
Stavnatd, postupné se rozviji do nadechu vlasskych a
liskovych ofiski.

) Zemé puvodu: Cina

Priprava: vodou o teploté 85°C zalejte &aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou 1zicku, pokud louhujete v
konvici, pak navic 1 1zicku na konvici. Ponechte 5
minut louhovat. Poté preced’te. Mozno pfipravit 4

nalevy.
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7. Yellow tea huang xiao

Popis: Vzacny luty ¢aj, velmi oblibeny béhem
dynastie Ming a Qing. Rika se, Ze vyrobni postup
tohoto Caje byl ztracen a znovu objeven v 70. letech
minulého stoleti. Jeho kvalitu dokladaji Cetna
ocenéni. Napfiklad v roce 1999 vyhral China’s Tea
Cup.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: vodou o teploté 80°C zalejte ¢aj v
poméru 1,5 dl na 1 ¢ajovou lzicku, pokud louhujete v
konvici, pak navic 1 1zi¢ku na konvici. Ponechte 3
minuty louhovat. Poté pfeced’te. Mozno pfipravit 3
nalevy.

8. Huoshan yellow buds

Popis: Zluty ¢aj z oblasti Huoshan v provincii
Anhui. Popularita zIutého ¢aje zna¢né vzrostla béhem
dynastie Ming, kdy nejlepsi sorty slouzily jako dan
pro cisafe. Dlouhé, uzké listky vytvareji svétly,
zelenozluty nalev pfijemné nasladlé viné. Chut je
zprvu lehce travova, v tdnech umami. V zavéru
prechazi do sladkosti dozravajicich hrusek.

Zemé puvodu: Cina

Priprava: vodou o teploté 80°C zalejte &aj v
pomeéru 2 dl na 1 ¢ajovou 1zic¢ku, pokud louhujete v
konvici, pak navic 1 1zicku na konvici. Ponechte 3
minuty louhovat. Poté pteced’te. Mozno pfipravit 2-3
nalevy.

Informace:

Caje pro klasickou ptipravu poskytla spole¢nost OXALIS
XALIS®
Veskeré dopliiujici popisy ¢ajui jsou pouZity z webu https://oxalis.cz/cs O S

VZORKY CAJU PRO KLASICKOU PRIPRAVU OBJEDNAVEJTE ZDE:

Jifi Boha¢, bohac.jiri@gmail.com, 777 901 980

TeéSime se na vas.
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