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Pravidla Junior Cocktail Competition - JCC
Ceska barmanska asociace (CBA)

Tyto pravidla jsou platna na Gzemi CR s t¢innosti od 1.1.2021. Obsahuji zakladni ustanoveni
zavazna pro vSechny soutéze, které CBA organizuje nebo odborné garantuje. Pro kazdou
jednotlivou soutéZ jsou vZdy sestaveny propozice, jeZ jsou zvefejnény on-line na webu CBA. Tyto
propozice upresnuji soutézni zadani, definuji povinnosti a pfipadna dalsi pravidla. Propozice jsou
v pfipadé odliSnych informaci témto pravidlim pro danou soutéZ nadrazeny.

Soutézici JCC
e SoutéZe se mlZe zUcastnit ¢len JSC CBA do 18-ti let nebo plny ¢len CBA od 18-ti let,
pripadné neclen CBA, ktery soucasné navstévuje denni studium stiedni skoly s
gastronomickym zamérenim.
e Vysledky ¢lent JSC CBA a plnych ¢lent CBA se zapocitdvaji do celkového hodnoceni
barmana roku junior a poharu jednotlivych znacek partner( CBA uvedenych v propozicich.

Podminky ucasti
e Podminkou ucasti v soutézich JCC je online pfihlaseni soutéziciho na webovych strankach
CBA www.cbanet.cz.

e Uhrada startovného, je-li uvedeno v propozicich, béhem registrace v den soutéZe a hradi
ho pouze soutézici, ktefi nejsou ¢leny JSC CBA a CBA pro dany kalendarni rok.

e Uhrada Ucastnického poplatku, je-li uveden v propozicich, organizatorovi béhem registrace
v den soutéze.

e Respektovani téchto pravidel a propozic dané soutéze.

Receptury
e Kazdy soutézici mize do soutéze prihlasit pouze tolik receptur, kolik povoluji pravidla
konkrétni soutéze.
e Kazda receptura musi byt online zaregistrovana na strankach www.cbanet.cz v iplném

rozsahu, a to do data registrace uzavérky dané soutéze. Pfipadnd korektura receptury po
této uzavérce jiz neni mozna.

e SoutéZnireceptura musi byt originalni a to véetné nazvu.

e Soutézici se mize do terminu uzavérky prihlasek se svymi dotazy ohledné pravidel,
spornych surovin, pracovnich postupd,... obratit pisemné na generdlniho komisare CBA
prostfednictvim mailové adresy jcchelp@cbanet.cz. Na dotaz obdrzi pisemnou odpoveéd.

o KaZdy soutéZici nese sdm plnou odpovédnost za spravnost pfihlasené receptury a jeji
soulad s pravidly a propozicemi. (CBA jiz nebude soutéZici obvolavat a upozornovat na
chyby v pfihlasenych recepturdach.)

e Vsechny prihlasené receptury jsou majetkem CBA a partner( soutéZe bez naroku na
honorar v pripadé jejich zverejnéni.

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
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Kategorie soutéZnich michanych koktejla:

Pre Dinner Cocktail (dry nebo medium)

Obsah napoje 6 - 10 cl
Typ skla: V-shape (nebarevné sklo na noZce)
Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky
Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator

o Modifikator rozumime: bitters, likéry, vermuty, apod.
Celkovy soucet alkoholickych sloZzek nesmi pfesahnout 5 cl v jedné porci
Maximalni pocet jednotlivych surovin je 6 véetné stfikld a kapek nebo barovych lzZic
Maximalni pouziti 2 cl sladké slozky

o zasladkou slozku se povazuiji: likéry, vermuty (kromé typu Dry), sladka fortifikovana

vina, sladké sekty, ovocné $tavy,....

Pouziti sirupt neni dovoleno

After Dinner Cocktail

Obsah ndpoje 6 - 10 cl
Typ skla: V-shape (nebarevné sklo na noZce)
Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky
Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator

o Modifikator rozumime: bitters, likéry, vermuty, apod.
Celkovy soucet alkoholickych slozek nesmi presahnout 4 cl v jedné porci
Maximalni pocet jednotlivych surovin je 6 véetné stfikl a kapek nebo barovych Izic
PouZiti likéru jako baze je povolena

Longdrink

Obsah néapoje 15 - 35 cl
Typ skla: Highball (nebarevné sklo bez nozky)
Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky
Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator

o Modifikator rozumime: bitters, likéry, vermuty, apod.
Celkovy soucet alkoholickych slozek nesmi presahnout 4 cl v jedné porci
Maximalni pocet jednotlivych surovin je 6 véetné sttikd a kapek nebo barovych Izic
Minimalni obsah nealkoholické slozky je 8 cl

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
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Fancy Cocktail

Obsah napoje 9 —44 cl
Typ skla: bez omezeni
Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky
Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator

o Modifikator rozumime: bitters, likéry, vermuty, apod.
Celkovy soucet alkoholickych slozek nesmi presahnout 4 cl v jedné porci
Maximalni pocet jednotlivych surovin je 7 véetné stfikd a kapek nebo barovych lZic

Sparkling Cocktail (koktejl se sektem)

Povoleny obsah napoje 12 — 24 cl
Typ skla: Flétna, Miska (nebarevné sklo na nozce)
Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky
Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator

o Modifikator rozumime: bitters, likéry, vermuty, apod.
Celkovy soucet alkoholickych sloZzek nesmi pfesahnout 4 cl v jedné porci
Maximalni pocet jednotlivych surovin je 6 véetné stfik(l a kapek nebo barovych lzZic
Minimalni obsah sektu v ndpoji je 7 cl

Hot Drink

Obsah napoje 9 —44 cl
Vhodny typ servisu: nddoba musi byt pfizplsobena teploté napoje
Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky
Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator.

o Modifikator rozumime: bitters, likéry, vermuty, apod.
Celkovy soucet alkoholickych slozek nesmi presahnout 4 cl v jedné porci
Maximalni pocet jednotlivych surovin je 7 véetné strfikl a kapek nebo barovych lzic
Teplota napoje musi byt minimalné 60°C

Vseobecna pravidla pro sestavovani soutéznich drinku

Receptura musi byt uvedena v cl (na cela ¢isla nebo pul ¢isla 0,5, 1,5, ...); ve stficich, v
kapkach (coz je nejmensi mozna mira), popt. v barové lzici (BL).
Receptura musi obsahovat alespon 1 alkoholickou slozku jako bazi v minimalnim mnozstvi
1cl. Bazi se pro ucely CBA a jeji soutézni koktejly rozumi destilat s minimalnim obsahem
alkoholu 37,5% (napt. Vodka, Gin, Rum, Tequila, Koriak, Whisky).

o V kategorii After Dinner Cocktail m(ize byt bazi i likér.

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
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Zpusoby pfipravy koktejli povolené pro pripravu soutéznich koktejlt
e Pfimo do skla o VSsejkru
e V michaci sklenici e Mixer neni pro soutéze JCC povolen!

Mixér nesmi byt pouzit jako hlavni michaci médium, mlze byt vSak pouzit k ¢astecné pripravé
drinku (napf. k vyrobé pény na drink; rozmixovani a naslednému Sejkrovani)

Sklo a barmanské vybaveni
e SoutéZici pouziva pro pripravu koktejlu své vlastni barmanské vybaveni.
e Soutézici pouziva vlastni sklo pro servis pfipravovanych koktejll, pokud propozice soutéze
nestanovi jinak.
e Surovinové logo na barmanském vybaveni ¢i skle je povoleno pouze v pripadé, Ze se jedna
o logo sponzora soutéze.

e SoutéZni sklo nesmi byt z barevného skla, je povoleny brus na skle.

Suroviny

e Vlastnorucné vyrobené nebo namichané suroviny, poptipadé vice smichanych surovin
pocitanych jako jedna nejsou pro JCC ptipustné.

e Teplé suroviny nejsou povoleny, neni-li kategorie soutéze upravena propozicemi.

e Ovoce, které bude vloZzeno do napoje, bude povazovano za surovinu.

e PouZiti Cerstvé lisovanych $tav z ovoce a zeleniny je povoleno pouze v pripadé, Ze takovy
druh neni v nabidce sponzora soutéze. Priprava téchto $tav mizZe probihat mimo ramec 15
minutové pripravy pred soutézi, ale vyhradné pod dozorem komisare pfipravny.

o Cerstvé tavy z limet a citron musi byt pfipraveny soutézicim vyhradné pfi vyrobé koktejlt
na open baru za pomoci vhodné barmanské pomducky.

e Stfiky surovin jsou pFipustné - pro odmérovani bude pouZita jednotka 1 stfik/dash.

e Zastrik klirou nebude zapocitavan jako surovina.

e Pouziti rozprasSovace (atomizeru) k zastfiknuti koktejlu danou surovinou je mozné, ale tato
surovina se bude zapocitavat v recepture do celkového poctu pouzitych surovin.

V prihlasce je nutné uvést pocet zastriknuti/zastrika.

e Jakékolivzmény v recepture v pribéhu soutéze nejsou povoleny.

e V pfipadé spornych surovin doporucujeme konzultovat pred uzavérkou soutéze. (viz. odst.
Receptury)

e Rozhodnuti hlavniho komisare je konecné.

e Vsechny suroviny, které nejsou uvedeny v propozicich soutéze , k dispozici“, si soutézici
zajistuje sam na vlastni naklady.

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
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Ozdoba

Ozdoba musi byt pfipravena v pfipravné nebo na soutéznim open baru. Pfedpfipravené
ozdoby budou soutézicimu odebrany a soutézici riskuje diskvalifikaci nebo penalizaci 20-ti
trestnymi body.

Povoleny ¢as na pfipravu ozdoby v pfipravné je 15 minut. V pfipadé potfeby m(iZe soutéZici
pokracovat v pfipravé ozdoby nebo jeji kompletaci v rdmci uréeného ¢asu pro pfipravu
koktejll na soutéznim open baru v rdmci ¢asového limitu.

Koktejl musi byt ozdoben po namichani na soutéznim stole. Umisténi ozdoby na sklenici
pfed namichanim koktejlu je zakdzano.

Potravinova barviva jsou zakdzana.

PouZiti vyhradné jedlych kvétin na ozdobu je povoleno. Naddle vsak plati zakaz pouZiti
omamnych kvétin.

Pfesné sloZzeni ozdoby musi byt uvedeno v recepture. (napf. ovocna dekorace, ovocny $piz
¢i ovocny zavés jsou nedostatecné)

Doprovodny ,snack” ke koktejlu v jakékoliv podobé je v JCC zakdzan.

Dochucovadla jako jsou: stl, pepf, cukr, muskatovy ofiSek, skotice, cokolada v bézné
standardni podobé jsou povoleny. Ddle jsou povoleny specidlni cokoladové ozdoby, avsak
jen ty, které jsou pfipraveny v pfipravné.

Standardni dlouhad brcka, kratka bréka, koktejlova napichovatka a michatka jsou povolena.
Logo na nich je povoleno pouze v pfipadé, Ze se jedna o logo sponzora soutéze.

Format soutéze

Poradi soutéZicich pro danou soutéz je dano losem nebo stanoveno dle jinych kritérii
hlavnim komisafem pred zahajenim soutéze.

Pfi nastupu k soutéznimu stolu, vyuziva soutézici casového limitu 5 minut, ktery slouzi pro
jeho pfipravu na open baru. Pfekroceni ¢asového limitu 5-ti minut je penalizovano.
Jakmile je soutézici pfipraven, musi vyckat pokynu komisare k zahajeni soutéze.

KdyZ soutézici ukondi svoji praci, sdm naserviruje michané napoje komisariim

k senzorickému posouzen.

Neprodlené poté si uklidi své pracovisté do takové faze, aby mohl byt soutézni stal
pfipravovan pro dal$iho soutéziciho.

Soutézici pristoupi k hodnotici komisi, aby vyslechl pfipominky komisari. Mize byt vyzvan
k upresnujicim otazkam pripravy soutézniho napoje, nebo k dalSim odbornym otdzkam

z oboru ndpojové gastronomie a zboziznalstvi.

Soucasné s hodnocenim soutéZiciho u komisaf(i, probiha pfiprava dal$iho soutéziciho v 5-ti
minutovém ¢asovém limitu. Tento postup se neustale opakuje.

Soutézici musi zlistat na podiu do té doby, nez dostane oficidlni pokyn k odchodu.

Kazdy soutézici pfipravuje standardné 3 porce koktejli v casovém limitu 5 minut, neurdci-li
propozice jinak.

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
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e U vybranych soutézi bude navic povinna dalsi ¢ast vystoupeni nazvana , Classic Cocktails”,
v ramci niz soutézici pripravi jednu porci povinného klasického koktejlu, jehoz nazev si
vylosuje tésné pred zapocdetim prace na open baru. Vybér téchto béznych klasickych
koktejli (2-5) bude uveden v propozicich véetné zakladni receptury. Casovy limit se
v takovém pripadé zvysi z 5 na 6 minut. Suroviny budou pfipraveny poradatelem.
Hodnoceni vyroby tohoto koktejlu bude zahrnuto do celkového technického hodnoceni.
Jakost hodnocena nebude.

e Soutézici vystoupi v uniformé asociace nebo organizace, kterou reprezentuje. Nepfipustna
jsou tricka, kratké rukavy u kosile, pantofle, sportovni obuyv, jeans, nevhodné mddni
dopliky, vyrazné liceni a extravagantni Uc¢esy. Soutézici je povinen dodrZovat hygienické
predpisy vSeobecné platné v gastronomii. Viditelné tetovani musi byt zakryté.

Hodnoceni
e Komise soutéZe ma pravo receptury a nazvy koktejll, které jsou v rozporu s pravidly ¢i
propozicemi nebo nesplni-li podminky kategorie ndpoje odmitnout nebo penalizovat az
20-ti trestnymi body.
e Kazdy soutézici a jeho koktejl je hodnocen dvéma komisafi, ktefi jsou pritomni pfimo na
podiu nebo v bezprostiedni blizkosti.
e Vsechna rozhodnuti komisi béhem soutéze jsou konecna. Pfipadny protest musi soutézici
podat v den a v misté kondni soutéze hlavnimu komisafi soutéze.
e Komise je sestavena z komisari CBA (IBA), pripadné odbornik( delegovanymi prezidiem
CBA.
e V pfipadé prekroceni ¢asového limitu 5 minut, pro pfipravu open baru, bude soutézici
penalizovdn jednorazoveé a to 10-ti trestnymi body od kazdého komisare.
e V pripadé prekroceni ¢asového limitu pro pripravu koktejlli bude soutéZici penalizovan
trestnymi body:
o prekroceni limitu do 1 minuty - 5 trestnych bodU
o prekroceni limitu do 2 minut - 10 trestnych bodu
o prekroceni limitu do 3 minut - 15 trestnych bodu
o za prekroceni limitu do 4 a vice minut - 20 trestnych bodu
e Vitézem se stava soutézici s nejvyssim poctem celkovych bodd (TOTAL). Do celkového
poctu se nezapocitavaji body za celkovy dojem.
e V pripadé rovnosti bodl (TOTAL) rozhoduje:
nejprve soucet bodl za celkovy dojem népoje,
dale soucet za jakost napoje,

O

ddle soucdet za techniku napoje,

o

ddle pak rozhoduje los.

o

Martin Vogeltanz
. viceprezident Ceské barmanské asociace
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