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Saint James Rhum Cocktail Competition CZ/SK 2019

Posli svilj drink a reprezentuj Ceskou republiku na svétovém finale
v Parizi!

Poradatelem soutéZe je RUDOLF JELINEK a.s.

The Bartenders Society je barmanska soutéz pro barmany a bary, ktera kreativitu v tvor-
bé koktejlu nechava primo na barmanovi a jeho invenci. Jejim Ucelem je zmérit sily ne-
jen v kreativité, ale v celkové prodejni koncepci drinku.

Soutézni kola

1. Zakladni kolo

2. Mezinarodni finale v Bratislave

3. Svétové finale v Parizi
Podminky ucasti

1. Dat like Facebookové strance Saint James Rhum (SJR).

2. Do 28. 2. Posli zpravou strance https://www.facebook.com/SAINTJAMES.CZ/
fotku/video soutézniho koktejlu véetné jména a slozeni, mista, kde se da drink
ochutnat.

3. Ve fotce/videu musi byt prezentovan drink i se zakladni slozkou, tj. lahvi St.
James

4. Aktivni nabidka drinku ve vasem baru od 1.3 do 31.3. 2019.

5. Zaslani Finalové receptury do 12.3.2018 na email mackova@rjelinek.cz

6. Dosazeny vék 18 let.

ZADANI

Vytvorte sviij originalni koktejl z rumd Saint James dostupnych v Ceské republice na
Téma: INSPIRACE JIDLEM.

* Kategorie - Fancy cocktail.

* Drink musi obsahovat minimalné 2 cl rumu Saint James.

* Z&dny dalsi rum anebo produkty z rumu nejsou povoleny.

* Celkovy obsah alkoholu (alkoholickych slozek) nesmi presahnout 7cl v jedné porci
napoje.

* Home made slozky jsou povoleny, pokud jsou snadno vyrobitelné a znovu repro-
dukovatelné. Prihlaska musi obsahovat jejich kompletni recept.
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* Rum Saint James musi byt hlavni slozkou drinku, tedy bazi drinku.
* Ostatni parametry jsou bez omezeni.

Zakladni kolo

1. Splnéni podminek viz. Podminky ucasti.
2. Odborna porota vybere 10 finalistl, ktefi postoupi na finale v Bratislavé.

Mezinarodni finale

Finale soutéze probéhne v 15. dubna v Bratislavé.
1. Finalové propozice obdrzi kazdy finalista 31.3. v elektronické podobé.
2. Vitéz mezinarodniho finale postupuje na svétové finale, které se uskutecni v
Parizi.

SOUTEZ JE ZARAZENA DO CZECH BARTENDERS LEAGUE !

HODNOCENI
1. Kokteijl

Musi byt novy a neokopirovany, soustred’te se na nevelky pocet surovin. DalSi hodnocené
kritérium je styl servisu a kreativni rozmér - dokaz, ze se maji hosté prijit podivat pravé
za tebou.

Prezentace na Facebooku 1-10b
Prezentace drinku v baru 1-5b
Chut, kreativita, servis 1-20b
Technika pFipravy 1-10b

2. Komunikace na socialnich sitich

* Dejte like FB strance Saint James Rhum https://www.facebook.com/SAINT -
JAMES.CZ/
* Do 28. 2. Posli strance - fotku/video soutézniho koktejlu véetné jména a slozeni,
mista, kde se da drink ochutnat. Tv(j drink presdilime na FB Saint James
* Pouzij hashtagy #saintjames #rumagricole #bartendersociety #sjrum2019 #ces-
tanamartinik
* Soucasti hodnoceni bude také marketingova aktivita na podporu drinku:
o Promuj svuj drink na FB, bar s nejvice like obdrzi zvlastni cenu.
o Zaroven nas bude zajimat aktivita na socialnich sitich, napr. dalsi fotky,
like, hashtagy.
o Sledovana sit’ je FB, Instagram.
Sledovany jsou dalsi vlastni online aktivity.

3. Komunikace v baru

Kontrolni navstéva zhodnoti propagaci drinku a celé soutéze primo v baru, ochutna drink
a podiva se na Tou dovednost a kreativitu pri pripravé. Hodnotit se budou také: prodejni
akce na drink, plakaty, vlastni videa, vlastni propagace, vyhodné a ak¢ni nabidky.
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4. Ostatni informace
Vitéz je Ucastnik s prostym nejvyssim poctem dosazenych bodu.
Kazdy komisar provadi své samostatné hodnoceni, do celkového souctu bodi se pocitaji
hodnoty bodl vsech ¢lenl poroty.
V pripadé rovnosti celkovych bodu rozhoduje:

« soucet celkovych bodu za jakost

 dale soucet za inovaci

 dale soucet za techniku a komunikaci

» dale pak rozhoduje los
Rozhodnuti poroty jsou konecna. Receptury se stavaji majetkem Rudolf Jelinek a.s. a
poradatele soutéze, bez naroku na honorar v pripadé jejich zverejnéni.

Doplnujici informace k finale

« kazdy soutézici bude komunikovat na soutéznim baru, tak jak je zvykem pri praci
v baru
« kazdy soutézici dostane minimalné jednu otazku tykajici se pripravovanych kokte-
jla
e pocet porci - 2
o casovy limit - 6 minut
e suroviny
o organizator soutéze zajistuje pro finale povinnou slozku koktejlt, rum Saint
James
o ostatni dalSi suroviny si soutézici zajistuje sam
led doda poradatel v provedeni - kostka, trist

Ceny
1. misto
« pohar, diplom, vécné ceny a pravo reprezentovat CR na svétovém finale v Pafizi
2. misto
« pohar, diplom, vécné ceny
3. misto
« pohar, diplom, vécné ceny
Bar s nejlepsi komunikaci na socialnich sitich
 kolekce rumd St. James

Harmonogram

Termin zaslani receptur: do 28. 2. 2019
Start soutéze 1. 3. 2019
Zakladni kolo brezen 2019

Finale v Bratislavé 15.4.2019



