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Prezident CBA AleS Svojanovsky:

Nékteré kroky viady v case
pandemiebyly nepochgpitglné
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Prezident CBA Ales Svojanovsky:

Nékteré kroky viady vcase
pandemiebyly nepochopitelné

Neni moc obort, které by krize kolem nakazy Covid-19 postihla vice
nez bary, coz bude mit pro nékteré podniky bohuzel fatalni nasledky.
»Nejhorsi je kombinace vysokého najmu a lokality zavislé na turistech,
upresnuje v rozhovoru o nasledcich koronaviru pro napojovou
gastronomii prezident Ceské barmanské asociace Ales Svojanovsky.

TEXT: MICHAEL LAPCIK, ALES SVOJANOVSKY FOTO: ARCHIV CBA

V jaké kondici prestaly ceské bary bezpre-
cedentni pandemickou krizi?

Pro svét gastronomie ve v$ech jejich moznych
formach jde bezpochyby o nejvétsi krizi, co se
rozsahu a doby trvani tyce. A je tfeba si uvédo-
mit, Ze nds s nejvétsi pravdépodobnosti to nej-
horsi teprve ¢ekd — tim myslim dopady nava-
zujici ekonomické krize zptisobené neustalym
vyvolavanim hysterie sdélovacimi prostiedky,
strasenim katastrofickymi ekonomickymi scé-
nafi ¢i dal$imi vlnami epidemie. Ostatné to
neni tak dlouho, co na$ obor zasahla podob-
na hysterie a mnohd, absolutné nesmyslna
opatfeni a byrokratickd nafizeni v souvislosti
s distribuci nelegélniho alkoholu. N4§ obor
tehdy doplatil na neschopnost a laxnost statu
pri kontrolovani vyroby alkoholu. Dalsi eko-
nomicky zafez nam vSem zpusobilo zavddéni
EET, které zapocalo kde jinde nez v gastrono-
mii.

Cossi tedy o celé situaci mysli nasi ¢clenové,
barmani a provozovatelé bani? Jak ji pre-
Zili?

Mnozi se pustili do revitalizace provozoven
a realizovali véci, na které pfi praci v gastro-
nomii vétSinou v rezimu 24/7 prosté nemdte
¢as. Vsichni se snazili inkriminované obdobi
néjak preckat, ale citil jsem, jak jim s nepocho-
pitelnymi kroky pfi rozvoliiovani opatfent jiz
dochazi trpélivost. Napriklad povinnost zaviit
podnik ve 23 hodin byla absolutnim nesmys-
lem, ktery nemél zadné opodstatnéni. Copak
se mohu jinak nakazit ve 23 hodin a jinak
o pilnoci? Trochu to vypada, jako by vedeni
této zemé mélo za to, Ze je potfeba gastronomii
zlikvidovat. Aniz by si uvédomovalo, Ze gast-
ronomie a cestovni ruch jsou odvétvi s mini-
malnim dopadem na zivotni prosttedi, a navic
prinaseji do statni kasy nemalé penize.

Pandemie provéri nejen nasi schopnost
odolat neprizni osudu, ktery postihl
nas vSechny bez rozdilu, ale také uméni
nastartovat vsechny dovednosti potiebné
k navratu do normalu.

Prevlada nyni za barovymi pulty spise op-
timismus, nebo ¢erné vyhlidky?

Je to zhruba padesat na padesat v zévislosti
na stabilité konkrétniho podniku na trhu nebo
lokalité. Krize samozfejmé nejvic dopadla
na ty, kdo podnikaji v pronajatych provozov-
nach s vysokym najmem a v lokalitich zavis-
a v mnohych ptipadech bohuzel zfejmé bude
i fatdlni. Podniky postavené na domaci klien-
tele se velmi pozvolna vzpamatovavaji, jenze
nyni musi ¢elit typicky ttlumovému letnimu
obdobi. Budou tedy netrpélivé cekat na zari
a doufat, Ze si k nim lidé najdou cestu.

Muyslite, Ze v barovém svété existuje néja-
ka obecné platna strategie, jak se s krizi
vyporadat?

Srdcati, ktefi gastronomii miluji, jisté ve svém
snazeni vytrvaji a budou s maximalnim usi-
lim pracovat na rozvoji a modernizaci svych
podnikd, personalu a nabizenych produktiL.
V mnohych podnicich jisté dojde k ztizeni na-

bidky a orientaci na kvalitu a udrzitelnost. Na-
opak zcela jisté neni cestou jakékoliv zleviova-
ni. Ceny vstuptl, zejména potravin, dramaticky
rostou, takze by se v gastronomii mélo logicky
zdrazovat. Navic primérnd hodinovd mzda
v gastronomii je jednozna¢né nejnizi ze véech
obort. I nekvalifikované pracovni sily a délnici
béziné berou témét dvojnasobek!

Reprezentovat gastronomii v jednanich
s Celnimi predstaviteli statu se jala nové
a improvizované vznikla asociace Apron.
Jak tento krok hodnotite a neméla se
o néco podobného pokusiti CBA?

Kriticka situace vedla ke krizovym kroktim,
jejichz cilem bylo pomoci fesit situaci. Zkusili
to i Gispés$ni prazsti podnikatelé v restaura¢nim
byznysu s ambici ovlivnit diky kontaktim né-
které kroky vlady. Ale feknéme si na rovinu, ze
pokud jsou hysterie a opatfeni v podstaté ce-
losvétovd, z4dnd CBA, AHR CR, Apron &i jind
asociace nema Sanci nic zménit.

Nase Ceska barmanska asociace po celou
dobu epidemie prfind$ela na svém webu ak-
tualni informace a umoznila véem zdarma
inzerovat svoje sdéleni, nabidky pomoci i na-
bidky zaméstnani. Samozfejmé jsme reagovali
na vSechny dotazy lidi z oboru a nasich ¢lent.
Snazili jsme se maximdlné pomoci a snazime
se o to doposud.

Jaké viastné byly aktivity CBA v dobé
soutézeni v niznych kategoriich - nebyla
mozna, takZe asociace opticky ustoupila
do pozadi.

Pracovali jsme, jak ndm to situace umozno-
vala. Tvorili jsme novy moderni web asociace
a pripravovali aktivity, které se budou konat
na podzim. Jak jsem jiz zminil, fungovali jsme
na telefonu a e-mailech pro vSechny, ktefi o to
méli zdjem a potiebovali to. Byli jsme také
ve spojeni s vedenim IBA a dal$imi svétovymi
barmanskymi asociacemi, které poskytova-
ly identické informacni sluzby. V dobé, kdy
byly uzavieny vSechny instituce v¢etné napti-
klad vsech $kol, snad ani nema smysl hovorit
o néjakém ustoupeni do pozadi. To je tsmév-
né. Naopak, jsme stale pripraveni rozbéhnout
vSechny nase aktivity.

Kdy zase uvidime mladé baristy nebo tea-
tendery na soutéznich pédiich?
Je jasné, Ze startem soutéZni sezony bude zafi-
jové otevieni gastronomickych Skol. Podzimni
soutéze pro barmany, baristy, teatendery i piv-
ni specialisty pfipravujeme jiz nyni.

Mame néjaké zpravy od partneni porada-
jicich soutéze profesionalii, které spadaji
pod Czech Bartenders League?

Situaci kolem brandovych soutézi nasich part-
nerti zatim monitorujeme a ¢ekame na kon-
krétni sdéleni. Jiz dnes je ale jasné, Ze soutéz-
ni rok 2020 a 2021 bude spojen do jednoho
ro¢niku a vitézové Czech Bartenders League
a Czech Flair League pojedou na mistrovstvi
svéta v roce 2022. A vitézové roku 2019 pak
na mistrovstvi svéta vroce 2021, které IBA z le-
toska presunula. Tento scénaf kopiruje vétsina
svétovych barmanskych aktivit a soutézi.

A co oblibena konference Abzac hands
up? Letos uz ji usporadat nestihnete?

Breznovy termin jsme méli produkéné kom-
pletné pripraveny a epidemie nam ho zhatila
par dnii pfed jeho uskute¢nénim. Nyni komu-
nikujeme s nasimi partnery a vypada to, ze

oblibeny Abzac hands up! odstartuje barman-
ské aktivity roku 2021. Predbéziné to vypada
na konec tinora. A prvni finale Czech Barten-
ders League se odehraje pravé zde!

Jaké jsou vize asociace pro nasledujici
roky?

Jednim z hlavnich cilii je pomoci zméné nasta-
veni soucasnych vzdélavacich parametrii pro
¢i$nické obory, jejich modernizace a uvedeni
v soulad se soucasnymi potfebami gastrono-
mie jako celku. Potfebujeme absolventy vzdé-
lané modernim zpusobem ve $koldch po celé
zemi. Bez toho se gastronomie smérem k vyssi
kvalité poskytovanych sluzeb sotva pohne. Se
stavem personalu bojovala pred epidemif vét-
$ina podniké v Cesku a situace se urcité ne-
zméni ani po ni. Dal§im cilem je zjednoduseni
a modernizace vSech aktivit, které CBA reali-
zuje. Zaméfime se urcité na ty, které jsou atrak-
tivni pro pracovniky z gastronomie a odborné
pedagogické pracovniky $kol s gastronomic-
kym zamétenim.

Mixologicka a pivni sekce CBA dlouhodo-
bé nemaji vedouciho. Limituje to néjak
cinnost sekci a je na stole néjaké reseni?
Souhlasim s tim, Ze mit sekci bez zapdleného
vedouciho s vizi neni optimalni a je to sa-
moziejmé jeden z problémi, které je potieba
fesit. O sekci Czech Mixologist se aktualné
staral. viceprezident CBA Martin Vogeltanz,
ktery resi vSechny soutézni aktivity. Vzhledem
k tomu, Ze je uznavanym barmanem v celo-
svétovém méfitku, véfim, ze cinnost sekce
rozbéhne. Sekce Czech Beer Specialist, kterou
nyni z povéfeni vede manazer centra Abzac
Radek Polacek, v§echny soutézni aktivity napl-
nuje, ale déle se nerozviji. Tady bychom uvi-
tali nad$eného odbornika pres pivo, ktery by
se aktivit ujal a dodal jim dlouhodoby smeér.
V této sekei existuje velky potencial a je skoda,
ze jsme ho zatim nevyuzili.

Asociace provozuje centrum Abzac jako
misto pro setkavani a vzdélavani svych
¢lemii, ale i k soukromym komerénim
prondjmitm. Jak se na obou frontéch dari
po pandemii zajistovat jeho vytiZzenost?
Bavime se o exkluzivnim mistu pro porada-
ni soutéznich, vzdélavacich, konferen¢nich,
teambuildingovych, spole¢enskych a kultur-
nich akci. Nadheru vnitfnich prostor podtrh-
la vyjime¢nad vystava obrazi akademického
malife Oldficha Eichlera, kterou jsme sem
nedavno instalovali. Mdme radost z kazdé po-
zitivni zpétné vazby od nasich partnert nebo
komer¢nich zdkaznikd, vzdyt mnozi v Abzacu
porddali uz nékolik akci. Nicméné od uzavieni
z dtivodu epidemie Zadna vétsi akce neprobéh-
la a myslim, Ze névrat ke slibné rozbéhnutému
byznysu bude pomérné dlouhy. To dava prile-
zitost partneriim i ¢lentim CBA, ktef{ zde mo-
hou v pripadé zajmu usporadat svoje oborové,
vzdélavaci ¢i soukromé akce a aktivity za velmi
specidlnich podminek.

At skoncime radostné - da se na celém
covidu a vsech jeho diisledcich najit z po-
hledu napojové gastronomie néco pozitiv-
niho?

Pandemie provéri nejen nasi schopnost odolat
nepfizni osudu, ktery postihl nas vechny bez
rozdilu, ale také uméni nastartovat vSechny
dovednosti potfebné k navratu do normdlu.
Vsem bych chtél touto cestou poprat hodné sil
a pevné nervy! Bude to fuska, ale s pozitivnim
myslenim a nad$enim pro véc to spole¢né jisté
opét zvladneme.
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Staronovy prezident:Chciv

navirové krizi, revidovat vzdélavani na ceskych gastro-

nomickych skolach a vytvorit podminky pro rozsirovani
Clenské zakladny. Takové jsou zakladni programové body sta-
ronového prezidenta CBA AleSe Svojanovského pro funkéni
obdobi 2020-2024.

C o nejrychleji obnovit vSechny aktivity asociace po koro-

Prezidenta volili clenové na vyro¢ni ¢lenské schtizi CBA, ktera
se konala v pondéli 29. ¢ervna v centru Abzac. Ale§ Svojanov-

sky byl jedinym prihlaSenym kandidatem, témer ctyti desitky
voliteld rozhodly jednomyslné bez vyjimky.

Ve vizi prezidenta pro nasledujici obdobi nemiiZe chybét re-
akce na koronavirovou pandemii. ,,Chci vyvést asociaci z ak-
tudlni svizelné situace zptisobené opatrenimi vlady. Pokusim
se rozbéhnout maximum pozastavenych aktivit, stejn¢ jako
sanovat ekonomické ztraty zptisobené vypadkem nasich ak-
tivit a prijmt v souvislosti s vladnimi opatfenimi,“ predeslal
Ales$ Svojanovsky.

Kromé toho planuje vytvorit podminky pro trvaly nabor a mo-
tivaci novych ¢lent CBA, dokoncit zahajenou pripravu kom-

A,

plexniho a moderniho vzdélavaciho systému a vzdy umoznit
nadSenym ¢lentim asociace se realizovat. ,,Pocitejte s tim, ze
bude muset dojit i na nepopularni rozhodnuti, bez nichz vsak
neni mozné postoupit dopredu,“ prohlasil.

Dalsim tématem clenské schiize bylo prevzeti agendy po za-
niklé Asociaci ¢i§nikti CR. Z rukou jeji predsedkyné Blanky
Musilové symbolicky piebrala CBA finance ve vysi 37.500 K¢,

ktery zbyl po ¢innosti zaniklé asociace. V budoucnu by me¢la
v CBA vzniknout samostatna sekce ¢isniku ¢i gastronomické-
ho servisu, ktera se bude touto problematikou zabyvat.

Definitivné také zaznélo, Ze z pandemickych divodi se letos
neuskuteéni oblibeny Abzac hands up! Novy termin konani
show, jejiz soucasti je i findle Czech Bartenders League, pfi-
padne na prvni kvartal roku 2021.

Ceska barmanska asociace v soucasnosti eviduje 116 plnych
a 742 zakladnich ¢lent.

Clen Emeritniho klubu CBA Miroslav Cernik:
Kiwimi pred revoluci dobaru vozili hosté zNémecka

Maji za sebou bohatou profesni drahu, ¢imz se z nich staly respektované
gastronomické osobnosti. Clenové Emeritniho klubu CBA maiji i dnes co
Fict, proto jsme se rozhodli na strankach Svéta barmanti kazdého z nich
postupné kratce vyzpovidat. Jako prvni odpovida Miroslav Cernik,
exviceprezident a ¢len odborné rady CBA.

TEXT: MICHAEL LAPCIK, MIROSLAV CERNIK FOTO: ARCHIV CBA

S oborem jste se seznamil v roce 1961 ab-
solvovanim barmanského kurzu u B. H.
Reimanna. Nakolik odlisné bylo tehdejsi
barmanstvi ve srovhani's dneskem?

Nyni s odstupem ¢asu musim Fict, Ze to bylo
klicové setkani, které rozhodlo o mém dal$im
profesnim nasmérovani. Fotka Harryho Re-
imanna i s jeho osobnim vénovanim dodnes
zdobi mou knihovnu a s nostalgii se k ni vra-
cim. V té dobé jsem mél jako student pardu-
bické hotelové $koly do barového provozu jesté
daleko, nicméné to barmanské seminko bylo
ve mné zaseto a zacalo kli¢it. Skute¢ny baro-
vy zivot jsem vnimal tak trochu na délku a je
tedy tézké definovat tehdejsi barmanskou scé-
nu. Kazdopdadné to tenkrat bylo femeslo mno-
hem jednodussi a ne tak rozsifené jako dnes.
V Praze sice fungovala spousta zajimavych
bart, kam jsme se chodili divat, jak se toto fe-
meslo déla, ale v porovnani s dneskem $lo jen
o zlomek. Populdrni tehdy byly dlouhé drin-
ky a mezi nimi vedl univerzalni Bitter Long.
Objednavali jste si ho hlaskou ,,Prolonguj mi
Bittera, coz znamenalo, ze barman ma nalit
do sklenky s ledem Cinzano Bitter a dolit ho
sodou. Nékteré drinky byly poplatné své dobé
i ndzvem, takZe napiiklad vodce s dzusem se
tikalo Sputnik.

V hospitality se tedy pohybujete bezmala
60 let, to je pro mladsi lidi nepredstavitel-
né cislo! Umél byste popsat vyjvoj barman-
stvi v Ceskoslovensku a Ceské republice
za celé toto obdobi?

Ano, 60 let je dlouha doba. Vyvoj barmanstvi
byl u nds postupny, pricemz gradoval sameto-
vou revoluci koncem osmdesatych let a prud-
kym rozmachem soukromych bari a vysokym
narastem barmanského podnikéni pocatkem
devadesatych let. Léta tomu predchazejici byla
nejvice poznamenana chybéjicimi produkty.
Védéli jsme, zZe se za hranicemi popiji Campa-
ri, Bacardi, Martini, Grenadina, a na zdobeni
tam maji $irokou $kalu ovoce, hlavné tropic-
kého. Tedy komodity v té dobé u nds nedo-
stupné. Proto jsme si v domacich podminkach

pomdbhali, jak jen jsme uméli, a v recepturach
jsme tyto produkty nahrazovali home made
ingrediencemi. Pouzivalo se kdeco. Od laku
z okurek pres celerovy vyvar az po domaci
sirupy a dzemy od babicky. Vyraznym rysem
sedmdesatych let byla vysokd profesionalita
persondlu v gastronomii. Za dobry priklad
poslouzi otevieni hotelu InterContinental
v Praze v roce 1974, kdy se do ¢ela hotelu po-
stavila velice silnd generace ceskych gastrono-
mickych odbornikii a profesionaltl. Tito lidé
jesté zazili prvorepublikovou dobu, vétsinou
za sebou méli gastronomickou praxi ve Francii
nebo jinde v zdpadni Evropé, a védéli, jak se
chovat k hostovi. Diky tomu vznikl v té dobé
u nas v republice nejmodernéjsi hotel s nej-
vy$$i moznou profesiondlni gastronomickou
urovni.

Zminil jste celerovy vyvar, ktery jste
v InterContinentalu v 80. letech pouzil
do jednoho svého drinku. A to zdaleka ne-
byla jedina domdci ingredience, s niz jste
v mixologii pracoval. Jakyj jste s touto filo-
zofii ziskal ohlas v dobé, které vladla spise

instantni, prefabrikovana a priumyslova
reseni?

Motivace byla stejna jako u dne$ni generace
barman, ktefi chtéji prichazet s novymi kok-
tejlovymi recepturami a hledaji k tomu vhodné
suroviny. My jsme je tehdy neméli, ale uz teh-
dy jsme citili, ze domdci ingredience mohou
byt vhodnym zdrojem inspirace. Proto jsem
se na né zaméfil a na mém barovém listku
v soutézi Gastroprag 1986 se tak objevila neal-
ko limonada z domdciho bezinkového sirupu,
merunikovd marmeldda v kombinaci s ginem
a ledovou tristi nebo celerovy vyvar s toma-
tovym dzusem jako vylepSena Bloody Mary.
Velmi progresivni novinkou pak byl Drink
Prazského Rabina, zidovsky aperitivni cocktail
postaveny na ginu, ¢esneku a skofici. Nejvét-
$i a dlouhodoby ohlas v8ak sklidil long drink
Kiwi déla divy.

Muyslel jsem, Ze kiwi tehdy bylo zcela nedo-
stupneé.

Hotelovi hosté mi jej na zakladé dobrych vzta-
ha vozili z Némecka a ja z toho vytvoril zaji-
mavy koktejl. Jesté neddvno se mi ozvala jedna
novozélandska spole¢nost, zda bych ji mohl
dat souhlas s pouzitim ndzvu a vSech detailti
spojenych s recepturou. Chtéla touto formou
propagovat kiwi jako typicky symbol Nového
Zélandu. Na zdkladé mého u¢inkovani na Gas-
troprag jsem ziskal dvoulety kontrakt v noc-
nim baru v némeckém Wiesbadenu. Jako bar-
man jsem tam sbiral cenné zkusenosti, které
jsem nasledné uplatnil u nas v nové vznikajici
barmanské asociaci pod vedenim Bohumila
Pavli¢ka. Slo zejména o tropické koktejly, je-
jichz oblibu si némecti hosté privazeli ze svych
dovolenych v Karibiku.

Kdybyste mohl urcit, jak bude ceska gas-
tronomie vypadat v nasledujicich letech,
co by se délo?

Réad bych se jesté dockal doby, kdy v ceské
gastronomii opét zavladne onen prvorepubli-
kovy duch lasky k praci, vysoké profesionality
za barem i v restauracich, hrdosti personalu
na to, ze patfi k vyznamnému cechu. Zkratka
doby prodchnuté stavovskou cti a loajalitou.
Z hotelovych $kol budou vychazet absolventi
nabiti odbornymi znalostmi a chuti do prace.
A do restauraci za¢nou proudit hosté v oc¢eka-
vani krasného zazitku. Obsluhovat je nebudou
¢i$nici s potetovanymi pazemi v dzinach a te-
niskdch, ale pfijemné a mile se tvarici personal.
Doufam, Ze se alespon ¢ast tohoto snu vyplni.

drinkmésice
Bar, ktery neexistuje
(Brmo)

Garibaldi

ingredience:
4cl Campari
8cl pomerancove stavy
1cl Cointreau

V brnénském Baru, ktery neexistuje
vyhlasili podvecer ¢asem aperitiva

a nabizejl denné v tomto ¢ase nékolik
nahorklych koktejlti navozujicich chut
k jidlu. Patfi mezi né i lehce upraveny
klasicky drink Garibaldi. Na rozdil

od svetove proslulého originalu obsahuje
navic trochu pomerancoveho likéru
Cointreau, coz koktejlu dodava extra
nadech suchosti citrusovych kar.
Krasného napeneni drinku barmani
docili pomoci tyCového mixéru.

FOTO: OLDRICH HRB



Bageterie Boulevard
otevieladvénové pobocky

alsi dvé pobocky pro sveé zakazniky oteviela Bagete-
D rie Boulevard. Noveé navstevniky privitaly restaurace
v Brné a Drazdanech. Bageterie Boulevard tak ma
v Evropé celkem 46 pobocek, dalsi dve provozovny se
nachazeji v Dubaji. Do konce roku planuje dalsi expanzi
a prekroceni hranice celkovych 50 pobocek.

Pata brnénska pobocka otevrela na Masarykove tride

na misté legendarnich domacich potreb Jaroslava Cimr-
mana, kterému je vénovana i sténa vyvedena pismomla-
Fiskou technikou. Jedna se tak o vibec prvni kamennou
pobocku Bageterie Boulevard v Brné, ktera se navic rozkla-
da na dvou podlazich. Ostatni jsou soucasti brnénskych
obchodnich center Vankovka, Olympie a Campus.

,Jsme si védomi genia loci prostoru, ktery jsme po obcho-
du pana Cimrmana prevzali. Takze udélame vse pro to,
aby Bageterie Boulevard byla stejne oblibenym mistem,”
zminuje Markéta Krejcikova, feditelka expanze Bageterie
Boulevard.

I v nove brnénskeé pobocce bude Bageterie Boulevard
podporovat fastline koncept skrze samoobsluzné kiosky,
které zvysuji komfort i pocet odbavenych zakaznik(. Cely
objednavkovy systém je velmi intuitivni a ity na miru
zakazniklim, protoze si ho spolec¢nost vyviji interné.

V Nemecku pak Bageterie Boulevard zamifila do nejveét-
Siho drazdanského nakupniho centra Elbepark. To se
nachazi u dalnice A4 v méstske Ctvrti Mickten a pysni se

14 kilometru dlouhou promenadou.
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Aktuilni hotelové trendy: ‘!
Prirodni materifily

Jsom vasi cilovouskmpinon
VELHO!
aJIDELNY?

digitalizaci firmy

Krizeurychlila

Poradatelé vystav, veletrhii ¢i kongresti tento rok kviili pandemii zazivaji ekonomické zemétiese-

ni. V lepsim pripadé jsou akce prekladany na podzim ci pristi rok. Nejde jen o to, situaci ustat, ale
zamyslet se také nad novym modelem podnikani, ktery bude profitabilni rovnéz v online prostre-
di. O digitalizaci kongresti jsme hovorili s Lenkou Zlebkovou, generalni feditelkou Kongresového

centra Praha (KCP).

TEXT. JAROSLAVA CHUDA, LENKA ZLEBKOVA FOTO: KCP

Jak se Kongresové centrum Praha vy-
poradava s dopady pandemie?

Tuto situaci nemohl nikdo oc¢ekavat, tak-
Ze se s ni snazime vyrovnat, jak nejlépe to
jde. Soustfedime se na minimalizaci ztra-
ty radikalnim sniZzenim nakladd a hleda-
nim novych obchodnich prilezitosti for-
mou inovativnich reSeni.

Rada akci musela byt zrusena ¢i od-
loZena. Podarilo se vam najit cestu,
jak snizit ztraty?

Ano, jednim z téch vySe zminovanych
inovativnich pocint je tfeba virtualni stu-
dio (PCC live TV studio), které je mozné
mimo jiné vyuzit na hybridni meetingy,
kdy je ¢ast ucastnikt ptipojena na dalku
a Cast pfimo na misté. Umime jej navic
tieba propojit s autokinem s led obrazov-
kou pred KCP a propojit tak konferenci
pripadné s promitanim filmu.

Na post generalni reditelky jste na-
stoupila tento rok v breznu pred vy-
puknutim koronaviru. Do jaké miry
byly vase invence pozastaveny ci
podporeny?

Musim fict, Ze lepsi start v nové funkci
jsem si opravdu nemohla prat (smich).
Jsem ale rada, Ze velké projekty, za které
jsem dlouhodobé¢ bojovala jesté z pozice
obchodni a marketingové reditelky, jako
je treba vystavba Nové haly, stale bézi,
stejn¢ tak i projekt revitalizace garazi
na jihu. Krizi se urychlila napf. také digi-
talizace firmy.

Na koho nyni cilite své sluzby? Zmeé-
nilo se néjak portfolio vasich obchod-
nich partneni?

V nové situaci zase nejsme tak dlou-
ho, aby se nase portfolio n¢jak zasadné
proménilo. Z kratkodobého hlediska se
budeme muset vice sousttedit na lokalni
trh, nicméné doufame, Zze budeme moci
vbudoucnu organizovat opét mezinarod-
ni kongresy. Nase nova nabidka PCC live
TV studia je vhodna pro vedeni lokalnich
korporatnich spole¢nosti, mohou takto
prezentovat nové projekty, produkty pro
klienty a zaméstnance, piipadné uspora-
dat debatu s pfimym prenosem apod.

Kdy se KCP otevre pro prvni kongre-
sy?

Co se ty¢e mezinarodnich kongresd, jsou
nové terminy je$t¢ v jedndni. Neékteré
mozna probéhnou jesté letos na pod-
zim v men$im méritku, nez je bézné, ale
spousta z nich byla prelozena na pristi
rok. Jedna se ¢asto o akce, které se kazdy
rok konajivjiné zemi a planuji se ¢astoi5
let predem. Mensi lokalni konference jiz
probihaji od konce kvétna. Hostili jsme
napt. konferenci Ustavu zdravotnickych
informaci a statistiky CR, kdy na misté
bylo 100 ucastnikd a online bylo ptipo-
jeno dalsich 300. Byli jsme potéSeni, Ze
do nas pravé UZIS s hygieniky a epide-
miology vloZil diivéru vzhledem ke vSem
soucasnym mimoraddnym bezpecnost-
nim a hygienickym opatfenim, které je
potteba pri organizovani akci dodrzovat.

Nékteré prognézy poukazuji na to, Ze
ekonomika se zotavi pristi rok. Jak to
vidite v KCP?

Pokud se situace bude dale uklidiiovat
a dojde k Uplnému rozvolnéni vSech

opatfeni, pak se domnivam, Ze budeme

béhem nésledujiciho roku schopni ztra-
ty ¢astecné dohnat. Kongresy se nastésti
opravdu ve vét§im procentu piekladaly
anerusily. Ve nicméné zalezi na tom, jak
se epidemiologicka situace bude vyvijet.

Kongresové centrum Praha profituje
z kratkodobyjch i dlouhodobych pro-
najmu. Mate k dispozici jesté dalsi
ekonomicke pilire?

Ano, tfetim vyznamnym pilifem je piijem
hotelu Holiday Inn, ktery tvori zhruba
tretinu vSech nasich prijmu. V roce 2021
by mélo v hotelu vzniknout tzv. Open
Lobby, koncept, ktery kromé nasich eko-
nomickych ocekavani naplni spole¢nou
vizi KCP a hotelu o prijemném mist¢, kde
se budou potkavat nejen delegati kongre-
sti, ale i Siroka verejnost a bézni turisté.
Doplnkovym pilifem jsou pak i vynosy

z parkingu.

Nase nova nabidka PCC live TV
studia je vhodna pro vedeni
lokalnich korporatnich spolecnosti,
mohou takto prezentovat nové
projekty, produkty pro klienty
a zameéstnance, pripadné usporadat
debatu s primym prenosem apod.
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Nedostatek vody je stale palciveéjsi problem
- a pritom tisice litrt vody zbytecné utikaji
ve firmach, obchodnich centrech a restauracich.
Zacnéte Setrit vodu i vy. Je to jednoducha
cesta ke snizeni nakladu.
Bezvode pisoary EcoStep
Zacnéte Setrit vodu a penize i u vas!
Bezvody pisoar EcoStep muzete
ziskat za 1 Ké.
Zavolejte nam a zjistéte, kolik usetri
i o L bezvodeé pisoary vam.
Nezapacha Setfi vodu Udrzba
20 sekund denné
Udrzba je ¢as. Cas jsou penize Setfete 1,5 L s kazdym pouzitim
Veédeéli jste, ze zapach z klasickych pisoaru Na jedno splachnuti pisoaru potrebujete
Jje tvoren hlavné diky moci, usazene 1,5 Lvody, na zachod az 10 L
v zahybech pisoaru? Tyto zahyby nelze S bezvodym pisoarem Ecostep Setrite
dukladne vycistit. Naopak u bezvodych minimalné 1,5 L s kazdym pouzitim.
pisoaru EcoStep staci na udrzbu 20 V pripadé restauraci muze jit o statisice
sekund denné - jen pisoar postrikate litra vody rocneé.
biologickym prostredkem a setrete. Nedrzi
se na nem kapky ani vodni kamen.
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Jak na dokonalé cappuccino
zrostlimného mléka

Jesté pred deseti lety bychom rostlinné mléko v nabidkach vétsiny kavaren hledali tézko. | kdyz nékteré
podniky nabizely jako alternativu mléko séjové, baristé s nim zpravidla nepracovali radi, a to nejen pro jeho
specifickou chut, ale hlavné kvuli textufe a $patnym vlastnostem znemoziiujicim naslehani hladké krémové
pény. Trend mlé¢nych alternativ vsak rychle sili, a proto jsme pro vas pripravili nékolik tipt, jak se v nabidce
rostlinnych baristickych napojti zorientovat. Dlivody, proc¢ se o veganska mléka zajima stale vice lidi, jsou
rizné. Nékdo trpi nesnasenlivosti laktézy, jiny mize mit alergii na kravskou bilkovinu, nékomu rostlinné mléko
prosté vice chutna, ale roste i pocet lidi, ktefi se snazi védomé redukovat svoji spotiebu zivoc¢isnych produktu
z environmentalnich nebo etickych divodu.

TEXT: EVAHEMMEROVA FOTO: CESKA VEGANSKA SPOLECNOST

soucasnosti je uz dostupnost a kvalita

rostlinnych napoji na mnohem vyssi

urovni a moderni kavarny bézné na-

bizeji hned nékolik alternativ. Kromé
sojového mléka se stale vétsi oblibe tési rost-
linné napoje z mandli, kokosu, ovsa, ryze ¢i
hrachu. Jaké jsou jejich vyhody a na co si dat
pfi vybéru pozor?

Sojové mléko

Napoj ze s6jovych bobi je jiz mnoho let ove-
fenou a oblibenou variantou, protoZe je snad-
no dostupny i cenové prijatelny. Problém ale
muze nastat pri Slehani, protoze nékdy de¢la
hrudky, coz se d€je zejména ze dvou davodu:
vysoka teplota pii $lehani nebo vysoka acidita
kavy (svétle prazena zrna). Co se tyce teplo-
ty, je didlezité, aby bylo s6jové mléko (nejlépe
i konvicka) dobre vychlazené a aby teplota pri
Slehani byla v rozmezi 55 — 65 °C.

Pokud se rozhodnete pro zarazeni séjového
mléka do nabidky, urcité vybirejte znacky, kte-
ré jsou urcéené piimo pro baristy. Maji piijem-
n€jsi neutralni chut a snaze z nich naslehate
pénu podobnou té z kravského mléka.

Ovesné miéko

Popularita ovesného mléka prudce stoupa
z nékolika divodid. Kromé toho, ze ma velmi
pfijemnou jemnou chut, tak pfi napénéni vy-
tvari hedvabné hladkou texturu, a proto z n¢j
snadno vykouzlite i latte art. Ovesné mléko
je také vhodnou volbou pro osoby s alergii
na kravské mléko, séju ¢i ofechy. Navic pokud
vezmeme do Uvahy mnozstvi emisi, spotiebo-
vané vody a vyuziti piidy, z dostupnych rostlin-

nych néapojl je nejudrziteln€jsi prave ten oves-
ny. Pfi vybéru ale opét dbejte na to, aby bylo
urcené primo pro baristické ucely.

Mandlové miéko

K oblibenym alternativam kravského mléka
pro baristy patii i napoje z oriskl, nejcasteji
z mandli. Toto mléko mé lehce nasladlou ofis-
kovou chut, a pokud zvolite mandlové mléko
urcené kavarenskym profesiondliim, ziskate
hezkou krémovou pénu. Podobné¢ jako u s6jo-
vého mléka je ale potieba dat pozor na prilis
vysokou teplotu pfi napénéni, abyste se vyhnu-
li srazeni.

Kokosové mléko

Diky svoji smetanové textufe a exotické chu-
ti se kokosové mléko rychle stalo oblibenou
alternativou mléénych produktd. Chutové je
vSak velmi vyrazné, coz nemusi kazdému vy-
hovovat, a proto ho nedoporuc¢ujeme do na-
bidky zaradit jako jediné rostlinné mléko, ale
spise jako dalsi moznost k sdjovému ¢i ovesné-
mu népoji. Problém muzZe nastat pti Slehani,
protoze vytvari vétsi bubliny a méné krémovou
pénu. Zkuste v letnim obdobi zaradit studenou
kavu s ledem a kokosovym mlékem, kde jeho
chut prijemné vynikne a zaroven nebudete mu-
set resit konzistenci pény pri §lehani.

Ryzové mléko

Protoze tento napoj neobsahuje séju ani ore-
chy, miZe byt spolu s ovesnym mlékem jednou
z moznosti pro zakazniky s alergiemi. Ke Sle-
hani se ale prili§ nehodi, protoze ma vodna-
tou texturu a nizky obsah bilkovin, a tak z néj
hladkou lesklou pénu nevytvorite. MizZe ale

poslouzit jako mléko k espressu nebo k ptipra-
vé studenych napoja.

Hrachoveé mléko

Na nasSem trhu je hrachové mléko jesté Cerst-
vou novinkou, ale v n¢kterych zemich uz rychle
nabira na popularité. Vyrabi se z hrachové bil-
koviny, a proto ma v porovnani s jinymi rost-
linnymi mléky vyssi podil proteinti. Také nema

Kavové cupcakes s cokoladovou ganazi

Suroviny:

1a ¥ hrnku polohrubé mouky, 1a % hrnku cukru krupice,
% hrnku kakaa, 1 1zicka kypriciho prasku, ¥z 1zicky jedlé sodly,
¥4 1Zicky soli, % hrnku rostlinného mléka, % hrnku uvarené

kavy, s hrnku oleje, 11zice jable¢ného octa

Krém:

vyraznou chut, takZe se vyborné hodi do ca-
ppuccina nebo latté. Diky vysokému obsahu
bilkovin z néj snadno vyslehate pénu s hedvab-
nou strukturou.

Pokud jste se rozhodli, Ze rostlinnym napo-
jim date ve vaSem provozu Sanci, budte trpé-
livi. Podivejte se na tyto napoje jako na dalsi
jedine¢nou surovinu, ze které muiZete vytvorit
spoustu skvélych kombinaci chuti a oslovit
i nové skupiny zakaznikd. Vyzkousejte si pra-
covat s jednotlivymi rostlinnymi néapoji a také
zjistéte, jak reaguji s vasi kavou, protoZe vy-
slednou chut a texturu hodné ovliviiuje stupen
prazeni. Pro zacatek si vyberte jeden az dva
druhy a uvidite, jak budou zakaznici reago-
vat. Jednou z vyhod rostlinnych mlék je fakt,
Ze maji dlouhou dobu minimalni trvanlivos-
ti a pred otevienim je nemusite mit v lednici.
Nezapomerite také zarazeni rostlinnych mlék
vhodné propagovat — z menu by mélo byt
na prvni pohled ziejmé, z jakych druh mlék
kavové napoje pripravujete.

1 plechovka kokosoveho krému nebo tuhé ¢asti kokosoveho miléka,

250 g kvalitni horkeé cokolady
Postup:

V mise smichame vSechny suché ingredience. V druhé mise promichame rostlinné mie-
ko s octem a nechame 5 minut stat. Primichame kavu s olejem a opatrné promichame
se suchymi surovinami. Pfendame na muffinovy plech s papirovymi kosicky a peceme
priblizne 20 minut na 180 °C. Nechame vychladnout.

V rendliku ohrejeme kokosoveé mléko, odstavime z plotny a pridame nalamanou ¢o-
kolddu. Vse diikladné promichame, dokud neziskame hladky krém. Krém ddme asi na
hodinu do lednice a poté vyslehame. Cupcakes zdobime krémem a lesnim ovocem.

Ceska veganska spole¢nost

Jako neziskova organizace usilujeme o sveét, ve kterém si kazdy mize vybrat lahodné
a zdraveé jidlo, které je dobré pro véechny lidi, zvifata i nasi planetu. Vice informaci o moz-
nostech spoluprace najdete na wwwyeganskaspolecnost.cz/gastro.
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Vladimir Tima se vystavnictvi vénuje vice jak 24 let. Diky tomu, Ze on sam je ¢asto v roli vystavovatele

na tuzemskych ¢i zahranic¢nich veletrzich, ziskal cenny prehled o vyvoji vystavnictvi a potfebach samotnych
vystavovatelll. Své postiehy ztirocuje kazdoro¢né na svych veletrzich Gastrofest a Travel&Gastro,

které porada v Ceskych Budé&jovicich. V rozhovoru pro noviny Svét HORECA se mtiZete docist o novinkach,

které pfinese podzimni veletrh Gastrofest. Vladimir Tiima se zaroveri s nasimi ¢tenafi podélil o tipy,
jak byt na veletrhu uspésny.

TEXT: JAROSLAVA CHUDA, VLADIMIR TUMA FOTO: FIREMNI

Kwiili pandemii se nekonala rada akci,
vCetné tvého jarniho veletrhu Travel&Gas-
tro. Doufam, Ze podzimni Gastrofest opét
ovlidne Ceské Budéjovice. Kdy se bude
konat a na co se vystavovatelé a navstévni-
ci mohou tésit?

Zatim jest¢ veletrhy maji velkd omezeni, ale
pripravy mi nikdo zakazat nemize. Jsem zvé-
davy, jak koronavirus poskodil nase vystavo-
vatele. Budeme muset spolecné vymyslet, jak
témto firmam pomoci k ucasti. Je velmi po-
téSujici, Ze uz se mi sami ozyvaji a pripravuji
koncepce své prezentace. Termin letoSniho
ro¢niku je jako vzdy 19. — 21. listopadu. Dou-
fam, Ze se vSe podari a Gastrofest bude moci
opét nabidnout nejen dobrou zabavu, ale zaro-
ven inspiraci a spoustu dobrych obchodd.

Mas skvélé vazby na odborniky ze zahra-
nici. Kdo prijede tento rok?

Pokud to finance a ¢as dovoli, snazim se hod-
né cestovat a hledat nova partnerstvi. Snad to
nezakfiknu, ale mivam §tésti na zajimavé lidi.
Slovensko a Madarsko jsou u nés jiz brany
za domaci. Z Italie prijede Elio Ungaro, coz
je 6. nejlepsi pizzar na svété. Tesit se mizete
na indonéskou kuchyni v prezentaci Relax Bali
resort. Loni jsem Bali navstivil a mohu vrele
doporucit nejen destinaci, ale hlavné¢ Relax
Bali resort, kde jsem zazil nejlepsi dovole-
nou. Kdyz vSe klapne, pfivitdme zastoupeni
Rakouska, Holandska, Francie, Mexika ¢i Ja-
ponska. T€sné pred karanténou jsem se vratil
z USA, kde jsem navstivil Los Angeles a Las

Vegas. Odtud si vezu jednu ideu, ale o tom rad-
$i pristé, nechte se prekvapit.

Veletrhy poradas vice jak 24 let. Jaké mil-
niky pozitivné ovlivnily vystavnictvi?

Po revoluci si stacilo stoupnout za pult a ob-
chod jste udélali. Za par let se vSak trh pre-
sytil a nyni jde hlavné o to, jaky typ produktu
a od koho zakoupite. Prvni ranou pro vystav-
nictvi byl rozmach internetu. UZ to vypadalo,
Ze veletrhy zaniknou. Ale zkuSeni obchodnici
védi, ze obchod nejlépe udélate z oci do odi.
Klient si téZ rad na vyrobek sahne, a to na in-
ternetu prosté nejde. Nepiijemny byl i rostouci
pocet malych regionalnich veletrhd, které po-
stupem ¢asu krachovaly. Vystavnictvi je totiz
obor, ktery musi bojovat o své misto na slunci
neustale.

Co je zakladem uspésné prezentace firem
na vystavach?

Hezk4 otazka, dekuji. Veletrh uZ davno neni
prodejna, ale postupem ¢asu se z néj stalo mis-
to pro setkani. Jednoduse, kdo pouze postavi
stanek a ¢eka vsedé na zidli s telefonem v ruce,
ten neuspéje. Sam se jako vystavovatel prezen-
tuji na tuzemskych a zahrani¢nich veletrzich,
kde mame expozici s upoutdvkou na Gas-
trofest, a musim fict, ze bez pred-vystavni
piipravy by uspeSnost byla miziva. Zhruba
dva mésice pred veletrhem zvu naSe partnery
na nas stanek a rozesilam jim volné vstupenky.
Kazdého osobné¢ obtelefonuji a ujistim se, Ze
mu vstupenky prisly. Na stanku mam vzdy pfi-

pravené dobré obcerstveni. Kazda navstéva je
prece vas klient a tudiz chlebodarce. Postarej-
te se o n¢j dobi'e a on vam to jisté oplati. Nové
klienty vam vzdy ptivedou ti star$i partnefi,
a proto vsazim na doporuceni.

Podnikani v gastronomii je hodné o trpéli-
vosti a osobnich vazbach. Mas néjaky tip,
jak v této branzi nezapadnout?

Je to femeslo jako kazdé jiné, nemyslim si, Ze
je to o osobnich vazbach. Ty si ¢lovék udela
préave dobrou praci. A rada? Podle mé je pod-
statné se vyucit v oboru a ziskat praxi v dob-
rych podnicich. Neodmlouvat a makat. U¢it se
a mit zajem o obor. Cestovat za praci do cizi-
ny a mit rad lidi. Pak si troufnu fict, Ze mate
celkem slu$nou Sanci uspét. Nejhorsi je délat
gastronomii pro honéni svého ega. Pady umi
byt velmi drahé.

Jak hodnotis iiroveri tuzemskych a zahra-
nicnich vystav? Kde mame rezervy?

V zemich zapadni Evropy maji veletrhy tradi-
ci, vystavovatelé a navstévnici k nim pristupuji
s respektem. Nam velmi ublizil komunismus.
Teézko se to napravuje. Je prijemné organizo-
vat veletrh, ktery ma rok doptredu prodanou
vystavni plochu (Salcburk, Kolin nad Rynem,
Norimberk). Ale ani my se myslim nemame
zac stydet, byli jsme vétsi nez veletrh v Linci ¢i
ve Vidni. Velmi krésny a obsazeny maji veletrh
Danubius v Bratislavé. V Cesku se velmi dobie
zveda brnénska Salima a rostouci tendenci vi-
dim i na prazském veletrhu For gastro&hotel,
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Sam se jako vystavovatel prezentuji
na tuzemskych a zahranicnich veletrzich,
kde mame expozici s upoutavkou
na Gastrofest, a musim rict, Ze bez
pred-vystavni pripravy by tispésnost
byla miziva. Zhruba dva mésice pred
veletrhem zvu nase partnery na nas
stanek a rozesilam jim volné vstupenky.

kde management odvadi velmi dobrou préci.
Nam se lonsky ro¢nik téz povedl, soudé pod-
le dobrych ohlasti od vystavovateli. Rezervy
citim v programové ¢asti. Navstévnici se totiz
chtéji i dobfe pobavit. Proto zacindme lovit
v novych destinacich a zemich. Drzte ndm pro-
sim palce.

Investuji podle tebe ceské spolecnosti do-
statecné do propagace?

Na celou otazku nemohu fundované odpove-
dét. Co se tyce propagace na veletrzich, je to
pripad od pripadu. Vzdy mé potesi, kdyz firma
prijde s novym stankem ¢i propagacni linii. In-
vestuji do modernizace expozice. Vymysli raz-
né soutéze i podia. Je to hodné o finan¢nich
moznostech, ale jsou zde i malé firmy, které
umi upoutat pozornost s omezenym rozpo-
ctem.

Které veletrhy jsou pro tebe inspirativni?
Diky tomu, Ze hodné cestuji, mohu srovna-
vat. Tou moji topkou byl veletrh JATA v To-
kiu, kde jsem se nechal inspirovat modelem
degustacnich restauraci, které jsem zavedl
také na naSem Gastrofestu. Napiiklad Norim-
berk, kde prochazite postupné 14 halami, mé
privedl k ndpadu prohlidkové trasy. V Rimini
m¢ inspirovali k Gi¢asti na ostatnich veletrzich
a osobnich pozvankéch pro navstévniky. Ka-
zdy je v nécem lep8i ¢i horsi. Ne vSechno se
da aplikovat pfimo na Gastrofestu. Naprtiklad
nomenklaturizace pavilon muaze byt oriSek.
Vidél jsem veletrh, kde v pavilonu vy¢lenéném
pro hotelovy nabytek nebyl téméer nikdo a v pa-
vilonu kévy se nedalo projit. Clovék se neustéle
uci a tak by to mélo byt.

Na ktery rocnik Gastrofestu vzpominas
nejradeéji?

Samo sebou na ten prvni, ten jeSté probihal
v Ceském Krumlové. Byl maly a rozpocet byl
tenkrat 220 000 korun ¢eskych. Komunikace
probihala bez mobilniho telefonu a internetu.
Psal se rok 1996 a mné¢ bylo 29 let. Prvni ro¢nik
v Ceskych Budgjovicich ve mné zanechal také
krasné vzpominky. Moc jsem toho neumél, vse
bolelo, ale kdyz nakonec pfisli lidi, byla to ta
nejlepsi naplast. Kazdy ro¢nik byl né¢im jiny,
ale jeden mé vazn¢ chytil za srdce. Psal se rok
2002 a nasi zemi se v zari prohnala povoden.
Spousta firem prosté na muj veletrh nemeé-
la penize. Tenkrat jsem t€émto firmam nabidl
vystavovat s tim, ze zaplati pouze v pripad¢,
Ze jim ucast na Gastrofestu pomize. VSichni
vystavovatelé mi expozice uhradili do Vanoc
téhoZz roku! Spokojenost a ismév zakaznika
vzdy zahteje na dusi.
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Cesiumi varit apit
pivo, skutecny cider
alemusiteprve

objevit
Pivo a Cesko. Tato slova jsou celosvétové vnimana jako synonyma. K Cesku zkratka dobré pivo
patfi, je to nase zlaté dédictvi predavané generacemi a ,,opecovavané“ pivnimi umélci, tedy slad-

ky. Jaka jsou specifika ¢eského piva a proc a v ¢em je tak unikatni? A jakou roli vtom vsem hraje
cider?

TEXT: KATERINA HAJKOVA FOTO: FIREMNI

eské pivo je ve svété pojmem. Kdyby kvali nic¢emu jiné-
mu, pamatuiji si nas Cechy ve svété kviili pivu (mysle-
no samoziejmé s jistou nadsazkou). Proc se ale takové
oblib€ tesi zrovna pivo ¢eské? Podle Jittho Briovjaka,
ktery v pivovaru Heineken CR piisobi jako manazer kvality, sou-
visi vysoka pitelnost ¢eského piva s pouzivanim tradi¢ni ceské
technologie. ,,Jedna se o takzvané dekok¢ni rmutovani a neoky-
selovani piva pii jeho vyrobg,“ vysvétluje. Ceské pivo ma tedy
nepatrné vy$$i pH nez piva zahrani¢ni a o néco vice diacetylu.

Tradice, ktera ma silu

Velkou roli hraje samoziejmé tradice, pro niZ pivo miluji pre-
devsim Cesi a ktera na cizince ptisobi pfimo magicky. ,,Pivo je
pro nas narodni napoj, na ktery jsme my Cesi hrdi, a i proto ho
mame radi,“ rika Libor Vavra, sladek pivovaru Staropramen.
»Patri k nasi kulture — zajit na jedno. Pivo ¢eského typu je ve své
podstaté senzoricky jednoduchy napoj. Pfinasi osvézeni, spo-
juje lidi u stolu, vyvolava radost a hezké vzpominky na chvile,
kdy jsme jej s prateli pili, rozvadi. Vedle tradice potom v po-
predi stoji i kvalita, ktera se promité do vysledné chuti rezavého
moku. ,,Stala kvalita a poctiva vyroba je také jednim z dulezi-
tych faktord, podle kterych si konzument pivo vybira,* potvrzu-
je Tomas Pluhacek, reditel pivovaru Zubr.

Letnisezénaje v plném proudu anis
zajimalo, jakénovinky si pivovary
pro konzumenty pripravily.
Naco semmizete tésit?

Budéjovicky Budvar

Prvni horky lezak z narodniho pivovaru.
Uvareny z ¢eského chmele Agnus, ktery
patii mezi nejvice horké odrlidy vibec.

Heineken CR

Na léto chysta dve novinky
od Strongbow. Prvni je
Strongbow Cucumber &
Mint, ktery pfinasi jedinecnou
kombinaci jable¢ného cideru s tony
osvezujici okurky a maty. Druhou
novinkou je Strongbow Citrus Edge, ktery
je kombinacf jable¢ného cideru a citrust.
S druhou ciderovou znackou Lisackeé
jablko prichdzi na trh s novou prichuti Merunka.

Primator

Kazdy kvartdl vari ke svému portfoliu, jejz tvori 17 druht
piv, dalsi novy sezonni special. Bohuzel kviili koronavi-
rové pandemii byli v pivovaru pro tento rok nuceni plan
prehodnotit a dalsi sezonni pivo uvedou na trh v zari.
Plijde o dalsi generaci piva PRIMATOR Springl - lezak,
ktery se varfi z Cerstvého, zeleného chmele.

Staropramen
V letosnim roce predstavil novinku v ramci Qi- ‘
ovocnych pivnich mixd Cool, a to nealko
Malina a bortivka a variantu s dvoupro-
centnim obsahem alkoholu Visen a Li-

metka. Navazal tak na uspéch z minulého “”f
roku, kdy predstavil nealkoholickou prichut
Jablko a hruska, kterou si konzumenti
rychle oblibili.

§
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Zubr

Kazdorocné zarazuje do své nabidky pivni specidly,
které se objevuiji v pribéhu roku. Z velké ¢asti mifi

do gastro segmentu v ¢epované podobg, jelikoz se
jedna o limitované edice. Aktualné je v nabidce Zubr
Cerny specidl 13%, v druhé poloviné roku predstavi
pivovar dalsi dve limitované edice - na konci léta Zubr
Extra horky 12% a na zimni mésice jiz tradic¢né vari
jgjich nejsilingjsi special Zubr Maxxim 14 %.
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PRVNI HORKY LEZAK Z BUDVARU

Budvar 33 je horky a podle toho jsme mu dali i jméno. M4 totiZ pravé 33 jednotek hoikosti,
a to diky ¢eskému chmelu Agnus, ktery patfi mezi nejvice hoiké odriidy viibec.

33 je zajimava i sladem Crystal Light, ktery se pouziva predevSim do svrchné kvaSenych piv.
Diky tomu, Ze jsme se ho nebali p¥idat do typického Eeského leZaku, ziskalo naSe pivo
zajimavou barvu a prijemnou chutovou uhlazenost. '
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MINIROZHOVOR:

Ctyriotazky
pro AleSe Dvoraka

S Alesem Dvorakem, obchodnim sladkem
Narodniho pivovaru Budéjovicky Budvar,
jsme nakoukli za oponu jeho prace

v Budéjovickém pivovaru.

Cim je d4na naslidla chut Budéjovického Budvaru?
Ja nemam rad, kdyz slysim, ze je Budvar ,sladky”. On je
totiz jenom malo horky. Nasladla chut je dana sladem,

obilim.

Co jetikolem sladka?

To je tézka otazka. Zalezi na tom, zda jste sladek minipi-
vovaru nebo pivovaru veétsino. V minipivovaru si sladek
vybira a nakupuje suroviny, tvori si recepty, sam si pivo
uvari a takeé proda. Ma vic prostoru na to si s pivem hrat.

U nds v Budvaru je ukolem sladka spise ridit vyrobu - ma
pod sebou lidi, ktefi spravuji jednotlive ¢asti vyroby. Sladek
ma ve vetsich pivovarech spise ridici funkci.

Proc u vas vyhralo zrovna ,sladkovstvi“ a jak dlouho uz
se mu vénujete?

Sel jsem studovat chemii, protoze mé to bavilo. Pak jsem
ale premyslel, jaky druh chemie. Vybral jsem si potravinar-
skou, protoze jist se bude stale. A na potravinarske fakulté
jsem brzy pochopil, ze pivo je ten spravny obor. Je to nase
narodni hrdost a okamzite jsem tomu propadl. Sladkovstvi
se venuji pres 30 let.

Cim je pro vds pivo a jaké vam chutna nejvice?

Chutna mi pestra skala pivnich stylt a rdd ochutnavam
nove a nove. Vzdy ale skoncim opét u klasického lezaku,
ktery je staletimi proveéren. Je totiz chutove neutralni,
nikdy se neprepije a da se pit stale. Pivo pro mé je kazdo-
denni odmeéna a zpestreni zivota. Zaroven i sblizuje a kras-
neé se po ném spi. Nesmi se to ale samoziejmé prehanét.

Pojem jménem cesky lezak

Co je vlastné pivo? ,,Unikatni napoj z ryze prirodnich surovin,*
definuje Petr Kaluza, reditel pivovaru Primator. ,,I presto, Ze se
v poslednich letech objevuje ¢im dal vice riznych specialnich
piv vatenych podle zahrani¢nich receptur, podle naSich zkuSe-
nosti cesti pivari stale nejvice ocenuji tradicni spodné kvaseny
cesky lezak,“ dodava Tomas Pluhacek. A Petr Kaluza to potvr-
zuje — Cesky lezak ma podle néj véechny chutové slozky v per-
fektni harmonii, ktera se pretavi ve zvlastni vlastnost — pitel-
nost. O jaké vlastnosti se jedna? ,Sladové télo, horkost a jeji
doznivani, riz,“ vyjmenovava.

Pivo a zdravi

Alkohol je alkohol, je ale znamo, ze sklenka piva po jidle napo-
maha traveni a hovoii se i 0 jeho dalSich zdravotnich benefitech.
Protoze, jak podotyka Petr Kaluza, alkohol je paradoxn€ zfejmé
jediné slozka piva, ktera miiZe zdravi Skodit. Zakladem je samo-
ziejmé umérend konzumace — podle Alese Dvoraka, obchodni-
ho sladka narodniho pivovaru Budg¢jovicky Budvar, lze vSeobec-
né fici, Ze jedna az dvé sklenky piva denné jsou v poradku.

Zakladem je umirnéna konzumace

Pri takto stfidmém pristupu pivo skute¢né dodd mnozZstvi
zdravi prospéSnych zivin, coz potvrzuje i fada studii. Jedna se
o velké mnozstvi minerald, enzym, stopovych prvkd, vitamint
— zejména skupiny B — a vlakniny. ,,Napriklad kombinace dras-
liku a hot¢iku déla z piva iontovy népoj,“ rozvadi Libor Vavra.
Pivo je bohaté také na antioxidanty, jak podotyka Ale§ Dvorak:
,Vsude je prosazovano Cervené vino, ale pivo ma uplné¢ stejnou
schopnost.“

Jak vyrobit dobré pivo

Aby bylo pivo skute¢né dobré a délalo ¢est svému jménu, musi
se dobfie vyrobit — tedy uvarit. Podle Libora Vavry jsou zasad-
ni generacemi predavané zkuSenosti sladkd: ,Jejich znalost
technologie a schopnost neustale ladit recepturu, zejména diky
tomu, ze kazdy rok je tro$ku jind droda sladu a chmele. Diky
tomu hezky vyniknou autentické suroviny pouzité béhem pro-
cesu vareni. Tedy slad, ktery vytvari plnost a hezké télo piva,
a dale chmel, ktery ptinasi osvézeni a dava pivu urcitou vasen.
Celkovy proces vyroby piva zkratka je, jak tika Petr Kaluza,
,véda“: ,;Sklada se z nékolika po sob¢ jdoucich vyrobnich kroka
avkazdém muzete pivu ublizit.“ VSe podle n€j zac¢ina u dobrych
vstupnich surovin a kvalitni vody. Podminkou je disledna Cisto-
ta celého provozu a kvalitni sanitace. A v neposledni fadé lidska
zku$enost — femeslny um.

Vyslednou chut tedy ovliviiuji i dalsi faktory, které jiz nema-
ji v rukou sladci, ale hospodsti, ktefi hotovy produkt podavaji
koncovym zakaznikiim. A jak potvrzuji sladkové i feditelé pivo-
vard, i zde se toho da spousta zkazit, bohuzel. ,,Zac¢ina to suro-
vinami, pokracuje vyrobnim procesem, ale na vyslednou chut
ma vlivi samotny vy¢epni tim, jak bylo pivo skladovano, zda ma
spravne vycisténé trubky, jak se stara o pivni sklo. To ve hraje
roli. Pivu musi byt v€novana ta nejvyssi péce od prvniho oka-
mziku az k tomu poslednimu, kdy vdm na stole pfistane oroseny
pallitr,“ vysvétluje Tomas Pluhacek.

Dobré pivo musi byt citit PIVEM

Dobré pivo se vétSinou pozna uz na prvni pohled. ,,Zlatava
barva, jiskra piva a pevna péna uZ lakaji k napiti a fikaji — jsem
dobre uvarené. Hned potom pochopitelné ¢ista pivni viing, kdyz
z piva citim PIVO. A chut piva to korunuje. Zaktivuji se chutové
poharky a hmatové receptory v tstech. Vnimame plnost piva,
piijemné se rozvijejici hotkost a osvézujici tiz,“ popisuje Libor
Vavra. Jifi Brilovjak zase zdlraziuje bohatou a stabilni pénu,
dobry iz (obsah CO,), pInou sladovou chut a prijemnou hof-

kost (ne drsnou nebo sviravou). Jak dodava Ale§ Dvorak, né-
které vady, jako jsou cizi pachy, kovova ¢i papirova prichut, lze
poznat jiZ na prvni ochutnani.
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Co pivu skodi?

Proces vyroby piva je dlouhy

a slozity. Existuje spousta

véci, které dokazou mnohé

pokazit. Jifi Briiovjak, manazer

kvality ve spolecnosti Heineken, se

s nami podélil o souhrnny prehled.

Pivo je velmi citlive, a tedy mu obecné Skodi.

«  Pritomnost svétla (nejlepsim obalem je proto obal
neprihledny, napt. KEG, plechovka)

. Prilis nizké nebo prilis vysoke teploty (optimalni
teplota se obvykle pohybuje okolo 5-7 °C)

- Zvyseny pohyb (napf. prudky ndraz/pad sudu
7 auta na zem apod.)

«  Pritomnost vzduchu, resp. kysliku, tj. pouziti
vzduchoveého kompresoru jako hnaciho plynu pri
¢epovani (doporucent je pouzivat inertni plyn, jako
je CO, nebo smes CO, a dusiku)

- Stari, tedy obecné plati pravidlo, ze ¢im je pivo
starsi, tim ma horsi kvalitu a chut

«  Nedostatec¢né umyté/zakamenované/zaprasené
sklenice

- Pritomnost tzv. povrchové aktivnich latek/tenzidci/
saponatd, které velmi rychle dokazou znicit péni-
VoSt piva

«  Nedostatec¢na Uroven hygieny (Spinaveé, nedo-
statecné ¢i nepravidelné Cisténé pivni potrubi,
vycepni zafizeni, zanedbana Udrzba/odkaleni
kompresoru apod.)

. J

Jak docilit pitelnosti

,»Kvalitni pivo by predev§im mélo pobizet k dalsimu napiti, mélo
by mit tzv. dobrou pitelnost,* uzavira vyse fe¢ené Tomas Pluha-
¢ek. Té Ize podle néj docilit vyvazenim vSech slozek do harmo-
nie a rovnovahy. Pfi odbornych degustacich patii mezi hlavni
hodnotici kritéria chut, plnost, viin€, iz nebo horkost. Pravé
tyto vlastnosti piva dohromady urcuji, jaky zazitek po napiti bu-
dete mit. ,,Samoziejmé chute jsou velmi individudlni, ale zku-
Seni profesionalni degustatori dokézou jednotliva kritéria velmi
presné posoudit a tabulkové zhodnotit,“ dodava.

Cider neni konkurentem piva

V poslednich letech v Cesku stoupa také obliba cideru. U fady
pivovart si tak vybudoval jiz pomérné stabilni pozici coby do-
plitkovy sortiment. O co se vlastné¢ jedna? Cider je alkoholicky
napoj, jehoz zakladem je kvasené ovoce. Vétsina ,,pivnich® od-
borniki se shoduje, Ze se rozhodné nejedna o konkurenta piva,
a kdyz uz, tak spise vina. ,Vyhodou cideru oproti vinu je, Ze je
méné alkoholicky, takze pro piti v horkém letnim obdobi roz-
hodné vhodnéjsi,“ vysvétluje Tomas Pluhacek. Podle Libora Va-
vry miiZe cider predstavovat vhodnou alternativu pro jedince,
ktefi pivo nepiji kvili jeho horkosti. Ale§ Dvorak ale popira, Ze
Cesi znaji ,,skute¢ny“ cider. To, co se u nas pod timto nazvem
prodava, je podle n¢ho v podstaté alkoholicka limonada s pii-
chuti jablek. ,,Cider neni napoj pro slecinky. KdyZ ochutnate
americky cider, tak je to velmi kyselé piti, vysvétluje a dodava:
,Ten pravy, ostry cider musi Cesi teprve objevit.*

Na ¢lanku s nami dale spolupracovali:

Libor Vavra,
sladek pivovaru Staropramen

Tomas Pluhacek,
feditel pivovaru Zubr

Petr Kaluza,
feditel pivovaru Primator
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9 GRIOTKA

CHERRY LIKER

‘ VYROBENO Z CERNYCH VISNI
1 % 20%alk  100cl
g = : I‘

PIJSROZUMEM:.CZ

CHERRY SPRITZ

Do balloon sklenice napIlnéné ledem nalijeme:
4 cl BARTIDA Griotka,

J. Gasco Tonic Stevia,

platek citronu a mata na ozdobu.

BARTIDA

WWW.BARTIDA.CZ



Lamete si hlavu s napini
webu a socialnich siti?

nabizime realizaci nasledujicino obsahu:
PREZENTACE SPOLECNOSTI - ROZHOVORY - NOVINKY - SOUTEZE
PRIBEHY - ANKETY - UDALOSTI

Jaroslava Chuda




