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MISTROVSTVi SVETA
 VESTONSKU:
USPECH NA VSECH

sal se 4. rijen leto§niho roku a ¢esky re-
prezentant Martin Vogeltanz praveé v es-
tonském Tallinnu zazafil na koktejlovém
mistrovstvi svéta poradaném Mezina-
rodni barmanskou asociaci. Podafil se mu ne-
vidany husarsky kousek — vybojoval stfibrnou
a bronzovou medaili ve zcela odli$nych katego-
riich, jako prvni barman v historii Sampionatu.

Ne nadarmo se nedlouho poté zacaly na
socialnich sitich ¢eskych barmanli objevovat
prispévky s prirovnanim k olympionicce Ester
Ledecké. Paralela je v tomto piipadé pro zasve-
cené vice nez ziejma.

Barmani se totiz vetSinou specializuji na je-
den ze dvou zikladnich smért tohoto oboru —
klasické barmanstvi, nebo flairové (exhibicni)
barmanstvi. Prvné jmenovani se soustiedi ze-
jména na chut a viini vysledného drinku, jeho
napadity servis, vymysleni netradi¢nich ingre-
dienci nebo precizni pracovni postupy zahrnu-
jici naptiklad presné odmérovani surovin ¢i ¢is-
totu na barovém pultu. Pro flairové barmany je
naopak dulezita hlavné show — hazeni s lahvemi
i8ejkry za doprovodu hlasité hudby a vymysleni

Plzenisky barman a jedna z nejvyraznéjSich
postav soucasné CBA Martin Vogeltanz se loni
na zakladé celoro¢nich souteéZnich vysledkd stal
Barmanem roku CR v obou kategoriich a vy-
slouzil si tak pravo startovat na leto§nich World
Cocktail Championships poraddanych Mezina-
rodni barmanskou asociaci IBA. Jako jediny
z reprezentantd 56 zemi v Tallinnu nastoupil
v klasice i flairu.

Nejdrive v klasice v podkategorii Barten-
der’s Choice, kdy soutézici mize do receptury
koktejlu zahrnout jednu home made surovinu.
Nasel jen jednoho premozitele a stal se tak prv-
nim vicemistrem svéta v této kategorii.

»Zameéfil jsem se na vytvoreni drinku bohaté
chuti a dlouhotrvajici aftertaste. Cerstvost mu
dodala bazalka, korenitost zase citronova trava.
Dtlezité bylo pouziti sirupu z byliny vonokvét-
ky, coz je asijska obdoba naseho bezového kvé-
tu,“ vysvétluje Martin Vogeltanz.

Ve flairu pak postoupil ze skupiny do finale,
po ném nakonec bral bronzovou pozici. ,,Svou
sestavu jsem intenzivné trénoval posledni dva

FRONTACH

TEXT: MICHAEL LAPCIK

Historie koktejlovych
mistrovstvi svéla
nepamatuje ticastnika,
ktery by startoval
v klasicei flairu
najednou a umistil se na
medailovych pozicich.
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Zameéril jsem se na
vytvoreni drinku bohaté
chuti a dlouhotrvajici
aftertaste. Cerstvost
mu dodala bazalka,
korenitost zase
citronova trava. Diilezité
bylo pouziti sirupu
z byliny vonokvétky,
coz je asijska obdoba
naseho bezového kvétu.

mésice kazdy den, alespon desetkrat po sobé.
Ve skupiné mi nacini spadlo kvili nervozité
pouze jednou, ve finale dvakrat. Mél jsem nadri-
lovano,“ hodnoti.

Historie koktejlovych mistrovstvi svéta ne-
pamatuje ucastnika, ktery by startoval v klasice
i flairu najednou a umistil se na medailovych
pozicich. ,Martin po vyhlaseni vysledkl pfi-
jimal nekone¢né mnozstvi gratulaci. Presto-
ze neziskal zlato, byl za hrdinu mistrovstvi.
Jeho vykon vyvolal velmi emotivni atmosféru
v dobrém slova smyslu,“ Fika prezident Ceské
barmanské asociace Ale§ Svojanovsky a upo-
zorfiuje na to, Ze s lonskou zlatou medaili Jana
Tesky se Ceska republika chlubi ziskem kom-
pletni medailové sbirky v pouhych dvou letech.
10 je opravdovy unikat, ktery nas pravem radi
k barmanské svétové Spicce,“ tési AleSe Svoja-
novského.

Martin Vogeltanz uZ jednou na koktejlovém
mistrovstvi svéta zaznamenal aspéch — v roce
2013 ziskal v kategorii klasik bronzovou medai-
li. 37lety barman z Plzné vede vlastni barman-
skou agenturu a spolupracuje se spolecnosti
Stock Plzen-Bozkov, pro kterou naptiklad vy-
mySli koktejly nebo zajiStuje barmanska vystou-
peni na riiznych akcich.

Kromé soutéznich uspéchti delegati Ceské
barmanské asociace bodovali i v zakulisi. Na
jejich bedrech totiZ uz druhym rokem spociva
vzdé€lavani hodnotitelského sboru IBA a leto$ni
$koleni komisatd bylo obzvlasté Gsp€§né. Mimo
teorii CeSti lektoti zkouSeli také jejich senzoric-
ké schopnosti, a to pomoci testovacich sad od
prazské Vysoké Skoly chemicko-technologic-
ké. Cilem bylo vybrat ty nejlepsi z tymu a dale
S nimi pracovat.

~Workshop pro komisafe mél maximalni
uspéch, jsme povéreni pokracovanim téchto
aktivit i v priStim roce. Dokonce nam kratce po
kongresu psali z ¢inské asociace, jestli bychom
je neprijeli specidlné proskolit,” dodava Ales
Svojanovsky, ktery sam byl na koktejlovém mis-
trovstvi svéta ¢lenem technické komise a jeho
kolega Miroslav Cernik zastaval roli feditele
jakostni komise. ,,Zadna jina zemé neméla na
kongresu IBA takové zastoupeni v dalezitych
funkcich, uzavira prezident CBA.
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« 4 cl London Dry Gin Dekorace koktejlu

« 1cl Monin Manzana Kombinace citronove
Verde liqueur travy, kvétu orchideje,

« 1 ¢l Monin Osmanthus ruscusu, tymianu, zlatého

syrup

« 1cl cerstvé limetové
Stavy

« 6 bobuli bileho
hroznového vina

« 6 listkll Cerstvé bazalky

« Kousek Cerstve
citronové travy
(cca2cm)

prachu, cukrovych perel

Postup vyroby koktejlu
V Sejkru vydrtime Cers-
tvou bazalku s citrono-
vou travou a hroznovym
vinem. Pridame ostatni
ingredience, kostkovy led
a dobre protfepeme. Sce-
dime pres double strain
do vychlazené sklenice.




@ ROZHOVOR

MLADi BARMANI
DOBYVAJI

Filip Jung a Petr Spak
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SPICKOVE BARY
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Jesté ani neopustili lavici Soukromeé odborneé skoly v Bohnicich a jiz ziskali nabidky od prestiznich
barll. Jak se jim na sebe podafilo upozornit? Petr Spak a Filip Jung se shoduji na tom, Ze je
za tim nadseni pro obor, disciplina a odvaha prijimat nove zivotni vyzvy. O tom, jakeé byly
jejich zacatky a kde se vidi za par let, se rozpovidali v rozhovoru pro magazin Svet H&G.
TEXT: JAROSLAVA CHUDA

ba pusobite jako
barmani ve Spi¢-
kovych barech. Co
bylo zasadni pro vasi
kariéru?
FJ: Asi nejvét§sim milnikem byla
nabidka od bar managera Cloud 9
sky bar & lounge Romana Uhlire,

ktery mi nabidl pozici barbacka ve
chvili, kdy jsem si tam vlastné jen
Sel ptjcit sklenice na dalsi soutéz.
Dale uz to bylo o dfin€ a snaze se
posunout dal.

PS: Ze zacatku byl zasadni hlavné
vybér Skoly se zaméfenim piimo
na obor barman, potom jsem za-

¢al jezdit na juniorské barmanské
soutéZe a postupem casu jsem
zacal mit zijem o realnou praci
v baru a na doporuceni jsem se
dostal na pozici barback do baru
La Casa de La havana vieja, kde se
teprve zacala rozvijet moje kariéra
v realném provozu.

Jedno mate spolec¢né, a to pro-
fesorku Ivetu Svédovou, ktera
ze studenti déla barmany. Jak
vzpominate na prvni soutéz
pod jejim vedenim?

FJ: Vzpominka na moji prvni sou-
téz je lehce mraziva, ne vsak ani
tak kviili nervozite, jako spis kvali
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nedostatku tepla, asi Skrty v roz-
poctu sponzora (smich). Mimo
vSudypfitomnou zimu jsem byl
v pomérné stresujici situaci, kdy
¢loveék vlastné ani nevi, co ma
délat, a mysli jen na to, aby uz to
mél vSechno za sebou. Navzdory
vSemu to ale pro mé byla obrovska
zkuSenost, kdy jsem si uvédomil,
Ze v tom chci pokracovat.

PS: Co se ty¢e moji prvni soutéze,
bylo to v roce 2015, a to v Zatci,
kde probiha specificka soutéz mi-
chani drinkt s pouzitim piva. V tu
dobu jsem nevédél o barmanstvi
prakticky nic, snaZil jsem se vSe
udélat hlavné podle planu. Mys-
lim si, Ze zrovna na téhle soutézi
se ani nic moc z mého pohledu
nepokazilo, ale véfim, Ze mit né-
jaké video, tak se tomu dnes budu
smat, protoze jsem skoncil jako
uplné posledni.

Podarilo se vam obhdjit uspé-
chy v soutézi Barman roku juni-
or, a to hned dva roky po sobé.
V éem tkvéla vase neotiesitelna
pozice?

FJ: Jednozna¢né to byl dril a touha
se zdokonalovat, v ¢emz mi velmi
pomohl také zacatek pulisobeni
vbaru Cloud 9. Déle to byla jakasi
revolta v tom, jak jsem pracoval,
sestavoval receptury, kdy jsem se
snazil pozvednout nepftili§ pouzi-
vané techniky nebo suroviny. Vét-
§ina soutézicich pouziva vyhradné
to, co ma stanoveno v propozi-
cich, a nesnazi se moc experimen-
tovat, coz je podlé mého velika
Skoda, protoze pak je ve vysledku
vétSina drinkti podobna jako vejce
vejci.

PS: V ramci této série soutézi jde
hlavné o to, Ze se opravdu musite
ucastnit co nejvice z nich, protoze
se za kazdou sout€Z pocitaji body
do celkového hodnoceni. Samo-
ziejmé na juniorskych soutézich
jde o to, aby se clovek nejdiiv vi-
bec naucil pracovat s jednotlivymi
surovinami, jak co a s ¢im muze

Filip Jung

Stavajici zaméstnani/podnik:
Cloud 9 sky bar & lounge Hilton
Prague

Oblibeny drink:

Penicilin

Osobnost, které si vazite:
Vazim si vsech, ktefi délaji cest
sveé profesi
KdeseviditezalOlet:

Ve svém podniku

Petr Spak

Zaméstnani:

The Banker's Bar, Praha
Oblibeny drink:

Lagavulin 16 - Old Fashioned
Osobnost, které si vazim:

Filip Jancarek
KdesevidimzalOlet:

Tézka otazka.. Pokud zlistanu

v tomhle oboru, chtél bych délat
néjakou vyssi pozici v baru -
Séfbarman anebo manazer baru

fungovat a jak spravné vybalan-
covat drink, tak aby byl viibec pi-
telny. K tomuto kazdy potiebuje
néjaky zaklad. V. mém pripadé to
byla praveé Skola, kde jsem ziskal
prehled, jak vibec tu jednodu-
chou mixologii zvladnout. Velmi
dalezity je také zapal do tohoto
oboru... bez velkého z4jmu o bar-
manstvi to prosté¢ nejde, mn¢ se
podatilo v ramci celkového hod-
noceni po oba dva roky ziskat nej-
vice bodt. Myslim si, Ze v téchto
soutézich by mohla byt mnohem
vét§i konkurence a mohlo by tu
rist spousta dobrych barmand.
Tento zaklad by studentim méla
poskytnout $kola. Ale ne studenti
ze vSech 8kol s timto zaméfenim
maji takovou moznost. Domni-
vam se, Ze tajemstvi mého uspe-
chu spoc¢iva hlavné v tom, Ze mé
to bavi.

ROZHOVOR Q

Dobry barman musi byt tymovym
hracem a umét svou praci na
vybornou.

Filip Jung

Pokud se barman v praci citi jako
doma, je schopen pripravit hostitm
ten nejlepsi zazitek.

Petr Spak

Jiz néjaky ten patek pusobite za
barem. Co je podle vas zasadni,
abyste pro podnik, jako barma-
ni, byli prinosem?

FJ: Hlavné byt tymovym hracem,
umét svou praci na vybornou, ale
byt také schopny zastoupit koho-
koliv z tymu, a nezéleZi, zda je to
barback, c¢iSnik nebo hosteska.
Dokonce jsem nékolikrat zaska-
koval i za kuchare (smich).

PS: Urcité vam musi sednout ten
podnik, jak atmosféra, tak typy
drinkd, které se v podniku pftipra-
vuji, klientela baru, a musite si
sednout s kolegy. Pokud se barman
citi jako doma, je schopen pripra-
vit hostu ten nejlepsi zazitek a kaz-
dy host je pro podnik piinosem.
Za svoji vyhodu povazuji, Ze jsem
stale v pomérné kratce otevieném
The Banker’s Baru, v podstaté od
samého zacatku. Aktudlné jsme

tam Ctyfi barmani a vSichni Ctyti
tam ptisobime od zrozeni podniku.
Rekl bych tedy, 7e od vztahu k pod-
niku se odviji vSechno ostatni.

A zavérem: jakou mate radu pro
zacinajici barmany?

FJ: Nebiat se zkouSet nové véci, byt
svUj a snaZit se na sob¢ pracovat. Ale
zmé zkuSenosti vim, Ze nejdileZitéj-
§ je nebat se prace, coZ mnohym
chybi. Je dlleZité mit sny, ale nejdi-
lezit€jsi je na nich neustéle pracovat.
PS: Nemyslim si, Ze jsem dostate¢né
kompetentni k tomu, abych radil
za¢inajicim barmaniim, ja sam se
ve spouste véci povazuji za zacinaji-
ciho barmana. Kdyz si vezmu zaci-
najiciho barmana jakozto studenta,
poradil bych hlavné to, at se ¢lovek
pii prohie nevzdava a Ze pro tenhle
obor se musi udélat néco navic, to je
podle mé stéZejni.

Plin akci Ceské barmanské asociace pro nadchazejici obdobi

9-10.11.2018
14.11.2018
14.11.2018
22.11.2018
25.-26.11.2018
3.12.2018
3.12.2018
17.-20.1.2019

METELKA CUP

WORKSHOP PEDAGOGICKYCH PRACOVNIKU

TEEKANNE - CZECH TEATENDERS CUP

DZEZVA IBRIK CUP

APOTHEKA REAL BARTENDERS COMPETITION
BRNENSKY VANOCNI POHAR

BRNENSKY VANOCNI POHAR - JUNIOR MISTR KAVY
GASTRO JUNIOR BRNO 2019 - barman, barista, teatender, Cisnik

VYSVETLIVKY: JCC - junior cocktail competition, JMK - junior mistr kavy, JTC - junior teatender competition, PCC - professional cocktail competition

BRNO
JCC

J1C

JMK, PMK
pPCC

JCC

JMK
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ely ¢tvrtek 7. Fijna patfil juniordm.

Na soutéznim pddiu prostor vyplnily

paralelné konany pivni Kocour Cup

a barmansky Gordon’s Pink Junior
Bartenders Cup. V pivni soutéZzi podporené
varnsdorfskym pivovarem Kocour mé¢li u¢astni-
ci za ukol nacepovat odborné poroté dvé ,tie-
tinkova“ piva v co nejlepsi kvalité. Mimo samot-
né nacepovani svétlého varnsdorfského lezaku
museli soutézici predvést spravné provedenou
péci a pripravu pivniho skla, ptipravu vycepni-
ho zarizeni a odborny servis poroté. Dalsi ¢ast
ptipravy soutézicich provéril teoreticky test,
ktery se skladal z deseti otazek zaméfenych na
vyrobu piva a historii pivovarnictvi.

Podle hodnoceni komisatti se z desitky stu-
dentll nejvice daiilo Petru Kaiserovi z ISS
HPOS Pribram. Druhy skoncil Ted Zahradil
(Kavovary.cz) a treti misto obsadila Katefina
Vymazalova (SOS a SOU Poli¢ka).

Namichat long drink na bazi prémiového
britského ginu Gordon’s Pink, pouzit alespon
jednu dalsi alkoholickou slozku a minimalné
8 centilitrli nealkoholického napoje — takové

listopad-prosinec 2018

Soutéze na For Gastru:

bylo zadani jiz zminéné juniorské barmanské
soutéze Gordon’s Pink Junior Bartenders Cup.

Gordon’s Premium Pink Distilled Gin je de-
stilat z produkce jedné z nejoblibenéjsich brit-
skych znacek ginu. Kromé jalovce obsahuje
i pfirodni ovocné vytazky, které mu proptjéuji
jemné chuté cerveného ovoce. Je inspirovan ori-
ginalni recepturou Gordon’s z roku 1880.

SouteZ obsazenou 22 juniory ovladla Nikola
Varvatovska z brnénské SS Charbulova. Ta ve
svém drinku Sunset kromé ginu Gordon’s Pink
pouzila Martini bitters, bezinkovy sirup Tei-
sseire, rakytnikové pyré Monin, citronovy fresh
a tonik Kinley. Jako ozdobu pouzila platek su-
Seného jablka s listkem ananasové Salveje a vét-
vi¢ku s plody rakytniku.

Na druhém mist€ se umistila Katefina Praza-
nova (SOS a SOU Poli¢ka) a tieti misto brala
Katefina Vymazalova (SOS a SOU Poli¢ka).

V hlavni roli ¢aj Matcha

Také nasledujici veletrzni den patfil nastupuji-
ci generaci. Tentokrat studenti hotelovych kol
pracovali s ¢ajem a kavou. Sest mladych teaten-

KAVOVA
POLEVKA
A EKOLOGICKA
BRCKA

Bezmala tricet tisic navstevnikl, pres tfi stovky
vystavovatelll v nékolika halach a ctyrdenni
nabity program od rana do pozdniho
odpoledne. Takovy byl letosni veletrh For
Gastro a Hotel 2018, ktery se ve dnech 4. az
/. fijna uskutecnil na vystavisti v prazskych
Letranech. Zasluhou Ceské barmanské
asociace okorenily odborny program veletrhu
soutéze napojovych profesionald i studentd
hotelovych skol - celkem slo 0 osm klani.
TEXT: MICHAEL LAPCIK

derti se utkalo v Matcha Tea Czech Teatenders
Cupu. Nejdrive v blind tastingu nalevl urcovali
Ctverici z osmi vybranych ¢aja. Poté pripravova-
li ¢tyfi porce klasického bilého ¢i Zlutého caje,
a nakonec vytvareli ¢tyfi porce nealkoholického
drinku obsahujiciho Matcha Tea.

Nejlépe svou praci zvladl Igor Milshin z mos-
tecké SHS Bukaschool. Ten ve svém drinku
Ma-tea-cha kromé Matcha Tea pouzil kokoso-
vé pyré, matcha sirup, Cerstvou $tavu z limetky
a domaci pénu (ananasovy dzus, nealkoholické
zazvorové pivo, vajecny bilek). Koktejl ptizdobil
ananasovym chipsem s kokosovym dipem.

Druhy byl Matej Jani¢ek (HA L. Wintera
Piestany), treti Katefina Vymazalova (SOS
a SOU Policka).

Soubézné s teatendery predstavilo svou kre-
ativitu a technické dovednosti 13 juniorskych
baristd v Baileys Junior Mistr kavy 2018. Pfi-
pravovali dvé espressa, dvé cappuccina a dva
kavové drinky, v nichz musel byt obsazen ales-
poni jeden centilitr likéru Baileys a téma pribéhu
ke koktejlu mélo souviset s oslavami 100 let od
zalozeni Ceskoslovenska.

.
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S timto zadanim se nejlépe popasovala Ni-
cola Carajiova ze SHS Bukaschool Most. Jeji
koktejl pojmenovany jako Mr. President se
sklada z ¢aje Matcha s prichuti merunky, ¢aje
Teekanne Red Orange, medového sirupu Mo-
nin a domaci pény (bilek, Baileys, tonik, medo-
vy sirup, pomerancovy sirup, espresso). Drink
ptizdobila krupicovou kasi.

Na druhém misté se umistil Ondrej Karika
(SOS a SOU Poli¢ka), tieti piicku obsadil Jan
Fuksa (HA L. Wintera Piestany). Mezi zajima-
vymi surovinami, které soutéZici juniofi pouZzili
ve svych volnych drincich, se vyskytly Salvéjovy
extrakt, kokosovo-bananova emulze, domaci
makovec nebo doméci angrestové pyré.

Cobbler inspirovany kolonizaci

V sobotu uz na soutézni pddium nastoupili pro-
fesionalové — nejdiive ti z kavaren. V Baileys
Professional Mistr kavy 2018 dostali za ukol se-
ridit kdvovy mlynek a pripravit po ¢tyfech por-
cich espressa a kavového fancy koktejlu, ktery
musel povinné obsahovat minimaln¢ 2 centilit-
ry irského likéru Baileys a espresso.

Nejvice bodli u porotct za svij vykon ziskala
Adéla Mondekova z Brna. Ta sv(j volny drink
sestavila z 2 centilitrt Baileys, espressa, rumu
Brugal a pény z bilku a sirupu tonka bean. Kok-
tejl vitézka servirovala do polévkového talire
a ozdobila jej drcenymi ofechy a $vycarskym
syrem. Baristé se tak naladili na svou posledni
letos$ni soutéz — Dzezva Ibrik Cup — ktera se
uskuteéni 22. listopadu v plzenské kavarné Ori-
ent Coffee.

Také profesionalni barmani si v Praze odby-
li leto$ni predposledni soutézni setkani, Gor-
don’s Pink Cup. Jeho tématem se s trochou
nadsazky stal exkurz do historie. Pozadovanym
soutéznim drinkem, i kdyZ v provedeni ,,mo-
dern bartending®, byl totiz Cobbler — klasicky
styl znamy ze starych koktejlovych knih 19. sto-
leti. Serviruje se nejcastéji do vinnych sklenic
nebo sklenic Collins, byva chlazen ledovou tfisti
a bohaté zdoben ovocem.

K ucasti se odhodlalo celkem Sest souteZi-
cich, z toho polovina do hlavniho mésta prijela
z Ceskokrumlovského baru Apotheka. Méli za
ukol pripravit ¢tyfi porce drinku s obsahem ale-

FOTOREPORTAZ @

spoii dvou centilitrd prémiového britského ginu
Gordon’s Pink.

Hodnotitelé nakonec prvni misto prisoudili
Robertu Weisovi mlad§imu z Apotheky. Jeho
drink Colonial Treasures kromé ginu Gor-
don’s Pink obsahuje i citronovy sorbet, ma-
racuju, ¢ajovy sirup ¢i rozmaryn. Zdoben je
grepovou kdrou, lesnim ovocem a snitkou roz-
marynu.

»Koktejl jsem sestavil z ingredienci, které
britské impérium ziskavalo pfi kolonizaci uze-
mi po celém svéte. Maracuju z JiZni Ameriky,
rozmaryn ze Stfedomori, citronovy sorbet z os-
manské fiSe nebo grep z Barbadosu,“ vysvétlil
Robert Weis s tim, Ze Cobbler si jako host zatim
objednal jen jednou v Zivoté — ve vyhlaSeném
londynském baru The Nightjar.

Podle néj bylo michani z ginu Gordon’s Pink
vyzvou, protoze se jednad o novy, a tudiZ jesté
malo provéfeny produkt. ,Vynika vyraznou
a prijemnou chuti. Diky ni se d4 s drinkem hod-
né¢ vyhrat, intenzivni chut ostatnimi pouZitymi
surovinami jen tak neprebijete,“ dodal Robert
Weis.

FOTO: CBA
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Podle hodnotici komise splnil Robert Weis
soutézni zadani do puntiku. ,,Posbiral tradi¢ni
ingredience z celého svéta souvisejici s britskou
kolonizaci a drink serviroval v typickém cobble-
rovém skle. Jako kdybychom ho vysttihli z kniz-
ky Jerryho Thomase,* uvedl jeden z komisard,
zastupce spole¢nosti Stock Plzen-Bozkov, s.r.o.
Michal MareSovsky. Ten zaroven ocenil, Ze
v$echna pouzita bréka nebyla vyrobena z plastu
a spliiovala tak principy zero waste.

Na druhém misté skon¢il Tomas Nyari a treti
pozici obsadil Luka$ Kone¢ny. Barmani ani ten-
tokrat neSetfili nevSednimi surovinami, pouzili
napriklad pampeliskovo-limetovy sirup, rizo-
vo-vanilkovy cordial, ananasovy shrub ¢i vinny
sirup.

Abraham opét kralem flairu
Konec veskerému soutéZeni prinesla nedéle
a Havana Club Flair Cup za G¢asti osmi junior-

skych a profesionélnich exhibi¢nich barmand.
Ti predvedli dvé discipliny, pfi¢emz v kazdé na-
michali jeden koktejl. Ve working flairu to byl
drink sloZeny z rumu Havana Club a energetic-
kého népoje Red Bull, v discipliné exhibition
flair pak ucastnici michali volny fancy koktejl
za pouziti minimalné 2 centilitr rumu Havana
Club. Pfi tom vSem samoziejmé predvadeli tri-
ky s lahvemi, Sejkry a dal§im barovym naéinim.
V juniorské vekové kategorii pri péticlenné
téasti uspél David Sedlak ze Zdaru nad Saza-
vou. Profesionalni kategorii pak ovladl Sesti-
nasobny flairovy Barman roku CR a vicemistr
svéta Vaclav Abraham. Ten zajel nejlépe hodno-
cenou exhibi¢ni sestavu a nenasel tak premozi-
tele. Druhy skoncil Michal Novak, tfeti pricku
obsadil Michal Teézky. Vaclav Abraham letos
ve flairovych soutéZich bral samé prvni mista
a bude tak reprezentovat Ceskou republiku na
koktejlovém mistrovstvi svéta v roce 2019.
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Rozlouceni

Na nedelni flairové soutézi zaznéla vzpominka
na Martina Bathu, priikopnika exhibi¢nino
barmanstvi v Ceské republice, jenz 10. zai 2018
v pouhych 38 letech zemrel po vazné a dlouhé
nemoci. Pro barmanskou komunitu jeho smrt
znamena citelnou ztratu, protoze kolegove
Martina vnimali nejen jako odbornika, ale
predevsim jako veselého ¢lovéka a vyborného
kamarada. Martin Batha byl nekolikanasobnym
mistrem CR ve flair bartendingu a drzitelem
bronzové medaile z mistrovstvi svéta IBA na
Kubé. Psal blog, lektoroval v barové akademii Jan
Becher Pernod Ricard, provozoval cateringovou
agenturu. V poslednich letech ¢asto zastaval
funkci komisare flairovych soutézi Ceské
barmanskeé asociace. Naposledy letos v tnoru
- kvUili zhorsujicimu se zdravotnimu stavu na
dalku prostrednictvim on-line videoprenosu.
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SLIVOVICE
V DRINCICH?
SKVELE SI
ROZUMI
S CAJEM

Namichat fancy cocktail, ktery obsahuje alespon

2 centilitry pétileté Slivovice Kosher a jehoz
pribeh se tyka vyroci 100 let od zalozeni
Ceskoslovenska. Takovy byl Ukol tcastnik(l
osmnacteho rocniku barmanske soutéze

International Rudolf Jelinek Cup, ktery se v Utery
18. zari 2018 uskutecnil v prostorach vizovicke

likerky Rudolf Jelinek. Odbornym garantem
soutéze byla Ceska barmanska asociace.
TEXT: MICHAEL LAPCIK

a vychod Moravy dorazil
uctyhodny pocet 38 bar-
mand z desitky evrop-
skych zemi, poradatelé
totiZ soutéz tituluji jako evropsky
pohéar v michani drinkl z ovoc-
nych destilatd. Z celkového vitéz-
stvi se po celodennim maratonu
radoval Jan Zlamany (Crazy Daisy
Praha), druhé misto obsadil Lukas
Koneény (Apotheka Cesky Krum-
lov) a treti skoncil Robert Weis
(Apotheka Cesky Krumlov). Cenu
pro nejlep§iho cizince prevzala
Nora Karklina (Estonsko), nejlep-
§i techniku dle porotci predvedl
Zdengk Javorsky (Lobby bar hote-
lu Nové Lazné¢) a cenu za kreativi-
tu a inovaci prevzala Katefina Vy-
mazalova (SOS a SOU Poli¢ka).

Tri nejlepsi barmani obdrzeli
finan¢ni ohodnoceni ve vysi 500,
300 a 100 eur, vitéz si navic uzil
zajezd na Bar Convent Berlin
zdarma.

Prazsky barman Jan Zlamany
uspél s drinkem Maffie, ktery se
kromé pétileté slivovice sklada
z vermutu Carpano Antica For-
mula, extraktu z lipového kvétu,
Svestkového shrubu a medové
vody. Je servirovin v coupette
sklenickach z antikvariatu, zdo-
ben suSenou S§vestkou posypa-
nou lipovym prachem a podava
se k nému vytisk Lidovych novin
z29. ifjna 1918.

»,2Komisafe jsem navic osveZil
sklenici prémiového ¢aje matcha.
Pfi vymys$leni drinku jsem vyjma

NEWS e

vermutu Sel cestou lokalnich su-
rovin véetné lipy jako narodniho
stromu. Michani koktejlt ze slivo-
vice je naro¢né, ale zaroven pred-
stavuje velkou vyzvu. A barmani
vyzvy miluji,“ uvedl Jan Zlamany.

Zaroven dodal, ze si vitézstvi
v International Rudolf Jelinek
Cupu velmi ceni. ,Konkurence
byla neskutecnd, vétsi soutéz jsem
jesté v zivote nezazil,“ konstatoval
lonisky vicemistr CR v pripravé
caje.

Podle jednoho z porotcli souté-
ze, Adriana Michalc¢ika z norské-
ho baru *ISM v Oslu, je slivovice
v drincich dobte pouzitelna jako
baze i jako modifikator. ,,Ochut-
nal jsem i limitovanou edici Ces-
koslovenské slivovice vydané

k vyro¢i zaloZeni naSeho statu
a velice me¢ prekvapila. Citil jsem
v ni mandlovost az orechovost,
urcité by také byla mixologicky
vyuzitelna,* prohlasil barman pa-
tfici do soucasné cesko-slovenské
absolutni §picky.

Zaroven ocenil, Ze hned nékolik
soutéznich drinkd obsahovalo ¢aj.
Je to skvéla surovina a dnes se
ukazalo, Ze ¢aj do koktejld patii,
doplnil Adrian Michalcik s tim, ze
kromeé vitézného drinku ho zauja-
lo i n€kolik dal$ich vytvort — tfeba
ten od Katetriny Vymazalové (sli-
vovice, makovy likér, bezinkovy
sirup, Svestkovy c¢aj, citronovy
fresh) ¢ Jana Sebka (slivovice,
vermut, $vestkové pivo, Svestkova
omacka, ore§akové bitters).

FOTO: MARTIN ZEMANEK
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U VIN STALE VICE
POZADUJEME KVALITU

Spotreba vina u nas v poslednich letech stale roste. Dosahla uz 21 litrél na hlavu za rok.
Jak rika reditel Vinarského fondu Ing. Jaroslav Machovec, stale jesté nedosahujeme
hodnot jako Lucembursko (7O 1) a jsme pod primeérem EU (28 D), ale rlist je patrny, a to
razantni. Pfed 15 lety se konzumace vina na jednoho obyvatele CR pohybovala kolem
16 litr(l. Na otazku, co je diivodem skokoveho ristu, Ing. Machovec odpovida: ,Faktort
je nekolik. Je tu lepsi ekonomicka situace, priblizeni se ke standardim téch vyspélejSich
zemi a take vetsi osvéta a lepsi informovanost o vinu. Neni to tedy jeden diivod, ale

vsechny tyto faktory hraji svoji roli v tom, ze dochazi k pozitivnimu vyvoiji”

potiebitelé prichazeji stale vic na

chut domacim produktiim

Diky lepsi chuti a kvalité naSe vina piji

vice a Cast€ji a jsou ochotni si za to dob-
ré priplatit. Oproti roku 2012 vzrostla loni pri-
mérné mesicni Gtrata za vino 0 65 korun na 379
K¢. Nasi mési¢ni atratu za vino ale nezvySuje
jen vybér drazsich, tedy zpravidla kvalitn€jSich
vin. Vino totiz také pijeme ¢astéji, a kdyz ho pi-
jeme, pijeme ho o néco vice. Vino nejradéji pi-
jeme ve spolec¢nosti lidi, které mame radi, a to
na navstéveé (25 %), doma s partnerem (19 %)
anebo u prilezitosti rodinné oslavy (16 %).

Miladi lidé objevuiji vina
Mezi konzumenty vina také pfibyva Zen. Vino si
u nés oblibilo 75 % dospélé populace. Spotieba
vina roste zv1asté u mladych lidi, ktefi mu davaji
prednost pred jinymi druhy alkoholu. A to ze-
jména na tkor piva. Mladi prosté objevuji vina.
Podle feditele Vinai'ského institutu CR Ing. Pet-
ra Psotky zvlast rizova, ktera jsou jakousi jejich
branou do svéta vina.

Ale nejedna se pouze o mladou generaci. Nej-
lepSimi konzumenty jsou podle priizkuma lidé
0d 30 do 55 let.

Oblibené odridy

Nejvice jsme si z bilych vin oblibili odrtidy Pala-
va (16 %), Rulandské sedé (14 %), Chardonnay
(13 %), Sauvignon (13 %) nebo Tramin cerveny
(12 %) a mezi ¢ervenymi viny mame nejrade-
ji Modry Portugal (17 %), Frankovku (17 %)
a Svatovavrinecké (13 %).

Na zvySené konzumaci vina u nas se podepi-
suje i rostouci zajem o sekty a Sumiva vina. Mar-
ketingovy feditel Bohemia Sekt doklada: ,V roce
2017 se u nas dle statistickych dat Celni spravy
Ceské republiky prodalo 19,3 milionu lahvi $umi-
vych vin. Oproti roku 2016 se jedna o 6% narast.
Spotreba sektl tak roste v podstaté stejnym tem-
pem jiz tieti rok po sobé. Meziro¢n€ u nas vzrost-
la také spotieba prosecca, a to 0 46 procent. Spo-
le¢nost BOHEMIA SEKT distribuuje na ¢eském
trhu znac¢ku Mionetto. Cei si toto severoitalské
Sumivé vino oblibili a myslim, Ze jeho spotieba
bude i nadale rist. Prodeje ale nejdou prozatim
srovnavat se sekty, které maji na tuzemském trhu
dlouholetou tradici a lidé je v kategorii Sumivych

TEXT: FRANTISEK VONDERKA

—

vin preferuji. Nicméné urcitou vyhodou prosecca
je, Ze neni vnimano jako symbol vyjimecnych
udalosti a prinasi do kategorie Sumivych vin také
jiné prilezitosti, nezli jsou oslavy.

Jedine¢nost nasich vin je déna i podnebim.
Jeho vrtoSivost zpisobuje, Ze jednotlivé ro¢niky

Pozoruhodné je, Ze zatimco
u nas zaznamenavame nartist,
ve starych zemich EU dochazi
u piti vina naopak k poklesu.
Treba ve Francii, ktera se za
poslednich 30 let ve spotrebé
vina dosti propadlia.

maji odlisny charakter a nepodobaji se natolik,
jako je tomu tfeba u italskych, francouzskych
a Spanélskych vin, ktera zraji za skoro stejnych
klimatickych podminek a vinati maji skoro jis-
totu, Ze cukernatost bude 24 stupiiti a charakter
vina je téméf neménny.“
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I proménlivost charakteru ¢eskych vin spo-
jena s vysokou kvalitou je asi jednim z dvoda,
pro¢ v poslednich letech pravidelné zaZivaji
medailové Zn€ na rlznych mezinarodnich vy-
stavach, a to i ve vinarskych metropolich, jako
je tfeba Pariz.

Ing. Psotka rika: ,,U nas ma vinat kazdy rok
jiné podminky a pocasi pred néj stavi ukol si
s tim poradit. Treba ro¢nik 2016 byl hodné pro-
prseny, m¢l malo cukru a hodné kyseliny, letos
bylo naopak teplo a cukernatost je vysoka. Nasi
vinarijsou v tomto jedinecni, Ze si s kazdym roc-
nikem, at je jakykoli, dokazZou poradit.“

A jak to vypada s tim letoSnim ro¢nikem?
Ing. Machovec odpovida: ,,Uroda bude vyssi
neZ v predchozich letech. Obecné vSichni vinafi
hlasi, Ze maji o néco vice, jestli to bude na konci
10, 15 nebo 20 procent, to nelze jesté prediko-
vat. Extrémné horké léto ale zptsobilo zejména
u bilych vin urcity nedostatek kyselin, coz by
mohlo zpisobit urcitou fadnost vin. To se ale da
resit povolenym prirodnim dokyselenim. Kva-
litni vinat'stvi tohle prosté musi umét.“

A Ing. Psotka dodava: ,,Budou se délat vina
ve vysSich privlastcich, pozdni sbéry, vybéry
zhroznli avyse, atoiu cervenych odrid, coZ ne-
byva ¢asto. Vina tak budou mit i jiny charakter.
O naSich vinech se ik, Ze jsou ,sluncem sla-
zena, noci korenéna. Letos vzhledem k abnor-
malnim teplotam ta druh4 slozka, ta korenitost
a kyselinka, ktera je typicka pro nase zejména

PR

Pavel Vaj¢ner,
Znovin
Znojmo

Martin Fousek,
BOHEMIA SEKT

Petr Psotka,
Vinarsky institut

Tomas Kubik,
Templaiské sklepy
Cejkovice

bila vina, troSi¢ku pokulhava. Nelze to ale pau-
Salizovat, bude zaviset na odridé, ¢asu sbéru
hroznd a samoziejme na lokalité. I letos se tak
mohou vyloupnout opravdu Sampioni.“

Tyto predpovédi potvrzuji i vinafi. Ing. Pavel
Vajcner, predseda predstavenstva Znovin, a.s.:

BEVERAGE Q

,Letos ocekavame, Ze vina diky teplu a suchu
budou mit vy$§i cukernatost. Mozna jednu
z rekordnich, coZ jsme v zacatku sklizné ne-
predpokladali. TakZze tu bude celé spektrum
od klasickych suchych vin s jemnym cukrem
na del$i piti aZ po vybéry z hodné sladkych
bobuli. V§e budeme mit v portfoliu. Pokud jde
0 odrldy, tak se uZ nyni té$im na bilé ryzlinky
rynské a na vdechny modré odridy, které letos
diky extrémnimu slunicku nadherné vyzraly.
Ale t€8im se i na Veltlinské zelené, které je nasi
tak da urcity typ veltlinu, a pokud je jako letos
prezraly rok, tak da opét jiny typ veltlinu. A to
je naném krasné.“

Podobné to vidi i obchodni a marketingo-
vy teditel Templatskych sklepti Cejkovice Ing.
Tomas Kubik: ,,Leto$ni rok byl skvély a vétSina
hroznt krasné vyzrala az prezrala, ale nepre-
chvalme ro¢nik 2018. Bylo totiZ nejenom velké
sucho, ale i extrémni horko, coz nékteré bilé od-
rady mohlo lehce poznamenat. Ur¢ité excelent-
ni budou vSechna ¢ervena vina a ro¢nik 2018
snese srovnani s legendarnim ro¢nikem 2015
a doufejme, Ze ho v budoucnu i pred¢i. Z bilych
odrad bych asi nejvice vyzdvihl vSechny ruland-
ské odriidy, Chardonnay a nezapominejme na
stale jeSt€ nepftili§ znadmy, ale velmi popularni
Hibernal. Nebudme vSak nedockavi, na vina
z ro¢niku 2018 v plné zralosti a kondici si bu-
deme muset alespon n¢kolik mésict, pripadné
ilet pockat.“

Originalni Medové pro vase hosty

Vinari z Lednice
maji svetovy patent!
Unikatni kombinaci
vina, ovocne stavy

a medu vzniklo

kéazalo se, Ze receptura je
U tak skvéla a originalni, Ze

si Vinafstvi Annovino Led-
nice nechalo Medové patentovat
pro celou Evropu! O Medové uz je
nyni velky zajem u prodejct v Ce-
chéch i na Moravé. A vypada to,

Ze se diky milovnikiim vina a ori-
ginalnich napojt brzy podiva i do
zahranici.

Je ideélni pro vSechny milov-
niky polosuchych a polosladkych
ptirodnich napoji. A co vic, da
se pit po cely rok! V 1été ledové

vychlazeny nebo s kostkou ledu,
v zimé tak teply, jak vam bude
chutnat.

Netrvalo dlouho a svétlo svéta
spatfily prvni receptury na mi-
chané napoje, kterych je Medové
soucasti:

naprosto originalni

7 v H ."-q
Medove v nekolika : -
ovocnych prichutich. - <
) =
¢ . | @&
1 S’ 5 =
Medové Medové Medové naledu Smoothies
Sekt ¢i sSumivé vino, Medoveé zahtejeme Medové Ize Ledovou trist Rozmixujeme
Medové s kousky ovoce, kombinovat zalijeme ve sklenici mrazené ovoce
Ozdoba: platek hrebitkem a skofici. s destilaty. Napr. Medovym. a pridéme Medove,
citronu Lze pridat i chilli. hrusku s bilym Ozdoba: platek nejlépe stejné

rumem, malinu
acemy rybiz s ginem.
Ozdoba: ovoce

Ozdoba: ovoce citronu, snitka maty prichuté jako zvoleny
druh ovoce.

Ozdoba: ovoce

Spojeni: VINARSTVI LEDNICE ANNOVINO a.s., Vinafské nameésti, Nejdecka 714, 691 44 Lednice

+420 602 349 821, krejcik@vinarstvilednice.cz, wwwyinarstvilednice.cz
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APERITIV JE STARTEM KE
GURMANSKEMU POZITKU

Aperitiv (z francouzského apéritif - ,otviragjici) je napoj, ktery se podava 15-20 minut pred
zacatkem jidla. Vétsinou jde o napoj alkoholicky, ale dnes se stale ¢astéji podava i jako
nealko. Zprijemnuje ¢ekani na pokrm, dokaze zprostredkovat prvni kontakt s ostatnimi

hosty u slavnostni tabule, jez pripadne nezname, a vyvolava Ci probouzi vetsi chut na jidlo.
Meélo by ho byt skutecné jen malé mnozstvi a jde také o spolecenskou zalezitost. Uz ve

starém Rimé se pil aperitiv, aby se pfipravil travici trakt na poZitky z nadchazejici hostiny.

ako aperitivy jsou vhodné nékteré liho-

viny, vina, Sumiva vina a rtzné short

drinks, tzv. before-Diner Coctails. Nékdy

to mize byt ale i pivo. Co se bude poda-
vat, je Casto ovlivnéno rdznymi regionalnimi
zvyKy, ale i médnimi trendy. V jizni Francii je tak
treba oblibenym aperitivem pastis, v Burgund-
sku Kir. Také suché sherry je Castym aperitivem.
Obecné jsou aperitivy natrpklé nebo nahotklé,
protoZe tak povzbuzuji chut k jidlu.

Aperitiv by mél byt vhodny k menu nebo k vi-
num, ktera k nému budou pozd¢ji podavana. Pro-
to se naptiklad nepodava zadny sladky aperitiv,
pokud se pozdgji bude pit suché vino, chybou by
byl také aperitiv s ledem pred horkou polévkou.

INZERCE

TEXT: FRANTISEK VONDERKA

Par pfikladu pro inspiraci

Jako aperitiv je diky svym vlastnostem vhodna
cel4 rada nasich vin. O diivod vice, pro¢ jsme
jejich vyrobctim polozili otazku, které moky ze
své produkce by doporucili jako vhodny zacatek
gurmanského hodovani. Treba i vas budou je-
jich tipy inspirovat a napomohou tak ke sprav-
né volbe pii nejblizsi prileZitosti, kdy se budete
rozhodovat, jak nastartovat vase hosty.

Ing. Zbynék Ziska, technolog Zameckého
vinarstvi Bzenec: ,Jednoznacné Sekt 1876,
ktery ma vyraznéjsi kyselinku a potiebnou Zi-
vost k tomu, aby vas naladil na kazdou dalsi
dobrotu. Je vhodny k jednohubkam ¢i predkr-
muim, skvéle doplni také krémovou polévku ¢i

“Om cER

JESTERKA ZEL

fu ERA i~
LEST N
L 2]

zeleninovy salat. Zaujme intenzivnim perlenim
a svezi viini s nadechem letniho ovoce a pecené-
ho toastu. V chuti je intenzivni, ovocny, s jemn¢
nazralym tonem. Delsi zavér. Bylo ocenéno na
Prague Wine Trophy 2017.“

Ing. Radim Heca, jednatel a generalni feditel
spole¢nosti Pavlovin — Vinarstvi Velké Pavlovice:
,UrCite jako aperitiv pred leh¢im obédem obsa-
hujicim naptiklad zeleninovou polévku a dale
rybu ¢i driibezi maso bych doporucil suchou ka-
binetni Muller Thurgau 2017. Nadherné, lehké,
sveZi a prijemné aromatické vino, které mnohé
prekvapi a zaujme svoji citrusovou viini a lahod-
nou chuti. Jako dal$i mé tfeba napada Ryzlink
rynsky v pozdnim sbéru 2017. Je to télnaté, po-

Nase vina oznadend samolepkou JESTERKA ZELENA latinsky LACERTA VIRIDIS, jsou vyribéna z hroznd
z vini¢nich trati, které jsou soucasné i teritoriem vzdcné a velmi krasné jestérky zelené. Jestérka zelena - hyfici sma-
ragdové ménicimi se barvami - se v Ceské republice vyskytuje jen na nékolika lokalitach, vzdy véak pouze v ekolo-
gicky cisté krajiné. Na Znojemsku jsou to i vinice na kamenitém podlozi v povodi meandrujici feky Dyje tdhnouci

se od Sobesu, pfes vinafské obce Hnanice, Havraniky, Znojmo, Naceratice a kon¢ici v Tasovicich a Krhovicich.

A ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
%/ SE SIDLEM V SATOVE
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losuché vino se svezi kyselinkou a urcité skvéle
doprovodi jak pokrmy z driibeZe, tak i veprové-
ho masa. Toto vino se vyznacuje piijemnou vini
¢erného bezu, ktera prechazi az do tropického
ovoce. Pred slad$imi pokrmy bezpochyby dopo-
ru¢im Palavu ve vybéru z hroznt v polosladkém
provedeni — jiZ vySe zminovanou panenskou
sklizen. To je pro tuto prileZitost prikladné vino.
Nadherna expanzivni ovocna viiné spolu s plnou
kotenitou chuti doprovazenou dojmem vyzralych
rozinek a mandarinek ptivedou slavnostni oka-
mzik skute¢né ke gastronomickému zazitku.“

Martin Fousek, marketingovy reditel spolec-
nosti BOHEMIA SEKT: ,Jako aperitiv bych
doporucil sussi sekty, napriklad Bohemia Sekt
brut ¢i Bohemia Sekt Prestige brut, tedy sekt,
ktery vznika klasickou vyrobni metodou kvase-
nim v lahvi. Naopak sekty ve sladsi kondici do-
porucujeme na zavér menu k dezertlim ¢i slad-
$im pokrmtim, aby se chut¢ dobte snoubily. Pro
ty, kter'i nechtéji nebo z néjakého ddvodu nemo-
hou pit alkohol, mame v portfoliu také Bohemia
Sekt nealkoholicky, jehoZ znalost i spotfeba sta-
le prudce roste.*

Ing. Tomas Kubik, obchodni a marketingovy
feditel spole¢nosti Templarské sklepy Cejkovi-
ce: ,,Jako aperitiv bych jednozna¢né doporucil
na$ Sang Real Sekt brut, sekt pripravovany kla-
sickou metodou, druhotnym kvasenim v lahvi.
Jedna se 0 100% Chardonnay z ro¢niku 2011.
Nadherny sekt, ve kterém se prolina svéZest, pi-
kantnost a ovocny projev odridy s nadhernym
vyrazem dlouhého zrani na jemnych kalech, pl-
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nosti a lahvovou zralosti. Sekt je univerzalnim
aperitivem a svym jemnym perlenim vzdy kras-
né naladi chutové poharky v o¢ekavani gurman-
ského zazitku.

Padnym argumentem, potvrzujicim kvalitu
tohoto sektu, je vitézstvi v kategorii sektd z le-
to$ni prestizni soutéZe Kral vin.

Ing. Pavel Vaj¢ner, predseda predstavenstva
Znovin, a.s.: ,Urcité n¢jaké suché vino, ale ni-
koli moc kyselé. Takze bud néjaké chardonnay
nebo néktery nas veltlin. Treba Veltlinské ze-
lené ze sklizné 2017. Po privonéni potési pii-
jemnou vini po letnich jablkach, vanilce nebo
prazenych mandlich. V Gstech zaujme Cistotou,
svézesti a prichuti po zahradnim ovoci. Oceni-
te i jemnou kofenitost a mineralnost v dochuti.
MiuzZete podavat napriklad k veprovému masu
nebo kvalitnim syriim. Mame i vynikajici sauvi-
gnony, ale ty bych naléval az v pribéhu oslavy
k néjaké rybé. Jako digestiv bych pak doporucil
Ryzlink rynsky nebo méame vynikajici Palavu
nebo Kerner, vybér z bobuli.

Aha!

Dnesni vyznam slova aperitiv jako
L,alkoholického ndpoje k povzbuzeni apetitu”
se vyvijel v 19, stoleti ve francouzstiné a z ni
presel i do dalsich jazykd. Ve starsim vyznamu
7 16. stoleti byl odbornym pojmem v mediciné
a oznacoval ,otviraci” lécivy prostredek

s projimacimi ucinky:.

PAVLOVIN - zmalého vinaistvi klenotem

mezi moravskymi vinari

Historie vinarstvi, které zraje
jako dobré vino

Byla doba, kdy firmu tvorili jen
tii moravsti starousedlici, rodaci
z Velkych Pavlovic, kteti se rozhodli
vénovat se vyrobe vina. Na poc¢atku
devadesatych let nejprve zpracova-
vali hrozny od drobnych vinaid,
ktefi nestacili prebytky sami spo-
trebovat. S ¢asem rostlo mnoZstvi
hroznd, pribyvaly moderné;jsi tech-
nologie na vyrobu kvalitniho vina,
vybudovala se nova linka na lahvo-
vani azvétSoval se cely zdvod. Nyni

ma vinarstvi $pickové zazemi pro
zpracovani a skladovani vina. Ny-
néjs$im vlastnikem vinafstvi Pav-
lovin je spole¢nost Ceské vinatské
zavody, a. s.

Vlastni vinice a zazemi

Vinatfstvi Pavlovin v soucasné
dobé obhospodatuje jiz 100 hek-
tarG vinic, které se nachazeji
v blizkosti stfediska a které ma
v planu jesté rozsifit na 140 hek-
tard. Nov¢ jsou vysazené odriidy
jako Hibernal, Palava, Tramin,
Rulandské Sedé a Solaris. T&Sit
se také muiZete na odrady jako Jo-
hanniter, Saphira, Malverina, Ca-
bernet cortis ¢i Roesler postupné
dobyvajici své misto na trhu. ,,Ob-
hospodarovani ¢im dal vétsi roz-
lohy vinic je samoziejme naro¢né,
hlavné nové vysadby, neZ za¢nou
rodit, pojmou spoustu prace a za-
tizi ekonomiku. Tohle ted musime
byt schopni ustat. Navic je také
nutné zvysit skladové kapacity
diky novym odriddm. Divam se
na to ale jako na investici do bu-
doucna, kdy diky Siroké odrtado-

vé zakladné ve vlastnich vinicich
uspokojime to nejsirsi spektrum
zakaznikli a hlavné€ si neustale
muizeme sami fidit praci na vini-
cich pro co nejlepsi hrozny. Mit
zdravé hrozny a moznost délat
si vlastni selekci, to je zaklad pro
uspésné vino,“ rika Ing. Radim
Heca, jednatel a gen. reditel vinaf-
stvi. Sklizen je zde tak jako ostatni
sezoénni prace provadéna z Casti
rucné a z Casti stale se rozvijejici-
mi novymi strojovymi technolo-
giemi. Vlastni provozovna vinar-
stvi s technologickym zazemim

i kancelaremi je v Bohumilicich.
Technologie fizeného kvasent, ne-
rezové tanky, moderni plnici linky
pro lahve ¢i bag in boxy — to vse
je jiz samoziejmosti. ,Snazime
se modernizovat a rlst postupneé,
v dne$ni dobé neni nic lehké. Vse
musi byt samoziejmé podloZeno
poptavkou po nasich produktech,
trhu se prizptsobujeme a s tim
souvisi také na$ celkovy rozvoj.
Snazime se délat skvéla vina, kte-
ré4 jsou cenové dostupna, a cilem
je, aby nase znacka Pavlovin byla
inadale oblibena.“ PR
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CESISYPANY CAJ OBJEVILI
SKRZE SKLENENOU DOZU

tvrtstoleti existence, 65 prodejen,

1.500 polozek v sortimentu a ro¢ni ob-

rat 250 miliont korun. Takova je sou-

¢asna bilance spole¢nosti Oxalis, ktera
plati za priikopnika trhu s kvalitnimi sypanymi
¢aji v Ceské republice. Palkulaté narozeniny fir-
my jeji zameéstnanci i partnefi oslavili na konci
zai{ v Abzacu, brnénském centru Ceské bar-
manské asociace. ,,Sypany ¢aj byl u nés na za-
¢atku 90. let zcela novym zbozim. Bylo naro¢né
pribliZit jej lidem natolik, aby se ho naucili pit,“
fika v kratkém rozhovoru majitel a zakladatel
Oxalisu Petr Zelik.

Podle magazinu Forbes jste Cechy nauéil pit
sypany ¢aj. Souhlasite?

Je to trosku odvazné tvrzeni. Konfrontovat jej
s mym podnikatelskym pfibéhem by zabralo
mnoho ¢asu. Ostatn€ jsem o ném napsal celou
knihu, takze zajemci si ji mohou precist. Kaz-
dopadné, kdyZ jsem se v roce 1993 zacal o sy-
pané ¢aje podnikatelsky zajimat, malokdo tady
o0 nich néco védel. Prvni tfi roky se mi moc ne-
datilo, az vroce 1996 se spusténim prvnich spe-
cializovanych prodejen v Praze se zacalo blyskat
na lepsi casy.

Vytahnete z rukavu néjaka aktualni Cisla?
Uvédomme si, Ze sypany ¢aj pravidelné naku-
puje pouze 15 procent ¢eské populace. Ro¢ni
obrat z prodeje ¢aju vetné porcovanych na
naSem uzemi ¢ini 1,3 miliardy korun, takze si
dokazete predstavit, zZe ten trh je relativné maly
a firmam se na ném obtizné prosazuje. Oxalis
loni prodejem ¢aje a vybérové kavy dosahl ob-
ratu ¢tvrt miliardy korun, cozZ je pro mé v uvede-
ném kontextu velka satisfakce. Prostfednictvim
sit¢ 35 vlastnich a 30 franSizovych prodejen
zasobujeme sypanym ¢ajem a vybérovou kavou
vSechna krajsk4 mésta a vétSinu vyznamnych
nakupnich stredisek v republice.

Osobné by mé zajimalo, jak jste sypany ¢aj

v onéch drevnich porevolué¢nich dobach
verejnosti predstavili.

Nasi nejlepsi reklamou vzdy byla prodejna jako
takova, aktualni Sife sortimentu ¢ini 1.500 po-
lozek. Verejnosti jsme ¢aj komunikovali postup-
né a pomalu. Dnes uZ samoziejmé pouzivime
rizné marketingové nastroje, ale pfed mnoha
lety byla takovou hlavni pomtckou sklenéna
déza. Zakaznik totiz v prahledné nadob¢ vidél
strukturu ¢aje a odkrytim vika si mohl pfivonét.
Tim jsme produkt spottebiteli pribliZili. V upl-
nych zacatcich byl ¢aj umistén vyhradné v ple-
chovych krabic¢kach. Bylo pak velice obtizné
lidem ukazat, o co vlastné kraci. Sklenéna déza
se tedy stala predmétem, ktery obratil cajové
kormidlo v Cesku zadoucim smérem.

Chapu to spravné tak, ze v 90. letech tady
spousta lidi ani nevédéla, jak vlastné caj
vypada?

Nejlépe jde paradoxné
na odbyt ovocnyj ¢aj
Babicéina zahradka,
jenz nema s ¢ajovnikem
viibec nic spolecného.
Zakladem ovocnych
cajii nejcasteéji
byva sipek, ibisek,
pomerancova kiira,
suseneé jablko.

Do revoluce u nas byl sypany ¢aj nezndmym
pojmem. Existovaly pouze Caje porcované, pri-
¢emz 90 procent trhu ovladala Jemca Jemnice,
jejiz vlajkovou lodi byl vieobecné znadmy Pigi
¢aj. Lidé znali indicky ¢aj, ale nikoliv Darjeeling
nebo Assam. Pokud bychom se bavili o dal§ich
teritoriich, pil se je$t¢ gruzinsky nebo cejlon-
sky ¢aj. Zeleny ¢aj byl neznamy. Rooibos, maté
nebo lapacho taktéz. Nechat nahlédnout verej-
nost do bohat¢ strukturovaného svéta ¢aje pro-
to znamenalo nékolik let prace. Prodavali jsme
prakticky novy produkt.

Letos Oxalis slavi 25 let existence. Jakym nej-
vétsim obtizim jste po tu dobu museli celit?

Jiz jsem zminoval tézké zacatky, kdy se pod-
nikani nedafilo a ja kompletné prisel o kapital
z predchazejici firmy. Nepiijemna ¢erna labut

nas potkala v roce 1999. Jeden ze zaméstnanct
odcizil veskeré receptury, utekl s nimi k zakaz-
nikovi na Slovensko a odtud atakoval nase po-
zice v Cesku. Bylo z toho naroéné tileté konku-
ren¢ni obdobi. Pred dvéma lety jsme zase Celili
hackerskému atoku a prisli kvtli nému o spous-
tu databazi, napriklad fotografickych. AvSak co
se tyc¢e obratu, byl doposud kazdy rok lepsi nez
ten predchazejici, takze si stale udrzujeme ris-
tovou krivku.

Ktery caj je vlajkovou lodi Oxalisu?

Nejlépe jde paradoxné na odbyt ovocny ¢aj Ba-
bi¢¢ina zahradka, jenz nema s ¢ajovnikem vii-
bec nic spole¢ného. Zakladem ovocnych caju
nejcastéji byva sipek, ibisek, pomerancova ktira,
sugené jablko. Nejen Cesi, ale i dalsi Stiedoevro-
pané jako Némci, RakuSané nebo Slovaci si tyto
ovocné Caje velice oblibili. V souctu jsou na tom
ale Caje z Cajovniku obratové 1épe nez ty ovocné,
pokud se bavime o sortimentu Oxalisu.

Zrovna dnes jste piedstavili novinku, s niz
hodlate zanedlouho pfijit na trh.

Bude to cely novy segment — pfirodni, ru¢né
vyrabéna kosmetika na bazi japonského zele-
ného ¢aje Sencha Satsuma a kolumbijské kavy
Supremo.

Oxalis dlouhodobé na partnerské trovni
podporuje éajovou sekci Ceské barman-
ské asociace - Czech Teatenders. Souznite
s myslenkou ¢eskych teatenderti postupné
dostat ¢aj ze specifickych ¢ajoven do Siroké
gastronomie?
Velmi mé to zajima. Planujeme dokonce ve
spolupraci s CBA usporadat sérii eventd, kte-
ré snad pomohou posunout kvalitni ¢aj blize
k mainstreamové gastronomii. CBA nam v tom
bude ndpomocna minimalné uz jen poskytnu-
tim luxusnich prostor svého nového vzdélava-
ciho a konferen¢niho centra Abzac.

MICHAEL LAPCIK
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