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byla to oslava ve velko-

lepém duchu, skuteény

Grand Opening se v§im

vSudy. Vzdyt v prosto-
rach centra se za cely den vystfi-
dala vice nez tisicovka navstév-
nikG. Z Londyna, Singapuru
a Hongkongu priletéla do Brna
pétice hvézd soucasného ceského
barmanstvi. Alex Kraténa, Roman
Foltan, Ondrej Pospichal, Wendy
Stoklasova a Robin Kolek pfijali
role patronti Abzacu. Kazdy z nich
si pripravil poutavou prezentaci,
aby se s doraziv§imi hosty podg¢lil
o0 své zkuSenosti.

Patroni zaroven utvorili komisi
rozhod¢ich, ktera posuzovala sou-
tézni exhibici Grand Prix CBA.
Pozvéanku do ni si letos vyslouzilo

Splnény sen.

CBA otevrela centrum

Abzac

Cesti barmani se konecné dockali viastniho

vzdeélavacino a konferencniho centra. V patek 25. kvétna
totiz Ceska barmanska asociace v Brné slavnostnée
otevrela své noveé sidlo - multifunkéni diim Abzac.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

11 barmani z partnerskych bara
CBA a jejich akolem bylo vymy-
slet a ve dvou exemplarich nami-
chat po jednom kratkém a jednom
dlouhém drinku. Z prestizniho
poharu a oslavy na ramenou po-
rotcll se nakonec tésil Rudolf For-
man z brnénského ,,Baru, ktery
neexistuje“.

Ten u obou drink zvolil zfidka
vidané a efektni zptsoby pripravy.
Ve Smoky Pear Negroni metodou
rolling zkombinoval hruskovy de-
stilat, mezcal, likér Suze, vermut
a medunku. Long drink nazvany
Keep Calm and Drink Opihr vy-
tvofil z ginu, verjusu, kardamo-
mového cordialu, kokosové vody
a ryzlinku rynského v Perlini Sejk-
ru, jenz napoj nasyti.

,Michat své drinky pred lidmi,
ke kterym vzhlizim, a dostat od
nich pfimo na poédiu zpétnou vaz-
bu, to pro mé byla Gzasna zkuse-
nost,“ neskryval radost aktualni
vitéz Grand Prix.

V Brné se v den Grand Openin-
gu ukazala rada osobnosti ¢eského
barmanstvi. Krome jiZ zminénych
patrond to byli i majitelé Part-
ner’s barti CBA. Ti vimprovizova-
ném studiu poskytovali pribézné
rozhovory na promitaci platno do
velkého salu i do Zivého streamu
na facebookovou stranku asociace.

Na sva bedra vzali také slavnost-
ni akt prestrizeni stuhy. ,,Abzac by
nemél stihnout osud olympijskych
vesnicek, které nedlouho po olym-
piadé zeji prazdnotou. Naopak,

preji si, at je tady neustale Zivo
a centrum slouZi svému ucelu.
Dnesek je kazdopadné perfektnim
startem,“ prohlasil napiiklad ma-
jitel legendarniho Bugsy’s baru
Vaclav Vojif.

Majitel pardubického Marti-
ni’s baru Martin Smolny zase pou-
kazal na to, jaky prekotny vyvoj od
dob jeho pasobeni za barem obor
prodélal. ,My jsme mivali radost
z kazdého nového Sejkru, brcka
nebo ovoce, které jsme v praci zis-
kali. Dne$ni barmani maji neome-
zené moznosti a také jich poradné
vyuzivaji,“ zhodnotil.

Podle vedeni CBA bude Abzac
slouzit predevS§im ke vzdélavacim
ucelim gastronomickych pracov-
nikd a studentd, jeho prostor je



vSak vhodny i k poradani barman-
skych soutézi a nejriznéjsich firem-
nich, kulturnich i spolecenskych
akei. ,,Hodlame oslovit také laickou
vefejnost. S pripravou koktejld,
kavy ¢i ¢aje se poji spousta atrak-
tivnich témat, s nimiz chceme pra-
covat,“ planuje dalsi provoz centra
prezident CBA Ale§ Svojanovsky.
Dim Abzac disponuje malym
a velkym prednaSkovym salem,
kancelari, vzdélavacimi mistnost-
mi pro flairové barmany a kavové
i ¢ajové specialisty, ¢i jednacim
salonkem. Je vybaven nejmo-
derné€jSimi technologiemi od de-
sitek partnerskych spolec¢nosti.
Kromé konferenci, vzdélavacich
workshopd nebo soutézi tady
lze usporéadat i vystavy, kultur-

ni vystoupeni, firemni veéirky ¢i
soukromé oslavy, to v8e ozvlast-
néné designovym prostredim
a nadstandardni nabidkou gastro-
nomickych sluzeb. ,,Kdy naposle-
dy jste na konferenci pili espresso
pfimo od baristy nebo ¢ajovy kok-
tejl od teatendera?“ pta se AleS
Svojanovsky fec¢nicky.

Od Grand Openingu se do uza-
vérky tohoto vydani jiZ ne€kolik
eventd véetné barmanské souteze
¢i firemnich jednani uskutecnilo.
S definitivni platnosti se tak po
mnohaletém usili zhmotriuje my-
Slenka, ktera doprovazi asociaci
po celou dobu jeji existence — vy-
budovat kamenné sidlo, které by
zaroven bylo diistojnym centrem
gastronomického zivota.
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Wellness pro barmany

Wendy Stoklasova

Pro¢ barmantim piredcvi¢uje na lekcich jogy?

Lidi casto pretézuji urcitou ¢ast téla. U barmand to ta vrchni — ramena,
ruce, zada. Kuchari zase dlouho stoji, takze mivaji problémy se spodni ¢asti
zad. Servirky pak pocituji neustalé tahani v nohou, zvlasté pokud obsluhuji
v podpatcich. Joga je skvélym skupinovym nastrojem k tomu, jak tyto partie

protahnout a posilit. Pro tymové cvicenti jsou ale super i jiné dynamické
aktivity, kde se vSichni kolektivné zpotime a zaZijeme trochu zdbavy v dobré

atmosfére. JestliZe nejste fanousky jogy, zajdéte klidné na lekci kickboxu.

Tymova prace v baru

Robin Kolek

Co jako lidr barového tymu zdtrazriuje jeho ¢lentim?
Vazte si kazdého kolegy, ktery stoji vedle vas. Snazte se vSichni dohroma-
dy budovat tym a cht€jte s nim hrat celosvétovou prvni ligu. Ono to chvil-
ku trva, a hraci kolem vas se navic budou sem tam stridat, ale vase srdce
by vZdycky melo zUstat. Prosté véite v to, co délate. Bar, v némz pracujete,
by pro vas mel byt tim nejlepS§im na svéte. Jinak to nebude davat smysl.

Jak zaplnit bar, ktery byl 15 let prazdny

Roman Foltan

Jak vymyslel koncept nejkrasnéjsiho singapurského baru?

Jde o to primét hosta po prvni navstéve k tomu, aby se k vam vracel. Na tom
cely pohostinsky byznys stoji. Sepsali jsme si proto, jak by mél cely zazitek od
chvile, kdy ¢loveék prijede taxikem pred bar, vypadat. Jakym zptsobem ho pti-
vitat na recepci, uvést ke stolu, predat menu, prevzit objednavku. Jak dlouho

bude vytizeni trvat, jak na hosta bude ptsobit prostiedi, nasvétleni, pouzité
viing... V8echno musi byt promyslené a dotaZené — zazitek podle mé nekonci

okamzikem, kdy host zaplati ticet, ale teprve az sedi v taxiku a odjizdi pry¢.

Paradox klasickych koktejlii

Alex Kraténa

Pro¢ bychom méli revidovat barmanské vzdélavaci osnovy?
Drinky ptipravované sou¢asnymi mladymi barmany jsou radikaln¢ odlisné
od téch, které se michaly, kdyZ jsem zacinal ja. Byly to vesmés klasické
koktejly — ty mtzete prirovnat ke globalnim fastfoodovym fetézcim, pro-
toZe jejich receptury jsou jasné dané nezavisle na miste ¢i roénim obdobi.
Naopak moderni drinky jsou jako trendy varenti, sezonni a lokalni. Pointa
tkvi v tom, Ze se sezonnim varenim prichazi na scénu mnoho riiznych vari-
aci aneznamych ingredienci. Barmani se misto memorovani budou muset
ucit poznavat vztahy mezi témito surovinami z kulinarského hlediska, ale
také dbat na bezpecnost. Znam totiz pripady operaci zaludkt a otrav hosta,
napiiklad z esen¢nich oleji, které si barman koupil v néjakém yoga shopu.

Asijsky trh. Bary, vijhody, vyzvy

Ondiej Pospichal

S ¢im se potyka barovy byznys v Hongkongu?

Se slozitym mistnim jazykem, kantonstinou. S nejdrazs$imi najmy na svété — to
se tyka nejen bart, ale i bydleni. Bytd je tam prosté nedostatek, takze spous-
ta lidi véetné me bydli v malickych boxech. Se stoprocentni dani na veskery

alkohol silnéjsi nez 23 procent. Proto jsou ceny drinkd v Hongkongu na trovni

Londyna, n€kdy i vyse. Na druhou stranu je jeho vyhodou skvélé letecké spoje-

ni. Pokud chcete figurovat v prestiznich svétovych zebiiccich, musite bar pro-
vozovat v dostupné destinaci, aby si vas hodnotitelé z fad uznavanych osobnosti
v8imli. Mésta fungujici jako uzly letecké dopravy v tom maji obrovskou vyhodu.

FOTO: FILIP FOJTIK
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NOVECHUTE,
HLAVNE ALE ZDRAVI

Je to zjevné obecny trend. Spotreba nealkoholickych napojll ma sezonni vykyvy, u nékterych

zari-fijen 2018

druht klesa, dalsi stagnuiji a jiné naopak jdou nahoru. Nejenom u nas. Déje se tak i v sousednim
Nemecku. Podle Udajll Hospodarskeho sdruzeni nealkoholickych napojd (WAFG) se tak déje
u limonad s obsahem cukru, véetnée riiznych napojll na bazi coly. Spotfeba na hlavu v roce

INZERCE
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TEXT: FRANTISEK VONDERKA

nas tak podrobné aktualni udaje nemame. Z do-

stupnych dat vyplyva, ze v minulych letech doslo

k celkovému poklesu spotieby. Z 293 litrt na osobu

vroce 2010 jsme se v roce 2016 dostali na 215 litrd.

Odbornici ze Svazu vyrobcli nealkoholickych napojt to tehdy

zdivodnili teplym pocasim a také zlepSenim ekonomické na-
lady ve spole¢nosti a ochotou lidi vice utracet.

Pokud jde o skladbu toho, co pijeme, tak celkového obje-
mu témér 2,3 miliardy litri spotfebovanych nealkoholickych
napojl na kazdého u nés pripada 124 litri sycenych napoji
a 50 litrti balenych vod. Limonady se na spotrebé nealka po-
dileji z 57 procent, balené voda témér z jedné Ctvrtiny. Sirupy
tvorily 15 procent prodeji a dzusy pét procent. Obecné plati,
Ze spotiebitelé si mohou vybirat ze stale $irsi palety vyrobki,
k nimz patif nizkokalorické alternativy.

Také letos se predpoklada dalsi riist spotieby. Léto je horké
a ekonomika $lape, chut publika utracet trva. Jak rika pre-
zident Svazu vyrobcli nealkoholickych napojt Jifi Prazan,
Ize tudiz ¢ekat nardst spotieby balenych vod a mineralek,
kterym lidé davaji prednost v horkych letnich mésicich, za-
timco v chladné&jSich meésicich preferuji slazené napoje. Podle
Prazana plati také to, Ze ,,Cesi radi zkousi nové napoje, boom
ochucenych nealkoholickych piv je uZ minulosti, letos zazna-
menavame v souvislosti se zdravym Zivotnim stylem posun
spotiebitelské poptavky k napojim se sniZzenym energetic-
kym obsahem®.
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Mineralky na vzestupu

Napojova skupina Karlovarskych mineralnich vod (KMV),
kterd je nejvétsim vyrobcem mineralnich a pramenitych vod
ve stfedni Evropé, v roce 2017 vyrobila pres jednu miliardu
lahvi. Meziro¢né tak zvysila celkovy obrat o0 12 % na 8,3 mld.
K¢ a lonisky rok uzaviela novym rekordem. Tim podle gene-
ralniho reditele Allessandra Posqualeho potvrdila ,,pozici ex-
perta na zdravy pitny rezim a Ze spotrebitelé ocenuji kvalitu
a chut nasich vyrobkd“. Do leto$niho 1éta KMV vstoupila
limitovanou edici Mattoni meloun. Jak zdlraziuje, sladka
viiné melounu je symbolem exotiky a osvéZeni uZ po tisici-
leti. Oblibenou zeleninou, nikoli ovocem byl meloun uZ ve
starovékém Egypté a zistava ji ve Stredomoii dodnes. Dalsi
novinkou je citrusovy ndpoj Mattoni cedrata.

Mineralni vody neboduji pouze novinkami, ale i sloZenim,
které ma vyznam pro zdravy Zivotni styl. K takovym patii
i unikatni mineralka Krondorf z podhtii Kru$nych hor. Ni-
kde jinde v Evropé nenajdete vodu, ktera by obsahovala pi-
vodni oxid uhli¢ity a zaroven tak vysoké mnozstvi kiemiku.
Podporuje traveni a déla z Krondorfu idealni Si Digestiv —
zdroj vstiebatelného kiremiku pro lidsky organismus. Licenci
k vefejnému uzivani této kyselky schvalila uZ v roce 1876 c.
ak. komise. Béhem let se ptivodni pramen ztratil, vroce 2010
byl pti geologickém prizkumu objeven zdroj mineralni vody,
ktery ma témér identické sloZeni jako davno zanikly ptiroze-
ny vyvér mineralky Krondorf.

2016 Kklesla z 64,5 1 na 60,3 | v roce 201/ V celku pozitivné se naproti tomu vyvijel prode;
ovocnych ndapoju , mineralnich vod s prichutémi, sycenych a energetickych napojl.

PEPSICO CZ s.r.0., Kolhengva 50/510,190 00 Praha 9
Zakaznicky.servis: tel.: +420 266 191444
E-mail: servis@pepsico.com
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Klara Kollarova
o = sommelierka, spotumajitelka Vinografu
Si digestiv PRIRO DO
2070 prirodnino kremiku HLERALNI e Vinografu se snazime byt
E tim nejlepsim vinnym barem.
oD Degustujeme pro nase zakazniky
Pramen tISice vin rocne,
s limitovanou kapacitou (3D : SR L
D S\ A ted jsme magi take
i dokonalou vodu.

WHW.KRONDORF.CZ

UNIKATNI CHUT RUCNE STACENE MINERALNI VODY

Krondorf a. s., Ceskobratrska 1/2778, 130 00 Praha 3, objednauky: tel.; +420 720 967 692, e-mail: info@krondorf.cz
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Sazka na zdravii jedinec¢nost

Petr Komberec, obchodni reditel Gastro&Impuls ve
spole¢nosti Kofola CeskoSlovensko, na otazku k tren-
dam leto$niho 1éta odpovida: ,,Trendem je zcela urcité
pokracujici presun spotreby k vice kvalitnim, drazsim
a specifi¢téjsim druhtim napoji ve vsech kategoriich
za soucasného zachovani nebo i poklesu objemové
spotieby. To ma za efekt zvySovani korunové hodnoty
kategorii vysoce nad objemovy trend.

Tato slova potvrzuje vycet letosnich novinek:

» Kofola Ostruzina 0,5 | PET, Kofola Ananas a Kofola
Grep v 0,251 plechovce,

* Royal Crown Cola v plechovce ve dvou provedenich
— classic a slim, uréend predevs§im milovnikiim pro-
duktd se snizenym obsahem cukru,

e Rajec elixir 0,75 I ve ¢tyrech novych prichutich,

¢ Vinea Frizzante, ktera bude pro gastro kanal nabize-
na v sudu a na Cerpacich stanicich ji zdkaznici mohou
najit v ,imidzovych® plechovkach. Jedna se o pro-
dukt zrozeny z vasné pro hrozny s jemnym Sumivym
perlenim na trovni Sumivych vin,

* Semtex — nove¢ varianta bez cukru, dale limitovana
edice s ptichuti grep & tonic a dalsi limitovana pii-
chut coffee & lime.

V seznamu nechybi v souladu s obecnym trendem
na zdravou vyzivu ani Ctyfi varianty funkcni vody
ArctivtElemets. Jde o kombinaci mineralni vody
a funkénich dopliikd, hlavné vitamind a mineralt.
Jednotlivé varianty maji prichut hrusky, grapefruitu,
ananasu a mandarinek.

Na zdravy Zivotni styl cili i stavy UGO. Marketin-
govy feditel UGO Stanislav Pekarek k tomuto trendu
rika: ,Leto$ni 1éto je v UGO nabité novinkami jako
asi zadné predtim. V nasich provozovnach mame let-
ni menu, které se jmenuje Léto, co té zasdhne. Kromé
salatli a wrapQ jsme uvedli tfi letni drinky, které jsou
postaveny na chuti melounu a broskve. Kromé téhle
velké novinky jsme ale pripravili i dvé nové produktové
rady UGO lahvicek pro maloobchodni sit. K ovocnym
fresh stdvam jsme nové pridali paskalizované limona-
dy, ve kterych jsou kromé ovocné §tavy také bylinky.
Druhou lahvickovou novinkou jsou smoothies, ktera
jsou z typicky letniho ovoce (jahody, broskve, meruii-
ky), doplnéné jesté o mango a jablka. Smoothie oproti
limonadam i zasyti, protoze ho neodstredujeme a pije-
te ho i s duzinou.“

Zdravi se velkym pismem piSe i u konkurence Pepsi-
Co. Potvrzuje to odpovéd Petry Némcové z této spolec-
nosti: ,,Na letos$ni léto spolecnost PepsiCo pripravila

novou limonadu s citronovou prichuti Lemon Lemon
pod subbrandem 7up. Timto reagujeme na nejnovejsi
trendy v ndpojovém segmentu, které jsou charakteri-
stické sniZzovanim obsahu kalorif a autentickou chuti.
Lemon Lemon ma 6% obsah ovocné slozky, nizky ob-
sah kalorii je docilen pouzitim cukru a stévie. Vzhle-
dem ke svému prémiovému charakteru je limonada
Lemon Lemon dostupna zatim jen v segmentu HO-
RECA, snazime se zvySovat konzumaci out of home
avracet tak zakazniky do hospod a restauraci. Majitelé
restauraci ocenuji skleni¢ky pro servirovani limonady,
které také dodavaji patticnou prémiovost. Zakaznici
vitaji osv€zujici chut ovocné limonady, kterou si mo-
hou uzit bez vycitek, jelikoZ obsahuje pouze 70 kcal.“

Zdrava kvalita z mistnich surovin
Obecny trend na zdravi je patrny i u mensich produ-
centl, ktefi v soutézi s velkymi vyrobci sazeji na do-
maci suroviny a Cisté€ piirodni charakter svych napoju.
Patti k nim i vyrobce Lhenické ovocné §tavy Karel Gre-
gora: ,Vzhledem k lokalizaci nasi firmy v ovocnarské
oblasti (Chel¢icko-lhenicka ovocnarska oblast) se sna-
Zime zpracovavat mistni produkci. Dohromady vyra-
bime 16 druhd $tav, kazdy ma svého zakaznika. Mezi
nejzadanéjsi vyrobky patti samotné Jablko 100 %, dale
Jablko/Visen 100 %, Jablko/Jahoda 100 % a Jablko/
Rakytnik 100 %. Roste zajem o zdravejsi druhy, jako
napftiklad Jablko/Aronie 100 % nebo zeleninové stavy,
jako je Jablko/Repa 100 % ¢i Jablko/Mrkev 100 %.“
Na vyrobu 100% ovocné $tavy lisovanim za stude-
na, neboli mostu, je zaméfena i TOKO AGRI a. s. a jeji
produktova rada Ovocndk. Obchodni reditel Ing. To-
mas Kotrinek ml. fika: ,V nasich zemich je dlouholeta
tradice pé€stovani ovoce a zeleniny a jeho zpracovani.
Posledni dobou nastoupil trend vyroby $tav z koncent-
ratd, které se privezou z celého svéta a pak doredi vodou
akonzervanty. Pfitom tu mame vlastni suroviny, z nichZ
muzeme vyrobit skvélé ovocné Stavy a nové i pyré.
Je pravda, Ze za vy$si cenu neZ koncentraty dovezené
7 Asie nebo Jizni Ameriky, ale kvalitou jsou to produkty
zcela nesrovnatelné. A zakaznik dnes takovy vyrobek
stale vice umi ocenit. Zpracovavame tak jablka, hrus-
ky, jahody a dals$i ovoce od regionalnich péstitelti kolem
nas, a tak mame v nabidce 18 druht mostd a 10 druhti
presnidavek. Ve vSem u nés vede jahoda. Je to prosté
nejoblibenéjsi détska chut, i kdyZz hned za ni se drzi vy-
robky s rakytnikem. Ten si naopak oblibili dospéli, kteii
jiz objevili jeho zdravotni benefity. Obé ovoce dnes také
najdete v nasich pyré a posledni novinka hruskové pyré
s rakytnikem je opravdovym hitem. Novinkou, kterou
ptipravujeme, bude jablko s hrozny z vinné révy.“
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Mistr svéta sazi

raha byla v ¢ervnu déjistém
P 8. mistrovstvi svéta v micha-

ni nealkoholickych koktejld
s vyuzitim mineralni vody Mattoni
»,Mattoni Grand Drink“ (MGD).
Letos se ho zucastnili reprezen-
tanti dvou desitek zemi z Evropy,
ale také z Argentiny, Hongkongu
¢i USA. Akce se priznac¢né konala
ve Svétovy den nealkoholickych
koktejlt, ktery se letos slavil popr-
vé. Finalisté potvrdili nové trendy
v oblasti nealkoholickych napojd
a ve svych koktejlech pouzili ce-
lou fadu netradi¢nich ingredien-
ci, mezi které pattily naptiklad
ryzové mléko, grepovy kefir, voda
z cizrny, probiotikum Yakult nebo
tfeba rasa Klamath. Vitézem se
stal slovensky barman Tomas
Gyén, které¢ho jsme nejen proto
pozadali o rozhovor.

Jaky mate recept, ze vam to

v odhadovani chuti drinkt
vychazi a jste vtomto sméru
mistrem svéta?

Je to o komunikacii, psycholdgii
— aby barman vnimal zakaznika
a dokéazal zistit, aky typ drinku
mu moze pripravit. Ja sa riadim
samozrejme aj aktualnimi tren-
dami a nasledne velmi rad kom-
ponujem do drinkov $tipku inova-
cie, regionalnej suroviny — ktort
velmi prijemnym a nendsilnym
sposobom moézZem zakaznikovi
predstavit — podobne ako to bolo
s rakytnikovym pyré pouZivanym
v mojom vitaznom drinku na
MGD.

Lidé chtéji pestry vybér, a proto
pozaduji zmény a novinky. Fir-
ma Monin, kterou reprezentu-
jete, prinasi kazdy rok nejméné
dvé nové chuté svych sirupt.
Jak hodnotite letosni novinky?
Novinky hodnotim vyborne — aj
v ramci pozitivnych feedbackov
od kolegov z gastrondmie a vela
spokojnym zakaznikom. Aktualne
mame novinky ako mrkvové pyré
a cviklové pyré, z kterych pripra-
vujeme perfektné limondady, sprit-
zy a alkoholické drinky — st vyuzi-
telné aj na smoothies, milkshakes
adokonca aj do pokrmov ako Sala-
ty, dezerty, sorbety.

Zdravi a fitness jsou dnes in.
Lidé proto podile spolecnosti
Mintel chtéji také podrobné
informace k tomu, co piji. Treba
pokud jde o obsah cukru. Nepo-
vazujete to za urcité omezeni
kreativity nebo jak tento poza-
davek vidite vy?

FOTO: SHUTTERSTOCK, CBA



Svét barmant

nainovace a domacisuroviny

Ur¢ite to nepovazujem za obmed-
zenie ale skor vyvoj v ramci zdra-
vsieho zivotného Stylu Iudi. Je to
velmi aktualna téma a stretdvam
sa s nou casto, preto pracujeme
bez cukru alebo s produktami kto-
ré maju minimum alebo pouzité
v sebe rozne zdravsie formy cukru
alebo nahrady ako stévia, brezo-
vy cukor a podobne. Samozrejme
v ramci mojho vitazného napoja
na MGD bolo tiez jedno z kritérif
— dodrZanie kcal v drinku na dany
objem.

Nealkoholické napoje se stavaji
jednim ze symbolti zdravého
Zivotniho stylu. Nékdy to jde
podle mne ale az do extrému,
ze to, v cem je alkohol, je ne-
zdravé. Jak to vidite vy? Ptam
se i proto, Zze nékdy alkohol v ro-
zumné miFe doporucuiji i Iékafi.
Vnimam to pozitivne — skor je
to o tom, Ze si ludia daju menej
drinkov a menej silne alkoholic-
kych napojov ale kvalitn€jSich
alebo pripadne nizko alkalickych,
ako su napr. spritzy, pivné drinky
a podobne, je malo extrémnich

INZERCE

ROZHOVOR @

pripadov kde vyzaduju zakazni-
ci vyslovene len nealkoholické
drinky. Trendom sa stala aj vyro-
ba nealkoholickych a low alcohol
spiritov. V ramci nealkoholickych
drinkov je stale priatelné pouzit
malé mnozstvo bitters alebo liké-
ru.

V oboru pracujete uz 12 let. Co
vas osobné, pokud jde o chu-
fové trendy, za tu dobu nejvice
prekvapilo? Mate vy sam
néjakou oblibenou chutovou
ingredienci?

Stale ma prekvapuju kolegovia ¢i
uzZ na Slovensku alebo zahranici
s roznymi chutovymi kombina-
ciami a pouzivanim novych ultra
a regiondlnich ingrediencii. V po-
slednej dobe to bolo pouzivanie
kakaového bdobu — jeho obalu, po-
uZzivanie roznych typov morskych
rias, octov — balsamica, materské-
ho mlieka. Ja milujem pouzivanie
ro6znych druhov cascary, pouziva-
nie cold brew, citrusovych plodov
a experimentujem v poslednom
Case s viacerymi druhmi mor-
skych rias.

RGT s.r.o.

Plzeniska 31

267 01 Kraltv Dvur
tel.: 602 336 872
e-mail: ruml@ruml.cz

Grandhotel Pupp
Becher’s Bar

Legendarni bar prosluly predevsim
navstévami hollywoodskych hercl
béhem kazdorocniho filmového
festivalu v Karlovych Varech,

ktery prosel v roce 2017 celkovou
rekonstrukci a spolecnost RGT

s.r.o. vyrobila a dodala kompletni
nerezovy bar o dvou barovych
stanicich a vycepniho stolu,
skiaddajiciho se ze 3 chladicich stoll
a kombinaci mraziciho a chladiciho
stolu se specidlni technologi
vyuzivajici vzdy pouze jeden
agregat. Celkove je bar sladen

do anglického stylu a do tvaru ,L",
kde spojnici je prave jiz zminovany
vycepni stll. V provozu od 7/2017.

Steampunk Prague
Do jednoho z nejprestiznéjsich prazskych klubd spolecnost RGT s.r.o. vyrobila a instalovala
celou sestavu nerezového baru, ktery v provedeni americkych bar a cely koncept se
ladil s barmany, ktefi maji velké zkusenosti i ze zahranici s maximalni moznou peclivosti

na obsluznost a celkovy vzhled. Barova sestava tvori 3 barmanské stanice, 5 chladicich
stoll se zasuvkami a v z&bafi kombinované stoly mrazici a chladicT se specidini technologii
vyuzivajici vzdy pouze jeden agregdt. Jako dalsim atypickym vyrobkem

je celo-nerezova vitrina na Sampanské a vino, kdy lahve jsou ulozeny

horizontalné zapusténé ve zdi. V provozu od 10/2015. www.ruml-gastrotech.eu




@ NEWS

NEALKOHOLICKYM
VICEMISTREM SVETA
JE VEDOUCI CESKYCH

TEATENDERU

Originalni, osvézuijici, designove promyslene, ¢asto pripravene

Z nevsednich surovin. Takove byly nealkoholicke koktej

v, které

v sobotu 16. Cervna pripravila na Staromestskem namesti v Praze

dvacitka barmant(l z celého svéta v rdmci soutéze Mattoni Grand Drink,
kterd je svétovym Sampionatem v michani nealkoholickych koktejlt.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

ralem velkého podia v samotném srdci
prazského historického centra se stal To-
mas Gyén ze Slovenska. Ten do svého drin-
ku Grand Rituals kromé 10 cl mineralni
vody Mattoni pouZil jesté 2 cl rakytnikového pyré,
0,5 cl zazvorového sirupu, 0,5 cl citronového fre-
she a 9 cl cascary. Na druhém misté skoncil Jiti Bo-
hac, vedouci ¢ajové sekce CBA Czech Teatenders,
a tieti pricku obsadil Raitis Akerblums z Loty$ska.
,Pribéh svého drinku jsem zalozil na ritualech,
at uz ¢ajovych ¢i kavovych. Na Staroméstském né-
meésti se mi soutézilo dobre diky velké podpore od
divakl i perfektni organizaci,“ okomentoval své
uspesné vystoupeni Tomas Gyén, za néjz ziskal
hlavni cenu — Sek na 10 tisic americkych dolard.
Udélovalo se také nekolik zvlastnich cen. Za nej-
lepsi techniku a design koktejlu ji obdrzel Jiti Bo-
ha¢, tu za inovaci Stepan Abrahamyan z Arménie.
Barmani na soutézni stagei hytili napaditosti,
zvlasté co se pouziti netradi¢nich ingredienci tyce.
V akci tak byly k vidéni agave sirup, ryZové mléko,
grepovy kefir, voda z cizrny, pistacie, kaderavek
probiotikum Yakult, kopr, cascara, fasa klamath ¢i
sirup z ofechovce.

»Krome préce se zajimavymi surovinami fada
barmanti predvedla také dobrou komunikaci
a prezentaci filozofie pripravovanych koktejld,“
zhodnotil Groven soutéZnich vykont prezident
spoluporadajici Ceské barmanské asociace CBA
Ales$ Svojanovsky.

Pritomny prezident Mezinarodni barmanské
asociace IBA Pepe Dioni naopak ocenil organiza-
torsky tym 21. ro¢niku Mattoni Grand Drink. ,,Jde
o skvéle usporadanou soutéz. Tym CBA funguje
vyborng, vzdyt je to také jedna z nejvyraznéjSich
barmanskych asociaci na svéte,” prohlasil prezi-
dent IBA.

Soutéz se ridi pomérné prisnymi kritérii. Kazdy
drink by mél byt inovativni a zaroven nepfilis slo-
Zity na pfipravu. Striktné dana je pak jeho energe-
ticka hodnota, ktera nesmi prekrocit 65 kilokalorii
na 100 mililitrd napoje.

Cilem celého poc¢inani tak je najit netradi¢ni
koktejl reprezentujici soucasné pozadavky na
zdravy zivotni styl. Ten musi obsahovat mine-
ralni vodu Mattoni, zakézano je naopak pouziti
alkoholickych slozek vyjma bittert a bylinkovych
tinktur.

DRINKY TECHNEJLEPSICH
1. MISTO TOMAS GYEN 2.MISTO JIRi BOHAC 3.MISTO RAITIS AKERBLUMS
Grand Rituals IQ Mattoni Cat Spritz
« 10 cl Mattoni « 10 cl Mattoni « 15 cl Mattoni

« 2 cl rakytnikového pyrée
« 05 cl zazvorového sirupu
« 05 cl citronoveého freshe
« 9cl cascary
« ozdoba: fialka, pomeranc,
citronova kura,
cascara

<l

« 5 cl fasy klamath

« 5 cl caje White Anastasia
« 2 cltymidnového sirupu
« 05 cllimetového freshe
« 0zdoba: jahoda, tymian

« 5 cl pyré z exotického ovoce

« 1clsirupu z divokych jahod

« O5 cl sirupu z bilé ¢okolady

» 05 cl mandlového sirupu

« 5 stfikl Angostura bitters
e » ozdoba: listnatec, orchidej,

£k citron -
i ‘ i. -
] L
\‘

q %

ejste prfitom zadnym

soutéznim harcovni-

kem, je to tak?

Myslim, Ze nejsem. Ab-
solvoval jsem celkem pét narod-
nich kol Mattoni Grand Drink,
dale uz jen po jedné soutézi s ru-
mem Saint James a whisky Tulla-
more DEW. To byla moje viibec
prvni soutéz a prihlasil jsem se
do ni proto, Ze jsem se ve svém
¢ajovém stanku rad zahtival sme-
si Tullamorky, gruzinského caje
a karamelu, kdyz mi byla zima.
Zaroven §lo o jednu z prvnich kre-
ativnich soutézi, ktera na rozdil
od pravidel IBA povolovala ucast-
nikGim domaéci suroviny.

Mattonka je soutéz specificka
nejen samotnou nealkoholic-
kou podstatou, ale i diirazem na
nizky pocet kalorii obsazenych
v drinku a zdravy zivotni styl.

To vSechno pravé dava smysl. Mé
nikdy dvakrat nelakalo michat drin-
ky s alkoholem, nejsem v tom kova-
ny. Naopak mam bohaté zkusenosti
s pouzivanim rtznych superpotra-
vin a zdravych dopliki stravy, ¢e-
hoz mohu v souladu s propozicemi
soutéze velmi dobre vyuzit.
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Dobie, ale da se o téch drincich sku-
tecnérict, ze jsou zdravé, prospés-
né? Neni to jen marketingova fraze?
Cokoliv piirodniho, co neobsahuje
konzervanty, antibiotika a podobné
latky, je zdravéjsi. Fandim tomu sty-
lu uvazovani, kdy v§echno je jedem
i lékem zaroven, a zalezi na pome¢-
rech, mnozstvich, pripravenosti ¢lo-
véka. Nejzdravéjsi je samoziejmé
pit pitnou vodu, ta ni¢emu neusko-
di. Pokud navic pouZijete bylinky
a rizné superpotraviny v takovém
mnozstvi, kdy prinaseji efekt, urcité
se miiZeme bavit o zdravotnich be-
nefitech takového drinku.

Jaké zdravotni benefity prinasi
popijeni pravého caje?

Jednou jsem na festivalu namichal
cajovy drink prislusniku securi-
ty a on za mnou po chvilce priSel
s tim, Ze se mu udélalo n¢jak ne-
nadale dobre, Ze je Stastny. Onen
pocit vyrovnanosti a klidu je podle
mé tim nejvétsim piinosem caje
pro ¢lovéka. KdyZ ho obcas vypiji
vice, citim se jako nesmrtelny, vSe
pracuje spravné a mam spoustu
energie. Pravé z toho historicky
prameni piidomek caje jako na-
poje dlouhovékosti ¢i vécnosti.

Jifi Bohac¢

ROZHOVOR Q

Jsem performer.
Velka podia jsou
pro me vyzvou

Z hlediska vysledkové listiny to pro Ceskou republiku dopadlo
stejne jako pred rokem. Celkoveé druhé misto a dvé individualni
ceny k tomu. Takova je vizitka nejen Jana Lukase z roku 201/, ale
take Jiriho Bohace z letosniho svetoveho finale soutéze Mattoni
Grand Drink. Vedouci Cajove sekce CBA Czech Teatenders krome
stfibrné pozice zajistujici sek na 3 tisice americkych dolarti obdrzel
| oceneni za nejlepsi techniku prace a nejlepsi design koktejlu.

Jiri Bohac¢

je freelancerem - ¢ajovym specia-
listou. Zastava funkci ambasadora
pro znacku Kusmi Tea, rozviji systém
vzdeélavani o ¢aji na ceskych hotelo-
vych skolach, spolu se spolecnosti
Makro a jeji Makro Akademii sestavu-
je gastronomicky zaméreny program
pro profesionalni teatendery, vénuije
se Cajovému poradenstvi a cateringu.
Vede ¢ajovou sekci Ceské barmanskeé
asociace Czech Teatenders, organi-
ZuUje soutézni serial Tea Masters Cup
a dalsi eventy pod hlavickou CBA.

Jak se vam soutézilo na obfim
podiu postaveném uprostred
Staroméstského namésti?
Skvéle. Nékde v jadru sebe sama
jsem performer, a velka pddia, to
je prece vyzva. Po Staroméstském
nameésti jsem v 21 letech chodil
denné do prace, aise vsi tou histo-
rii okolo si jej zamiloval. TakZe mi
nyni bylo cti pripravovat koktejly
hned vedle mistra Jana Husa.

lhned po vyhlaseni vysledki to
vypadalo, Zze s druhym mistem
prilis spokojeny nejste.

To je dél druhého mista — konfron-
tovat se s otazkou ,,pro¢?“. Zvlaste,
pokud to dopadne o fous. Takze
jsem si nejdiiv musel odpoveédét na
néjaké otazky a prisel jsem na to,
Ze jsem ve vSech ohledech odvedl
naprosté maximum, které stacilo
na druhé misto. Nezménil bych pra-
covni postup ani o jednu kosticku
ledu, odevzdal jsem ze sebe uplné
vSechno. Az po téhle analyze se do-
stavily néjaké vitézné pocity.

Jakym zplisobem jste se na
svétové finale pripravoval?
Pouzil jsem celou radu metod
a inspiroval se riznymi osobnost-

mi. Treba Arnoldem Schwarze-
neggerem, ktery v Zivoté prebiral
fadu cen a pouzival pri tom ima-
ginaci. To znamena, Ze si den
predem predstavoval, jak stoji na
podiu a nechava se ,,dekorovat®.
Stejné tak j& jsem si doptedu vi-
zualizoval, jak se u vyhlasovani
raduji s cenami nad hlavou, v kaz-
dé ruce jednu. Takze kdyZ jsem
dostal ocenéni za design a komu-
nikaci, mél jsem prakticky splné-
no. Pohar za druhé misto uz byl
bonusem navic.

Predpokladam, Zze predstavovat
si piebirani pohara den pfedem
k aspéchu nestaci.

Ohledné samotného tréninku se
mi libil jeden sociologicky pri-
zkum, kdy tfi tymy basketbalistli
po urcity ¢as nacvicovaly riznym
zpUisobem stielbu na ko§ a potom
se naostro konfrontovaly. Prvni
tym trénoval pouze fyzickym ha-
zenim, druhy jenom vizualizoval,
jak trefuje koSe, a treti to zkom-
binoval ptl naptl. Posledné jme-
novany byl v zavére¢ném méreni
kromé tréninku po dlouhé dobé
zase meditoval u Caje a pred-
stavoval si svdj vykon. Zkrotit
navaly trémy mi zase pomohlo
zptitomnéni — prosté¢ na pddi-
um nakracet a jenom to ze sebe
vSechno odevzdat. Nemyslet na
to, jak co dopadne, a nechat pro-
jevit jen to zadouci. Prosté jen
namichat drinky a zase odejit,
ni¢im jinym se nezabyvat. Hodné
jsem poslouchal audioknihu Ste-
va Jobse — ten radi, jak se zamé&rit
na kazdy detail. Kdyz si perfekt-
né prichystate pracovni plochu
a poslepu vite, jaké nacini a kte-
rou surovinu kde mate, nedate

stresu zadny prostor. VSechno
pak do sebe zapada samo.

Uspél jste v barmanské soutézi
jako teatender...

Specidlné u nealko drinkd maji
teatendefi velkou §anci na tspéch,
protoze Caj zde byva hlavni sloz-
kou. U alkoholickych koktejla je
bazi alkohol a ¢aj jen doprovod-
nou slozkou.

Musel jste ale sviij repertoar
dovednosti obohatit o barman-
skou techniku.

To je téch pét let soutéZeni
v Mattonce. Mdj prvni ro¢nik do-
padl katastrofalné, jako zelenaé
jsem si v recepture Spatné propo-
¢ital potfebny nasobek surovin na
vSechny porce a nalil do kazdého
drinku asi tfikrat vice mineralky.
Na druhou stranu jsem uz v té
dobé misto plastového brcka po-
uzival duté stéblo citronové travy.
Dalsi dva ro¢niky jsem nezvladl
¢asové kvuli upovidanosti a zby-
te¢nym komplikacim. Kvdli tech-
nice na mou hlavu kazdoro¢né mi-
fila kritika porotct, zaroven jsem
vidél zkuSenéjsi soutezici v akci
ainspiroval se.

Slysel jsem, ze Czech Teaten-
ders chystaji néjakou zajima-
vou novinku.

No jo, letos je rok lahvovani.

Co to znamena?

Nekteré nase mySlenky a napady
ziskaji jasné obrysy. Konkrétné
davame dohromady prémiovy
destilat postaveny na caji. Bude
v sobé spojovat gruzinsky ¢aj, mo-
ravskou vinovici a ¢esky med. Za-
nedlouho nas v likérce ¢eké prvni
ochutnévka.

FOTO: ARCHIV CBA
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Martin Vogeltanz

zari-fijen 2018

TRIKY JSOU DNES

DVAKRAT SLOZITEJSI

NEZ V DOBE MYCH

ZACATKU

Letosni preddvani poharti CBA za minulou soutézni
sezonu na Grand Openingu centra Abzac pro néj
nemohlo byt slavnostnejsi. Martin Vogeltanz si totiz
na podium jako vibec prvni v historii asociace
prisel pro obé udilené trofeje Barmana roku -

v kategorii Klasik i Flair. ,Je to urcité muj nejvetsi
soutezni uspech. Ale v zZivote se pocitaji i jine velke
Uspéchy. Treba to, ze mam dvé krasne déti,” rika
3/lety Martin Vogeltanz na uvod rozhovoru.

artine, cemu pricitate, ze se vam

minulou sezonu takhle bezprece-

dentné zadafilo?

Jde samoziejmé o souhru nékolika
faktori — pripravenosti, $tésti, ziro¢eni mno-
haletych zkuSenosti. O takovou kumulaci vSeho
dohromady. Nékolik let jsem objizdél vSechny
soutéze pod hlavickou CBA a tenhle double je
vyusténim veskerého uasili.

Absolvovat ro¢né nespocet soutézi ve flairu
i klasickém barmanstvi, to urcité vyzaduje
néjaké obéti...

Ano, nejvice ze strany rodiny a také volnocaso-
vého a pracovniho zivota. Proto uZ letos na sou-
téZe moc nejezdim, ucastnil jsem se snad pouze
dvou nebo tii. Jest€ mé tedy ¢ekd mistrovstvi
svéta v Tallinu, na které jsem jako Barman roku
postoupil. Ud€lam maximum pro to, abych
uspél, i kdyz se mi v posledni dobé nakupila
spousta prace a neni tak jednoduché se poradné
pripravit.

Kolik ¢asu takova priprava na soutéz zabere?
To strasné moc zalezi na soutéZnim zadani
a také na tom, jaky mate zrovna den. Nékdy
vam vymysleni koktejlu a ladéni idedlnich po-
mérd ingredienci miiZe trvat i nékolik dni, jindy
dostanete skvély napad, vSe jde jako na drat-
kach, a za chvilicku uz v rukou drzite perfektni
vysledek. Ve flairu pak plati, ze bud mate natré-
novano, nebo nemate. Musite tomu davat neko-
ne¢né hodiny v tréninkové mistnosti, pripravit
si idealni sestavu, sladit v§echny triky a ukony
s hudbou, vymyslet kvalitni drink. V tomto je

TEXT: MICHAEL LAPCIK

skytaji néjaka uskali.

Kde mate flairovou tréninkovou mistnost?
V jednom plzeniském historickém domé, nad
podnikem Zumberské stodola, s kterym spo-
lupracuji. Maji tam volné prostory s vysokym
stropem, coz je pro hazeni lahvemi dulezité.

Jak takovy flairovy trénink vypada?

Zacnete protazenim a néjakymi triky na rozha-
zeni. Pak uZ jedete porad dokola svou sestavu,
vychytavate mouchy, pozménujete, synchro-
nizujete triky i celé pasaZe s muzikou. Sestavu
si vétSinou rozdeluji na tfi az pét pasazi a pres-
n¢ vim, kdy mam s ¢im zacit, kdy nalivat, kdy
pouzit ten ktery trik. Takova exhibice je tedy
opravdu nadrilovana. Musi byt, protoZe ¢lovék
je pri soutézeni v pln¢ jiném psychickém roz-
polozeni nez v tréninkové mistnosti. Zalezi na
tom, abyste jeli jako robot, nemate ¢as na n¢ja-
ké premysleni.

Zucastnil jste se uz vice jak stovky barman-
skych soutézi. Co vas vzdycky hnalo dal?
Paradoxné to nebyl uspéch — to je jen takova
tfeSnicka na dortu — ale touha néco nového se
dozvédét. Nejsem typ clovéka, ktery by chtel
preSlapovat na misté. A k posunuti se kupiedu
potrebujete kontakt s komunitou, vidét zndmé
barmany a poznavat nové. N¢jaké véci vymys-
lite sami, ale spoustu toho muzete okoukat od
ostatnich a nasledné pouzit v upravené verzi.
Tohle mé bavi nejvic, a prave proto jsem dlouha
1éta na soutéze jezdil.

Jakeé jsou vase dalsi zdroje inspirace?

Odpichnout se da uz od samotného soutézniho
zadani, od kategorie koktejlu, nebo tfeba povin-
né ingredience. Kouknu se na historii produktu
a snazim se na ni naroubovat né&jaky pribeh.
Nedavno jsem soutéZil s jednou irskou whisky,
takze jsem si nékde nasel, Ze v Irsku neslavi jen
svatek svatého Patrika, ale také festival usttic
s mistrovstvim svéta v jejich pojidani. Do té
doby jsem nemél tuseni, ze Irové jsou tak vel-
kym producentem ustfic, a super pribéh k drin-
ku servirovanému v lasture byl na svété.

Stava se, ze vymyslite drink, ale po umichani
zZjistite, ze to byla slepa ulicka?

To se stava skoro pokazdé (smich). Na papire
nekdy prosté vypadaji nové kombinace jako jas-
né tutovka, ale po praktickém testu musite kon-
statovat, Ze jste se zmylili. Jindy mé ale naopak
prekvapi, ze néco na prvni pohled nesourodého
a crazy ve vysledku funguje.

Néjaky priklad?

Vymyslel jsem drinky pro né€jaky ¢asopis a pre-
kvapilo mé, Ze grep s kokosem spolu vytvorily
velice zajimavou chut. Naopak Matcha tea s bro-
skvi mi nesed¢l, a to jsem si rikal, Ze broskev je
univerzalem schopnym parovat se s ¢imkoliv.

Jestlize je barman taspésny v soutézich, zna-
mena to automaticky, ze bude také dobrym
barmanem v praci?

Barman, ktery vyhrava soutéze, bude mit urcité
néjaké zkuSenosti a mél by bez problému najit
uplatnéni. Zistava jen otazkou, kde presné,



Svét barmant

protoze kazdy podnik ma sva specifika. Nékdo
potrebuje diskotéku a rychloobratku, jiny se
vyZiva v precizni ptipravé a dokonalém servisu
koktejla.

Za jakym barmanem byste chodil vy?
Nemusel by ani tak byt profesional skrze po-
drobné odborné znalosti, ale mél by byt prii-
jemny a poskytovat hosttim ptidanou hodnotu.
Takze spiSe nez chodici encyklopedii twistl na
Old Fashioned bych uvital barmana, ktery se
umi usmat na hosta, usadit ho, vzit mu kabat
a vhodné mu doporucit. Takové véci v baru
opravdu ocenim mnohem vic nez detailni pro-
fesni znalosti.

Chapete klasické a flairové barmanstvi jako
naprosto oddélené kategorie, kdy v té prvni
jde primarné o drink a v té druhé o show?
Driv tomu tak skute¢né bylo, dnes uz se v§ak
hodné prolinaji. Na socialnich sitich mizete
sledovat klasické barmany, kterak si vychutna-
vaji triky s barovou lzici, jiggerem ¢i dvoudil-
nym Sejkrem, a pritom porad zdstavaji mixolo-
gy. Naopak kdyz dnes zavitate na n¢jakou lepsi
flairovou soutéz, tak si vSimnete, Ze porotci
pripravované drinky hodnoti mnohem ptisnéji
neZ kdysi. Top svetovi exhibi¢ni barmani pred-
vadéji perfektni servis i rizné techniky ptipravy.
Jsou to tedy specifické discipliny, pfitom se ale
navzajem ovliviuji.

Kterou z nich mate radéji?
Porad u me vede flair — je pro me zivotnim sty-
lem a zaroven i prostiedkem k odreagovani.

V tréninkové mistnosti si totiz t€ch par hodin
vyborné duSevné odpocinu od starosti, vypnu,
podobné jako kdybych zasel s kamarady na
pivo.

V jakém smyslu vnimate flair jako zivotni
styl?

Kdekoliv se zrovna nachazite, mazete tam vzit
néco do ruky a udélat néjaky trik. Prohodite si
po obéde plastovou lahev za zady, protocite ba-
getu v ruce... Pritelkyné mé sice napomina, at
porad neblbnu, ale po takové dobé ta exhibice
uZ ve vas prosté je natrvalo.

Zmeénilo se n&jak barmanstvi za tu dobu, co
soutézite?

Pokud se bavime o flairu, tak predev§im obtiz-
nosti trikd. Ceho jsou predni barmani schopni,
to je neskute¢né. Narocnost provedeni prvki je
dnes tfeba dvojnasobna nez v dobé, kdy jsem
zacinal. Tehdy vyhrévali mistrovstvi svéta klu-
ci, kteri hazeli se tfemi, ¢tyrmi lahvemi. To ted
zvlada kdejaky junior. Naro¢nost je uz zkratka
uplné jinde.

Mistrovstvi svéta v estonském

Tallinu se uskutec¢ni na za¢atku Fijna.

Jaka bude vase strategie pro dosazeni
uspéchu?

Hodnotitelé World Cocktail Championships
nejvice dbaji na cistotu provedeni. ObtiZnost
prvkid, zvolené téma a kvalita koktejlu u nich
jsou sice také dalezité, ale ne na prvnim misté.
Takze se vyplati zajet jednodussi sestavu bez
chyb.

V klasickém barmanstvi vam los na mistrov-
stvi prisoudil kategorii Bartender’s Choice.
Jaké ma vlastné zadani?

muzete pouZzit jednu home made ingredien-
ci. Jako bazi si mohu zvolit vodku nebo gin od
prirazeného sponzora; predpokladam, ze se vy-
dam cestou jalovcového destilatu, ktery obecné
a globalné v posledni dobé zaznamenal obrov-
sky progres ve vyvoji a popularité.

Kromé spoluprace se spole¢nosti STOCK PI-
zen-Bozkov pulisobite jako barman na volné
noze. Jaké drinky momentalné lidé vyzaduiji
na vedircich, svatbach a show, které pro né
zajistujete?

De facto porad ty stejné. I kdyZ mam pripravené
originalni signature koktejly, lidé porad nejcaste-
ji sahaji po tom, co znaji. Tedy po koktejlech Sex
on the Beach, Mojito, Cuba Libre, Mai Tai, Pifia
Colada. Dle mého nazoru ve vétsiné pripadu vite-
zi velikost napoje spolu s prijatelnou cenou.

Proc cast laické verejnosti stale neprisla
originalnim signaturnim drinkiim na chut?
V mém pripadé je nejvetsi problém, Ze vétSinu
objednavek fesim formou e-mailu nebo po tele-
fonu. Takto je opravdu obtiZné presvéd¢it zakaz-
nika o vyjimecnosti a prednostech signaturnich
koktejli v porovnani s koktejlovymi klasikami.

Jak to, Ze vas barmanstvi stale bavi?

ProtoZe je mi vice nez praci konickem. A po-
fad se nékam posouvam — citit, Ze néco délate
spravng, je strasn¢ dilezité.

FOTO: ARCHIV MARTINA VOGELTANZE
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elosvétové v odpadu denné (!) skonci

3 miliardy plastovych bréek, které se pou-

zivaji k piti nejriznéjsich napoja. Pritom
stale vice hostll sdzi na udrzitelnost a ekologii.
Vedle biokvality a regionalnich pokrmd od gas-
tronomickych podniki pozaduji i ekologické
vybaveni. A nejenom oni, pozadavek na zakaz
pouZzivani plastikovych bréek vznasi i EU. Jako
alternativa se nabizeji bréka ze slamy (dnes uz
je skoro nikdo neznd), papiru ¢i jinych odbou-
ratelnych materiald. Jejich vyrobci (napriklad
firma Bio-Strohhalme.de) dnes zaZivaji boom.
Ovsem i brcka z téchto materiald jsou vétSinou
jen na jedno pouZziti.

S origindlnim feSenim prisla némecka fir-
ma HALM. Misto nakupu plastikovych brcek,
ktera ihned po pouziti kon¢i v odpadu, pfisla
pravé pocatkem léta s inovaci: jeji bréka na
piti jsou vyrobena ze specidlniho nerozbitného
skla Schott®. Jsou hygienicka, znovu pouzi-
telna a chutové naprosto neutralni. Pouziti je
velmi jednoduché: pfi servirovani ziistava vse
jako dfiv — nédpoj brckem zamichat a pak ho
vypit. Nasledné sklenénou trubicku oplach-
nout v mycce nebo ve vode vycistit dodavanym
kartackem z prirodniho materialu. Hned je pfti-
pravena k dal§imu pouziti. A to opakovan¢. Bez
hromad odpadu a sktini plnych plastti. Star-
tovaci sety sklenénych bréek dodava vyrobce
HALM zakaznikim v Némecku zdarma. Zda
a jak se ujmou, se teprve uvidi. Jisté je, Ze po-
mahaji Zivotnimu prostredi a Setr také penize.

vvvvvv

ouha po neobvyklych a za-
jimavych produktech nyni |
povzbudila spole¢nost Co-
ca-Cola k tomu, aby zménila nej-

timco chut je uZ dlouho divodem
inovaci produktli, vzestup soci-
alnich médii podle spotrebitel-
ské spole¢nosti Mintel nyni nuti
znacky, aby braly do uvahy i dalsi,
stejné dalezité smysly.

Pro vystupovani na social-
nich sitich se jako mimorad-
né dulezity nastroj ukéazala
barva.

VétSina znacek se tak
rozhodla experimento-
vat s odvazné zbarveny-
mi verzemi plvodniho
obsahové shodného
vyrobku. Nepritomnost
barvy muze ale vyvolat
stejnou pozornost. Spo-
trebitelé hledaji jedinec-
nost, o kterou se mohou
podé€lit na socialnich si-
tich, a to, ¢im se odliSuje
od ptivodniho produktu.

Bezbarvé sycené ne-
alkoholické napoje se

vyraznou hnédou barvu. Japon-
ska filialka spole¢nosti spustila
Coca-Cola Clear, nekaloricky
napoj s citronovou prichu-
ti, bez karamelové prisady,
ktera dava coca-cole jeji
tradi¢ni barvu.

Misto toho je napoj
zcela prthledny. Vypa-
da jako voda, pricemz
Coca-Cola trva na tom,
Ze zachovava podobnou
chut jako puvodni ver-
ze. Od vyvoje produk-
tu trvalo celkem rok,
nez americkd centréla
udélila povoleni k jeho
uvedeni na trh. Zatim
bude Coca-Cola Clear
prodavana vyhradné
v Japonsku, koncept se

muze prosadit i na jinych
trzich, nebot vzhled vy-
robkul se stava stale vyssi
prioritou.

Diivodem je rostouci

mohou v tomto prostredi
prosadit, protoZe odstra-
nuji slozku, kterd ma pou-
ze estetickou funkci. Ciré
napoje také mohou podle

popularita  obrazovych
socidlnich médii, jako
je napriklad Instagram.
Ta prispéla k tomu, ze
vzhled produktd je di-

spole¢nosti Mintel zlep-
it svou image tim, Ze
se velmi podobaji vodé
— nejpfirozenéjSimu ze
vsech napoja.

Plan akci Ceské barmanské asociace pro nadchézejici obdobi

18.9.2018 18th INTERNATIONAL RUDOLF JELINEK CUP 2018 pCC
1-6.10.2018 WORLD COCKTAIL CHAMPIONSHIP 2018 - Tallinn PCC, PFC
4.10.2018 JUNIOR COCKTAIL COMPETITION - FOR GASTRO & HOTEL Jcc
4.10.2018 JUNIOR BEER COMPETITION - FOR GASTRO & HOTEL JBC
5.10.2018 MATCHA TEA - CZECH TEATENDERS CUP JTC
5.10.2018 BAILEYS JUNIOR MISTR KAVY - FOR GASTRO & HOTEL JMK
6.10.2018 BAILEYS PROFESSIONAL MISTR KAVY - FOR GASTRO & HOTEL PMK
6.10.2018 PROFESSIONAL COCKTAIL COMPETITION - FOR GASTRO & HOTEL pCC
7.10.2018 CZECH FLAIR COMPETITION - FOR GASTRO & HOTEL JFC, CFC
18.10.2018 LAZENSKY POHAR JESENIK Jcc
18.10.2018 LAZENSKY POHAR JESENIK - JUNIOR MISTR KAVY JMK
9-10.11.2018  WORKSHOP PEDAGOGICKYCH PRACOVNIKU - BRNO

14.11.2018 METELKA CUP Jcc
14.11.2018 TEEKANNE - CZECH TEATENDERS CUP JTC
22.11.2018 DZEZVA IBRIK CUP JMK, PMK
25.-26.11.2018 APOTHEKA REAL BARTENDERS COMPETITION pCC
3.12.2018 BRNENSKY VANOCN[ POHAR Jcc
3.12.2018 BRNENSKY VANOCNI POHAR - JUNIOR MISTR KAVY JMK

VYSVETLIVKY:

JCC - junior cocktail competition, JFC - junior flair competition, JMK - junior mistr kavy, JBC - junior beer
competition, JTC - junior teatender competition, PCC - professional cocktail competition, PFC - professional
flair competition




V 3 sluzby pPro

HORECA & RETAIL trh?

Nabizite sve produkt

EaoscHopu [joscHo

]

HU BoscHODU

OBCHODNI RETEZCE ,
PRODEJNY POTRAVIN - PRODEJNY PECIVA
PRODEJNY MASA + DROGERIE

www.svetobchodu.cz

HORECA

 HOTELY * RESTAURACE
LAZENSKA ZARIZENI - KAVARNY
CUKRARNY * VINARNY * BARY

www.svethg.cz



NOVA TVAR
SANITARNI TECHNIKY

Iveme Vas na veletrh FOR ARCH 2018
18. = 22. 24 2018. PVA EXPO PRAHA,
v Letnanech. Hala 2D.
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