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Prepiste déjiny! V kvétnu se
otevira Abzac, sidlo CBA

Prichazi okamzik, o némz

v Cesku snily generace
barmantl. V patek 25. kvétna
se v Brné slavnostné otevira
vzdeélavaci a spolecensko-
kulturni centrum Ceské
barmanské asociace. CBA se
tak konecné po triceti letech
fungovani docka vlastniho
kamenneho sidla.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

rand opening to bude velkolepy, od-
povidajici vyznamu situace. Zacastni
se ho majitelé Partner’s barti CBA, ze
sveta si prileti zaprednaset v soucas-
nosti nejuspésnéjsi cesti barmani a uskutecni se
zde i tradi¢ni exhibi¢ni Grand Prix CBA. ,,Bude
to barmanska akce, auto nechejte doma,“ rikéa
vzhledem k omezenym moZnostem parkovani
napul vazné prezident CBA Ale§ Svojanovsky.

Je vlastni kamenné sidlo CBA ideou starou
jako asociace sama?

Od roku 1992, kdy jsem do ni vstoupil, se pretia-
saly mySlenky na porfizeni prostor, kde se budou
¢lenové setkavat a vymeénovat si informace. To uz
dnes diky pokroku v on-line komunikaci neni ak-
tudlni, potieba kamenného centra v§ak ziistala. Uz
jen to, Ze budeme moci nasim partnerim konec¢né
odpoveédét: Dejme si tedy priste schiizku u nés...

Kde se sidlo asociace nachazelo doposud?
Od roku 2008, kdy jsem se stal prezidentem
asociace, to bylo u nds doma. A mit firmu v oby-
vaku, jak jist€ uznate, nepisobi prilis seriézné.

Uz tehdy jste pri své kandidature jako jeden
z desiti bodti uvedl pofizeni ¢i vybudovani
kancelare CBA.

Na rozdil od zbyvajicich deviti zlstal tento bod
v mém prvnim funkénim obdobi nesplnény. Po-
stupné se nam ale dafilo stradat finan¢ni pro-
stfedky, nasledovaly dlouhé roky hledani vhod-
ného objektu. Po dohod¢ prezidia a partnert
disponujicich svymi prazskymi vzdélavacimi
prostory vznikla myslenka vybudovani centra
v Brng, které je dobte dostupné z Ostravy, Brati-
slavy, a ma-li ¢lovék na dalnici ¢i zeleznici trochu
$tésti, tak i z Prahy. NaSe centrum v mistni ¢asti
Lisen lezi sedm minut od ostravského i prazské-
ho délni¢niho sjezdu, ihned vedle zastavky MHD.

Od prosince 2015, kdy asociace diim koupila,
jsme si zvykli mu Fikat narodni vzdélavaci
centrum CBA. Vy jste jej ale nedavno pojme-
novali jesté jinak...

Vymysleli jsme nazev Abzac, ktery je pro nasi
komunitu snadno zapamatovatelny. Clovék
s gastronomickym vzdélanim moc dobre vi,
k ¢emu v podniku abzac slouZi, a Ze v ném najde
vse dullezité, co zrovna potiebuje. To samé se
v pfeneseném vyznamu da fict o naS§em Abzacu.

Proc je logem Sestitihelnik?

Tento motiv se objevuje na stropé velkého salu ve
formé designového osvétleni a na nékolika dal-
$ich mistech. Je to promysleny, geometricky pro-
pracovany tvar vyjadiujici dokonalost ptirody.

V ptilce dubna, kdy vedeme tento rozhovor,
to tady jesté nevypada upiné dokoncené.
Zbyva dotdhnout spoustu detailli od privodi
vody ke spotiebicim po lepeni okennich folii.
Co si budeme povidat, zajistit finalizaci centra
pii minimalnim personalnim obsazeni pro mé
bylo velmi naro¢né. Vzhledem k jiZ danému ter-
minu slavnostniho otevieni jedeme nadoraz.

Neni tajemstvim, Zze Abzac je vybaveny Spicko-
vymi technologiemi. Jak je mozné, Ze si je CBA
mtuiZe se svym omezenym rozpoc¢tem dovolit?
Plivodni plany zdaleka nevypadaly tak velkolepé.
Se zacatkem stavby jsme vSak postupné pozné-
vali naSe produktové partnery a navazali s nimi
osobni pratelské vztahy. Je$t€ mezi hromadami
suti mi tady zastupci prvni firmy pftislibili, Ze
nam Abzac na partnerské bazi vybavi centralnim
fidicim systémem, zajisti veSkeré¢ jeho kompo-
nenty a dim nésledn¢ vyuZiji jako promo svych
moznosti. Dalsi spole¢nosti je postupné nasledo-
valy s pocitem, Ze pomohou dobré véci a nebu-
dou litovat vynalozenych prostredkd. My na né
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na oplatku nezapomeneme a budeme povédomi
o0 jejich produktech a znackach §irit dal. Na tom
je celé naSe partnerstvi zaloZené. Jen diky partne-
rim mame Abzac osazeny $pickovymi technolo-
giemi a prémiovymi feSenimi.

To zni zajimavé. MiiZete uvést par priklad?

Pouhé umyti rukou na toaletach je zazitkem,
a to diky bateriim se zabudovanymi vysouseci
rukou znacky Dyson. Patii k nejpropracovanej-
$im technologiim na svété — pod tou samou ba-
terif si ruce umyjete i osusite. Divate se pti tom
do polopropustného zrcadla se zabudovanymi

monitory, na nichz se zobrazuje predpoved

pocasi, momentalni energeticky odbér budovy,
nebo tfeba program v hlavnim sale. Vodu na
umyvani nadobi upravujeme reverzni osmézou
a zmekcovaci, disponujeme nejkvalitnéjs§imi
myckami na trhu. Cel4 budova je fizena systé-
mem Foxtrot od spole¢nosti Teco. Z jediného
mista nebo mobilniho telefonu jsem tak scho-
pen pro celou budovu ¢i jednotlivé mistnosti
ovladat osvétleni a vétrani, monitorovat pohyb
0sob nebo nastavit rizné topné plany tak, aby
byly mistnosti pro konkrétni akci vytopeny
v pravy ¢as na optimalni teplotu. Systém je pro-
pojen s kamerami, ozvuéenim a projektory.

Co se vlastné bude s Abzacem dit po jeho
otevreni, kromé provozu kancelare CBA?
Leccos. Primarné mame v planu umoznovat
vzdélavani a setkavani lidem z branze. Druhym
pilifem pak bude vyuzivani prostor nasimi part-
nery, kterym se tu velmi libi a uZ ted se té&Si, jak
tady budou poradat své akce. Kromé toho objekt
nabidneme i ke klasickému komerénimu a spole-
¢ensko-kulturnimu vyuziti prakticky komukoli.

Pro jaky typ akci se Abzac hodi?

Dokazu si predstavit konferenci pro 180 lidi,
mensi workshopy pro 35 Gcastnikd, party pro
400 az 500 hostt, jednani 10¢lennych pracov-
nich skupin, meetingy jakéhokoliv charakteru,
vystoupeni mensiho hudebniho télesa, promi-
tani filmu, divadlo, vystavu... Viechny prostory
jsou vybaveny §pic¢kovou audio-vizudlni techni-
kou, v kterémkoliv tedy mizete jednat, procha-
zet prezentace, diskutovat nad strategickymi
plany. O usporadani akci ma zajem celd rada

COJE UVNITR ABZACU?

» velky sal pro 150-200 posluchacli s ocho-
zem a podiem

« maly sdl pro 35 posluchac(

« klubovna baristll s péti kdvovary

« klubovna teatendert s vybavenim

« tréninkova mistnost flairovych barmant

« zasedaci salonek

« kanceldre CBA

VZACNYBAR

Jednou z dominant velkého salu je masivni
barovy pult o tfech pracovnich pozicich,
ktery sem vénoval viceprezident CBA
Roman Uhlif ze své kultovni barmanské
Skoly v Karline. Jsou na nem obtisky dlani
vyznamnych osobnosti, jez se zasadily

o porevolu¢ni obrodu barové kultury v Ces-

ke republice. Patfi jiz zminénému Romanu
Uhiliri, dale Michaelu Tretterovi a Vaclavu
Vojifovi. Dalsi budou postupneé pribyvat.

KDO VYSTOUPINA
GRAND OPENINGU?

« Grand Prix desitky barman(
7 Partner's bar(l CBA

» Pfednasky ceskych barmanskych
osobnosti plisobicich v zahranici

- Roman Foltan: Na vzhledu nezdlezi

» Robin Kolek: Tymovd prace v baru

» Wendy Stoklasova: Jak séfovat
zdravému baru

« OndiejPospichal: Scéna, rist a lidske
zdroje

» Zdenék Kastanek: online prenos ze
Singapuru

» Alex Kraténa: Paradox klasickych
cocktailt

» Prednaska odbornika na etiketu Daniela
Smida: Faux pas killers

» ZpévackaLena Yellow s kapelou
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nasich partnerq, neéktefi z nich jiz v tomto roce.
Snad se nam podari vSe zvladnout.

Plivodné se pocitalo, Ze opravy domu zabe-
rou zhruba rok. Nakonec vse trvalo dva a puil
roku. Pro¢ takové pritahy?

V gastronomii jsme zvykli resit problémy oka-
mzité, aby se event nezasekl a host ziistal spoko-
jeny. Jenze ve stavebnictvi to chodi Gplné jinak
a nase naivni predstavy o jakémsi ,opraseni,
vybrou$eni a nateni“ centra se brzy rozplynuly.
Ukéazalo se to hned pii prvni ¢lenské brigade,
kdy jsme Skrabali starou malbu a brali s ni z4-
roven i kusy omitky. Tehdy jsem si uvédomil, ze
opravy budou muset byt mnohem diikladnéjsi,
nez se na prvni pohled zdalo.

Napriklad jaké?

Dbali jsme na to, abychom nepietvareli dim
z roku 1921 v supermoderni objekt. Zachovali
jsme maximum pavodnich prvkd — restaurovali
jsme Stuky v hlavnim séle, prestoze byly velké
kusy jiZ odlomené. Zvedli jsme o ptll metru pro-
padly strop, vyménili jedenactimetrové drevéné
tramy. VZdycky jsme si poradili, i kdyz to nékdy
bylo o nervy.

Kdy nejvic?

Pti oprave suterénu. Ocistit zdivo tam byl pro
amatéry nadlidsky vykon. Nakonec jsme radéji
povolali specialistu. Pfed domem hucel tyden
v kuse obii kompresor, suterén piskoval ¢lovek
ve skafandru a nad LiSni se vznasel oranzovy
hiib cihlového prachu. Takze priitahy jsme za-
zili znacné, ale vysledek stoji za to, a ja dnes
nelituji jediného stavebniho rozhodnuti, které
jsme zde u€inili. °

Plan akci Ceské barmanské
asociace na nadchazeji obdobi
10.5.2018 Zatecky Cup - JCC, JBC, JMK

25.5.2018 GRAND abzac OPENING - Brno

25.5.2018 Grand Prix CBA - PCC

16.6.2018 Mattoni Grand Drink 2018 - mistrovstvi svéta
4.8.2018 Summer Bartenders Competition - JFC, PFC

VYSVETLIVKY:

JCC - junior cocktail competition, JFC - junior flair competition, JMK
- junior mistr kavy, JBC - junior beer competition, PCC - professional
cocktail competition, PFC - professional flair competition
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CBA na soutezi v Normandii:
skvéla technika, zradné chutée

Odtud jej vidime jako na

dlani. Stoveézaté mésto plne
gotickych pamatek - pro nasince
privyklemu spise na baroko

je to velka vzacnost. Chladny
breznovy vecer se blizi k plinodi,
stojime na ochozu majestatnino
hradu zalozeného v 11. stoleti
Vilemem Dobyvatelem

a pozorujeme normandske
meésto Caen, jehoz ulice,

namesti a parky se pred nami
rozprostiraji.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

o chvili je vSak ¢as projit zpét vstupni
branou pres padaci most, pomalu smé-
fovat zpatky do hotelu a oddat se po ce-
lodennim cestovani nékolika hodinam
odpocinku. Prece jen jsme sem nepfijeli obdi-
vovat pamétihodnosti, i kdyZ tenhle hrad, se
svou rozlohou 5,5 hektaru jeden z viibec nejroz-
lehlejsich v celé zapadni Evropé, by si vice nasi
pozornosti jisté zaslouZil.

Do srdce normandského departmentu Calva-
dos jsme ale zavitali za mistni jable¢nou palen-
kou a sveétovym finale barmanské soutéze Cal-
vados Nouvelle Vogue International Trophies.
Do jejiho dvaadvacatého roéniku se zapojilo
patnact zemi, letos mezi nimi poprvé figuruje
i Ceska republika.

CBA od poradateld obdrzela pét pozvanek
— pro viceprezidenta Romana Uhlife, vitéze
narodniho profesionalniho kola Jana Lukase,

vitézku narodniho juniorského kola Katefinu
Vymazalovou, jeji doprovazejici pedagozku Pe-
tru Reslerovou, a novinarskou vstupenku jsem
si jako PR zastupce asociace vyslouzil ja.

Od café calva k prémiovému destilatu
SoutéZni den zacin4 novinaiskou snidani s nej-
vy$$imi predstaviteli poradajici calvadosové
asociace IDAC. Hovoii se o riznych detailech
historie a vyrobniho procesu palenky. Zurnalis-
té si rozSituji portfolio informaci, které ziskali
navstévou puasobivé multimedialni expozice
moderniho muzea calvadosu pii vCerejsi ces-
té¢ do Caen. ,Jaky druh destilatu zazivad nyni
ve vasi zemi boom?“ pta se mé viceprezident
IDAC Jeréme Dupont. Odkazuji se na soucas-
nou ginovou vlnu, s ¢imz vedle sedici némecka
novinarka pohotové souhlasi.

Zastupci calvadosového sdruzeni sympatic-

ky ptiznavaji, Ze s obecnou kvalitou jable¢ného
destilatu to u nich jesté v pomérné nedavné his-
torii nebylo nijak valné. Zhruba do 70. let minu-
1ého stoleti se calvados ve Francii pil nejcasteji
k ranni kavé — ika se tomu café calva. ,,Pokud
se zeptate star$ich lidi na calvados, odpovi vam,
Ze je to velmi agresivni alkohol. V poslednich
nékolika desetiletich se nasStésti vyrobci zame-
fili na kvalitu a dnesni calvados je diky tomu
jemnym destilatem ¢asto spadajicim do prémi-
ovych kategorii a vhodnym k mixologickému
pouziti,“ dodava Jerdbme Dupont.

Paté misto neni k zahozeni

Odpoledni program je veénovan stéZejnimu
bodu celého eventu — svétovému findle calvado-
sové soutéZe. Pravidla véem ucastnikiim urcuji
uziti minimalné 3 centilitri calvadosu jako baze
avzhledem k leto$nimu tématu ,,Zelenina“ také
alesponi jedné zeleninové slozky. Domaci ingre-
dience jsou povoleny.

Jako prvni soutézi na pddiu kongresového
centra mésta Caen junioti. Katefina Vymaza-
lova, studentka SOS a SOU Poli¢ka, pripravuje
koktejl pojmenovany jako Dra¢i dech. Calvados
v ném kombinuje se §tavou z pecenych paprik
a cibule, limetovym likérem, merurikami a ber-
gamotem. ,,Bavi me jeho specificka chut a viiné
prave po pecené paprice,“ podotyka Katefina,
ktera je v ic¢asti na juniorskych soutézich velmi
aktivni a uz ma za sebou také prvni mezinarodni
uspéch v podobé loriského vitézstvi koktejlové
kategorie na Tea Masters Cupu v Ciné. ,,Souté-
Zeni mi pomaha v sebezdokonalovani a u¢eni se
stale novych a novych véci. Jednou bych chtela
byt vybornou barmankou a pracovat v prospe-
rujicim podniku, kde v zadném ptipadé nesmi
chybét dobry ¢aj,“ odhaluje své dlouhodobé
cile.

S blizicim se startem novinaiské kategorie
se mi na stage samoziejmé chce ¢im dal min.
Kdyz nesu tacek se vSemi proprietami chodbou
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spojujici piipravnu s pédiem, to uz citim oprav-
dovou nervozitu. Ta se nas$tésti rozplyne v zari
reflektorti osvétlujicich jevisté a ja si mdzu uzit
své prvni a zaroven pravdépodobné i posledni
barmanské vystoupeni. Vysvétlim technickym
komisattim, pro¢ je podle mé pravé kombinace
calvados — arty¢okovy shrub — Zazra¢na Cream
Soda tou nejlepsi na svété, smichdm vSechno ve
sklenicich, a je Slus.

Jednim z Gplné poslednich soutézicich celého
programu je Jan Lukas z ¢eskokrumlovského
Apotheka baru, ktery publiku i hodnotitelim
predvadi technicky i komunikaéné bezchybny
vykon. Jeho drink Normandy obsahujici kro-
mé calvadosu jesté petrzelovy fresh, celerovy
cordial, solny roztok a jable¢nou sodu vypada
nadherné také diky ozdobé, jejimz autorem je
kuchat z prazské michelinské restaurace Field.
Z toho, co jsem na pddiu v kategorii profesiona-
1 videl, za¢inam nabyvat dojmu, Ze by Honza
mohl byt nasim nejzhavej$im medailovym Zeliz-
kem v ohni.

To se bohuZel na ve¢ernim vyhlaSeni nepotvr-
zuje. Prvni misto v profesionalech i juniorech
bere polska vyprava, nejlepsi z novinait je Es-
tonka. CBA z Normandie odjede bez umisténi
na bedné. Pozdé&ji se ze ziskanych hodnoticich
tabulek dozvidame, Ze v bodovani techniky
pripravy napoji nam vSem tfem pattily predni
pricky. Ztratili jsme ale u chutovych komist.

»Jsem trochu zklamany. Chutovy profil drin-

ku asi komisi nezaujal. Holt sto lidi, sto chuti,
k mixologii tady pristupuji trochu jinak nez
v Cesku a nékteré z prezentovanych drinkd by
u nas nezaujaly tolik jako tady. Na druhou stra-
nu jsem skoncil celkové paty, a to ve svétovém
finale také neni k zahozeni,“ hodnoti Jan Lukas
vysledky svého snaZeni po utichnuti celého sou-
tézniho frmolu.

Podobné mluvi i vedouci ¢eské vypravy Ro-
man Uhlif. ,Jind zem¢, jiné chuté. Jelikoz se
chutova komise skladala z barmant, barovych
hostli a vyrobct calvadosu, pripodobnil bych
odhadovani chutovych preferenci jejich ¢lenti
ke koupi losu do loterie,“ konstatuje viceprezi-
dent CBA, jenz také rozhodoval v jedné z tech-
nickych komisi.

Rajcata si nakonec oblibil

Sampionem mezi profesionalnimi barmany se
stal dvaadvacetilety Robert Piasecki se svym
koktejlem Garden of Childhood, v némz pou-
zil calvados, maliny, rajéatovy dZus, citronovy
fresh a medovy sirup. Pfi jeho tvorbé mu in-
spiraci byla ptihoda z détstvi. ,,Jako maly jsem
miloval maliny a nenavid¢l rajéata. Ta jsem na-
prosto odmital. AZ se mé mama jednou pfi ve-
Ceti zeptala, jestli nechci zkusit rajée malinové,
v Polsku mimochodem docela béZznou odrtdu.
Ochutnal jsem, nacez se stalo jednim z mych
nejoblibengjsich jidel. Doted mi tenhle zazitek
pfipomina zasadu, Ze ¢lovék ma zkouset nové
véci a rozsirovat si obzory,“ vypravi mi Robert
dal$iho dne v autobuse na zpate¢ni cesté z Caen
do Parize, odkud nam poleti letadlo.

Na sviij nizky vék toho ma tenhle rodak od
Krakova hodné za sebou. Sbiral zkuSenosti
v baru i pétihvézdickovém hotelu pobliz domo-
va, odjel za kopecky do Manchesteru a Londy-
na, v soucasnosti podnika v barovém consul-
tingu a spolupracuje napriklad s koktejlovym
mistrem svéta Wojciechem Urbanskim. Po
kratkém rozhovoru opét usina — vcerejsi néko-
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likachodova pozdni galavecere s mnoha ptibory
totiZ trvala dle dobrych francouzskych zvyka tfi
a pul hodiny, takzZe do posteli jsme se dostali az
nad rdnem.

Druzmese
Do Prahy prilétame sice bez pohart, ale zato
s jeSté cenn€j$imi zkuSenostmi a kontakty — re-
alita, nebo pouha fraze a vymluva? ,,Podle mé je
seznamovani a vzajemné pridavani se na face-
booku prioritou téchto mezinarodnich soutéZi.
Ja jsem naptiklad na zaklad¢ loriského Mattoni
Grand Drink navéazal spolupraci s finskou aso-
ciaci a za tyden tam diky tomu poletim na prvni
guest bartending,“ pochvaluje si Honza Lukas.

Nabizi se jesté jedna perspektiva, kterou lze
dobre ilustrovat osobou francouzského barma-
na Sylvaina Audouarda. Sympaticky chlapik
ve stfednich letech se k vypravé CBA prihlasil
hned na zahajovacim veceru s tim, Ze jeho man-
Zelka pochazi z PreSova, a celou naSeho pobytu
dobu Zive konverzoval roztomilou ¢eskosloven-
skou angli¢tinou. ,,Nékdo sedava jen se svymi.
Ja vidycky sedavam i s ostatnimi, tak by to pre-
ce mélo byt,* vysvétloval u vecere.

V dne$ni dob¢, kdy v Evropé¢ sili rtizné radi-
kalni proudy a nacionalismus, znamené kazdy
takovy zazitek vitanou davku optimismu... e

4 7
Asijsky ambasador

ZvIastni cenu prevzal z rukou poradatel(l na
zavérecném ceremonialu Tomoaki Wasai,
majitel baru Stag, ktery najdete v japon-
skem mesté Kitakjusu. V tomto podniku si
totiz diky entusiasmu Tomoakiho Wasaie
mohou hosté vybirat z vice nez sto lahvi
calvadosu od velkych i malych vyrobcU, coz
je naprosto unikatni kolekce.
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Mattoni Grand Drink: zvitézil koktejl se superrasou

Vitézem Ceského nominacniho kola soutéze v michani
nealkoholickych koktejlti Mattoni Grand Drink se stal Jifi Bohac.
Vedouci Cajove sekce CBA Czech Teatenders nenasel premozitele
v 13¢lenném startovnim poli a bude tak 16. ¢ervna reprezentovat
Ceskou republiku ve svétovém findle této barmanské soutéze. Na
druhem misté se umistil Robert Weis, treti skoncil Jan Lukas.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

ednadvacaty ro¢nik narodniho kola se

uskute¢nil v atery 10. dubna v ¢eskobudé-

jovickém baru Zluta ponorka, v pifjemné

domaci atmosféte podporené perfektnim
moderatorskym vykonem oblibeného Petra Na-
rozného ml.

Jifi Boh4¢ zaujal hodnotici komisi temné
tyrkysovym drinkem nazvanym IQ Mattoni.
Ten obsahuje 5 cl vyluhu z oregonské sladko-
vodni fasy klamath, 5 cl ¢aje White Anastasia
od Kusmi Tea, 2 cl matefidouskového sirupu,
0,5 cl limetového freshe a 12 cl mineralni vody
Mattoni.

»,Klamath je jednou z prapivodnich slad-
kovodnich fas. Vyskytuje se endemicky, tedy
pouze na jednom misté na svété, v oregonském
jezere. TéZi se odtud Setrnym a trvale udrZitel-
nym zptisobem. Jako jedina superpotravina je
schopna regenerovat i mozkové buriky,“ rozpo-
vidal se Jiti Boh&¢ o své nejzajimavejsi suroving.

Pro tuto vyraznou osobnost ¢eského ¢ajového
svéta jsou nealkoholické koktejly domécim hfi-
§tém. ,,Bavi mé vytvaret funkéni drinky a praco-
vat pfi tom s ¢ajem ¢i superpotravinami. Dlou-
ha 1éta se témito tématy skrze sebelélitelstvi
zabyvam, takZe vim, zZe téchto dopliki existuje
velké mnozstvi a ze v koktejlech funguji,“ vy-
svétlil Jifi Bohac s tim, Ze klamath se nejcastéji
pouziva pro 21denni o¢istnou karu, ktera odky-
seluje organismus.

LetoSni vitéz se narodniho kola soutéZe
Mattoni Grand Drink zacastnil uz popaté. Prv-
niho mista se vSak dockal az tentokrat, dle svych
slov i diky tomu, Ze zkratil slovni projev a hlidal
si ¢asovy limit. ,,Jednou jsem vystoupeni pietahl
o Ctyfi minuty, protoZe jsem se zakoukal do o¢i
hodnotitelky Katetiny Kluchové pfi jejim dota-
zu, co to je goji. Pak jsem misto michani drinku
basnil o kustovnici ¢inské,“ zavzpominal.

Hodnotici komise ve slozeni Achim Sipl,
Roman Uhlit a Petr Kymla ocenila na vystou-
peni Jitiho Bohace kompletni zvladnuti vSech
soutéznich aspektd. ,,Pouzil netradi¢ni a velmi
kreativni ingredience, predvedl zajimavy servis,
povedla se mu barmanska prace i komunikace.
Byl zkratka nejlepsi,“ zhodnotil vykon vitéze
Achim Sipl, svétovy sampion Mattonky z roku
2013.

Podle négj je v této soutéZi roven prezentova-
nych drinkd rok od roku vyssi. Obecné je letos
shledal zajimavymi. Nékteré se mu zdaly chuto-
v& nevyvazené, prevazily vak ty, jejichz napadi-
tost jej velmi prekvapila.

Kreativitou p¥i vymysleni drinka se ve Zluté
ponorce skutecné neSetfilo. Napriklad Niki-
ta Abramenko pouzil ¢aj z klitorie ternatské,
Luka$ Konecny smrckovy sirup ¢i chmelovy
extrakt, Petr Spak opunciovy ¢&aj infuzovany
hotcem a Jan Zlamany fresh z fapikatého celeru
a kokosovy cukr.

Osmy ro¢nik Mistrovstvi svéta v michani ne-
alkoholickych koktejlti Mattoni Grand Drink,
na némz bude Jifi Bohé¢ reprezentovat Ceskou
republiku, se uskute¢ni v ramci Svétového dne
nealkoholickych koktejld 16. ¢ervna na praz-
ském Staroméstském namésti. ,,Ambice pro
sveétové findle mam ty nejvys$si. Miril jsem dlou-
ho, ted je dilezité trefovat,“ dodal Jifi Bohac. e
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Svét barmant

Nejlepsi Old Fashioned
na Top Gastru namichal

Robert Weis

Koktej

, skrze néjz se mizeme nahlizet staletimi

do hlubokeé historie michanych napojl, tedy

Old Fashioned, byl hlavnim tématem soutéze
profesionalnich barmant JOHNNIE WALKER

RED RYE FINISH CUP. V poloviné unora ji na
holeSovickem vystavisti v ramci veletrhu Top Gastro
& Hotel poradala Ceska barmanska asociace.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

Ucasti se odhodlalo de-

vét soutézicich prevazné

z prazskych a jihoceskych

bart. Jejich tkolem bylo
namichat Ctyfi porce drinku ka-
tegorie Old Fashioned za pouZiti
minimalné dvou centilitrti whisky
Johnnie Walker Red Rye Finish,
pricemzZ celkovy obsah alkoholic-
kych slozek nesmél presdhnout
7 centilitrd. Komise ve sloZeni
Robert Weis starsi, Tomas Toka
a Milo§ Danihelka kladla zvlast-
ni diraz na to, aby soutézici pri
tvorbé¢ skute¢né splnili parametry
naplnujici danou koktejlovou ka-
tegorii.

Hodnotitelé nakonec prvni
misto prisoudili Robertu Weisovi
mlad$imu z Baru Neuf v rakous-
kém Linci. Jeho drink nazvany
Let’s meet in the middle obsahu-
je kromé soutézni whisky jesté
hruskovo-vanilkovy sirup, pome-
ran¢ovo-kavové bitters, citronové
oleo saccharum, badyanovo-hre-
bickovy kouf. Zdobeny je mak-
ronkou plnénou krémem z bilé
¢okolady, mandli, a popsaného
koktejlu.

»V konceptu drinku jsem chtél
zohlednit propojeni dvou rtznych
svétl, Skotska a Ameriky, které
se ve whisky Johnnie Walker Red
Rye Finish potkavaji. Tento blend
je totiz skotskou whisky finiSo-
vanou v sudech po zitné, coz jej
zjemiuje. Na vyvoji této edice na-
vic pracoval blender s blenderkou,
to opé€t predstavuje spojeni dvou
protikladQ, stejné jako kombinace
jemného  hruskovo-vanilkového
sirupu s chlapskymi bitters,“ pro-
zrazuje mySlenku svého drinku
Robert Weis, jenz koktejl servi-
roval ve specidlnich nddobach na
kavu.

Na druhém misté¢ se umistil
Jan Lukas z prazského baru L’-

Fleur a tfeti skon¢il Jan Zlamany
z prazského podniku Crazy Daisy.
Poradi se zapocitava do celkové-
ho hodnoceni celoro¢niho serialu
Ceské barmanské asociace o Bar-
mana roku.

Div¢i nadvilada v juniorech

V juniorské kategorii téZe soutéze
bojovalo o body do seridlu Bar-
man roku 14 studentl stfednich
hotelovych a gastronomickych
skol. Ti nemichali Old Fashined,
ale fancy koktejl, jak jinak neZ na
bazi skotské whisky Johnnie Wal-
ker Red Rye Finish.

Podle hodnoceni komisard se
nejvice datilo EliSce Valaskové ze
SOS a SOU Trutnov. Ta ve svém
drinku Gold Ferrari pouzila whis-
ky Johnnie Walker Red Rye Fi-
nish, likér Baileys Original, sirup
Teisseire Passionfruit, ananasovy
dzus Cappy a kakao, mochyni
a vanilkovy lusk na ozdobu.

Druha skoncila Barbora Koci-
dnova (SSSG Svidnick4 Praha)
a tieti misto obsadila Nikola Von-
dragkova (SS a VOS CR Ceské
Budg¢jovice). Zajimavosti je, ze
nejlepsi chlapec se umistil az na
sedmém misté. Divky tak tuto
soutéz zcela ovladly.

Flairovi barmani poprvé on-line
Navrat krale. Po dvouleté pauze
se letos vrhl do soutézeni soucas-
ny nejlepsi cesky flairovy barman
Vaclav Abraham. Na Havana Club
Flair Cupu, flairové soutézi pora-
dané Ceskou barmanskou asocia-
ci v ramci programu veletrhu Top
Gastro & Hotel, nenaSel premozi-
tele.

Ukolem soutéZicich bylo pred-
vést dvé discipliny a pii kazdé na-
michat jeden koktejl. Ve working
flairu to byl drink sloZeny z rumu
Havana Club a energetického na-

poje Red Bull, v discipliné exhi-
bition flair pak ucastnici michali
volny fancy koktejl za pouziti mi-
nimalné 2 centilitrd rumu Havana
Club. Pfi tom vSem samoziejmé
predvadéli triky s lahvemi, Sejkry
a dal$im barovym nacinim.

V juniorské veékové kategorii se
za péti¢lenné Gcasti nejlépe vedlo
dv€éma hostim z Polska. Z vitéz-
stvi se radovala Ada Nadolska,
z druhé pricky Michal Trabicki.
Pohar za treti misto si odnesl Lu-
kas Musil z 1SS Slavkov u Brna.

Profesionalni kategorii, do kte-
ré se prihlasilo devét Gcastnikd,
ovladl Sestinasobny flairovy Bar-
man roku CR a vicemistr svéta
Vaclav Abraham. Ten zajel nejlé-
pe hodnocenou exhibi¢ni sestavu
a ani v bodovani jakosti drinku
nenasel premozitele — jeho kok-
tejl se skladdal z rumu Havana, li-
metkového freshe, sirupu Monin
Spice Mango, ananasového dzusu
a barevného peprte. Druhy skoncil
Michal Tezky, tieti pricku obsadil
Michal Novak.

Poprvé v historii flairovych sou-
tézi v Cesku pouzili poradatelé
on-line prenos, aby vykony bar-
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mant mohl na dalku a v redlném
¢ase hodnotit jeden z technickych
komisart. Byl jim prikopnik ex-
hibi¢niho barmanstvi v Cesku
Martin Batha, jemuZ zdravotni
stav neumoznil dorazit na misto
soutéze osobné.

Baristé pouzili napadité suro-
viny

Na Top Gastru se konaly také ba-
ristické soutéze — Baileys Profes-
sional Mistr kavy 2018. V profesi-
ondlni kategorii se zacastnilo Sest
baristl z ¢eskych kavaren a bart,
kteri sefizovali kavovy mlynek
a pripravovali po Ctyt porcich es-
pressa a kavového fancy koktejlu,
jenZ musel povinné¢ obsahovat mi-
nimalné 2 centilitry irského likéru
Baileys a espresso.

Se zadanim si dle komisard nej-
1épe poradil Kamil Hégr z Jeseni-
ku. Ten sviij volny drink sestavil
z 2 centilitri Baileys, 2 centilitr(i
rumu Capitan Bucanero infuzo-
vaného kavovymi zrny, 1 centilitru
Cointreau, zastiiku Fee Brothers
Aztec Chocolate Bitters, pome-
rancové spiraly a pény ze Slehacky
a kakaového likéru Monin. Servis
na bridlicové desce jeSté dekoro-
val zapalenym provazkem omoce-
nym v likéru Grand Marnier.

Mezi devitkou juniorskych ba-
ristd si nejlépe vedla Nicola Ca-
rajiova ze SHS Bukaschool Most.
Zaroven prebrala zvlastni cenu za
nejvetsi mnozstvi projevené kre-
ativity. Jeji koktejl pojmenovany
jako Brunch se sklada z likéru Bai-
leys, espressa, likéru Amaretto,
pomerancovych bitters a popcor-
nového sirupu. Drink servirovany
na konstrukci z médénych trubek
dekoruji syry, slanina v ¢okoladg,
Salotka v mouckovém cukru a va-
jecna pusinka pripravend pomoci
tekutého dusiku. °
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@ WINE SERVICE

Vinari radi: jak poznat

kvalitni vino

kvéten-Cerven 2018

Dobré jidlo a vino, nerozlucna dvojice - jedno doplnuje druhé. Spravna kombinace dokaze gurmansky
zazitek pozvednout, ale plati to bohuzel i naopak. Jak poznat kvalitni vino a co a k cemu tento rok ochutnat
¢i nabidnout hostdim? Ptali jsme se povolanych.

TEXT: KAMILA FUCHSOVA

fi vybéru dobrého vina
rozhoduje  pochopitelné
jeho kvalita a také pii-
lezitost, pro kterou vino
vybirate. Cim je vino kvalitn&jsi,
tim je odridové ,,CistSi“ a na 1ah-
vi 0 ném najdete mnohem vice
informaci. ,Zjednodu$ené plati,

etiketé, tim ,,obycejnéjsi“ vina
muzete ocekavat. Naopak jsou-li
informace takika vycerpavajici,
veézte, Ze vinu, které drzite v ruce,
byla v€novana adekvatni pozor-
nost. Déle bych se urcité vénoval
vinlim s piivlastkem, kde mizete
ocekavat vyssi kvalitu, i kdyz sa-
moziejmé i tady mohou existovat
vyjimky,“ vysvétluje David Kral,
hlavni sommelier spole¢nosti Bo-
hemia Sekt.

Urcitou znamkou kvality je také
zatiidéni vina do nékterého z ape-
laénich systémd. ,,Jsem rada, Ze
se v poslednich letech prosazuji
vina s oznac¢enim VOC (vino ori-
ginalni certifikace), tuto znamku
vnimam, jako prvni krok pro do

budoucna doufejme i na Moravé
Casté&ji vyuzivany apela¢ni systém.
VOC spolkti ptibyva, kvalitu vni-
mam predevsim u téch aktivnich
a historicky starsich jako je VOC
Znojmo, VOC Mikulov ¢i VOC
Modré hory. Ani toto zatfidéni
v8ak neni stoprocentni, obavam
se, ze jednoducha rada neni,
nejlepsi variantou je znalost sa-
motného vinare, ale taky daného
ro¢niku, odridy a zptisobu zpra-

covani, jen tak nés vino nepiekva-
pi,“ rikd Dagmar Fialova ze spo-
le¢nosti Sonberk.

Radim Heca ze spole¢nosti
Pavlovin pak upozornuje, zZe kaz-
dy by mél mit hlavné jasno v tom,
zda chce vino suché, polosuché,
polosladké ¢i sladké. To je za-
kladni parametr, ktery je mnohdy
,kamenem urazu“ a pripadné-
mu naslednému zklamani s vina.
»Jesté také urcité¢ upozornim na

to, Ze je tfeba brat v potaz ucel
vybéru vina, to znamena, zda jej
chcete naptiklad ke slavnostnimu
piipitku, doplnék ke gastronomii,
kde se jist¢ vhodné hodi i siln&jsi
a aromaticka vina nebo pro celo-
vecerni popijeni, kde bych zvolil
spiSe ne prili§ aromatické. Mohu
ale zodpovédné tici, Ze lidé se
jiz ve vinech vyznaji, poznavaji je
a chtéji jim rozumét, coZ je dob-
re,“ dodava Heca. °

Svét barman(

Co si nenechat ujit?

David Kral, hlavni sommelier spole¢nosti Bohemia Sekt
Ja osobné nevynecham prilezitost, kdy si mohu dat Bohemia
Sekt Prestige 36 brut (¢Cislovka v ndzvu znamena 36 mésict

lezeni na kalech), zejména diky jejimu vyzrdlému charakteru
a plnosti v chuti. Co se tyka vin, mym oblibenym v posled-
nim dobé se stalo Chardonnay z Vinarstvi Paviov pozdni
sbér ro¢niku 2015, vynikajici vino které se skvele snoubi
s pec¢enou driibezi nebo se smetanovymi omackami. Vynika
zejména okouzlujici vini a neuvéritelné komplexni chuti.

Dasa Fialova, sales & marketing director Sonberk
Doporucuiji ochutnat vino aktualné vstupuijici na trh - jedna
se 0 sonberské cuvée Chardonnay & Pinot gris, z rocniku
2015, za¢indme s nim pracovat az v této dobé, protoze jsme
mu dali ¢as a prostor prokvasit a zrat na francouzskych du-
bovych sudech typu ,barrique’, jedna se o krasne elegantni
suché vino, na nose s maslovo-smetanovymi tony, liskovym
ofiskem, naznaky kavy a bilé ¢okolady, v chuti pIné, velmi
strukturni a dlouhé, vyborne funguje v gastronomii pfi parovani
s rybami a morskymi plody - kuprikladu steak z tunaka, krevety ¢i musle
sv. Jakuba byvaiji skveélym partnerem. Vino se ale vyborné hodi také k ma-
stim, leh¢i Upravy veprového i telecino masa napriklad s gratinovanym
bramborem dokaze doprovodit skvéle. Je to takovy ,burgundsky” styl
Chardonnay - tedy velmi suchy, elegantni, s dobrym potencidlem zrani.

Bohdan Spi¢ka, obchodni a marketingovy feditel,
Templaiské sklepy Cejkovice
Rozhodné bychom doporucili nové vyslechténé odolné
odriidy obhospodarované bez pouzivani chemickych
pripravkd, pramyslovych hnojiv, hormont a umelych latek.
Jsou to napriklad odridy Solaris, Hibernal, Cabernet Cortis,
Johanniter. Vina jsou krdsna, plna s vyraznou chuti.

Radim He¢a, jednatel a generalni feditel spolecnosti
Pavlovin, Vinai'stvi Velké Pavlovice
Horkou novinkou pro letosni rok je Palava ve vybéru z hroz-
nt, panenska sklizen z vinarstvi Pavlovin. Toto vino pochazi
Z vini¢ni traté Ostra v Kloboukach u Brna a milovnici
této odridy by si ji jisté neméli nechat ujit. Vané je velmi
expanzivni, podmaniva, bohata na tony citrusovych plodd,
medu a rozkvetlych kvétin. V chuti je plné, mirné korenité
s tony vyzralych hroznt a mandarinek. Ze zahrani¢nich vin jsem
0sobné zvédavy na vina z jizni Afriky, kde panovalo teplé a dost suché
pocasi. Uvidime, jak se slune¢ni paprsky promitly do vyzrdlosti hrozn(i
a nasledné kvality vina, i kdyz z hlediska kvantity tam asi moc radosti mit
nebudou.

Pavel Gavlas, manazer marketingu, Zamecké vinaistvi
Bzenec
Kolekce vin Terroir Moravia ze Zdmeckého vinarstvi
Bzenec umoznuje poznat, jak se odlisné typy ptd a rlizné
mikroklima dokazi promitnout do samotného charakteru
vina. K hroznlm ve vinicich, k jejich samotnému zpracovani,
vyrobeé a skoleni vin se pristupuje kazdy rok naprosto stejnée.
Tato péce Vam tak dava jedinec¢nou prilezitost srovnani odriid,
ro¢nikl a tratf mezi sebou.

-~

Jak poznat kvalitni vino
na prvni pohled?

Co se ,prvniho pohledu” tyce, barva
dobrého vina byva obvykle jasna az pri-
zracna, zadné kaly, proste vino ma jiskru.
Uz samotna barva vina dokaze napove-
dét, jak bude vino chutnat a k jakému
pokrmu se bude nejlépe hodit.

Cervena vina obsahuji vice tfislovin diky
dlouhé maceraci vylisovanych modrych

hrozn(l, navozuji vaznéjsi atmosféru

a jsou doporucovana hlavne k masitym
pokrmtm, napfiklad ke steakdm i

k veprovému.

Riizova vina se také vyrabéji z mod-
rych hrozntl. Pouze rmut, tedy namleté
hrozny, se maceruje kratsi dobu, a do
vina proto neprejde tolik trislovin a barviv
ze slupek jako u ¢ervenych vin. Diky
tomu maji vina, kterd také oznacujeme
jako rosé, svézi chut a skvéle doplruijf
zeleninoveé saldty a pokrmy z ryb.

Bila vina se zase pro svou lehkost a ky-

selinku hodi k saldtdm, bilému masu,
morskym plodtim nebo k syrfim. A jak
se takova bila vina rodi? Tvrzeni, ze bila
vina vznikaji z bilych hrozn(l, neni tak
Uplné presné. Bila vina se totiz vyrabéji
také z hrozn(l modrych. Pritazlivou
zdlezitosti a chameleonem mezi viny je
klaret. Ackoli se lisuje z modrych hroz-
nt, vysledkem je vino bilé. To proto, 7ze
hrozny se po sbéru namelou stejnym
zplisobem jako u ¢erveného vina,
ovsem nenechavajl se macerovat.

SLADKE VERSUS SUCHE

O sladkosti vina rozhoduje predevsim
zbytkovy cukr, tedy cukr, ktery ve
viné zlistane po celém procesu jeho
vyroby. Jeho podil pak rozdéluje vina

na sucha s nejmensim podilem cukru,

polosucha, polosladka a sladka.

PODMET, PRISUDEK, PRIVLASTEK
Vino privlastkové, hodnocené uz
jako velmi kvalitni, zarucuje, ze
nebyla umeéle navysena cukernatost
a bylo vyrobeno vyhradné z odriidy

zapsané ve Statni odrlidové knize, a to

7 85 procent. Radime sem naptiklad vina
kabinetni, vybér z hroznt a pozdni sbér
atd.

BARRIQUE - VINO ZRAJICI

V DUBOVEM SUDU

Chcete-li nabidnout skutec¢nou specialitu,
zvolte vino barrique. Takoveé vino zrdlo

v dubovém sudu minimalné po dobu tff
meésicll a absorbovalo do sebe to nejlepsi
Z pouzitého dreva.
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@ DEGUSTACE

Svét H&G degustuje

Sest skvélych

rniizowych

Ochutnali jsme Sest vzork( ¢eskych rtizovych vin. Hodnoti Petr Gondas
z Narodniho vinarského centra, sommelierka Globusu Marie Mlynarikova
a sve poznatky zaznamenal i Séfredaktor Sveta H&G Petr HoleCek.

Zweigeltrebe rosé, Frizzante,
ZD Némcicky 2017, moravské
zemské vino

Marie Mlynafikova ****“

Intenzivni malinové rdzova barva s jemnym
elegantnim perlenim. PIna a Stavnata viin¢ 1aka
svym ovocnym nadechem po zralych malinach
a dalsim lesnim ovoci. Bohat4 ovocna chut je
v harmonii se $tavnatou kyselinou. Delsi zaver.
Toto vino je presné uréeno pro zahradni par-
ty, dobfe doplni tvrdé syry i grilované pokrmy,
nebo poslouzi jako elegantni welcome drink.

Petr Gondas 2.0.0.0.0

Oku lahodici koraloveé riizova barva. Ve viini to-
hoto perlivého vina je citit opeceny maslovy to-
ast se smetanovym ovocem s dominanci malin.
Velmi jemné perleni s drobnym zbytkem cukru
provazi chut tohoto lahodného vina. Najdeme
v ni hlavné¢ Cerstvé jarni tfeSné. Frizzante ma
slusnou perzistenci. Vino je technologicky do-
konale Cisté. Pravé Cistota chuti je to, co charak-
terizuje technologa vinarstvi Pavla Buridnka.
Po jarnim ¢i letnim grilovani si umim predsta-
vit, Ze by mi toto rosé doplnilo Cerstvi ovocny
sorbet, ktery by byl krasnou teckou povedeného
vecera. Velmi podchlazené bych jej pil rad i sa-
motné. VEtSina tuzemskych perlivych vin trpi
na predavkovani zbytkovym cukrem, tohle v§ak
nikoliv, a je okouzlujici.

Petr Holecek *****

Ano, tohle je vino, které se da pit jako samot-
né, jen tak. Idealn¢ naladéné ze vSech stran,
idealné perlivé, krasné barva, vyvazena chut
i viné. Vyrazni aromatika domacich malin
a jahodového pyré. Svézi suché vino s har-
monickou kyselinkou. Krasnd je i cena za ta-
kovy kousek — pouhych 120 korun. Vinatstvi
v Némcickach ma bohatou historii - prvni
zminka o obci z roku 1348, ktera pojednava
o prodeji vinice. K rozvoji vinatstvi zde zfejmée
zasahli také Habani, ktefi méli v obci kolem
roku 1560 sviij spole¢ny diim. V dnedni dobé
ZD Neémcicky obhospodatuje celkem 250 ha
pudy, z ¢ehoz je 92 ha vlastnich vinic, 118 ha
orné ptdy a 40 ha sadd.

Cabernet Sauvignon rosé 2017,
Rodinné vinarstvi DeVino,
moravské zemské vino

Marie Mlynafikova 2.0.0.0.0.¢

Barva koroptviho oka s cihlovymi odlesky a velmi
dobrou viskozitou. Vling je pln4, intenzivni a har-
monicka. Pfipomina ¢ervené lesni ovoce, prrede-
v§im Cerstvé natrhané jahody a maliny, v zavéru
az smetanové tony. Chut je dobie strukturovana,
ma ovocny charakter s tony cerstvych jahod se
smetanou az Stavnatych vi$ni. Delsi Stavnaty za-
vér. U tohoto piijemného vina se miizeme potésit
nejen typickym odriidovym projevem, ale také
novym designem etiket v fad¢ Flower Line, ktery
pulisobi velmi elegantné.

Petr Gondas ****

Jednoduse identifikovatelnd jahodova barva.
Viiné je jemné zastiena, sméfujici do smetanové-
ho ¢erveného ovoce, ale neni jednoduché ji jasné
pojmenovat, nejvice pripomina treSiiovy kom-
pot. Objevuje se v ni i nddech koure. Chut vina
koresponduje s viini, v dochuti jsou znat nezralé
jahody. Vino je mirné uzaviené. Pri konzumaci
jej doporucuji otevrit malinko dopredu, ales-
pon hodinu, aby se projevily vSechny jeho krasy
akouzla. Je to vino, které neni prvoplanové. Chce
se nechat objevovat a prijemné se zlepSuje v Case
konzumace. Nejlépe by doplnilo déle zrajici tvrdé
syry alpského typu bez vyrazného aroma.

Petr Holecek ****

Ukazalo se, Ze tohle vino chce pii piti sviij Cas, jak
pise i Petr Gondas, vyplati se ho pred pitim nechat
chvili vydychat. Pak se ukéZe jeho krasa, ktera se
zprvu zdala az moc, feknéme, tiziva. V pribéhu
piti se vino méni. Vinarstvi DeVino se diive jme-
novalo DeguVin a jde o malé rodinné vinatstvi ze
Znojemské podoblasti — Chvalovic. Kazdy rok tu
postupné zvysuji produkci. Specializuji se na malé
SarZe vina nanejvy$ 400 litrG. Nabidku nejcasté-
ji ¢ervenych vin doplnuji likérovym vinem typu
portského. Vino vyrabi ve vice nez 200 let starém
sklepé, ktery koupili v roce 2011, kompletné zre-
konstruovali a postavili novou budovu pred skle-
pem, které nabizi posezeni v moderni degustacni
mistnosti s krbem a od roku 2017 s ubytovanim.
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Frankovka rosé, Travnicek
a Korinek 2017, polosuché,
kabinetni vino

Marie Mlynafikova 2.0.0.9.0.

Intenzivni malinové rGiZova barva a velmi dobra
viskozita. Viing je svézi, plna a harmonicka ovoc-
ného charakteru. Mé osobné viiné tohoto vina
vratila do détstvi, protoze voni témér stejné jako
domaci malinovo rybizovy sirup, ktery délavala
moje babicka. V chuti je lehce pikantni se Stavna-
tou kyselinou a vyraznym projevem cerného rybi-
zu, ktery je pro tuto odridu typicky. Delsi zaver.
Vyzkousejte k bagetce s ¢erstvym kozim syrem.

Petr Gondas 2.0.0.0.0.¢

Do barvy tohoto rosé se musite zamilovat, pokud
mate radi prezralé merunky, presné takovou-
to barvou oplyva tato Frankovka. Viing je velmi
hrava, svézi a ovocna bez jogurtového naznaku.
Nejvice ji vévodi jahody, maliny, tfe$né v zave-
ru granatové jablko i ¢erveny rybiz. Tak néjak si
predstavuji nejlepsi tuzemska vina rosé, to pro¢
patiime v této disciplin€ na Spici Evropy a nebojim
se fict i svéta. Ta hravost a svéZest me neskutec-
né bavi. Chut je velmi $tavnata s dokonalou har-
monii hry jemného zbytkového cukru a kyseliny.
KdyZ premyslim o kombinaci s jidlem, napadlo
mé jen, proc si jej rusit jakoukoliv kombinaci, ale
mou manZelku, pro¢ si jej nezpesttit cokoladovym
fondantem s merurikovou zmrzlinou. Je to nejve-
selejsi vino z nabizenych rosé. Pri popisu jsem se
pristihl, Ze se usmivam...

Petr Hole¢ek *****

Velmi milé vino, s krasnou jemnou lososovou
barvou a typickou vani — piijemné ovocnou,
s tony Cerveného zahradniho ovoce a merunek.
Chut je plna s vyraznou stopou jahod, vodniho
melounu a tfe$ni. Zavér vina je Stavnaty s dob-
fe vyvazenou kyselinou a cukrem. Skvélé bude
k pastikdm, polotvrdym syrim nebo driibeZi.
Vinaistvi Kotinek se od roku 2016 jmenuje Trav-
nicek a Kortinek, se zménou ptisla modernizace
vyroby, vysazovani novych vinic, pokusy s kvevri,
zapocala vystavba velkého vinoturistického area-
lu s novou vyrobou. Vina z toho vinarstvi z Podyji
jsou cenové dostupné, coz je také velmi prijemné.

Svét barmant

Cabemrnet Moraviarosé 2017,
polosuché, VinarstviRoman
Komarov

Marie Mlynarikova *****

Vinartstvi Travnicek&Korinek pozname na prvni
pohled diky etiketdm se zviraty, které Ziji v NP
Podyji. Mladistva Frankovka z roéniku 2017 ma
télové riizovou barvu se svétle oranzovymi odles-
ky a velmi dobrou viskozitu. Plna svézi viing pri-
pomina zralé jahody. V chuti dominuje vyssi zbyt-
kovy cukr, ktery je ale v piijemné harmonii se svézi
kyselinou. Tony lesnich jahod a malin prijemné
doprovazi az ke stfedné delsimu zavéru. Toto vino
bude skvélym spolecnikem ke grilovanym pokr-
mum, at uz dribezi, rybam, tak k zeleniné.

Petr Gondas ****i

Bez muceni se ptiznam, Ze pojmenovavani rizo-
vych barev je velmi téZka disciplina, ve které mi pfi
této degustaci pomohl plakat Honzy Stavka a Joz-
ky Balika, ktery vznikl na Zahradnické fakulté
Mendelovy Univerzity a nabizi jej Narodni vinat-
ské centrum. A s klidnym svédomim tedy mohu
fict, Ze barva tohoto rosé je cihlové cervena. Ve
viini pozname jednoduse odradu, ze které je rosé
vyrobeno. Cabernety maji ¢asto jemny nadech
Cerstvé papriky a Cabernet Moravia obsahuje ve
viini mak a bobulového ¢erného ovoce. VSechny
tyto viiné jsou zde jednoduse rozeznatelné. Pri
del8im otevieni se objevi prijemny vodni meloun.
To stejné najdeme iv chuti. Pfijemné mé prekvapi-
la delsi dochut vina. Pokud mate radi ovocny salat,
vezméte velkou sklenici na vino, nakrajejte do ni
Cerstvé hrozny, vodni meloun, mandarinky, jaho-
dy a zalijte timto rosé. Budete se tetelit blahem.

Petr Holecek 2.0.0.0.9
Syté rtiZzové, mozna az Cervené vino od Vinatstvi
Roman Komarov je velmi zajimavé. Pékna viné
jahodového a malinového pyré. V chuti prijemné
letni, ovocné a podbizivé, bez rusivych kyselin, ale
neunavujici a svézi. Idelni vino k ovocnému rezu,
nebo ke zralému ovoci. I Vinatstvi Komarov se
fadi spise k malym rodinnym vinarstvim. Obd¢la-
vaji 7,2 hektarti vinic ve znojemské podoblasti, vi-
nar'ské obci Ivancice a v trati Pod Jakubem. Kopec
Svaty Jakub je stard vini¢ni hora.

DEGUSTACE @

4 N
KDO HODNOTIL
MARIE MLYNARIKOVA PETR GONDAS PETR HOLECEK
Nakupci vina a napojl pro Devét let pasobi v Ndrodnim Séfredaktor magazinu Svét
on-line supermarket Rohlikcz. vinarském centru ve Val- H&G. V testu zastupuje spise
Vinu se vénuije pres deset let. ticich. Je drzitelem osved- verejnost. ACkoli neni somme-
Své zkusenosti ¢erpala v po- ¢eni specializovany expert lierem, ma s vinem za dobu
slednich letech ve spole¢nosti posuzovatel pro senzorickou sve praxe v gastronomickem
Globus CR analyzu vin. titulu bohaté zkuSenosti.

. )

Merlotrosé 2016, pozdni sbér
Vino Blatel polosuché

Marie Mlynafikova ****

Cabernet Moravia, odrtda vyslechténa Lubo-
mirem Glosem v Moravské nové vsi kiizenim
odrid Cabernet Franc x Zweigeltrebe, v sobé
kombinuje to nejlepsi ze svych odridovych
predkd.. Malinové riizova barva s cihlovymi
odlesky a velmi dobrou viskozitou. Intenzivni
harmonick4 viing pfipomina cervené zahradni
ovoce, jako jsou maliny a rybiz. Plna chut je
ovocna s patrnou stopou vyssiho alkoholu, coz
vino predurcuje ke snoubeni s masitymi po-
krmy. RGZova vina obecné jsou velmi dobrym
spole¢nikem pro letni grilovaci sezonu, a proto
je nevahejme vyuzit.

Petr Gondas 2. 0.0.0.¢
Rika se, Ze rizova vina se maji pit hlavné mlada.
Ze své zkuSenosti vim, Ze je to predsudek, ktery
jiZz mnozi moravsti vinafi nékolikrat vyvratili.
Toto vino barvy cibulové slupky voni fezanymi
kvétinami, prezralym jablkem s jemnym do-
tekem zakysané smetany. Chut je stale svézi,
podporend pikantni kyselinkou zcela korespon-
dujici s vaini vina. Je zajimavé, Ze jeho degustaci
jsem si predstavil doplnit n€jakym z oblibenych
doutnikd. Urcité by krasné doprovodilo jehnéci
maso s bylinkami nebo grilované ryby.

Petr Holec¢ek ****

Velmi diistojny zastupce ¢eskych razovych vin.
Vino je jemné rizZové barvy s viini ¢erného ry-
bizu, maliny, medové plastve v pozadi s jemnou
¢ervenou paprikou. Viiné se prolind i v chut
tohoto vina s dominujici chuti ¢erného rybizu,
josty, jemnou jogurtovosti, plnosti a dochu-
ti ¢erveného grepu a hravé kyselinky. Vino je
vhodné k masu s bilou omackou, tésrovinovym
aletnim salatlim a k letnimu osvéZeni na terase.
Sidlo spolec¢nosti je v obci Blatnice pod Svatym
Antoninkem, v kraji s mimoradn¢ priznivymi
podminkami pro péstovani vinné révy. Je jed-
nim z nejsevern€ji poloZenych vinatstvi v ram-
ci Ceské republiky i Evropy. Vino se v této obci
péstuje na rozloze 284 hektart.

Rulandské modré rosé, 2016,
pozdni sbér, Mikrosvin Mikulov,
suché

Marie Mlynafikova ***

Merunkova barva s bronzovymi odlesky a vel-
mi dobrou viskozitou. Stfedné intenzivni viin¢
pripomina Cervené zahradni ovoce spole¢né
s nadechem papriky. Chut je stfedné plna,
ovocnd s vyrazn&j§im zbytkovym cukrem.
Stredné dlouhy zavér.

Petr Gondés 2. 0.0.0.0.

Rulandské modré je v hodnoceni vin jednou
bude toto rosé barvy koroptviho oka. Viné je
nadherné ovocna plna §tavy z Cernych treSni
a rebarborové marmelady. AZ se vané otevie,
ucitime medovicovy (lesni) med. Viibec bych zde
nehadal starsi ro¢nik. Vino je ve skvélé kondici
a lehce by si zavdalo s kdejakymi rosé viny roc-
niku 2017. V chuti, mimo zminiovaného ovoce je
lehky dotek koure, ktery je velmi prijemny, a dava
vinu krasny tieti rozmeér. Dochut je sttedné dlou-
ha. Vino by se snoubilo s ¢okoladami s ovocem.
Visné v ¢okolade mayji sice silu, ale toto rosé by ji
bez problému zvladlo. Moc hezka prace.

Petr Holecek ****“

Skvélé ruzové na letni grilovacku nebo prosté
jenom tak. Mikulovsky region. Ma ¢istou loso-
sovou barvu. Malinova viing s krémovou stopou
se ve sklenicce piijemné rozviji. Chut je vyvaze-
nd, ovocna, se svézimi tény lesnich jahod a bo-
rivek. Dlouha dochut s prijemnymi tény les-
niho ovoce se smetanou. M4 velmi prijemnou
perzistenci. Vinaistvi Mikrosvin sidli v Mikulo-
v¢, sklepy mé v Dolnich Dunajovicich. Vinarstvi
Mikrosvin Mikulov se fadi k prestiznim butiko-
vym vinarstvim, jehoZ nejvétsim pokladem jsou
vini¢ni traté v téch nejSpickovejsich lokalitach
mikulovské podoblasti.

Co znamenaji hvézdy:

ook Jok Bezchybné vino, viele doporucuji
Jodokok Vynikajici vino, ale s lehkou vadou
Jkk Pramerné vino s vyhradami

ek Vino s hrubymi vadami

Y To vino nepijte, ale vylijte
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Leéto? To jsou zajimava piva a take cidery

Cesi stéle radéji objevuji nové
chuté. Cider je u nas ¢im dal

vice popularmejsi, vypije se ho

u nas zhruba 5 miliond litrd
rocné. A kazdy rok jeho ,vytoc
stoupa. Mohou za to i kazdorocni
novinky vyrobcl, ktefi se snazi
trefit do chuti tuzemskych
zakaznikdl. Jake cidery se budou
letos uchazet o prizen zakaznik(?
A co se tyce pivnich trendU

a novinek pro letosni leto, vypada
to, ze pred nekolika lety tolik
popularni radlery uz sveé pozice
definitivné opoustegji, byt ne zcela,
a na trhu se jesté nejakou dobu
se slusnym odbytem udrzi.

TEXT: KAMILA FUCHSOVA A MICHAEL LAPCIK 4

abidka ciderti se v CR kazdym rokem

rozsifuje. At uz v podob¢ importova-

nych ciderli, tak z tuzemskych cide-

rt, kde velké znacky neustéle inovuji
a prinaseji novinky a zaroven vznikaji stale nové
geské znadky craft ciderd. ,,Jablko je v CR nej-
oblibenéj$im ovocem vibec a proto véfime, ze
kategorie cider mé obrovsky potencial,” rika
Veronika Hotakova, marketing manager ze
spole¢nosti Plzerisky Prazdroj. Ohledné prilezi-
tosti se obecné cidery spojuji primarné s chvile-
ma pohody, pak zde mame ale i napiiklad i Fris-
co, které je urcené pro party.

MIadi vpred

Kategorie ciderti je v Cesku stale relativné nové
a primarné zameéfend na mladé lidi, ktefi vy-
hledavaji inovace a poZaduji variabilitu. Nyni
se tak dafi segmentu ochucenych cidert, ktery

Cojecider

Cider vznika jednoduchou fermentaci
jablecné stavy. Ta zraje ve starych dubovych
sudech ve vhodné teploté a pak se staci, Cisti,
pasterizuje a fedi na pozadovany obsah alko-
holu. O plivod cideru se prou tradi¢ni rivalove,
Angli¢ané a Francouzi. Dlouhou historii ma
ale cider i v severnim Spanélsku a némeckém
Hessensku. Tradice ciderti v Cesku V CR je
velmi kratkd, presto jiz existuje nekolik desitek
¢eskych cidert.

WV celé Velké Britanii se rocné vypije kolem
500 milion(1 litr(i cideru (v CR pro srovnani
Zhruba 5 milion( litr( rocné). Uz v dobach Kel-
tl se na Uizem!i Britanie dostala jablka vhodna
k mostovani, pravdepodobné jeste pred pri-
chodem Rimantl, ovéem prvni zdznam o vy-
robeé cideru se objevil v Norfolku roku 1205. Jiz
o sto let pozdeéji byl tento postup znamy po
celé jizni Anglii,” uvadi web Ciderclubcom.

je tazen primarné rdstem Frisca. ,,Kdyz se ale
podivame do Anglie, odkud cider pochazi, tak

je zde jasna dominance jable¢nych cidert, a to e
je to, co zde chceme budovat — tradi¢ni jable¢ny
cider. V letosnim roce zaroven ocekavame rist
Rosé cidert, které jsou substitutem riZovych
Proto prindSime noveé upraveny Kingswood
Sweet Rosé,“ uvadi Horakova.

Jak vybrat cider? Bez konzervatt

Je to vzdy o preferencich spotiebitele. Nekdo
preferuje sussi jable¢né cidery, nékdo je milov-
nikem sladkych ochucenych cidert. ,,Za nas by
mél cider byt rozhodné ¢isté prirodni, jsme za-
stancem toho, Ze do cideru nepatii zadné um¢lé
konzervanty, a proto také zadné v nasich vyrob-
cich nenajdete. Zaroven doporucujeme ¢epova- -

VEDELI JSTE?
Hruskovy .cider“? Spravné
jetoperry

Neékdo jej oznacuje jako hruskovy cider,
napoj se vsak spravné nazyva Perry. Jde o al-
koholicky napoj vyrabeny kvasenim hrusek.
Napoj ma své koreny ve Velké Britanii, pak
take ve Francii v Normandii. Perry byl rovnéz
vyraben v USA.

Plody hrusni - v dobé nez byly vyslechtény
odriidy s plody vhodnymi i k primé konzu-
maci - byly pouzivany vyhradné k vyrobé
napoje perry.

nou variantu cideru, kterou nabizime u naseho
Kingswoodu. Cepovany cider je pro spotiebitele
velkym lakadlem, coz ndm vychazi i ze spotie-
bitelskych test(i, a proto je pro nas i prioritou,“
prozrazuje Horakova.

Katerina Veitovd, PR Manazerka Heineken
Ceska republika, k tomu fika: ,,Konzumenttim
doporu¢im samoziejmé produkty z portfolia
spole¢nosti Heineken, je z ¢eho vybirat. Z cide-
ra urcité Strongbow, ktery je pro zakazniky na
Ceském trhu zastoupen v 5 prichutich. Pokud
hovoiime o ochucenych pivech, na léto bych do-
porucila také novinku od Zlatopramenu — Radler
herbal 0,0%, je skvélym osvéZenim na léto bez je-
diné kapky alkoholu, konzervantt abarviv. e

e N
Ochucena piva

Vedle cidert maji mezi ovocnych mirné alkoho-
lickych napaji své misto i radlery, tedy piva ochu-
cena ovocnou limonadou. Prvni radler uvedly

na ¢esky trhjiz v roce 2002 Krusovice pod
taktovkou Heinekenu. Az do roku 2009 je proda-
valy prakticky bez zajmu vefejnosti. Nasledné byl
v roce 2011 za mohutné marketingoveé podpory
uveden na trh Staropramen Cool Lemon. Obliba
zacala strmé rist, za prvni pololeti 2012 v mezi-
ro¢nim srovnani vyrostla na 219 procent.
Radlery neubiraji zakazniky klasickému pivu -
na 90 procent téch, ktefi si je kupuii, by si pivo
normalné nedalo. Oblibené jsou u Zen, také
véak u mladsich muz(l. Prodavaiji se nyni dobre
po cely rok. Radlery tak vyplnily mezeru na
trhu, ktery pro né jiz ,dozrdl". Jinak fec¢eno do-
rostla nova generace spotrebitell), kterd nema
predsudky a neboji se ochutnavat nove veci.

_ J

-

Novinky 2018

Cidery jsou sveézi alternativou osvézeni, pfedevsim v letnich mesicich, oblibe-
nou mezi mladsimi konzumenty, ale ¢im dal tim vice si ziskavaji oblibu i u tra-
di¢néjsich spotfebitel(l. Spotrebitelé rovnéz stdle vice zkouseji rlizné prichuté

a nezlstavaji jen u klasického jablka.

Kategorie tak stdle roste, nyni mezirocné o pfiblizne 12 procent, tudiz trend je
stdle velmi pozitivni. Dynamika rlistu vdak postupné zpomaluje. Vyrobci jsou
nuceni neustale lakat nové konzumenty. Urcitou cestou jsou nove varianty

a prichute.

Napriklad Plzerisky Prazdroj letos prichazi s upravenym portfoliem Kingswoo-
du, s nfimz chce budovat segmentaci celé kategorie - od sussiho cideru (Dry
varianta) pres vyvazenou kombinaci jablek (Original varianta) az po sladky
profil (Sweet Rosé). ,Zaroven u cider(l vidime velky preliv z lahvového do
plechovkového segmentu, a tak prindsime Frisco nové i v plechu,” vysvetiuje
Veronika Horakova.

Spolec¢nost Heineken pak jiz v lofiském roce jsme na trh uvedla cider Lisacke
jablko, ktery se proddva krome plechu O5 také v klasické pivni lahvi, v letosnim
roce doplruje nabidku o novou pfichut - Lisacke jablko - hruska.

V kategorii ochucenych nealkoholickych piv uvadi na trh novinku Zlatopramen
Radler herbal 00% bez jediné kapky alkoholu, konzervantt a barviv, a to hned
ve dvou origindlnich prichutich - Citrén, bezovy kvét a mata a také Cerny rybiz
a levandule. ,Vsechny uvedené novinky jsou vhodné praveé pro letni obdobf
jako skvelé osvezeni. Radler herbal navic diky 00 % alkoholu bude skvélym
spolecnikem napfiklad pfi sportu ¢i praci,” uzavird Katefina Veitova, PR Mana-
Zerka Heineken Ceska republika.

/

INZERCE

Letni teploty a dlouhé vecery jsou za dvefmi a pravé

k nim se hodi osvézZujici drink. Pro¢ tedy nesahnout
po cideru, skvélé alternativé k alkoholickym napojim,
autentickém drinku, ktery vznika kvasenim jableéného
mostu a naslednym zranim?

Strongbow, celosvétova jedni¢ka mezi cidery, nabizi
pfijemné jable¢né perlivé osvézeni hned v 5 oblibenych
pfichutich, z nichz kazda ma sv(j nezaménitelny charakter:
Strongbow Cider Apple Gold, Red Berries, Elderflower,
Dark Fruit a Honey. Hodi se ke stejnym pfilezitostem jako
pivo, ma vsak sladsi chut a obsah alkoholu 4,5 %.

Kategorie cideru je vyrazné rostouci a popularni hlavné
u mladsich spotrebiteld, ktefi radi vyzkousii néco jiného
nez klasické pivo nebo vino. Strongbow je na ¢eském
trhu jedna z nejvétsich, dobfe znamych vybudovanych
znacek a kazdym rokem ho pije vice a vice spottebitell.
Lidé si ho oblibili pfedevsim proto, Ze nabizi

Sirokou skalu pfichuti.

STRONGBOW

PPLE 1 E
#PRIRODUDOMESTA
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Pivo neztracidech

Take se uz vase
chuté na pivo
probudily ze zimniho
spanku? Zkusenosti
pivovarnikl pravi,

Ze az dve tretiny
celkove spotreby
piva lide vypiji prave
Vv letnich mésicich.

odle Mojmira Prokese ze z4-
Ppadoéeského pivovaru Cho-

dovar naopak svétlé zitiky
¢ekaji nealkoholicka piva. ,Je to
trend, poptavka po nich roste.
Pri¢inou miZe byt nejen zodpo-
veédnéjsi pristup k zivotu v ¢im dal
veétsi Casti spolecnosti, ale také
Casté fizeni. Auta, kola, nebo i pla-
vidla — bézni vodaci v kanoich byli
zakonem pasovani na vadce pla-
vidla, tim padem se také oni musi
zdrzet konzumace alkoholu,“ pfi-
pomina Mojmir Proke§ lonskou
legislativni Gpravu.

Rozmanita piva

Dlouhodobé také stoupa obliba
rozmanitych pivnich styld, stej-
né jako zastudena chmelenych
piv. PrestoZe jsou vitanym zpes-
tienim, zfistavd Ceska republika
nadéle velmoci klasického lezaku.
»Pokud umime néco tak dobre,
Ze se to od nas chce celda Evropa
ucit, méli bychom se toho drzet
a snazit se, aby se k ¢eskému pivu
pristupovalo se zodpovédnosti
pfi vyrobé, skladovani i servisu.
Méli bychom se snaZzit o osveétu
a propagaci produktu a v nepo-
sledni fadé¢ bychom na né& méli
byt patficné hrdi,“ argumentuje
Mojmir Proke§ s tim, Ze historie

Ceského chmele a piva je neuveri-
telna — o skute¢né slavé a rozma-
chu chmelarstvi a pivovarnictvi
v ¢eskych zemich miZzeme hovorit
minimalné od doby Karla IV.7

Navrat k ¢eskému lezaku

V meziro¢nich srovnanich pak
v Cesku dochazi k poklesu spotie-
by piva. Zatimco ptedloni Cesi vy-
pili 16,4 miliond hektolitrd piva,
loni uz to bylo pouhych 16 milio-
nl hektolitrd. Déje se tak na ukor
¢epovaného piva, coZ neni dobrou
zpravou pro hospodské — aktualni
pomér mezi zkonzumovanym ce-
povanym a balenym pivem je 38
ku 62.

Po nékolika desitkach let opét
prevladl prodej jedenactek a dva-
nactek nad vyéepnimi pivy. V lon-
ském roce zaznamenala spotieba
na domécim trhu v této kategorii
meziro¢ni dvouprocentni nardst
na 48,8 procenta. Vycepni pivo si
drzi 46,5procentni podil. ,, Jsme
konzervativni a stale vice z nas se
vraci k tradi¢nimu ¢eskému leza-
ku. Jeho vétSinovy podil znamena,
Ze se vice pribliZujeme pivovar-
nickym zemim, jako jsou Némec-
ko, Rakousko ¢i Belgie,“ uzavira
predseda Ceského svazu pivovarti
asladoven Frantigek Samal. o
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Pivni turistika

Obrovskym soucasnym fenome-
nem v Cesku je rozvoj pivni turis-
tiky. Potvrzuje to priizkum, ktery
loni nechala zpracovat Asociace
malych a stfednich podnik( a Ziv-
nostnikii CR. Z n&j vyplyva, ze Cesi
si oblibili poznavani tuzemskych
minipivovard, jichz nyni napocita-
me uz kolem Ctyr stovek.
Skutecnost, ze regiondlnf pivo-
vary se stavaji turistickym hitem,
dokazuje i to, ze 41 procent dota-
zanych bylo alespon jedenkrat
na prohlidce malého pivovaru

a devet procent se tak chysta
ucinit,” uvedl reditel vyzkumu
Tomas Mack( pro podnikatelsky
portal Businessinfocz.

Tretina turistl dokonce minipi-
vovary vyhledava jako cil vylet(l.
Polovina zakaznik( pak priznava,
ze je ochotna si za lokalnf

pivo priplatit. Coz napomaha
nyné&jsimu rozkvetu minipivovar-
nictvi v Cesku, kdy zde prakticky
kazdym tydnem vznikne jeden
minipivovar.

JPivni turisté nemaji primarne

za cil zkonzumovat co nejvetsi
mnozstvi piva, ale spise se zajimaji
o historii, kulturu a rozmanitost
Ceského pivovarnictvi. Ruku

Vv ruce s tim jde i rozvoj ostatnich
aktivit s pivem spojenych - festi-
val(l, slavnosti, wellness programd,
degustacnich setkani a dalich
akci,” doplnuje Mojmir Prokes,
jenz je ¢lenem pivni sekce CBA -
Czech Beer Specialist.
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Jist styloveé - jak diilezity je design v restauraci

mysleny koncept prostoru a odpovidajici

food design. Vyplyva to z aktualniho pri-
zkumu online rezerva¢niho portalu Bookatable
by Michelin, kterého se zucastnilo vic jak 1 800
navstévniki restauraci v némecky hovoricich ze-
mich. 80 % navstévniki restauraci klade velky di-
raz na interiér avybaveni. Pro 29 % respondent je
vzhled restaurace dilezity, protoze je to jeji vizitka
a pro 52 % je dokonce velmi dileZity promysSle-
ny koncept prostoru. Jen pro 18 % respondentti
neni interiér a usporaddani prostoru nijak zvlast
vyznamné. Pro 1 % respondentd to dokonce neni
viibec dilezité, pokud je jidlo chutné.

Na otazku, jaky styl zatizeni se hostiim zvlast
libi, se vétsina respondentti shodla: 80 % dava
prednost prirodnim materialdm jako je drevo,
sklo a kdmen. 31 % respondenttli vyznava vkus-
ny aluxusni styl, to znamen4 hodné skla, sttibra
a bilé ubrusy na stolech. Stejné tolika respon-
dentim se libi industrialni design interiéru. 26
% ucastnikli ankety dava prednost modernimu
skandinavskému designu. Mezi dalsi oblibené
styly se umistil vintage styl (25 %) a shabby chic
(18 %). Kromé toho se néktefi ucastnici pra-
zkumu shoduji, Ze vybaveni prostoru by neme¢lo
pusobit prili§ chladné a mélo by harmonizovat
s konceptem stravovani.

| | osté pri navstéve restaurace ocekavaji pro-

Co se tyka nabytku, jakému davaji hosté
prednost, pro 52 % respondentt neni ddlezity
designovy nabytek, i kdyZ jej povazuji za krasny
a atraktivni. 14 % respondentti naopak povazuje
designovy nabytek za dilezity, protoze dodava
restauraci individudlni raz a vypada zajimave.
Dobré tretiné respondenttl je to jedno, hlavné,
aby se mohli pohodIné usadit.

Uméni na talifi

Veétsina respondentd klade velky diiraz na profe-
siondlni servirovani jidel v restauraci. Pro 37 % je
obzvlast dalezité, aby pokrm byl pe¢kné naaran-
zovany, protoZe oci ji také a vizualni dojem tomu
musi odpovidat. Jedna tietina povazuje food de-
sign za uméni a radi obdivuji, co kuchati dokazi
vykouzlit na talifi. 30 % ucastnikt ankety posta-
Cuje, kdyz je jidlo na talifi vkusné naaranzovano.
Pouhé 2 % respondentii povazuji food design za
zbytecny, s kterym se délaji zbytec¢né cavyky.

Oteviené kuchyné a sdilené komunitni stoly

Oteviené tzv. show kuchyné se stéle vice integru-
jido interiéru restauraci. 43 % dotazanych hostt
povaZzuje tento prvek za zajimavy, protoZe mo-
hou piimo sledovat pripravu pokrmt. 16 % na-
opak otevienou kuchyni v restauraci neoceriuje,
protoze se tam misi riizné viiné ptipravovanych

jidel. Na tzv. komunitni stoly, to znamena dlouhé
stoly, kde sedi bok po boku hosté vii¢i sobé cizi,
se 51 % hostl diva spie kriticky, protoze dava-
ji prednost urcité vzdalenosti mezi sousednimi
stoly, aby se vzajemné nerusili pti soukromych
hovorech. Naopak pro 30 % navstévnikd restau-
race je tento koncept zajimavy a tento zptsob
sezeni v poradku, pokud maji alesponi trochu
odstup od sousedii. Na pivnich slavnostech Ok-
toberfest je napf. pro 13 % respondentli takovy
spolec¢ny stul v naprostém poradku.

Portal Bookatable by Michelin pomaha re-

stauracim a hostlim nalézt to, co potiebuiji.

At uz prostiednictvim pocitace nebo mobilniho
telefonu s interaktivni mapou si hosté mohou
najit spravnou restauraci, sefazenou podle
meésta, stylu kuchyné, popularity nebo cenové
urovné. Pii vybéru pomahaji i dalsi dilezité in-
formace, jako jsou oteviraci doby, jidelni listky,
fotky atraktivnich jidel a interiér(i a autentické
recenze od ostatnich uzivateld. Vedle svého
hlavniho sidla v Londyn€ mé spole¢nost Book-
atable by Michelin také zastoupeni v Hamb-
urku a ve Stockholmu. Je partnerem vice nez
20 000 restauracim ve vice nez 40 zemich,
a zprostredkovava navstévy vice neZ tfi miliont
hostl mési¢né. °

Britsky McDonald’s nebude

Snidané u Tiffanyho
v Blue Box Café

nabizet plastove slamky

pole¢nost McDonald‘s UK
Szahéji v kvétnu testovaci

fazi, kdy se v cca 1 300 brit-
skych restauracich budou k napo-
jim nabizet papirova a nikoli plas-
tové brcka. Sdélil to Paul Pomroy,
predseda predstavenstva McDo-
nald‘s UK, pro britskou televizi
Sky News. Kromé toho se béhem
zkusebni faze budou brcka vyda-
vat pouze na vyzadani za pultem
a ne jako dfiv v radmci samoob-
sluhy. Britsky fastfoodovy fetézec
navstivi denné 3,7 mil. zdkaznika.

Podle odhadti spotiebuji kazdo-
ro¢né cca 8,5 mld. jednorazovych
plastovych slamek. ,Nékteri za-
kaznici uZz v minulosti bréka od-
mitali, tak na to reagujeme,” vy-
svétluje Pomroy. ,,Cilem je vzdat
se veSkerych plastovych obald
a preorientovat se na recyklovatel-
né a biologicky odbouratelné oba-
ly. Dosud jsme nenasli feSeni pro
plastové vicko na zakryti kelimku,
ale pracujeme na tom spolecné
s vyrobci. Doufame, Ze do pristiho
roku nové feSeni nalezneme.” e

tevienim kavarny Blue
Box se proslula luxus-
ni klenotnickd firma

Tiffany & Co. poprvé uvedla
do oblasti gastronomie. Ve své
vlajkové lodi na Fifth Avenue
v New Yorku oteviela v nové
rekonstruovaném ¢tvrtém patie
s luxusnimi bytovymi doplnky
Home & Accessories kavarnu
v typickych korporatnich bar-
vach. Serviruji se tu klasicka
americka jidla nejvyssi kvality
a regionalniho pdvodu. Jidelni
listek se prizptsobuje sezdné.
»Kavarna a novy design podla-
Zi s bytovymi doplnky prispiva
k modernimu zazitku luxusu,*
sdélil Reed Krakoff, chief artis-
tic officer u spole¢nosti Tiffany
& Co. Mobiliar vyzatuje tradici
a vysoce kvalitni umeleckore-
meslné zpracovani. Inspirativni
interiér zahrnuje primyslové
detaily, které evokuji Tiffany-
ho umeéleckoremeslnou tradici
a deédictvi. Hravé a necekané
akcenty harmonizuji s elegant-
nim povrchem jako je mramor
a tyrkysové zeleny amazonit.
Ikonickd barva Tiffany Blue®
se objevuje v celém interiéru

a zvlast vynika v designu kavar-
ny Blue Box Café. To vSe nyni
mohou ocenit hosté, kteti vzdy
snili o snidani u Tiffanyho.
Spole¢nost Tiffany byla za-
loZzena v r. 1837 v New Yorku,
vlastni vic nez 300 obchodt
vcca 20 zemich svéta. °
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