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CBA vzdélava ucitele uz 10 let

Domaci limonady, ¢ajove soutéze juniorll, cupping kavy a rozmanitost pivnich stylt, které se

v Ceské republice vyrdbi. To je stru¢ny prehled témat, kterd byla obsahem letodniho workshopu
pro pedagogy strednich hotelovych a gastronomickych skol. Jiz tradicne ho v Brné uprostred
podzimu porada Ceska barmanska asociace.

TEXT. MICHAEL LAPCIK

voudenni akce se na konci minulého
roku zucastnilo 120 ucitelll a lektort
doslova z celé republiky. Do hotelu Vo-
ronéz dorazili kantofi z jiznich Cech,
Karlovych Varii, Ttince i dalsich koutt Ceska.

,Tento prestizni a oblibeny workshop porada-
me jiz desatym rokem. Jeho cilem je informovat
pedagogy o novych trendech i juniorskych sou-
tézich CBA a prispivat tak ke zlepSeni ceské gas-
tronomie. Pevné véfime, ze si ucitelé poznatky
nenechavaji pro sebe, ale predavaji je svym stu-
dentlim,“ uvedla za poradatele viceprezident-
ka CBA Monika Mecova s tim, Ze poptavka po
ucasti na workshopu ze strany pedagogti rok od
roku stoupa.

Restaurace, kavarny a bary v naSich zemépis-
nych $irkach zasahla v poslednich letech vina
domacich limonad. Bohuzel se ¢asto stava, ze
misto proklamovaného kvalitniho osvézeni host
dostane ziedény pramyslovy sirup, coz je samo-
ziejmé nezékonné. Clen a lektor CBA, ostfile-
ny barman Toma§ Kubicek proto tcastnikiim
workshopu tim nejlepsim zptsobem ukazal, co
pojem ,,domaci limonada“ predstavuje. Navaril
desitky domacich sirupti a dal je ochutnavat.

Nekteré ingredience jako mladé smrkové
vyhonky nebo uzené papricky chipotle budily
opravnénou zvédavost. Stejné jako prezentace
o historii limonady. ,,Prvni limonady se na trhu
objevily v 17. stoleti. Vyrabély se z vody, citro-
nové §tavy a medu. V roce 1676 zacali pouli¢ni
prodavaci nabizet tuto limonadu v ulicich Pari-
Ze, ¢epovali ji ze zasobnikd, které nosili na z4-
dech. Anglicky chemik Joseph Priestley o sto let

Ceskabarmanska asociace dékuje
véem partnertim akce, bez nichz by
nebylo poradani workshopu v tomto
rozsahu uskutecnitelné. Generalni
partnerem akce byla spolecnost Coca-Cola
HBC Cesko a Slovensko s.ro. hlavnimi
partnery akce se staly Bohemia Sekt sro,
RUDOLF JELINEK as. a Stock Plzen-Bozkov
sro. Dalsimi partnery akce byly spolecnosti
Orea Hotel Voronez **** Jan Becher -
Karlovarska Becherovka, as, Zanzibar Trade
sro., Remy Cointreau Czech Republic sro.,
Almeco sro, Le Patio International sro,
Premier Wines & Spirits sro, MAKRO Cash
& Carry CR sro, Sahm Gastro, Kavovary.cz,
Zatecky Pivovar spol. s ro, SCA Morava sro.
PARTY led sro, Ultra Premium Brands -
Central Europe sro. a Bevande sro.

pozdé&ji pridal do vody oxid uhlic¢ity a vynalezl
tak sodu,“ poukazal Toméa$ Kubicek na zajima-
vé historické souvislosti.

Zastupci kavové sekce Mistr kavy zase pre-
zentovali problematiku defekt kavového zrna
pred prazenim i po ném — plisné, roztristénost,
nedoprazenost a dal$i vady. ,,Uskutec¢nil se
i cupping, tedy degustace, tii jednoodrtidovych
arabik a jedné robusty,“ dodal Adam Troubil,
jenz zajemcim v pribéhu dne pripravoval es-
presso a cappuccino.

Tretinka ¢epovaného piva od lektora servi-
rovana piimo na lavici? Ve $kole tézko pred-

stavitelné, na tomto workshopu bézny zacatek
,vyucovaci hodiny“ neboli seminéare pivni sekce
Czech Beer Specialist. Ten byl pfevazné zame-
fen na shrnuti vSemoznych statistik a charakte-
ristiku jednotlivych pivnich styld.

,Cesky lezak vznikl v Plzni v roce 1842. Je
nejsilngj$im zastupcem kategorie spodné kva-
Senych piv. Tento pivni styl se vyznacuje stred-
ni az vys$$i plnosti a svétle jantarovou barvou,*
prozradil vedouci sekce Milan Bockai.

Clenové sekce Czech Teatenders v &ele s lek-
torkou Helenou Trantirkovou pak ucitele sezna-
mili s formatem juniorskych ¢ajovych soutézi,
které ¢ajova sekce porada. Nechybela ani prak-
tick4 ukazka pripravy Caje v podani teatendera
Karla Veverky. Ucastnici si pak sami navazili
porci ¢aje a vyzkouseli si jednotlivé kroky ve-
douci ke stvoreni lahodného nalevu.

Pate¢ni vzdélavaci program zakoncila paro-
vaci vecetfe pokrmd s koktejly, jejimz autorem
byl viceprezident CBA a manazer prazského
baru Cloud 9 Roman Uhlit. Ten vytvoril napfi-
klad tekuty rukolovy salat s grappou nebo tira-
misu na bazi zitné whiskey.

Ze sobotnich seminard stoji za vyzdvihnuti
predevsim ten od Daniela Smida, jen se titulu-
je jako arbiter elegantiarum, tedy rozhod¢i v za-
lezitostech vkusu. Profesiondl v oblasti etikety
hovotil zejména o oblékani, mezilidské komuni-
kaci a vefejném vystupovani.

Doslo i na predavani certifikatu za ¢esky na-
rodni koktejl, jimz se letos oficialné stal Beton,
do rukou zastupct spole¢nosti Coca-Cola HBC
Cesko a Slovensko s.r.o. °
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NEWS °

S Black Foxem v Brné michalo 20 juniorii

O tretim lednovéem
vikendu pokracoval
juniorsky serial soutezi
Ceské barmanské
asociace 0 Barmana
roku letosnim druhym
dilkem do celé
skladacky, a to v ramci
eventu Gastro Junior
Brno 2018.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

kce se ucastnilo rovnych

20 studentG strednich

§kol s gastronomickym

zamérenim, ktefi na br-
nénské vystaviste prijeli ze vSech
kouti republiky od Teplic po
Uherské Hradisté. Jejich ukolem
bylo vytvorit napoj spadajici do
kategorie Fancy cocktail, pri¢emz
povinné bylo pouziti 2 centilit-
ri prémiového bylinného likéru
Black Fox, druha alkoholicka
slozka drinku musela byt soucasti
portfolia spolecnosti Stock Plzen-
-Bozkov s.r.o.

Budouci profesionalni barmani
ve svych recepturach casto sahali
také po sirupech znacky Monin
nebo ovocnych dZzusech Cappy,
kvidéni byla i prace s méné tradic-
nimi ingrediencemi. V drincich se
objevily naptiklad ¢aj Earl Grey,
domaci karamel s kardamomem,
vinny ocet, jedl¢ 23karatové zla-
to, rozmaryn, kumkvat s jalovcem
nebo chilli papricky.

»,Nejen profesionalni, ale uz
i juniorské souteéZe se v posled-
nich letech vykonnostné vyrov-
naly. Musime hledat stale vétsi
detaily, abychom mohli rozhod-
nout o vitézich,“ uvedl ke kvalité
barmanského klani Karel Mayer,
ktery spole¢né s Martinem Vogel-
tanzem tvoril ostfilenou dvojici
komisara soutéze.

Na nejvy$si pricku v hodno-
ceni nakonec vystoupal Michael

Sebela z Hotelové $koly Bohemia
Chrudim. Jeho drink Fox Hun-

ting obsahuje 2 cl Black Fox, 2 cl
Johnnie Walker Black Label, 1 cl
sirupu Monin bazalka a 5 cl toni-
ku Kinley. Zajimavym nipadem
Michaela Sebely bylo zakouieni
sklenic dubovym drevem ze sudu
po whisky.

Jako druhé se ve své viibec prv-
ni soutézi umistila Markéta Gri-
mmova z HS Frengtat pod Rad-
hostém a na tietim misté skoncila
Eliska Pivonikova ze SSHG Praha.

Juniorské klani by se nemohlo
uskutec¢nit bez podpory partnerd,
kterymi byly spole¢nosti Stock
Plzen-Bozkov s.r.o., Coca-Cola
HBC Cesko a Slovensko s.r.o.,
Zanzibar s.r.o. a Karlovarské mi-
neralni vody a.s. Dalsi juniorskou
soutézi v leto$nim kalendari bude
Krométizska koktejlova soutéz
2018, ktera se uskute¢ni 31. led-
na.

Juniorsti baristé zahajili sezonu
Svou prvni leto$ni soutéz spadaji-
cido seridlu Mistr kavy poradané-
ho Ceskou barmanskou asociaci
za sebou maji také junior$ti ba-
risté. Kavové mérenti sil student
stfednich Skol se uskutec¢nilo 18.
a 19. ledna na brnénském vysta-
visti v ramci eventu Gastro Junior
Brno 2018.

Dvoudenni akce se zucastnilo
13 mladych baristd, jejichz tko-

lem bylo jednak seridit kéavovy
mlynek, a poté pripravit po dvou
exemplarich espressa, cappuccina
avolného michaného napoje s po-
uzitim Bialetti konvi¢ky na French
Press. Pouzitou kavou byla 100%
salvadorska arabika od Café Ma-
jada.

»Kazdy barista by mel umét se-
ridit mlynek. Ze 13 soutézicich se
to povedlo rovné desitce. Nejlep-
§i v této discipliné byla Veronika
Snajdrova, ktera k sefizeni potre-
bovala pouhych 18 grami kavy,*
uvedl Tomas Zahradil, vedouci
kavové sekce CBA — Mistr kavy.

Zminéna Veronika Snajdrova
ze HSVP a OA Jesenik se nakonec
stala také vitézkou celé souteZe.
Ve volné disciplin€ pripravila na-
poj pojmenovany Frenchka, kte-
ry obsahuje French Press kavu,
skoricovy sirup Monin, hruskovy
dzus Cappy, pomeran¢ovo-zazvo-
rovou marmeladu, zasttik pome-
ranc¢ovou kirou a je zdobeny po-
merancovou spiralou. Na druhém
misté se umistil Ondrej Karka ze
SOS a SOU Poli¢ka a treti skonéi-
la Nicola Carajiové ze SHS Buka-
school Most.

Kreativitu v této disciplin¢ ale
predvedli i dalsi soutézici. Mezi
pouzitymi ingrediencemi byly na-
priklad Safranovy vyluh, vanilkovy
rozvar, rozmaryn, jalovec, tymian,
pepr, slané kavové bitters ¢i hrus-
kovy chips. °
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Jan Teska: Kdyz se rekne barman,
predstavim si toho z westernu

Rok 2017 se do kroniky Ceské
barmanské asociace zapsal
Zlatym pismem. Svou velkou
zasluhu na tom ma Jan Teska,
ktery se svym koktejlem
Copenhagen Beauty ziskal

v danske Kodani titul mistra
svéta v kategorii Sparkling na
World Cocktail Championships
poradany Mezinarodni
barmanskou asociaci. Zlato

7 koktejloveho mistrovstvi sveta
Ceska republika ziskala po
dlouhych 21 letech, naposledy se
to v roce 1996 povedlo Jaroslavu
Kratkemu v Tokiu. ,Vyplatilo

se mi jit cestou jednoduchosti,
snadno uchopitelnych chuti,
harmonie, balance,” fika Honza
Teska v pratelskem rozhovoru.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

ak ses na svétové finale pripravoval?

Rikdm to u kazdé barmanské soutéze

abudu se opakovat. Snazim se najit maxi-

mum informaci o bazi, na niz budu drink
stavét, a pak o ni pri vystoupeni mluvit. Kaz-
dou soutéZ n¢kdo plati, a i kdyZ World Cocktail
Championships (WCC) neni klasickou bran-
dovou zalezitosti jako napriklad Diageo World
Class, presto ma néjaké sponzory.

V tvém pripadé to na WCC byl gin Geranium.
Jméno v prekladu znamena pelargonii. To vlast-
n¢ byla moje nejvétsi priprava — abych nedopletl
tohle slovo. Porad jsem si opakoval Geranium,
Geranium, Geranium... Na svétovych Sampi-
onatech IBA se objevuji v nasich zemépisnych
Sirkach malo zndmé znacky, to ale neznamena,
Ze jde o nekvalitni produkty. Ten gin byl §picko-
vy a piitomny zastupce spolecnosti mi dokonce
poslal domt lahev, protoze na IBA soutézich
nebyva zvykem, aby barmani mluvili Siroce
o produktu. Kdezto v brandovych soutéZich je
to nutnost, cela prezentace se musi tocit kolem
znacky. Urcité mi v hodnoceni pomohlo, Ze
jsem se né¢im takovym zabyval.

A zakladni filozofie Copenhagen Beauty?
Neohanét se n¢jakymi divokymi ingrediencemi,
které konzument neni schopen identifikovat. Jit
cestou jednoduchosti, snadno uchopitelnych
chuti, harmonie, balance.

Pomohlo ti néjak, Ze ses pred svétovym Sam-
pionatem zucastnil IBA soutézi ve Svycarsku
a Slovinsku?

No, tak n¢jak jsem to tam jel okouknout. Po-
chopil jsem diky tomu styl hodnoceni komisarti
IBA. Ze drinky nemaji vybocovat n&jakymi div-
nymi atributy. Ze se vyplaci pokusit se trefit zla-
tou stedni cestu. Lehce pochopitelnou a chuto-
vé i aromaticky vyraznou. Presto musim kroutit
hlavou nad tim, Ze se ve Svycarsku na piednich
prickach umistily drinky plné sladkych likért
a sirupt, kdyz zadani soutéze znélo aperitivni
koktejl a omezovalo n4s na maximaln¢ jeden
centilitr sladké slozky. Komisatri si asi zapomneé-
li precist propozice. CBA ale patii velky dik, Ze
mi umoznila tyhle zkuSenosti ziskat.

Pribéh Copenhagen Beauty se to¢i kolem
danského hlavniho mésta?

Vzdycky je dobré drink spojit s néjakou vzpomin-
kou nebo emoci. Mluvil jsem o tom, Ze mé inspi-
rovala Andersenova Mala moiska vila a jeji socha
stojici v Kodani na biehu mote. To vzbuzuje po-
cit jemnosti, elegance, nevinnosti — koktejl sam
0 sobé je jemny, hladky, easy, a ptitom chutna i pa-
ndm. Vice neZ pribéhem jsem se zaobiral atrakti-
vitou a vyvézenosti drinku. Pohadku okolo uZ si
vzdycky néjak vymyslis. Ale furt je to jenom piti.
Nemam rad, kdyz se z toho déla kdovijaky dojak...

Jak to myslis?

Z barmanstvi se néktefi lidé snazi udélat exakt-
ni védu, berou to zkratka moc vazné. Neope-
rujeme preci srdce... Chybi jim pak nadhled,
pro strom nevidi les, a nakonec zapominaji byt
prave témi barmany. Asi je to jen trend, ktery se
ptirozené vyvinul ve snaze odlisit se, coz je asi
v poradku, ale je to tak désné otravné! Kdyz se
fekne barman, ja si predstavim toho z westernu.
Pod barem ma brokovnici, udrzuje v mistnosti

poradek, dobrou naladu a lidi kolem ného vese-
le popijeji. Do takového baru bych chodil rad.

Na co je potieba se pri soutéznim vystoupe-
ni nejvic soustredit?

V pripadé IBA je to jednoznacné technika. Ko-
misar celou dobu stoji u tebe, kouka ti pod ruce
aza prohtesky srazi dulezité body dolt. Vzdycky
néco od Sejkru ukapne, o tom zZadna, ale nesmi
toho byt prilis. Naprosto kli¢ové je zvladnuti ¢a-
sového limitu.

Absolutnim mistrem svéta se stal Mario
Hoferer.

vlastni par bart. Urcité ma mezinarodni asocia-
ci co nabidnout, je to logické spojeni.

Tvij vitézny drink by tidajné nemél upad-
nout v zapomnéni.

Trosku jsem transformoval jeho recepturu s pfi-
hlédnutim k partnerdm CBA. Nyni tedy obsa-
huje gin Gordon’s, sirup a likér Monin a Bo-
hemia sekt Prestige Brut. Bude se ve vinnych
skleni¢kach, se snitkou rozmarynu nebo tieba
¢erstvymi malinami, podavat na rtznych VIP
eventech, ale mozn4 i v n€kterych partnerskych
barech. Vedeni CBA ma ze zlaté medaile po dva-
ceti letech velkou radost, takze se logicky snazi-
me s tim dal pracovat.

Kodan je vyhlasenou gastronomickou
metropoli. Jak jste si uzivali program mimo
konferencni saly?

Vyborné, az na jedna nerozkousatelna Zebirka
v mistnim lunaparku. Zaujala mé& navstéva pri-
stavnich hal rozkouskovanych na gastronomické
provozy v hipsterském stylu. Vybrali jsme si pivni-
ci s 22 pivy vafenymi primo v jejim suterénu. Ka-
zdy ¢lovek z persondlu pritom nékteré z piv primo

FOTO: CBA



Svét barmant

vytvoril. Ve ¢tyrech lidech jsme vypili dohromady
Sest Ctyfdecovych sklenic a pak jsme se prvnich
deset minut venku jenom smali. Nevim, co tam
do toho davaji, ale bylo to fakt silné. Zasli jsme si
pak na musle a dal3i speciality, to byl zaZitek.

Da se tamni gastro scéna charakterizovat
jednim spole¢énym jmenovatelem?

Skvély servis spojeny s prezentaci. Délaji to tak
automaticky, coz v Cesku nevidis. Pfijde mi to
mnohem lepsi nez jiz zminované piibéhy ve stylu
»tuhle kdvu jsme pripravili tak, aby pripomina-
la vini mého dédy“. Popisi, co vlastné serviruj,
aby mél host pocit, Ze tohle si doma nepftipravi,
i kdyZ to tak byt nemusi. Kdyby moje babicka
prezentovala bramborovou kasi, fekne: ,,Bram-
borové pyré z nasich domacich brambor, za-
husténé smetanou, jemné¢ dosolené a opepiené,
nahote s prepusténym maslickem.“ To zni mno-
hem lip nez bramborova kase. Vis, jaky je rozdil
mezi bramborovou kasi a bramborovym pyré?

Ne.
Sedesat korun.

Ona ani ta Kodan asi nebyla tplné levna, co?
Je tam fakt draze. Pritelkyné si kvili on-line vy-
pisu z platebni karty myslela, kdovijak si neu-
zivam, a ja zatim jedl bagetu nékde na nadrazi.

Obligatni otazka. Jak ses dostal do gastra?

V patnécti letech jsem zrovna necht¢l jit na pra-
myslovku jako otec, tak jsem si vybral hotelovku.
Rikal jsem si, Ze ze mé jednou bude Feditel hote-
lového komplexu nejvetsi fetézce na svéte. Vtom
véku si to takhle néjak predstavujes. Byla to vel-
mi snadné soukroma skola, coz do ni stahovalo
veskeré frajery, které jinde vyhodili z automecha-
nikd a kadefnic. Misto vyu¢ovani jsem chodil na
brigady, protoze mi Skola umoziovala v ni ¢asto
nebyt, a prece ji absolvovat — za to ji mizu byt
opravdu vdécny. Na jedné sommelierské lekci
jsem se ale naucil vykostovat ryby u stolu a flam-
bovat palacinky, takZe jsem pak mohl délat ¢iSni-
ka vlepsi restauraci.

Po zkusenostech sebranych v Potrefenych
Husach a prémiovych restauracich jsi na-
stoupil do slavného Bugsy ’s. Tehdy muselo
byt slozité se tam dostat, ne?

Vzali mé na zkousku do Karlovych Vart na ca-
tering filmového festivalu. Drel jsem deset dni
jako kan, po nejhorsi smeéné se vyéerpanim po-
zvracel... Ale misto bylo moje. Absolvoval jsem
ty barmanské, ,,na kSandy“. To se prosté mu-
si§ ucit, jedes domti a misto facebooku si ¢te§
o typologii vin, vyrobé Sampanského nebo roz-
dilech mezi tequilou a mezcalem. Je prosté po-
treba, aby to ¢loveka bavilo. Povinnou soucasti
zaverecné barmanské zkousky v ostrém provo-
zu jsou i rtzné legracky od ostatnich kolegt. Ti
pred sménou vyhodi baterky ze zasobniku na
mydlo, vypnou vyrobniky ledu nebo schovaji
muddler mezi doutniky. Dotyény pak musi pro-
kazat absolutni piehled o vS§em v podniku.

Po péti letech jsi letos zménil plisobisté, sta-
ras se o napojovou sekci jako head barten-
der v King s Casino Rozvadov. To je asi néco
jiného nez Bugsy ’s bar.

COPENHAGEN BEAUTY

« 7-8 cl Bohemia Sektu Prestige brut

e 4 clGordon's Ginu

« 2 clmalinového likéru Monin

« 15 cl bezinkového sirupu Monin

« 1cl Cerstvé limetkove Stavy

« 15 cl Cerstvého vajecného bilku

e posyp malinovym prachem, zastrik
pomerancovou kirou

Vsechny ingredience fadné vysejkrujeme

a precedime pres jemné sitko do vychla-
zené sklenice, kde mame cerstve nality
sekt. Drink diky tomu utvori krdsnou penu,
neni tfeba dale promichavat, protoze smés
je tézkd, sama pada dolll a bublinky z Su-
miveého vina ji zase vynasi zpét. Zaroven
péna bublinky v drinku podrzi. Drink ozdobi
vétvicka rozmarynu, lyofilizované maliny

a pomerancova klra na stopce sklenicky.

\ /

Jiny svét, fekl bych. Neda se to s ni¢im srovnat,
jede to ve velkém stylu... Na Silvestra u nas vy-
stupovali naptiklad Karel Gott, Michal David
a razné brazilské tanecnice. Co se tyce baru,
samozfejmé nevymySlim zazitkové drinky
s kouricim platickem, na to tam kazdy kasle.
Mym hlavnim tkolem je poskytovat servis VIP
klientim. TakZe mam spis$ odienou ruku z agra-
fy od Perignonu, ale s tim se da Zit. Bavime se
o nejluxusnéjs$im kasinu Siroko daleko s nejvetsi
pokerovou arénou v Evropé. Podnik zaujima ke
svym hostiim osobni vztah. Vét§ina mych hostt
neplati, a kdyz hraji vysoko, lita pro né vrtulnik.

Nechybi ti Praha?

Rozvadov je konec svéta, ale ja uz mam Prahy
dost. Odpatril jsem si ve stovéZaté maticce stovky
a tisice hodin a uz nepottebuji byt kazdy vikend
vidén v centru. Bydlim ted sice mimo Prahu po
hotelech, je to Zivot s kufrem v ruce. Ale stoji mi
to za to. Kdo miiZe fict, Ze pracuje mezi origina-
ly od Andyho Warhola nebo v asijském salonku
se stropem z 24karatového zlata? Neni to her-
na, nechodi tam chlapi, ktefi prohraji vyplatu,
zatimco Zena s détmi bre¢i doma. Hry jsou tam
Smrncovni, jezdi tam svétova elita, celebrity,
ivikendovy hraci. Ale nikdy zadné trosky...

Na loriském obrim pokerovém turnaji se
v Rozvadové objevil i Boris Becker...

ROZHOVOR @

Ano, on ma dokonce vlastni apartma. Jezdi tam
sportovci, automobilovi zavodnici i pokerovi
hraci, které vidas v televiznich prenosech.

Pry by ti casem nevadilo posunout se tfeba
do Las Vegas. Stale to plati?

Mam tam néjaké kontakty. Navic se ted u¢im né-
mecky, oni na multilanguage hodné daji. Co se
ty¢e hazardu, tak ted'sice nejvic fréi Macau, ale byl
jsem se tam podivat a ani za nic bych tam nepra-
coval... Je to naprosty gargantuozni mraveniste.

Kde se vidis za deset let? Ve vlastnim
podniku? To je mezi sou¢asnymi barmany
popularni.

To je spravna otazka, ale kdybych tak na ni znal
odpoveéd... Hlavni je, aby prace $la skloubit s bu-
douci rodinou. Asi nebudu ten klasicky pripad
w,usadil se, zalozil rodinu, zestarnul“ a ani mi to
nevadi. Svij vlastni bar neplanuji. Kasinové pro-
stiedi mi vyhovuje a vlastné jsem z téch koktejlo-
vych bar@ uz dost unaveny. UZivit v centru Prahy
dobry bar tak, aby vSichni byli spokojent, to neni
legrace. Kvali EET nemaji majitelé moznost roz-
dat klukiim néjaké penize bokem a ti tak drou,
aby se dostali na néjakou prameérnou vyplatu.

Jakeé dalsi soutézni uspéchy jsi kromeé mistra
svéta zaznamenal?

Velkym tspéchem byl postup do svétového fi-
nale soutéze rumu Diplomatico ve Venezuele.
pak jel za odménu do Champagne. Nesmim za-
pomenout na tieti misto narodniho kola Diageo
World Class, plnou vitrinu sklenénych trofeji ze
soutézi CBA a vyslednou cenu Barman roku.

Budes jesté soutézit?
Asi ne. Uz mné to stacilo. Dokazal sem si, Ze
kdy?z chci, tak umim vyhravat, a ted se spi$ sou-
stfedim na to, jak se svym Zivotem co nejsmys-
luplnégji nalozit. Asi nastava obdobi klidu.
Pravdépodobné¢ se budu sem tam mihat na
rtznych soutéZich jako porotce, pokud to ¢as
dovoli. Ta role se mi totiz moc libi.

Mél jsi nékdy barmanské vzory? Slysel jsem,
Ze jsi spis takovy samorost.

Samorostem jsem asi v tom, Ze si na vSechno
musim prijit sdm. Nikdy mi nestacilo, Ze néco
prosté takhle je. Jeden ¢lovék mé vsak dlouho-
dobé hodné bavi, a to italsky barman Dennis
Zoppi. Potkal jsem ho ve Venezuele kde mi délal
porotce. Vesely ¢lovék s unikatni osobnosti, kte-
ry na ostatni dokaze prenést pozitivni atmosféru.
Jeho working flair je fakt zajimavy — ma napros-
to originalni pracovni pohyby. Imponuje mi jeho
prace rad se na ni koukam, ale styl nekopiruji. To
ned¢lam nikdy, i kdyz to ¢asto vidim kolem sebe.

Jakoze spousta barmantl kopiruje ostatni?

Vzdycky je v kurzu néjakych deset, patnact ikon
aktualniho barmanstvi se svym vlastnim stylem.
Kdy?Z je dobfe znas, tak na ostatnich vidis, kdo
koho kopiruje. J4 maximaln¢ twistuju své drinky,
kdyz jedu soutéZit na druhy konec svéta, protoze
tam je jeSté neznaji, a klidné jim pripravim kom-
binace, které se mi jiZz v minulosti osvéd¢ily. To
je v poradku. Nemusi$ nutné prijit vZdy s né¢im
revoluénim. Staci jen védét, co, komu a kdy na-
bidnout. V tom je kli¢ k uspéchu.... °
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Calvados, to je vznesena palenka

Patnact soutézicich barmand, zajimaveé zeleninove drinky na bazi calvadosu, to vse s krdasnym
vyhledem na Prahu. Takoveé bylo narodni kolo globalni soutéze CALVADOS NOUVELLE VOGUE
INTERNATIONAL TROPHIES 2018 v kategorii Professional, kterou poradala Ceska barmanska
asociace (CBA) ve spolupraci s organizaci Interprofession des Appellations Cidricoles (IDAC).
Tradi¢ni souté? se letos v Ceské republice konala poprvé, a to v nedéli 14. ledna v prostorach
baru Cloud 9 prazskeho hotelu Hilton.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

kolem soutézicich bylo
vytvorit short ¢i long
drink zaloZeny na ales-
ponl 3 centilitrech calva-
dosu lahvovaného ve Francii. Aby
to ucastnici méli o to slozitéjsi,
byla tématem letoSniho roc¢niku
souteéze zelenina. Koktejl tedy za-

roven musel obsahovat alespon
jednu ingredienci spadajici do této
kategorie. Se zadanim si dle komi-
se ve slozeni Petr Kymla, Vitézslav
Cirok a Miroslav Rehof nejlépe po-
radil Jan Lukas z prazského baru
L'Fleur. Druhy skoncil Robert
Weis (Bar Neuf, Linec), tieti piic-

ku obsadil Lukas Kone¢ny (Apo-
theka bar v Ceském Krumlove).
Vitézny koktejl Normandy ob-
sahuje osmilety calvados Roger
Groult, petrzelovy fresh, celerovy
cordial, solny roztok a jable¢nou
sodu. ,,Normandie, odkud calva-
dos pochézi, je slozena z péti de-

partmentd. Kazda surovina repre-
zentuje prave jeden department,
uvedl jeho autor Jan Lukas, ktery
tak bude Ceskou republiku re-
prezentovat na svétovém finale
soutéze. To se uskute¢ni na konci
brezna ve mésté Caen.

Pokracovéni na strané 47

FOTO: CBA



Svét barmant

»Popravdé se mi s calvadosem
michalo dobie. Jde o méné pou-
Zivanou ingredienci a dnes byla
dobra prilezitost si to vyzkouset.
Myslim si, Ze s nim barmani bu-
dou ¢asem pracovat vice a calva-
dos si tak své misto v mixologii
teprve najde,“ domniva se Jan Lu-
kas, kterému s tvorbou dimyslné
petrzelové ozdoby pomdahal mi-
chelinsky kuchat Marek Kominek.

Ze CBA usporadala souté
s calvadosem, se velmi libilo komi-
sati Petru Kymlovi ze spolecnosti
Ultra Premium Brands. ,,Prece
jen jsme ze soutézi zvykli na gin,
vodku, rum nebo whisky. Na to,
jak krasnym produktem calvados
je, se s nim soutézi malo,“ dodal
Petr Kymla.

Diky zeleninovému tématu byla
k vidéni spousta surovin, s nimiz
se bézné v baru jen tak nepotkate
—houbovy extrakt, freshe z kirenu,
dyni, rapikatého celeru, ¢i okurek
nebo mrkvovy sirup. ,Vétsina sou-
tézicich pochopila zadani dobie
a jejich drinky byly skute¢né ze-
leninové,*“ podotkl viceprezident
CBA a garant soutéze Roman
Uhlir.

Podle Isabelle Blanchard ze
spoluporadajictho IDAC mélo
¢eské narodni kolo vysokou pro-
fesni uroven. ,,U profesionalli se
to Ceka. Zaptlsobilo vsak na mé,
jak kreativné se dokazali se zada-
nim vyporadat i studenti v juni-
orské kategorii. Ochutnala jsem
tady skute¢né originalni koktejly,“

nechala se slySet zastupkyné orga-
nizace IDAC.

Juniorskou  kategorii  zcela
ovladly divky. Jako prvni se umis-
tila Katefina Vymazalova (SOS
a SOU Policka), druha skoncila
Vanesa Jezova (SOS a SOU Nové
Mésto nad Metuji) a bronzovou
pricku obsadila Barbora Kociano-
vé (SSSG Svidnicka, Praha). Také
Katerina Vymazalova se mize té-
Sit na ucast v globalnim finale, a to
is pedagogickym doprovodem.

Narodni kolo CALVADOS
NOUVELLE VOGUE INTER-
NATIONAL TROPHIES 2018 se
uskutecnilo za prispéni partner-
skych spole¢nosti Ultra Premium
Brands, Bacchus Vins & Champ-
agnes a Global Wines & Spirits. e
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Triotazky
proIsabelle
Blanchard

Chutnaly vam pripravova-
né koktejly?

DneSek jsem si moc uzila,
spousta drink(l byla skutec-
né originalnich. Zeleninu do
nich v baru bézné nedavaji,
takze jsem objevila nove

a prekvapivé chuté.

Jaké konkrétné?
Zaznamenala jsem hodné
drink( s mrkvi, ale také treba
s houbami nebo nevsedni
zeleninou, kterou neumim
prelozit do anglictiny.
Letosek je tedy zeleni-
novy. Najaka tématase
soutézilo v minulych
letech?

Loni to bylo more. Norman-
die je primorskou oblasti

s docela specifickou krajinou,
plazemi a utesy padajicimi
do more. Pfedchozimi téma-
ty byly napriklad impresioni-
smus, ktery ma v Normandii
svou tradici, nebo filmove
hveézdy.

iy

— CZECH —
MIXOLOGIST

Stripky o calvadosu

alvados je palenka vyrabéna z ,cidero-
Cvfzch“ jablek, jejichz charakteristikami
jsou vys$si obsah tanind a mensirozmer ve
srovnani s témi, které si bézné davate ke svaci-
n¢. Jejich variety se daji rozd¢lit do ¢tyt skupin:
horké, horko-sladké, sladké a kyselé. Konkrétni
calvados nikdy neobsahuje jen jednu varietu
téchto jablek, ale jejich kombinaci, a to kvili
dosazeni harmonického chutového vysledku.
Tento typ jablek se v Normandii poprvé obje-
vil ve 13. stoleti, kdy se sem dostal z Baskicka.
Diky tomu se mohl uz v 16. stoleti stat nejob-
liben€j$im normandskym néapojem cider, ktery
v popularité prekonal i pivo. V poloviné toho-
to stoleti se pak objevuje prvni pisemny zapis
o destilaci cideru na brandy uréenou ke konzu-
maci a v roce 1606 si uz mistni destilerie usta-
novily vlastni profesni organizaci. Kdyz byla
v roce 1790 Francie roz¢lenéna na departmen-
ty, jeden z nich dostal jméno Calvados — podle
slova, jimz tamni obyvatelé rikali své jablecné
palence.

Dle zakona musi calvados zrat v dubovych
sudech minimalné dva roky (ten s oznacenim
Calvados Domfrontais AOC tti roky). Nekteré
calvadosy v nich v8ak lezi i po mnoho desitek
let. Postupem ¢asu aroma palenky nabird na
intenzité, barva se méni ze zlaté na tmavé janta-
rovou, a svézi chuté jablek, tak charakteristické
pro mlady destilat, se obohacuji o tony pecené-
ho ovoce, maslového karamelu, koteni a orisku.
Master blendefi se potom z téchto calvadost
snazi michat perfektné vybalancované smesi.

Cislo uvedené na etiketé vzdy udava stari
nejmladsi slozky v blendu. Takze calvados s pat-
nactkou na etiketé zfejme obsahuje také dvace-
tileté nebo tricetileté palenky, ale té nejmladsi
bude pravé 15 let. Existuji i vintage (ro¢nikové)
calvadosy s letopoctem na etiketé.

Takto vyzraly calvados si nejlépe vychutnate
v dobré spolecnosti pri vyjimeénych prilezi-
tostech. Servirujte ho do degustacnich sklenic
tulipanového tvaru, které idealné zprostredko-
vavaji jeho viing.

Dobré je servirovat jej jako after-dinner po kva-
litni kave a s kouskem tmavé ¢okolady. Nebo dle
normandské tradice jako jeden hlt uprostired dob-
rého jidla, kdy podpoii vas travici systém. Varian-
tou také je vytvorit z néj zajimavy koktejl — tuto
myslenku od roku 1997 podporuje mezinarodni
soutéZ CALVADOS NOUVELLE VOGUE IN-
TERNATIONAL TROPHIES, do niz se kazdo-
ro¢né zapoji kolem stovky barmanti z celého svéta.

Z gastronomického hlediska si calvados
skvéle rozumi s maslem a smetanou, normand-
skymi syry typu Livarot a slad$imi ingredience-
mi. Pouziva se v marinadach, na flambovani ¢i
deglazovani. Calvados dochuti omacky, teriny
a deserty.

Specialitou a tradi¢nim regionalnim aperi-
tivem je Pommeau de Normandie. Snoubi se
v ném vybrané jablecné mosty s mladym cal-
vadosem, celd smés jesté nékolik mésicl zraje
v sudech. Napoj vyborné doprovazi foie gras,
meloun, ovocné salaty, jablecné nebo ¢okolado-
vé dezerty. °



@ BEVERAGES

Caje a kdva: zakaznici
jsou narocnéjsi na
pestrost sortimentu

,e

Sdlek ¢i sklenitka horkého napoje dokaze zpfijemnit mrazive
zimni odpoledne, na chvili se zastavite a nacerpate tolik
potrebnou energii. Nad ¢im rozjimat tuto chladnou sezonu

- sahnout po klasice nebo vsadit na novinky? A ktere teple
napoje si Cesi a Cesky nejradéji dopravaji?

TEXT: KAMILA FUCHSOVA

Unor-brezen 2018

ahrat se horkym ¢ajem ¢i

dobrou kévou patii mezi

svétlé chvilky vobdobi po-

chmurného pocasi. A pra-
vé tyto dva ndpoje maji z téch tep-
Iych nealkoholickych Cesi nejvice
v oblibé. Neni to vsak jen ovocny
¢i Cerny ¢aj nebo kava s mlékem,
které si mdzete doprat.

»Pokud vSak budete chvili sle-
dovat déni v bézné ¢eské kavarné,
zjistite, Ze nejcastéjsi objednavkou
stale zastava velka kava s mlékem,
neboli Ceské presso. Bohuzel,“
kréi rameny vedouci kavové sekce
CBA Mistr Kavy a milovnik kvalit-
niho espressa Tomas Zahradil.

Adam  Lopatka, = manazer
zna¢ky Dallmayr jej dopliu-
je: ,Trendem dne$ni doby je, zZe
dlouholetou snahu tradi¢nich
producentt kavy a ¢ajli podporila
a znacn¢ urychlila televizni rekla-
ma. V dnesni dobé¢ se ale lidé opét
uci pit klasické espresso, které za-
¢iné nahrazovat u nas stale nejza-
danéjsi Lungo/Americano. Stran
slozeni se davd mnohem vétsi
diiraz na Arabicu. To plati prede-
v§im u mlad8ich generaci, starsi
generace samoziejmé zlstava
vérna svému ,turkovi“ a néjakou
Arabicu a Robustu neresi.

S prichodem chladnych dni
u hostii napri¢ raznymi typy gast-
ronomickych zatizeni vZdy stoupé
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Svét barmant

obliba klasickych ¢aju. ,,Do rodi-
ny teplych napoji oznacovanych
jako ¢aj patfi i mnoho druhti bylin
a ovocnych smési. Tim nejrozsire-
n¢jsim a zaroven nejoblibenéjsim
je Cerstvy zazvor a mata,“ uvadi
Jifi Boha¢, vedouci cajové sekce
CBA Czech Teatenders.

Caj jako gurmansky zazitek
Z hlediska cajti jsou zakaznici na-
nestaci jim jen obycejny Cerny Caj.
WV poslednich dvou az tiech letech
se vyznamne¢ zvySuje poptavka po
bylinnych a funkénich cajich,
uvadi za znacku Jemca Petra Va-
verkova, manazerka prodeje Tata
Global Beverages Czech Republic.

Podle ni Ize ale soucasné uvést,
ze spotfebitelé ¢aje v Ceské re-
publice jsou spiSe konzervativni.
Dlouhodobé¢ jsou tradi¢ni tuzem-
ské prichuté preferovanéjsi pred
exotickymi a extravagantnimi va-
riantami. Spotieba ovocnych ¢aji
je vice nez 40 procent z celkové
spotreby této komodity. ,,CoZ ale
vlastné nejsou ¢aje v pravém slova
smyslu, protoZe nejsou vyrobeny
z rostliny ¢ajovnik, ale ze slozek
ovocnych plodd,* vysvétluje Vav-
erkova.

Cerné ¢aje tvori zhruba 30 pro-
cent spotieby. V poslednich dvou
az trech letech pak prudce vzros-

tl zgjem o bylinné a funkéni Caje,
které dnes Cini priblizné patnact
procent spotieby. Za nimi jsou
pak zelené Caje s deseti procenty.
Zbytek je tvoren bilymi ¢aji a spe-
cialitami.

Cesi jsou vsak vyznamnymi
konzumenty ¢ajd. Jsme napriklad
hned po Némecku nejvétsimi spo-
tiebiteli zelenych ¢aju v Evropé.
,wVice si uvédomujeme, Ze ¢aj neni
jen sparené listi, ale Ze se jedna
0 naprosto neprobadanou surovi-
nu. Uc¢ime se pit kvalitn€jsi Caje
za vice penéz, které jsme ochotni
investovat diky profesionalnéjsi
komunikaci ptivodu, obdobi skliz-
né a zpracovani personalem. Caj
se stava gurmanskym zazitkem
srovnatelnym s kvalitnim vinem,
vysvétluje Jiti Bohac.

Ovocné caje trochu jinak
A pokud vas zajimaji novinky, ten-
to rok jsme uvedli prichute TreSen
a Jablko a $ipek,“ uvadi Petra Va-
verkova. Adam Lopatka, manaZer
znacky Dallmayr dodava: ,,My
napriklad letos prichazime hned
s nékolika zimnimi piekvapenimi.
Napriklad za vyuziti ¢aje Vanilla
Rooibos a jable¢ného pyré, nebo
specialniho bylinného sirupu.®
Na popularité v posledni dobé
pak ziskavaji i pe¢ené ovocné Caje,
tedy pecené smési ovoce, cukru,

BEVERAGES Q
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INZERCE

FRERES
Paris 1692

Nabidnéte svym zakaznikim francouzskou eleganci a ¢ajové pfi-
slusenstvi v duchu pafizského Zivotniho stylu. Caje francouzské ro-
dinné firmy Dammann Fréres predstavuji nabidku, kterou oceni nejen
vyznavaci kvalitnich prémiovych ¢aja. Vasi zakaznici mohou vychutnat
francouzské ¢ajové uméni v jedine¢nych ¢ajovych kompozicich.
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White Grant s.r.o | tel. +420 244 463 244 | www.dammann.cz
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Café Majada

Nejkvalitnéjsi vybérova jednoodruhova arabica z vysokohorskych oblasti
El Salvadoru.

Generacemi predavané umeéni péstovani kavovniku, rucni sbér, ,washed"
zpracovani horskou pramenitou vodou, suseni na slunci, ruc¢ni precizni
trideni kavovnikovych zrn, to vse je zakladem vyjimecné kvality ocenéné
Pro kavarny, restaurace, hotely a vsechny milovniky kavy pripravujeme
feseni na miru. Poradenstvi, od vybéru vhodné odrtidy, az po kavovary

a mlynky. Exkluzivni kvalitu kdvy podporujeme skolenim CBA certifikova-
nymi baristy a samozrejmosti je pravidelny autorizovany servis. PR

/

koreni a n¢kdy i kapky alkoholu.
Po zaliti horkou vodou dostane-
te vynikajici népoj, kdy po vypiti,
muZete snist kousky nakrajeného
ovoce ¢i kulicky drobného ovoce
jako je tieba rybiz ¢i brusinky. Tyto
»Caje” jsou k dostani jak v obcho-
dech, tak je na internetu cela fada
receptli na jejich domaci pripravu.
Rada provozii je jiz zafadila mezi
nabizeny sortiment.

Dalsi moznosti nealkoholické-
ho zahrati je treba horky hruskovy
dZus svareny se skofici a hrebic-
kem.

Trendiim veli kvalita

a alternativy

Také do napojové gastronomie
se promitaji dlouhodobé trendy
vegetarianstvi a veganstvi. Pravé
druhé jmenované skupiné se rada
majiteld pohostinskych podnikd
snazi vyjit vstric a nabizi ke kavé
rostlinné alternativy klasického
kravského mléka. Nejcastéji sojo-
vé, ale muze byt i mandlové, ryzZo-
vé nebo ovesné.

V ¢ajovém svéte Ize hovotit o jis-
tém sméru, jimz se tento segment
ubird. Cim dél ¢astéji rozsifena
nabidka sypanych c¢aji ukazuje,
Ze se mnoho gastronomickych
provozoven snazi svym hostim
nabizet kvalitni surovinu. Pretr-
vava tedy domnénka, Ze sypana
smés je jisté lepSi nez ta balena

v Cajovych saccich. ,U prémio-
vych znacek tomu tak neni, presto
snahu prezentovat ¢aj v sypané
podobé kvituji. Jistym trendem je
téZ mnohem castéji se objevuji-
ci zapojovani autentickych c¢aja,
tedy téch s jasné doloZitelnym
ptivodem, do napojovych listkd.
Nezdolnym matadorem plujicim
na vlné zdravého zivotniho stylu
je bezesporu Matcha, jejiz chvile
nejvetsi slavy v gastronomii tepr-
ve prichazeji,“ hodnoti Jifi Bohac.

Ten vyloZenou novinku ve smy-
slu prevratného objevu v cajové
gastronomii neceka. Presto se da
za novinku povazovat chai latté,
které si stale nachazi dalsi a dalsi
priznivce a je vitanou alternativou
pro milovniky cappuccina. ,Ja
bych jesté pridal rostouci popu-
laritu retro kavovard typu Lever,
které si lidé potizuji i dom,* do-
dava Tomas Zahradil. °

Aha!

Chai latté je kombinace ¢erného
Caje a smési exotického koreni
jako napf. skorice, kardamom,
hrebicek, ktera je doplnéna
mlékem a cukrem. Jedna se

o chutoveé vyrazny napoj, ktery
se pije po staleti v rliznych ¢as-
tech sveéta, predevsim v Indii.
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KVALITNiKAVA. MODE! :SIGN. ERGONOMIE AMOBILITA. VODA,
w JUICE A ZDRAVA VYZIVA V JEDNOM DOCKU. DOCKONALY SERVIS

Cafédock: multifunkéni Feseni centralizovanéeého obcerstveni pro provoz
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kancelare, showroomu, hotelovych lobby, ¢ekaren, autosalonl a meeting

Dallmayr pointd ¢ unikatni design a perfektni Fremesiné provedeni * mobilni, pFitaz-
livé centrum setkani pri kratke pracovni pauze i vramci openspace ¢ plné

z ergonomickeé pro narocny kancelarsky provoz ¢ reprezentativni a funkéni

C A F E D O C K prvek interiéru s vysokou pridanou hodnotou ¢ individualni firemni vzhled

www.Dallmayr.cz www.Kava-Servis.cz/Cafedock info@Dallmayr.cz Tel.: 222 262 155
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10 cajii prorok 2018 podle
Ceskych teatenderu
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odbornest zamerenou na Cajovou Kulturu: : M, oy G
Tak zni ambice ¢lentl Cajoveé sekce Ceske '
barmaniské asociace zformulované do

jedne vystizne vety. Jaky Caj ale'viastne piji

a mohou jej doporucit? Zeptali jsme-se petice
Clentl sekce Czech Teatenders, ¢imz vznikla

neuveritelne rozmanita a:lahodna caJova

kolekce. Ostatne posudte 7 nasleduncnc_:h

charakteristik sami.

PRIPRAVILI-MICHAEL-LAPCIK, JIRIBOHAC

ADJARSKE PREKVAPENI
Nazev caje: Ramiz

Kategorie: €erny ¢aj

Vyrobce: Ramiz Txetxchladze

Petr Sic:
Citronové, lehce medova viné,
v prizvuku drevnata. Chut
stafenych aZz povidlovych Svestek
s medovym sladovym teélem. Af-
tertaste dlouhy, na konci s diev-
natou Spi¢kou nejspiSe tresnové
vétvicky. Stru¢né bych jej charak-
terizoval jako navinulé ovoce
s medem v dozvuku. Pravdépo-
dobné nejoblibengjsi ¢aj v nasem
distribu¢nim portfoliu.

CZ

TELITENDERS
&

CH

SLADKE PROBUZENI

Nazev caje: Tan Yang Jin Hao
neboli Zlaty vlas z Tan Yang
Kategorie: €erveny tipsovy ¢aj
Distributor: Orijin Tea

Helena Trantirkova:

Ina ¢okoladova chut s koreni-

tymi az tabakovymi tony, dlou-
hotrvajici aftertaste. Pokud mam
zrovna v praci klidné€jsi rano,
sahnu po tomto Caji a piipravim si
jej do gaiwanu (¢ajova miska s po-
klickou a podsalkem pochazejici
z Ciny, pozn. red.) Obzvlasté rada
piji Zlaty vlas nyni, v chladnych
mésicich. Moje snidané¢ byva vét-
Sinou sladka a krasné ji doplnuje
prave takovy cerveny ¢aj vyzna-
Cujici se intenzivni ¢okolddovou
chuti, ktery zahteje i povzbudi.
K dostani je na e-shopu dovozce.
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NAVRAT NA TROPICKY OSTROV
Nazev Caje: Craighead OP1 - Dilmah
Kategorie: €éerny ¢aj

Dovozce: Craighead estate Dilmah

Petr Sic:
N ejlepsi Ortodox (klasickym
zpusobem zpracovany vybe-
rovy ¢aj, pozn. red.) z Kandy, mis-
ta na Sri-Lance, kde je dle tradi¢ni
legendy ulozen Buddhiv zub.
Vynika plnym hutnym télem a pfi-
jemnym rafinovanym parfémem
poletujicim vSude kolem. Neza-
meénitelna kombinace téz8ich vini
ve mné vzbuzuje pocit, jako bych
se vratil na tropicky ostrov. Caj je
k dostéani na e-shopu dovozce.

V JEDNODUCHOSTI JE SILA

Nazev caje: Highland Darjeeling
GFOP

Kategorie: €éerny vysokohorsky ¢aj,
pravdépodobné druha sklizen
Vyrobce: Teekanne

Helena Trantirkova:
Oﬁékové chut s tony zralého
ovoce, sladce korenéna do-
chut. Podle mé jde o nejlepsi vari-
antu pro gastronomické provozy,
ve kterych chtgji servirovat kvali-
tu, ale nemaji dostatek prostoru
vénovat se sypanym cajlim. Ba-
vime se o zastupci rady Teekanne
Selection — ta je dostate¢né Siroka
na to, aby jejim prostfednictvim
mohl podnik pokryt poptavku
vSech svych hostt. Jednotlivé caje
jsou oznaceny dle klasifikace ty-
pické pro cejlonské a indické ¢aje,
Ize u nich tedy rozpoznat kvalitu
listu i sbéru. Rada si jej vychutna-
vam v préaci, mohu si jej pripravit
ive vét§im objemu. Diky intenziv-
ni chuti je vhodny i pro pfipravu
ledovych caji. Sezenete jej snad-
no ve velkoobchodech s napoji.

FLICKR/REBECCA SIEGEL (Cajové

FOTO: FLICKR/CARLA COMETTO (¢ajov:




Svét barmant

UZASNE SLADKA JEMNOST
Ndzev Caje: Yunnan Black Buds
Kategorie: éerny ¢aj

Distributor: Oxalis

Petra Naplavova:

ntenzivni sladka viné. Chut de-

likatni, jemnd, zaroven sladka
v odstinech tftinového cukru, va-
nilky a karamelu. Pomérné vydat-
n4, se sladkou dochuti ulpivajici
na jazyku. Jde o jeden z nejkvalit-
néjsich cernych cajl z ¢inské hor-
naté provincie Yunnan. Znamy je
také pod ndzvem Dian Hong Cha.
Charakterizuje ho vysoky podil
zlatavych tipst a tim i vy$si obsah
kofeinu. Z porce lze pripravit ¢tyti
nalevy. SeZenete jej v prodejnach
Oxalis nebo v e-shopu.

OVOCNA DOKONALOST

Ndzev Caje: Amazonska seance
Kategorie: ovocny ¢aj
aromatizovany

Distributor: Oxalis

Petra Naplavova:
Pf*ijemné sladce ovocna viiné
po Cervenych plodech a vanil-
ce. Chut je sladka, po jahodach
a mandarinkach, v zavéru se obje-
vuji tény vanilky. Autofi ¢aje se pri
vyvoji inspirovali Jizni Amerikou
— obsahuje proto ovoce ¢i byliny
pro tuto oblast typické. Napriklad
$ipky, Cerveny pepf nebo prazeny
kokos. Celkovou sladkost dotva-
reji susené hrusky a rozinky. Smes
neobsahuje ibisek, je piijemné
sladké bez vyrazné kyselosti. Ko-
fein zcela absentuje, takze je tuto
novinku z fijna 2017 mozné po-
pijet klidné po cely den. Amazon-
skou seanci seZenete v prodejnach
Oxalis nebo v e-shopu.

COKOLADOVY UNIVERZAL
Nazev ¢aje: Cerny Daarjeling
Kategorie: €éerny ¢aj
Distributor: Coccole

Libor Andla:
“~okoladové sladka a lehce po-
merancova vané s prvky tro-
pického ovoce. Chut je ovocna
s tény Cokolady, oriska a velmi
lehké zemitosti. Aftertaste se ze-
mitym aZ drevnatym koncem.
Tenhle ¢erny ¢aj pochazejici z in-
dické oblasti Daarjeling si rad do-
pteji doma k snidani i odpoledne
s prateli v kavarné ¢i ¢ajovné. Jisté
by zaujal i v nabidce restaurace,
ktera se chlubi kvalitnim a neotre-
lym veéernim menu. Caj je k do-
stani na e-shopu dovozce.

SKRYTE UMAMI

Nazev ¢aje: Kukicha Karigane
Kategorie: zeleny €aj
Distributor: Oriental.cz

Libor Andla:

tné lehka, travovitd s tony

morskych fas. Chut dlouha
a sladka, aftertaste ulpivajici na
patie. KdyZ mne v pozdnim od-
poledni pfepadne chut na tuto
japonskou lahtidku, nemusim
se bat nasledné bezesné noci,
jelikoZ c¢aj obsahuje minimum
povzbuzujiciho teinu. Je vyro-
ben z rapikd japonského caje
Gyokuro. Doporucuje se zalivat
jej vodou o 60stupriové teploté,
ja bych se vSak nebal pridat par
stupnid a nékolik sekund infuze
navic. Pfijemné vés to prekva-
pi! Oteviete tim krasné sladké,
osvézujici tony a ojedinélou chut
umami. Caj je k dostani na e-sho-
pu dovozce.

VYSOKOHORSKA LAHUDKA
Nazev Caje: Silver Needles
Kategorie: bily tipsovy ¢aj
Distributor: Petr Si€

Jifi Bohac:

ntenzivni bylinnd aZ éterické
viné. Chut vyrazné nasladla,
medova, s lehce citrusovym na-
dechem. Aftertaste dlouhotrvaji-
ci, plny, syté ovocny. Piekvapiva
africka lahidka péstovana ve
vyskach kolem 2 400 metrd nad
motem v oblasti Mount Kenya. Na
prvni pohled se jedna o prvotiidni
selekei téch nejlepsich listka ca-
jovniku, vétSina tipst je s prvnim,
jesté neotevienym listkem. K do-
stani na e-shopu dovozce.

ZMINULYCH STALETI

Nazev ¢aje: Anastasia
Kategorie: blend éermnych &aji
v kombinacis bergamotovou,
citrénovou a limetovou silici
aspomerancovymkvétem
Distributor: Kusmi Tea

Jifi Bohac:

Ina chut propojujici vyraznéjsi

télo assamskych (indicka ob-
last, pozn. red.) ¢aji podporena
ovocnymi tony cinskych cerve-
nych ¢ajt. Chutovy dozvuk dotva-
i1 svézi kombinace citrusd. Mame
tu ¢est s velmi vydarenym twistem
na Earl Grey udrzenym v plivodni
receptuie od 19. stoleti, kdy jej po-
prvé na trh uvedl zakladatel znac-
ky Pavel Michajlovi¢ Kusmicov.
K dostani na e-shopu dovozce. o

Colé Majads £ro. | Ma Pifiosgs K717 | 110 00 Praha i
+A20BOE TT7 06T | Infogcatenafada.eu | ) CafeMajada

INZERCE

0686

wwnw cafemalada.eu



@ NEWS

Unor-brezen 2018

Gambrinus predstavuje koncept hospod Srcdcovka

Gambrinus predstavuje novy koncept hospod Srdcovka, kde pivo chutna stejne jako v pivovaru. Prvni
hospodou nového typu v Pizni je Srdcovka Corso. Gambrinus postupné planuje oteviit po celé Ceské
republice desitky novych Srdcovek, v nichz bude hrat hlavni roli pivo a lidé, ktefi ho nosi v srdci.

2%

ivo je unas vzdy ,,az“ na prv-
nim miste. Je to nase srde¢ni
zalezitost — odtud také plyne
inspirace pro novy koncept
Srdcovky. Abyste si vychutnali
Gambrinus v nejvyssi kvalité, nace-
puji vam jej tu ptimo z originalnich
pivnich tankd. Vznikly specialné pro
Srdcovku a pripominaji nase CK
tanky, v nichz v pivovaru pivo kvasi
a pozdéji lezi. Kratké vedeni k vyce-
pu v kombinaci s chlazenou rychlou
logistikou zajisti, Ze pivo chutna
jako u nés v pivovaru,“ vysvétluje
sladek Gambrinusu Pavel Zitek.
Srdcovka si sviij nazev vyslouZila
diky lidem, ktefi své povolani délaji
srdcem a pivo miluji. Takovych srd-
carll je vGambrinusu hodné a mno-

ho z nich zasvétilo vareni piva cely
zivot. Jejich siluety a pribéhy jsou
proto jednim z hlavnich designo-
vych prvkd novych hospod pivova-
ru Gambrinus. V plzenské Srdcov-
ce Corso maji pivovarsti navic svij
vlastni stil, kde si mohou v klidu
vychutnat vysledek své prace.
U piva tu miizete potkat tfeba mi-
stra varny Zdenka Polaka, ktery ho
za 42 let uvaril uz 25 miliont hekto-
litrGi. Je tak ziejmé jednim z nejdéle
aktivnich sladkd u nés vibec.

»,Budeme radi, kdyz se ze Srd-
covky Corso stane misto, kde se
u piva Gambrinus budou potkavat
srdcafi z naSeho pivovaru i vSichni
ostatni Plzenaci a budou tu spo-
le¢né probirat pivo, fotbal i vSech-

ny dalsi srdcové zalezitosti,“ rika
Stanislav Hamara, manazer pivo-
varu Gambrinus. Podobna mista
chce pivovar Gambrinus vytvorit
i v dalich méstech. ,,Chceme, aby
tak dobré pivo, jako dé€lame u nas

v Plzni, mohli ochutnat lidé po
celé republice. Do Srdcovky se tak
mohou tésit také v Praze nebo Ot-
rokovicich a postupné i v desitkach
dalsich mést,“ dodava Stanislav
Hamara. °

Jameson uvadi na svatého Patrika jiz
posedmeé limitovanou edici

chodech nebo na e-shopu www.prestige-
selection.cz za 669,- K¢.
Starite se také vy s kamarady na jeden den

edici lahvi u prilezitosti svatku svatého
Patrika. Za designem téchto etiket stoji
kazdy rok jiny tvlrce. Leto$ni design na-
vrhla irska umélkyné Claudine O’Sullivan.

I ameson uvadi jiz posedmé limitovanou

svatého Patrika, ktery bouflivé probiha kaz-

Vychazi z povahy svatku svatého Patrika,
ktery je oslavou pratelstvi a soudrznosti,
proto si k projektu prizvala i své dva bliz-
ké kamarady - fotografku Leonnu Ward
a designéra Alexe Mellona. Pii tvorbé
designu etikety se inspirovali skupi-

nou mladych bojovnika s nazvem Fi-
anna, znamou z irské mytologie.
Uvnitt tematické lahve samoziej-
mé najdete provéfeny chutny obsah,
nejprodavan€j$i whisky na svéteé -
Jameson. Ta se zrodila v roce 1780
diky palirnikovi Johnu Jamesonovi,
ktery povysil paleni irské whisky na
umeéni. Jeji vyzralost ajemnost je ddna
trojnasobnou destilaci a vyjime¢né
pomalym procesem zrani v dubovych
sudech. Svatopatrikovskou limitova-
nou edici Ize v Ceské republice koupit
pouze v 1litrovém baleni ve velkoob-

doro¢né 17. biezna na pocest svatého Patri-

ka, patrona Irska, po celém svété. Udalost

se nese ve znameni zelené barvy, irské

muziky, zabavy, pratelstvi, soudrznosti

a samoziejmé kvalitni whiskey, ktera

na zadné poradné irské oslavé nemd-
ze chybét.

K oslavam, které jsou kazdym ro-
kem vétsi a vétsi, se pridala i Ceska
republika. Bude tomu tak i letos,
kdy v Praze probéhne Tour svatého
Patrika, kterou doplni akce ve vice
nez 400 podnicich po celé zemi. Pro-
gram prazské Tour svatého Patrika
bude vychazet z loniské uspésné akcee,

kde se mohli navstévnici projit, zasta-
vit a pobavit na nékolika netradi¢nich
mistech vcetné prazské naplavky, né-
kolika kulturnich a hudebnich klubt
nebo Tanciciho domu ¢i OD Kotva. e

Prvni vesmirny
kapslovy kavovar

0 32 mésicich na palubé Mezinarodni ves-
Pmimé stanice (ISS), ktera se nachazela

400 kilometri nad zemskym povrchem,
byla ukonéena mise ,,Kava ve vesmiru®, jejimz
hlavnim aktérem bylo [SSpresso: inovativni
italsky pristroj na pripravu espressa z kapsli
nainstalovany do lodi ISS Node 1/Unity. Tento
specialni typ kavovaru vytvorila pro Lavazzu
spole¢nost Argotec ve spolupraci s [talskou ves-
mirnou agenturou (ASI).

Dlouha cesta zacala 3. kvétna 2015 misi FU-
TURA, pod vedenim Samanty Cristoforetti, kte-
ra vypila historicky prvni espresso pripravené
ve stavu beztize. Cely projekt ,,Kava ve vesmiru“
byl ukoncéen misi Mezindrodni kosmické agen-
tury VTA, kterou italsky astronaut Paolo Ne-
spoli dovrsil svou tfeti cestu do vesmiru. Behem
dvou let ve vesmiru procestovalo ISSpresso na
palubé Mezinarodni kosmické stanice vice nez
650 miliond kilometrt rychlosti 28 000 km/h
a bylo svédkem témér 15 500 vychodd Slunce.
Pozitek z kavy si uzilo celkem 11 vesmirnych
expedic, které si kavu dopraly predevs§im pri
zvlastnich prilezitostech k navozeni pohodové
atmosféry. °

Plan akci Ceské barmanské asociace na nadchazeji obdobi

15.2.2018 Johnnie Walker Red Rye Finish Junior Bartenders Cup - Top Gastro & Hotel - JCC
15.2.2018 Heineken Cup - Junior Beer Competition - Top Gastro & Hotel - JBC

16.2.2018 Junior Mistr Kavy - Top Gastro & Hotel - JMK

17.2.2018 Baileys Professional Mistr Kavy - Top Gastro & Hotel - PMK

17.2.2018 Johnnie Walker Red Rye Finish Competition - Top Gastro & Hotel - PCC
18.2.2018 Havana Club Flair Cup - Top Gastro & Hotel - JFC, PFC

28.2.2018 Ahol Cup - JCC, JMK, JTC, JBC

15.3.2018 O pohar ndamestka hejtmana MS kraje - JCC

22.3.2018 Handcka barman show - JCC

10.4.2018 Mattoni Grand Drink 2018 - nominacni kolo CBA - PCC
21.4.2018 Chodovar Cup - CC

28.4.2018 Valna hromada Ceské barmanskeé asociace 2018 - ¢lenska schiize

VYSVETLIVKY:

JCC - junior cocktail competition, JFC - junior flair competition, JMK - junior mistr kavy, JTC - junior teatender
competition, JBC - junior beer competition, PCC - professional cocktail competition, PFC - professional flair
competition, PMK - profi mistr kdvy, CC - club competition
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2X mesicneé je zpravodaj zasilan na e-maily
managementu a zameéstnancu z hotelnictvi,

pohostinstvi, cestovnino ruchu
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SPEDDS

dvefni a vratové systémy

Automatické dvefe
Turniketové dvefe

www.spedos.cz



