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CBA stage na veletrhu For Gastro & Hotel

Pampero Cup oviadl s kovbojskym
drinkem Tomas Nyari

V hlavni roli sedm barmant

a rum Pampero. To byl
program sobotniho odpoledne
na CBA stage veletrhu

For Gastro & Hotel Praha, kde

7t

se 7/ fijna uskuteCnil Pampero
Cup - dalsi dil letosniho serialu
soutezi CBA Barman roku.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

itézem rumového klani se stal Tomas
Nyari z prazského hotelu Four Seasons.
Druhy skonil lidr prabézného poradi
Barmana roku Martin Vogeltanz a tieti
pricku obsadil mlady a talentovany Petr Spak.

Porota ve slozeni Jan Kuchar, Milan Zales a Mi-
lan Mriglod ocenila skvélou komunikaci Tomase
Nyariho s publikem i napaditost drinku Cow-
boy tohoto tticetiletého barmana. Ten se skladal
z rumu Pampero Aniversario, domaciho tonka
bean cordialu, domacich merurikovo- pomeran-
covych bitters, kapky absinthu a zasttiku z pome-
rancové kury.

,»Logo Pampera tvori silueta kovboje, proto
jsem se svij koktejl snazil designovat do tohoto
tématu,” poznamenal Toma$ Nyari nedlouho po
vyhlaseni vysledkd.

COWBOY

« 6 cl Pampero Aniversario

« 15 cl home made tonka bean cordial
« 2 stfiky home made orange bitters

- splash absinthe

* pomerancovy peel

\ J

Drink michal nabérackou v médéném kotli
s podomacku vysekanym velkym kvadrem ledu
uvnitt. Serviroval jej do keramickych misek na
hromadky vysypaného pisku. ,,Kovbojové casto
zili takovy prasny, koc¢ovny Zivot, proto ten pisek.
V bézném provozu bych ale asi nemél odvahu ho
pouzit, pani uklizecky by mi urcité nepodékovaly,
dodal s usmévem Tomas Nyari, ktery zcela jedno-
znaéné€ na podiu udélal nejvétsi show ze vSech
ucinkujicich.
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Sklanél se s kotlem k prvni fad¢ hledisté a uka-
zoval publiku svijj ledovy kvadr. Po naservirovani
povinnych porci drinku pak zbytek slil do skle-
néné nadoby ve tvaru pusky a poslal mezi divaky
k ochutnéni, aby pracné vytvorené dilo nepfrislo
zbyte¢né nazmar.

,Jomas$ je velmi zkuSeny barman oplyvajici
dary, které jsou pro toto femeslo kli¢ové — bezpro-
strednosti, prirozenosti, citem pro detail i chut,
komunika¢nimi schopnostmi. Lidé piece do baru
chodi nejen za skvélym drinkem, ale také za bar-
manem, jenZ ¢asto plni roli jakéhosi osobniho
psychologa, ocenil porotce Jan Kuchat ze spolec-
nosti Stock komplexnost vitézného soutéziciho.

Toho zaujalo, Ze ¢esti barmani jsou stale schop-
ni prichazet s né¢im novym. A Ze Casty kdmen tra-
zu, zboziznalstvi, bylo v Pampero Cupu tentokrat
na vysoké urovni. ,Kluci by neméli zapominat
predevsim na dvé véci. Ze vjednoduchosti je krasa
a Ze dabel se ukryva v detailu. DodrZovani téchto
pravidel odliSuje UZasné a trendy bary od téch pra-
mérnych,“ dodal Jan Kuchar s tim, ze velké ocené-
ni si za své vystoupeni zaslouzi Petr Spak, ktery se
jako student nastavbového studia na stredni gast-
ronomické Skole neboji postavit po bok tak ostrile-
nych borct jakym je napriklad Martin Vogeltanz.

Pravé Martin Vogeltanz si stifbrnym umisténim
z Pampero Cupu upevnil vedouci postaveni v Bar-
manovi roku a pred posledni soutézi sezony ma
na svého pronasledovatele Jana Lukase naskok ti
bodd. °

Martin Vogeltanz v Praze potvrdil své flairové prvenstvi

a veletrhu For Gastro
N & Hotel v Praze se usku-

te¢nil také Havana Club
Especial Flair Cup, soutéz zapo-
¢itavana do celoro¢niho serialu
CBA o flairového Barmana roku.
V profesionalni kategorii se na
start postavila pétice barmant
vCetné lidra aktualniho flairo-

vého poradi Martina Vogeltan-
ze. ,,Prihlasilo se relativné malo
ucastnikli, jejich droven vSak
byla velice dobra. JelikoZ jsou
hodnotici tabulky postaveny na-
ro¢né, nikdy neni do posledni
chvile jasné, kdo zvitézi. Mezi
prvnim a druhym mistem byl
nakonec jen tésny bodovy roze-

stup,“ uvedl k soutézi vedouci
porédajiciho Czech Flair Teamu
David Neumann.

Po komplexnim vystoupeni se
v8im, co k nému patfi, tedy ori-
ginalitou, obtiZnosti, interakci
s publikem i hudbou, dobrym
drinkem a celkové dobrym dojem
z predvedené show, se z vitézstvi

radoval Martin Vogeltanz, jenZ se
tak ve flairové kategorii stal Bar-
manem roku.

,2Martin je komplexnim bar-
manem, ktery zvldda praci za
barem i show a umi se na soutéz
pripravit. To ho déla momentalné
nejlepsim,“ dodal David Neu-
mann. °

Z baristii se na For Gastru nejlépe vedlo Adamu Troubilovi

eloro¢ni seridl baristickych
Csoutéii Ceské barmanské

asociace, Mistr kavy, pokra-
¢oval vsobotu na prazském veletrhu
For Hotel & Gastro tretim déjstvim.
Klani Baileys Professional Mistr
kavy se zucastnili dva baristé a dvé
baristky, jejichZ tikolem bylo ptipra-
vit cappuccino a volny napoj obsa-
hujici irsky likér Baileys. Nejlepsi
soutézni formu prokazal brnénsky
barista Adam Troubil, kterého na
stupnich vitézG nasledovali Adéla
Mondekova s Kamilem Hégrem. Vi-
téz v recepture svého bezejmenné-

ho michaného napoje krome povin-
ného Baileys pouzil jeste horky likér
Amaro Montenegro, tonka bean
sirup a vajecny zloutek. ,VSechny
moje drinky jsou no name. To aby
piijemce pii degustaci nebyl dopte-
du ovlivnén a sam si po napiti rekl,
jak mu napoj chutna,“ dodal Adam
Troubil ke své filozofii.

Ten vede aktuélni celoro¢ni po-
fadi Mistra kavy. K tomu, aby ziskal
titul Baristy roku, vsak jest¢ bude
muset v pilce listopadu posbirat
néjaké body na poslednim letosnim
podniku DzZezva/Ibrik Cup. °

FOTO: CBA

Svét barmant
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koktejloveho mistra svéta

Se zlatou medaili
a mistrem sveta na
palubeé letadla se

’e

ve Ctvrtek 19. fijna
z Danska vratila
vyprava clent
Ceské barmanské
asociace, kteri se
zUCastnili kongresu
a koktejloveho
mistrovstvi svéta
Mezinarodni
barmanske asociace
IBA v Kodani.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

ejcenngjsi kov a titul

mistra svéta ziskal Jan

Teska, jemuZ se v me-

zinarodni  konkurenci
podarilo zvitézit v pridélené ka-
tegorii Sparkling. ,Je to Zivotni
uspéch. Mistrem svéta se nestava-
te kazdy den. Casem chci zamitit
na zkuSenou do zahranici, takze
tahle zlatd medaile jist¢ bude oz-
dobou mého CV,“ neskryval head
bartender rozvadovského podni-
ku King's Casino po ptiletu doma
dobrou naladu.

Vyzdvihnul, Ze mu vedeni
Ceské barmanské asociace jako
domacimu Barmanovi roku po-
mahalo s pfipravou na svétové
finale. ,,Mistrovstvi IBA je zcela
odliSné od brandovych soutézi,
na které jsem zvykly. Proto jsem
musel pochopit jeho specificka
pravidla, v ¢emz mi obrovsky po-
mohl predevsim pan Cernik a také
ucast na pripravnych soutézich ve
Slovinsku a Svycarsku. Miij drink
byl chutové vyhovujici pomérdm
IBA, takZe jsem na pddium na-
stupoval s pocitem sebedtvéry
a srecepturou, za niz jsem si stal,“
uvedl Jan Teska.

Jeho koktejl nazvany Copen-
hagen Beauty obsahuje gin,
bezinkovy likér, malinovy sirup,
limetovou §tavu, bilek a sekt. ,,Sa-
moziejme jde o obrovsky Uspéch.
Zlatou medaili z mistrovstvi do

Nejvétsiuspéchy reprezentantii CBA
na mistrovstvich svéta

Classic:

1995 Markeéta Klementova Toronto
1996 Jaroslav Kratky Tokio

1997 Karel Mayer Karlovy Vary
2009 Sdrka Janova Berlin

2013 Martin Vogeltanz Praha

2017 Jan Teska Kodan
Flair:

20m Vaclav Abraham Peking

2013 Vaclav Abraham Praha

2014 Vaclav Abraham Kapskeé Mésto
2015 Vaclav Abrahdm Sofie

3. misto
1. misto
2. misto
3. misto
3. misto
1. misto

3. misto
2. misto
3. misto
3. misto

Ceska naposled privezl z Japon-
ska Jaroslav Kratky v roce 1996.
Honzudv koktejl byl vybalancovany
a chutové harmonicky,“ konstato-
val prezident CBA Ale§ Svojanov-
sky.

Ten predsedal chutové komisi
celé souteZe, a navic pro komisare
organizoval vzdélavaci seminar.
»Je to dalsi krok smérem k moder-
nizaci hodnoceni soutéze,*“ dodal
Ales Svojanovsky.

V kategorii Flair reprezen-
toval Ceskou republiku Martin
Vogeltanz, tomu se v8ak umistit
na medailovych pozicich nepo-
darilo. Koktejlového mistrovstvi
se v kategoriich Flair, Sparkling,
Pre-dinner, After dinner, Barten-
der’s choice a Long drink zacast-
nilo 130 barmanti z 65 zemi.

Valna hromada zéstupcti IBA si
letos zvolila jejiho nového prezi-
denta. Stal se jim Spanél Pepe Di-
oni, ktery stavajiciho prezidenta
Rona Busmana porazil o ¢tyfi hla-
sy. Novym sekretairem je Derric
Lee, jenz obdrZel o 19 hlasi vice
nez Nico Kager. Viceprezidentem
pro Evropu je Djordje Matic ze
Srbska.

Vice informaci o konferenci IBA
v Kodani pripravujeme do pristiho
vydani Svéta barmand. °
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Tomas Kubicek

Od graffiti k drinku
s destilovanou kavou

Mimoradneého uspéchu
dosahl letosnino 5. zari na
International Worthersee
Cocktail Cup (IWCC) barman
a lektor Ceské barmanské
asociace Tomas Kubicek.
ZVitézil nejen ve sve
kategorii, ale také v celkovem
hodnoceni souteze, a od
tretiho nejvetsiho rakouskeho
jezera si tak odvezl dve
24karatove sosky.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

WCC je pritom jednou z nejvyhlasenéjsich

barmanskych soutézi v Evropé, kterou jiz

v roce 1990 zalozil predni rakousky barman

Peter Weissnegger. O dvacet let pozdéji otéze
organizace prevzal jeho neméné slavny Zak Ma-
rio Hofferer a u¢inil z ni udalost svétové arovne.
Také diky Mariovym mezinarodnim zku$enos-
tem se zde pravidelné utkava padesatka skveé-
lych barmant z vice nezZ tticeti zemi a nékolika
kontinentd.

»Je to skvéle pripravena akce, na niz predni
$picky oboru jako napiiklad Marian Beke pora-
daji tematické seminare a pozvedavaji tak tro-
ven téhle evropské barmanské konference jesté
vys,“ vyklada Tomas Kubicek o soutézi konané
pod zastitou OBU — Rakouské barmanské unie.

Padesatku soutéZicich poradatelé rozdélili
do péti skupin dle sponzorskych znacek. Povin-
nou ingredienci ¢eského reprezentanta se tak
stala kava Cremesso v minimalnim mnozstvi
dvou centilitrG. Dal§imi brandy byly Bacardi,
Hennessy, Stolichnaya a Top Spirit. V desetimi-
nutovém ¢asovém limitu bylo poteba namichat
¢tyri porce koktejlu. ,,Trénoval jsem od zacatku
srpna a podridil tomu veskery volny cas, které-
ho mam velmi malo. Partnerské firma Creme-
sso mi dokonce dva tydny pred soutézi poslala
do Prahy kavovar, ktery mi uz zGstal,“ pootevira
Tomas Kubicek dvirka od zakulisnich priprav.

Newyorska inspirace
Pribéh svého drinku postavil na klukovském
snu, ktery si splnil letos v kvétnu. Kone¢né po-
prvé v Zivoté navstivil New York, aby se sezna-
mil s jeho barovou a uméleckou scénou. A na-
prosto ho tam uchvatila jednoduchost drinki.
»Z padesati ochutnanych jsem mél pouze
v jednom ozdobu. TakZe mym zamérem bylo
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Svét barmant

NYCSubway

« 2 cldestilované Cremesso Café

« 3cl Bacardi Gran Reserva

« 15 cllikér Bols Créme de Cacao

« 15 cl likér Monin Triple Sec Curacao

« 1barova Izicka pomerancovo-kardamo-
mového gastrique (ovoce, koreni,
cukr, ocet)

« 2 kapky domaciho mandlového oleje
obarveného Cervenou fepou

0Ozdoba: parovani s dezertem pripravenym
na ruku porotctim pod svétlem lampicky,
jako v tetovacim studiu.

Metoda pripravy: Throwing

Sklenice: Old Fashioned

vytvorit umélecky ladény koktejl, velmi jedno-
duchy co se vzhledu a chuti tyce, ale zaroven
servisem, piibéhem a v§im okolo absolutn¢ su-
rove Sileny,“ vysvétluje prazsky barman.

Malokdo o ném vi, Ze se do sedmnacti let vé-
noval folkloru méstskych ulic — graffiti. Krome
zdi bylo jeho dennim lakadlem metro, kde tra-
vil velkou spoustu volného ¢asu. Uz tehdy mu
velkou inspiraci bylo New York City Subway.
,Kvuli rostoucim problémuiim s policii jsem mu-
sel zménit konicek, jimzZ je tedy az do dne$nich
dnt barmanstvi. A proto byl pro mé tento drink
opravdu dilezity, néco jako navrat ke kore-
nim,“ ptiznava Tomas Kubicek.

Mikrofon sebral moderatorovi
Jelikoz soucésti drinku muselo byt dle pravidel
soutézni skupiny espresso, bal se, Ze bude ome-

NEWS @

zeny jeho barvou. ProtoZe si pral mit koktejl na
pohled naprosto Cisty, stejn¢ jako maliiské plat-
no pred zapocetim umeélcovy tvorby, napadlo
ho Cremesso vydestilovat. Sice né&jakou dobu
trvalo, nez byl vysledek vice neZ uspokojivy, ale
nakonec se to povedlo.

Aby zachoval ¢istotu vytvoru, pouzil na jeho
vyrobu pouze ¢iré suroviny. Rum Bacardi filtro-
vany dievénym uhlim. Chut kavy podporujici
bilé kakao. Svézi ovocné tony poskytujici likér
Triple Sec Curacao. Vyvazujici kyselou slozku,
za niz si zvolil pomérné neznamy domaci kar-
damomovy gastrique.

,»Nechtél jsem nic citrusového, radéji néco
octového. Kromé shrubu na téhle bazi existuje
pravé gastrique, jimz se v 18. stoleti konzer-
vovalo zralé ovoce rychle podléhajici zkaze. Ve
struénosti dohromady povafrite citronovou $ta-
vu, cukr, vodu, vinny ocet, kardamom, pome-
rancovy dzus a vodku,“ podélil se Tomas Kubi-
¢ek o recept na netradi¢ni ingredienci.

Drink ve sklenici na Old Fashioned s velkou
kostkou ledu postavil na plato oramované vlast-
noru¢né vyrobenou dlazkou posprejovanou
specidlni stiibrnou barvou vlakd newyorské
podzemky, pocakané riznymi barvami a zdo-
bené surové Spinavym rameckem. Do dlazdic
umistil LED svitilny na dalkovy spina¢ a drink
priklopil gloSem z posprejované 1ékarnické
d¢jiciho na peron stanice. Tehdy pravé pricha-
zi odhaleni dila, které sprejer pres noc vytvori
v depu.

Do gloSe navic pred servirovdnim nakapal
obarveny olej, svolal porotce, rozdal jim gu-
mové rukavice a pres nanos nastiikanych cuk-
rafskych barev ve spreji serviroval kombinaci
doptedu vyrobenych molekularnich textur, spo-
le¢né s kousky ovoce a jedlych kvéta.

,,Byla to show, jako jediny jsem vzbudil velky
zajem poroty, publika i kolegt. Jelikoz bylo po-
tieba vysvétlit pribéh drinku, na coz tam bézné
nebyva prostor, vzal jsem po zna¢ném usili mo-
deratorovi mikrofon a strhnul na sebe pozor-
nost. Jinak by nikdo nepochopil, pro¢ ptipravu-
ji takovy drink, oble¢eny ve Spinavém rondonu
s posprejovanou rapperskou ksiltovkou na hla-
vé,“ popisuje své soutézni vystoupeni.

Pripravy stoji majlant
Vyznam TomaSova absolutniho vitézstvi umoc-
nuje sila konkurence, kterou v Rakousku pora-
zil. ,Kazdy do puntiku pfipraveny servis, ktery
stal majlant, a jeho vyroba jisté zabrala spoustu
¢asu. V pripravné se mi chtélo brecet pii pohle-
du na nadheru, kterou kolegové tvorili. Byli tam
skvéli barmani, mistfi svéta, ja byl vazné za out-
sidera,“ zddraziiuje Tomas Kubicek.

Ten tcast na Worthersee oznacuje za jeden
z zivotnich zazitk. Na soutézici totiz cekaly
pétihvézdickovy hotel, michelinska restaurace,
lanyZové a Samparniské hody, rozvozy limuzina-
zete, spolecensky program a v neposledni fadé
seminare vedené profesionaly v oboru.

»Priprava na soutéz meé stala podobnou
sumu jako tydenni dovolena u more. Je to ur-
¢ité hodné, ale kazdy m& moznost volby. A mé
tohle posouva v profesnim zivoté dal, uzavira
své povidani Cerstvy drzitel titulu IWCC 2017
Champion. °

FOTO: IWCC
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Druhou velkou novinkou v pra-
vidlech soutéze byl postup péti
nejlépe hodnocenych barmant
stvi,“ prohlasil Miroslav Motycka,
reditel soutéze a obchodné-mar-

ketingovy reditel spole¢nosti Ru-
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potfeba pouzit. Jedinou povin-
¢aj, vanilko

zici v soutéznim marketu, anebo
z vlastnich zasob.

val naptiklad meruiikovy dzem,

vy

tko
energeticky napoj, slanina ¢i jeh-

roli mystery boxu, tedy krabice
s tajnymi surovinami, které bude
nou ingredienci byly minimalné

dva centilitry R. Jelinek Slivovice
kosher a dvé polozky z mystery
boxu. V Cerné krabici se ukry-
lici. Zbytek surovin byl k dispo-
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Svét barmant

Michané napoje

Sirupy jsou zaklad, napoj

Sirupy jsou nezbytnou ingredienci pro
pripravu michanych nealkoholickych

i alkoholickych napojl a koktejldl. Jaké sirupy
dnes vyuzit - ty od osvedcenych vyrobcl,
nebo se pustit, jak trendy v mnoha oblastech
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veli, do vlastni vyroby?

TEXT: KAMILA ONDRACKOVA

odaji ten spravny Smrnc,

chut i barvu, nebo bohuzel

naopak. Jejich volbu tedy
neni radno podcenovat. Sirupy
pro piipravu drinkd. ,S jejich
vybérem je to jako se vS§im. Na
prvnim misté jde o kvalitu. Proto
je lépe vybirat z ovéfenych zna-
¢ek produktt, které jsou schopny
garantovat dlouhodobé vysokou
kvalitu. Kvalita ma samoziejmée
svoji cenu. Neékteré znacky siru-
pd, napriklad Monin, vkladaji do
vyvoje obrovské prostiedky a jsou
na Spici, co se tyCe sortimentu
pfichuti pro barmany, baristy,
ale také pro kuchare a cukrare,“
uvadi Ale§ Svojanovsky, prezi-
dent Ceské barmanské asociace,
a zarovenl dodava: V soucasnosti
je také cela rada mensich vyrobctd
a to mnohdy také velmi kvalitnich,
ale s podstatné mens$im sortimen-
tem.

Podle zndmého barmana Achi-
ma Sipla z Crazy Daisy bar Pra-
gue (na snimku) se kvalitni sirup
pozna podle obsahu ovoce, kon-
zervacnich latek, délkou spotieby,
duleZity je nasledné i zplisob skla-
dovani. Je také dobré sahnout po
zavedenych a provérenych znac-
kach.

Co je pak podle né&j ¢astym po-
chybenim? ,Myslim, Ze posledni
dobou je nejvétsi chybou hoteli-
éra prilisné soustfedéni na home
made sirupy. Vyrobit takovy sirup
neni tplné jednoduché a udrZet ho
ve spravné kvalité a pouZzitelnosti
pro provoz byva né€kdy problém.
Tedy dat silimonadu z home made
sirupu muze byt nékdy sazka do
loterie,“ mini Achim Sipl.

Na nékteré trendy pozor

Kazdy provozovatel by si mél po-
dle néj dobte promyslet, jestli je
Home made sirup pro jeho provoz
to pravé. ,Za mé by me¢l hlavné

kopirovat sezonni nabidku, tedy
nebyt ve stalé nabidce. Home
made jahodovy sirup, ma smysl
hlavné v sezoné jahod, v lednu
bych do toho uplné nesel... Do-
maci limonady prosté nemusi byt
v kazdé pivnici,“ ¥ika Sipl.

Ale$ Svojanovsky pridava své
poznatky: ,Vlastnoru¢né vyro-
bené sirupy mohou byt také vel-
mi kvalitni, ale mohou byt také
zdrojem problémi, zplisobenych
nedostatec¢nou stabilizaci vysled-
ného produktu. Profesionalni si-
rupy jsou naproti tomu specialné
pfipravené pro dals$i mixologické
vyuZziti. Mam bohuZel nejednu
osobni zkuSenost se zkvaSenou
Home made limonadou, po které
mi nebylo Gplné dobre. TakZe tady
trochu pozor.“

Vede kokos a limeta, moderni je
rakytnik

A jakymi prichutémi, resp. jakymi
michanymi napoji vlastné ceské-
ho zakaznika nadchnete?

Stale se drzi na S$pici tradi¢ni
prichute, jako kokos, citron/lime-
ta a jahoda. Momentalné je velmi
trendy rakytnik. ,,Samoziejmé
ale jde o chutové preference jed-
notlivcd, dale jsou velmi oblibené
prichuté bezinkové, pasion friut,
okurka a asi nejnovéjsi prichuti,
kterd se velmi rychle rozsitila je
yuzu, vyrobeny ze stejnojmen-
ného velmi aromatického ovoce
velikosti mandarinky, které roste
divoce v Korei jiz tisice let,” infor-
muje Svojanovsky.

Podle néj se navic mlada gene-
race vibec neboji vlbec experi-
mentovat, a to je dobfe. Barman-
ska populace se navic postupné
kultivuje, coZ souvisi s kupni silou
navstévnikl, ktefi se budou po-
stupné ve svete koktejla vzdélavat
a vyttibi si svoje preference vice,
nez je maji dnes.

»Nyni se ale da stale fici, Ze to
maji barmani se zakazniky vice-
méné jednoduché, protoZe jejich
presvédcovaci schopnosti a zna-
losti jsou mnohdy na daleko vét-
§i arovni neZ znalosti hostl. To
mnohdy vede k rezignaci zakaz-
nika, jenz mnohdy nakonec vypi-
je v podstaté cokoli,” uvadi Ales$
Svojanovsky.

Ve vyspélych evropskych sta-
tech s daleko delsi barovou kultu-
rou jsou zékaznici mnohem vice
konkrétnéjsi ve svych objednav-
kach i chutovych preferencich.
Mnozi maji oblibené typy kok-
tejlt, z nichz pak vybiraji, nebo
v nich experimentuji.

Barova kultura presto stoupa
Achim Sipl viak namita, Ze ve
srovnani s okolnimi staty jsme na
tom pomérné dobte. ,,Cesi jsou
jiz informovani a veédi, co chtéji
pit. V devadesatych letech tady
byl boom koktejld a pili je takika
vSichni, nyni je potreba zakazni-
kdm prinaset kvalitu a nékdy i za-
zitek. Zakladni drinky se jiz pte-
nesly na domaci party a tak Cuba
Libre uz dneska umi namichat
takrka kazdy,“ rika a jesté dopliu-
je, Ze zaznamenava vetsi rist ka-
tegorie nealkoholickych koktejld,
v kterych se specidlni sirupy také
velmi dobre uplatni.

DRINKY Q

pozvednou nebo naopak shodi

V top barech se pak miizete se-
tkat s pripravou specialnich vlast-
nich sirupdi, pfimo na miru pro
konkrétni koktejly. ,V masivnim
vyuZiti to neni redlné, a s kvalitou
soucasné pracovni sily v ndpojové
gastronomii, mame jiné starosti
nez vyrabét sirup. Tam je daleko
jist&jsi a smysluplnéjsi se spoleh-
nout na renomovanou znacku,
mini Ale§ Svojanovsky.

Objevuji se i sirupy s alternativ-

nim sloZzenim

Z hlediska zdravého Zivotniho
stylu se pak objevuji sirupy bez
cukru, s nahradnim sladidlem ci
sirupy bio, kde se dba na bio kva-
litu pouzitych surovin. Zajimavé
jsou také sirupy z netradi¢nich
surovin, které jsou zdravé a nékdy
oznacované za superpotraviny.
Tedy naptiklad sirup ze zminéné-
ho rakytniku, Matcha ¢aje nebo
tieba z ardnie.

»Samozrejmé asi kazdy host pak
preferuje koktejl z Cerstvych pro-
duktt a kvalitnich surovin s ome-
zenym mnozstvim cukru. Takovy
koktejl ale ma také svoji cenu. Roz-
hodné se ale neda Fict, Ze né€kolik
malo centilitrt sirupu, které dodaji
koktejlu tu spravnou vyvazenost,
nékomu muize — minéno v té po-
dobé klasického slozeni — ublizit,“
uzavira Ales Svojanovsky. °

FOTO: CBA
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Dvé Ceska zlata mezi cajovymi plantaZemi

Jak teatenderi dobyli Cinu

Spicaté kopce, jeden vedle
druhého, kam jen oko
dohlédne. Plujici oblaka,
bambusove haje a Cajove
zahrady vyplnujici temer
kazdeé udolicko. NemUze byt
pochyb, ze jsme konecné

v Ciné. VZdyt vyjevy kmitajici
za oknem rychlovlaku jsou
jako vystrizene z filmu ,.Tygr
a Drak”.

TEXT: JIRIBOHAC, CBA

ro vétSinu ceského reprezentacniho
tymu je zarijova vyprava do Enshi v ¢in-
ské provincii Hubei viibec prvni na-
vstévou Asie. NadSeni se misi s lehkym
napétim a vzruSenim z bliZiciho se svétového
mistrovstvi TEA MASTERS CUP 2017. Ceka-
ji nas tfi intenzivni dny soutézniho klani mezi
teatendery z 16 zemi svéta a uZ ted je jasné, Ze
to bude velika podivana.

K obrovskym drevénym vratim starobyle
vyhliZejiciho hotelu prijizdi jedna vyprava za
druhou a uvitaci sél se plni veselymi tvaremi,
smichem a vzduchem se nese smesice nejriiz-
néjSich jazykl. Ucinény babylon utichd jen
u $alku cerveného caje, ktery nam hlasi WEL-
COME, a vse mize zadit.

Prvni soutézni den je slavnostn€ zah4jen a na
pdédium vystupuje 13 soutézicich se 1Zickami
a degustacnimi formulafi v rukou. Vaznost ve
tvari prozrazuje jejich hlubokou koncentraci
a pridava na celkovém profesionalnim vyrazu
jednotlivel. Za hlasitého srkani a upfenych po-
hledd do prazdna zapisuji své dojmy z 10 degu-
stovanych vzorkd. Jakub RySavy, naSe Zelizko

v ohni, vypada jako otfely degustator cajové
burzy v Hamburku.

Degustaci plynule stfida druha kategorie v pfi-
prave a servirovani ¢aje. SoutéZni aréna se pod
rukama teatenderti méni z vietnamské cajové
chyse na turecky piknik, ktery vzapéti nahrazuje
baristicky sofistikovana nékolikanasobn4 extrak-
ce ¢aje v louhovaci kolon¢ sestavené ze tii ban¢k
dripperu spole¢nosti Hario ukrajinského souté-
ziciho. Nas Libor Andla stavi svou prezentaci na
osobni zku$enosti z cest po Gruzii a Sesticlenné
poroté pripravuje gruzinsky ¢aj RAMIZ z malé
zahrady stejnojmenného péstitele. Vystoupeni
proklada fotkami a poutavym pribéhem.

Den kon¢i a my smétujeme jiz najisto do malé
¢inské restaurace, kde si jen posunky a vroze-
nou pantomimou objednavame sttl plny jidla.
Vlhky subtropicky vzduch je prosycen viinémi
a na$i blazenosti pribyva za rytmického Svitore-
ni ¢inskych halek plnicich nase hladové bricha.

Druhy soutéZni den patii také jidlu, a to v es-
tetickych kompozicich kombinovanych s porci
Caje. Pri pohledu na ty laskominy tiSe zavidime
porotctim. Kazda z 11 14kave vypadajicich pre-
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zentaci umocnuje celkovy naboj této kategorie,
ktera praci s cajem otevira nové moznosti. S vy-
stoupenim Karla Veverky se vyCerpal muzsky
potencial reprezentac¢niho tymu a vSichni jsme
se téSime na posledni soutézni den a Katefinu
Vymazalovou, kterd uzavie nasi dosud bez-
chybnou krasojizdu.

Posledni disciplina a zarovei novinka svétové
soutéZe v podobé ¢ajové mixologie mize zacit.
Kacka dava signal zvukafi a v sale se ozyvaji
prvni tony swingové skladby. Sklenice se plni
ledem a dlouha barmanska 1zicka se nékolikrat
oto¢i ve vzduchu jako ty¢ v rukou mazoretky.
V tichém séle se ozve spole¢ny vydech vech pri-
tomnych. VSichni skryté fandi nasi mladé hvez-
de¢ a dychaji pro ni. Dlouhé ticho doprovazejici
odmérovani poslednich centilitri ingredienci
prerusi cinknuti uzavirajiciho se shakeru a po-
bidka nasi soutézici: ,,Let’s shake it!“

Za bouflivého potlesku dokoncuje prezentaci
a mozna jen usedlost pritomnych brani ve stan-
ding ovation.

Uklizime véci a chystdme se na gala veceri,
ktera uzavie sedmy ro¢nik ITF (mezinarodniho

Svét barmant

Ipit alit lut incil
iurerciduis euisl irit,
volobore velit alit
lum zzrit delenim
adipsummod
modipit
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iurerciduis euisl irit,
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lum zzrit delenim
adipsummod
modipit
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iurerciduis euisl irit,
volobore velit alit
lum zzrit delenim
adipsummod
modipit

Ipit alit lut incil
iurerciduis euisl irit,
volobore velit alit
lum zzrit delenim
adipsummod
modipit

¢ajového fora), ale predevsim odhali vitéze tre-
tiho svétového mistrovstvi v priprave, parovani,
degustaci a mixologie ¢aje. Po mnoha plamen-
nych projevech ¢éinskych hodnostaiti z orga-
niza¢niho tymu mezinarodniho féra piichazi
okamzik pravdy. VSichni soutézici jsou shro-
mazdéni na schodisti, které usti v dlouhé molo
vedouci na hlavni pédium. Dokonalé cesta slavy
pripomina predavani Oscard.

Vyhlasuje se od tretiho mista postupné ve
vSech kategoriich. Hlavni p6édium se plni me-
dailisty, ale jména naSich reprezentanti ani jed-
nou nezaznéla. Zbyva vyhlasit uz jen posledni
dvé nejvyssi trofeje poslednich dvou kategorii.

A je tu veliké prekvapeni. Jakub RySavy si jde
pro zlato za degustaci a kratce po ném i Kate-
fina Vymazalova za &ajovou mixologii. Ceska
Republika je nejlepsi z nejlepSich. Povedlo se.
Gratulace stfida gratulaci, nasleduje fotografo-
vani a objimani. Je potieba se trochu uzemnit,
sedame proto ke kulatému stolu, jime a pijeme
a uzivame si radosti z ispé$né mise.

Nekteri z nés nesli ani spat. Konvice s ¢ajem
vysttidalo ¢ervené vino a mistni palenka z ploda

REPORTAZ @

GOIL. Ze si vecer uzili viichni plnymi dousky
je jasné pti pohledu na spici autobus, ktery nas
vyvazi do hor k navstéve ¢ajovych plantazi. Ko-
necné.

Caj, ¢aj a zase &aj. V kroji odéné sbéracky plni
bambusové ntise svétle zelenymi ¢ajovymi list-
ky, netinavné privodkyné nas popohanéji uz-
kymi péSinkami mezi ¢ajovymi kefi, abychom
plné vyuzili pripraveného programu. Vse jen
pro nés. Zpracovavani ¢erstvého ¢aje hnétenim
listkti na bambusovych rohozich uvoliiuje opoj-
nou vini. Zazitek vytésnuje dalsi zazitek. Multi-
kulturni setkani cajové rodiny se sléva v koktejl
mnoha barev, emoci, smichu a nezapomenutel-
nych okamzikd. V nékolika nasledujicich dnech
uvidime mnoho ¢ajovych zahrad a seznamime
se s technologiemi zpracovani.

Dotkli jsme se Caje a ¢aj se o mnoho vice
dotknul nés. Dali jsme o sobé védét a ukazali
jsme, Ze se mezi milovniky ¢aje s nami musi do
budoucna pocitat. Stojice na palubé lodi plujici
soutéskou po rece Jang-c’-tiang jiZ neni tieba
mluvit. Témér vSichni jen plynou, protoze tady
se nase Cajova cesta dotyka tisicileté historie. e

FOTO: LIBOR ANDLA
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Vse, co potrebujete znat o pivu!

Kniha o pivu zve
k ochutnavani

Svét se méni rychle. A svét piva v soucasnée dobé
nabira jeste vetsi obratky. Jeste pred deseti lety
znali Cesi vétsinou jen jedno pivo, ¢esky lezak.
Dnes rozeznavame ke stovce riiznych styld, od
Ceskeho lezaku velmi odlisnych, mnohé z nich

Ize k nam odvazeji nebo je prevzaly do sveho
repertodru ceske pivovary. Seznamit s nimi ceske
publikum si klade za cil Kniha o pivu autort

Pavia Borowiece a Marcely Titzlove, kterou prave
v téchto dnech vydava nakladatelstvi Smart Press.

TEXT: MARCELA TITZLOVA

ato kniha je urcena pre-
dev8im tém milovnikdm
kvalitni gastronomie,
ktefi radi objevuji nové
moznosti. Kniha totiZ nejen nahli-
Zi za oponu soucasné zahranicni
i ¢eské pivni scény, ale predevsim
se pivu vénuje jako uslechtilému

knihy se logicky detailné zaméruje
na Ceské pivo a pivovary. Z vice
nez Ctyt set ¢eskych, moravskych
aslezskych pivovari vybrali autori
ty, které ztélesnuji néktery z hlav-
nich rysti naSeho souc¢asného pi-
vovarnictvi a které autori osobné
méli moznost vyzkouset jako tvir-

napoji, ktery se vyplati plné vy-  ci asopisu Pivo, Bier & Ale, ktery Jihocesky smitec Orisky v pivnim karamelu BBQ veprova Zebirka v pivni marinadé
chutnavat, nikoli jen jim hasit Zi- jiz est let vydavaji. Tri dily se pak 4 porce nalplech pro 4 - 6 osob
zen. Predstavuje do hloubky vice vénuji praktickym informacim . . L ) . o . L o
neZ Sedesat pivnich stylli, které a radam — jak spravné¢ usporadat lnglv'et,he?ce . - 1 mala ?h”“, papricka. Ferstva Ingredience ‘! baI?[w ' vaml.koveho cukru mgredleme PR neb<?3wlzv|c.kv\/1emr]e SOI{ )
] . L. .. B . 3 « svétly lezak dle potreby nebo susend, nasekana 150 ml stoutu «1/2 1zicky soli « 250 ml silného pSenicného piva « na vetsi spicku noze suseného
dnes hybou s'vetem, naudi, jak je doma ¢i ve svém pOdI:llku vlastni » 200 g nivy « 11zi¢ka trtinového cukru « 200 g nesolenych burskych ofisk « susené chilli papricky (nejlépe (weizenbock) chilli
poznat, ocenit a spravné nalévat. fizenou ochutnavku, jak parovat +100 g zméklého masla «1/2 1Zicky Cerstvé drceného pepre «150 g tftinového cukru z miynku nebo dobre rozdrcené) « 15 kg Zebirek nasekanych na « 1 V&tsi strouzek ¢esneku
Radi, kam se za pivem vypravit, riizné pivni styly s jidlem a ptinasi «1a1/21zice mleté sladké papriky « 2 strouzky ¢esneku, prolisované mensi kusy « pepr podle chuti
protoZe plati, Ze nejlépe chutné i vybér vyzkousenych receptd, do + 1 8alotka, nakrdjend nadrobno +100 g plnotu¢ného tvarohu Troubu predehfejte na 150 °C a plech vyloZte papirem na peceni. Do + 250 ml keCupu nebo pasirova- + 20 ml koriaku nebo brandy
tam, kde se vafi, ptimo pod komi- kterych pouzivaji k dosazeni zaji- stfedné velkého rendliku nasypte burské offsky, pridejte tftinovy cukr, nych rajcat - 2 1Zicky bilého balsamikového octa

nem, jak se rika, ¢ili v pivovaru.
Navic na svéteé zi'ejmé nenajdeme
jiny tak Siroce rozSifeny napoj,
ktery by vyZadoval tak sloZity vy-
robni proces, a ¢esky lezak prede-
v$im. Pravé proto Ceskou republi-
ku mnozi odbornici fadi mezi pét
svétovych pivnich velmoci.
Zatimco prvni dil publikace pfi-
nasi navod, jak poznat dobré pivo,
druhy se vénuje tomu, jak pivo
vznika, které suroviny ovliviiuji
jeho charakter a proc¢ je jeho vyro-
ba tak slozita. Piva se déli riznym
zpasobem, nejcastéji podle pou-
zitého druhu kvaSeni, spodniho,
svrchniho nebo spontanniho.
Ze zhruba stovky pivnich styld

mavé chuti ve vétSim ¢i mensim
mnozstvi pravé pivo. Zde jsou né-
které z nich.

Nivu nastrouhejte nahrubo. V mise utfete zméklé maslo a postupné

k nému pridejte mletou papriku, nadrobno nasekanou Salotku, chilli
papricku, trtinovy cukr, drceny pepr a prolisovany ¢esnek. Vymichejte do
husté hmoty. Nakonec pridejte tvaroh a strou-

hanou nivu, podle potreby rozredte pivem.

Ve dUikladné propracuijte a nechte pies noc

ulezet v chladu.

BUDWEISER BUDVAR B: ORIGINAL
(Budéjovicky Budvar, n. p.)

Recept na Smitec predstavuje dobry priklad
parovani piva a jidia na zakladé tradice
regiondlni kuchyné. Smitec si miizete
objednat v ¢eskobudgjovickych podnicich
jako mistni specialitu a byl by hfich jej proto
nezapit svetlym lezakem Budweiser Budvar.
Nahrubo strouhana niva dava pomazance
nezaménitelnou chut zvyraznénou pouzi-
tim chilli & mleté ostré papriky, a s vyvaze-
nym cerstvym lezakem Budweiser Budvar

vanilkovy cukr, stil a pivo. Pomalu zahfivejte a sou¢asné michejte, dokud
neza¢ne smes Vviit. Hned poté snizte teplotu a michejte asi 10 minut,
dokud se tekutina témer nevstreba. Takto pripravenou smés rovnomerne
rozprostrete na plech vylozeny pecicim papirem a podle chuti posypte
chilli paprickou.

Plech viozte do trouby na 10 minut, poté ho vyjméte a orisky promichejte.

Nasledneé plech vratte do trouby a nechte péci jesté 10 minut. Nakonec
plech z trouby opét vyndejte a nechte vychladnout. Orisky skladujte ve
vzduchotésné nadobe.

Je nutné ofisky pri peceni hlidat a také respektovat zkusenosti s viastni
troubou, protoze orisky se snadno pali. Kdyz pridate vic piva, vznikne
jednolity plat karamelu, ktery mtizete rozldmany pouzit

na efektni ozdobu tfeba zmrzlinového poharu. Jinak

se tyto orisky skvéle hodi k mise syra pfi neformalni

degustaci réiznych piv.

MASTER TMAVY

(Plzerisky Prazdroj)

Pro pfipravu mlizete pouzit jak hodné vyrazny

silny cerny ALE, tak spodne kvaseny special. Master

« 21zicky hrubé morske soli « 31zicky medu

Pivo nalijte do vétsiho hrnce a nechte asi 30 minut povarit. Zredukovanou
tekutinu nechte vychladnout. Nasledné vmichejte kecup, osolte podle chuti,
pridejte chilli, strouzek prolisovaného ¢esneku a pepr. Prilejte konak ¢i brandy,
balsamikovy ocet a vmichejte med. Pokud je potreba, roziedte omacku trochou
vody, privedte opét k varu a nechte 20 minut probublavat pod poklickou pfi
velmi nizké teploté. Hotovou omacku pak nechte odpocinout, nejlépe do druhé-
ho dne. Pfed pouzitim znovu kratce povarte a v teplé marinade obalte Zebirka.
Poskladejte je do pekace a nechte 2-4 hodiny odlezet. Poté podiijte trochou vody
a pekac peclive zakryjte alobalem.

Pecte asi hodinu pri teplote 220 °C, ndsledné alobal odstrante

a pecte dalsich asi 30 minut. BEhem té doby obcas potirejte

vypecenou stavou. Obdobné Ize Zebirka zabalend v alobalu

pripravit i na grilu.

SCHNEIDER WEISSE TAP 6 UNSER AVENTINUS
(Weisses Brauhaus G. Schneider & Sohn)

Grilovana klasika, kterd vyzaduje pfipravu den predem, takze
je dost ¢asu na to, odmenit se za praci vychutnanim zbylého

. X L . =z Km'ha o inll vytvari diky jeho lahodné nasladlé chuti tmavy v sobé spojuje nejen napadnou karamelovou, piva. Pokud nema zaniknout v marinddé, musi jit o silné pivo
»diagnostikovanych .predeVSIm velmi prijemné spojeni. Recept ma fadu ale takeé kavovou a cokoladovou prichut. Vysokou a na 7 hlediska jak obsahu alkoholu, tak vyrazné chuti. Protoze ma-
pro Ucely velkych mezinarodnich Jakpi avat, ochutnavat variant, ale originani zaklad by méla tvorit Ceské pomeéry vyjimecnou pinost dopliiuje stfedni hor- rinada ma prispét ke karamelizaci masa, zvolili jsme polotmavy
soutézi jsou ve tietim dilu popsa- a !mm niva z Madety a kvalitnf jihoceské maslo. kost, ta se vsak pri pe¢eni z valné ¢asti vytrati. Prichut chilli weizenbock Aventinus, jak se mu zkrdcené pro jeho pomérné

styly, a to v souvislosti s mistem,
kde vznikly, a které od pocatku ur-
¢ovalo jejich charakter. Ctvrty dil

Pavel Borowiec, Marcela Titzlova
Vydalo nakladatelstvi Smart Press,
www.smartpress.cz, 240 stran,
cena: 399 K¢

-

Lezak zde nahrazuje zakysanou smetanu,
jeho mnozstvi si prizplisobte tomu, jaké
konzistence pomazanky chcete dosahnout.

FOTO: DAVID TURECKY, ARCHIV CASOPISU PIVO, BIER & ALE

se s ni velmi zajimavé doplnuje.

slozity nazev fika. Ma v sobé fadu ovocnych prichuti od tma-
vého ovoce, lesnich plodt az po rozinky. Zaroven Ize v tomto
silném pivu (8.2 % alk) vnimat i nadech kvalitniho alkoholu.
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Barmani zvolili vitezem Jelinek
Trophy Romana Seligu

itézem letoSniho ro¢niku
\/soutéie Rudolf Jelinek Tro-

phy se stal Roman Seliga
z ostravského baru La Corse. Roz-
hodl o tom finalovy vecer, ktery se
v pond¢li 18. zari uskutecnil na
ranci v Kostelanech u Krométize.

Do soutéze se pro rok 2017
prihlasilo osm barmand, jejichz
ukolem bylo vymyslet drink ob-
sahujici alespon jeden produkt
z portfolia italské likérky Fratelli
Branca, které v Ceské republice
distribuuje spole¢nost Rudolf Jeli-
nek. Jedn se o bylinné likéry Fer-
net Branca a Fernet Branca Menta
avermuty Carpano Antica Formu-
la a Punt E Mes. Tento koktejl po-
tom soutéZici po celé 1éto nabizeli
hostlim ve svych barech a propa-
govali jej na socialnich sitich.

Finale mé¢lo podobu barmanské
soutéZe, kdy kazdy ti¢astnik musel
v desetiminutovém limitu ptipra-
vit dvé porce drinku a prezentovat
jej pred publikem. Misto poroty
bodovali predvedené vykony sami
soutézici, kazdy tedy kazdy hod-
notil kazdého vyjma sebe.

V pratelské a kolegialni atmo-
sféfe podporené tradi¢ni pohos-
tinnosti organizatori nakonec
zvitézil ostravsky barman Roman
Seliga. Jeho drink ,,Jeden a pil
Branca Menta“ obsahuje 6 cl
vermutu Punt E Mes, 3 cl likéru
Fernet Branca Menta, 2 cl ¢okola-
dového sirupu a 2 stfiky pomeran-
covych bitters. Podavé se opravdu

v jedné vétsi a jedné mensi skleni-
ci, servis dopliiuje nadobka s Cer-
stvou matou a miska s matovou
¢okoladou.

V chuti pak koktejl i podle ostat-
nich pfitomnych barmand evoko-
val tekutou verzi zndmé ¢okolady
After Eight. Odménou za prvni

misto Romanu Seligovi bude za-
jezd do milanského sidla spolec-
nosti Fratelli Branca.

Na druhém misté skon¢il Jan Z14-
many (Crazy Daisy Praha) s drin-
kem Harriet, jako treti se s drinkem
La Amaro Timo umistil Jifi Malina
(Lanterna Velké Karlovice). °

Dalsi udélena
ocenéni:

NEJVYSSi PRODEJ:
Veronika Hola, Cloud9 Praha
(300 drink(1)
NEJKREATIVNEJSI DRINK:
Jiff Malina, Lanterna Velké
Karlovice

NEJLEPSI DRINK:

Jan Zlamany, Crazy Daisy
Praha

NEJLEPSI ON-LINE
MARKETING:

Marek Vybiral, Black Stuff
Olomouc

NEJLEPSi BAROVY
MARKETING:

Milan Tomiczek, Destiny bar
Trinec

CENA CESKE BARMANSKE
ASOCIACE:

Jan Koplik, Diamond Café
Olomouc

Na oslavach svijcarskych barmanii ziskal Martin Vogeltanz stribro

artin Vogeltanz se do-
stal na ,bednu“ Swiss
Cocktail Championships

2017 v kategorii flair. V konku-
renci osmi barmand se umistil na
druhém misté a bral ek na 500
$vycarskych franka.

Zastupci Ceské barmanské aso-
ciace byli v polovin€ zafi pozvani
na oslavy Svycarské barmanské
unie, od jejthoZz zaloZeni letos
uplynulo 90 let. Ctyi¢lenna dele-
gace odlétla do zemé helvétského
kiize ve slozeni Ale§ Svojanov-
sky, Miroslav Cernik, Jan Teska
a Martin Vogeltanz. Posledni dva
jmenovani soutézili v kategoriich
classic, respektive flair.

Jan Teska v klasické discipliné
zapolil s 25 kolegy. Na stupné vite-
zl se neprodral, podrobné vysled-
ky Svycarska strana nedodala. To
Martin Vogeltanz ve flairu ziskal
pomyslné stfibro. ,Reknéme, Ze
Ctyri soutézici byli na vy$si drovni
a Ctyfi jesté potiebuji néco natré-
novat. V klasice uZ to bylo nabi-
t&jsi, ale celkové soutéz hodnotim
jako moc pékné pripravenou,“
uvedl Martin Vogeltanz.

Ten se publiku predved] s drin-
kem Red Butterfly a show inspi-
rovanou laboratornim prostiedim
— mezi rekvizitami nechybély zku-
mavky nebo bily plast. ,,Jesté mu-
sim vychytat né&aké mouchy, ale

v podstate bych sestavu chtél vtéhle
kvalité odjet i na mistrovstvi svcta
vKodani,* dodal Martin Vogeltanz.

Oslav jubilea $vycarské asocia-
ce v hotelu Renaissance v Ziirichu
se zacastnilo asi 200 lidi vcetné

téch, ktefi si jeSté¢ pamatuji na jeji
zakladatele. ,,Setkani bylo oprav-
du hezky uspotadano, je vidét, ze
Svycarsko je bohatou zemi,“ po-
chvaloval si prezident CBA Ales§
Svojanovsky. °

-

cocktail competition, PMK - profi mistr kavy

Plin akci Ceské barmanské asociace IV. Q. 2017

3-4.1.2017 Workshop pro pedagogické pracovniky gastronomickych skol

8.1.2017 Metelka Cup JcC
8.11. 2017 Teekanne - Czech Teatenders Cup J1C
14.11.2017 Dzezva/lbrik Cup JMK, PMK
26-27.1.2017  Apotheka Real Bartenders Cup PCC
4.12. 2017 Brnénsky vanocni pohar Jcc

VYSVETLIVKY: JCC- junior cocktail competition, JMK - junior mistr kavy, JTC- junior teatender competition, PGC- professional

~

J







