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Jak hodnoti ¢cinnost CBA

Zdenék prezident IBA Ron Busman
Pilasil

Rad si délam
Véci po svem
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Konference CBA obrazem
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Hvézdna porota, nova viceprezidentka
i hlasovani verejnosti

V predchozim cisle Svéta barmant jsme kvdli terminu uzaverky ohledné Konference CBA stihli
uverejnit pouze tiskovou zpravu. Projdéete si tedy nyni dluznou fotogalerii z bajecného dubnoveho
vikendu v brnénskem hotelu Voronez, ktery byl oslavou napojove gastronomie.
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Ucastnici élenskeé schiize zvolili do funkce Il. viceprezidentky Moniku
Mecovou.

Clenska schiize se poprvé konala v prostorach jesté nezkolaudovaného
Narodniho vzdélavaciho centra CBA.

Atmosféra ve velkém konferenénim sale hotelu Voronéz byla vynikajici.
V poroté narodniho kola soutéze Mattoni Grand Drink zasedl také jeji
lorisky globalni vitéz Ladislav Dobos ze Slovenska.

Baristou roku 2016 byl vyhlasen Kamil Hégr.

V soutézi Capitan Bucanero Professional se utkalo pét baristu.

Grand Prix CBA rozhodovala porota v hvézdném obsazeni Milo$
Danihelka, Alex Kraténa a George Némec.

Beton, nebo Moravsky kohout? Titul ,,narodni koktejl“ nakonec hlasujici
verejnost pfisoudila prvnimu jmenovanému.

Czech Teatenders se utkali v discipliné parovani caje s jidlem.

10 V barmanské exhibici Grand Prix CBA se piedstavila dvacitka top

tuzemskych barmanti.

11 Konference CBA je mimo jiné také ¢asem pfedavani fady pohart

aocenéni.

12 Trofej Barmana roku 2016 pievzal Jan Teska.
E 13 Absolutnim vitézem Grand Prix CBA se stal Tomas Ricciardi s drinky

The Pepper Journey a The Womanizer.
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Narodni drink Beton vznikl
na Expu pred 50 lety

Je osvezuijici,
jednoduchy, chlubi se
historii nékolika dekad,
a predevsim - lidé

ho piji radi. Takovy je
novy Cesky narodni
koktejl Beton. Zastupci
Ceské barmanské
asociace ho vyhlasili
letosniho 19. kvetna

v pfimeém prenosu
poradu Dobré rano

v Ceské televizi. Beton
tak porazil sveho
findloveho soka,
Moravskeho kohouta.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

tom, ktery ze dvou
drinkéi bude Ceskou
republiku reprezento-
vat na listin€ oficialnich
koktejli Mezinarodni barmanské
asociace IBA se vSak nerozho-
dovalo v televiznim studiu. Tam
se pouze scitaly hlasy udélené
tiéastniky letogni konference Ces-
ké barmanské asociace. V brnén-
ském hotelu Voronéz na konci
dubna hlasovala vice nez tisicovka
navstévnikl a Beton Moravského
kohouta porazil o rovnych 99 Ze-
tond.

Beton je drink sloZeny ze 4 cen-
tilitrd karlovarského bylinného li-
kéru Becherovka, 1 centilitru cer-
stvé vymackané citronové Stavy,
20 centilitrti Kinley Tonic Water,
platku citronu a ledu. Jeho pr-
votni varianta vznikla na svétové
vystavé EXPO 1967 v kanadském
Montrealu jako vyraz ceskoslo-
vensko-kanadského pratelstvi. Za
autora koktejlu tehdy pojmenova-
ného Becherbitter-tonic pamét-
nici oznadili slovenského ¢iSnika
Vlada Belovice, ktery do Kanady
pricestoval z Grandhotelu Stary
Smokovec.

Moravsky kohout je pak ape-
ritivni short drink slozeny ze 4
centilitrd ¢erveného vermutu Me-
tropol, 2 centilitr zlaté slivovice

Rudolf Jelinek, nékolika stiikid
hotkého likéru KV 14, platku po-
meran¢e a suSené Svestky. Jeho
autorem je legendarni cesky bar-
man Bohumil Pavlicek, ktery ho
dle tradovaného ptibéhu poprvé
namichal v brnénském hotelu
International obchodnikovi, jenz
dovazel do USA ceské potraviny
a vlastnil zde také sit ceskych re-
stauraci.

Slavnostni predani certifikatu
pro novy ¢esky narodni koktejl se
uskutecnilo 24. Cervence v praz-
ském sidle spole¢nosti Jan Becher
— Pernod Ricard. Koktejlové mini-
slavnosti se mimo jiné zacastnili
za CBA prezident Ale§ Svojanov-
sky a ¢len odborné rady Miroslav
Cernik, za Jan Becher — Pernod
Ricard obchodni reditel Martin
Pucalik, brand manazer Filip Vé-
trovsky, on trade manazer Vlasti-
mil Fau ¢i ambasador znacky Jifi
George Némec.

Praveé George Némec, vyhlaseny
barman a ambasador Becherovky,
naSel ti'i ddvody, proc je Beton tim
spravnym ¢eskym narodnim drin-
kem. ,Zaprvé, ve svété o ném jiz
existuje jisté povédomi. Zadruhé,
ma za sebou pulstoleti historie.
A zatteti, Becherovka i kvalitni to-
nik jsou globalné dostupnymi su-
rovinami. Spravné namichat tfeba

v Australii Moravského kohouta
by asi bylo hodné obtizné,* uved]
George Némec.

Kromé zakladni receptury Be-
tonu Becherovka od tohoto roku
pracuje také s jeho twisty. Tyto ne-
davno vyvinuté varianty testovala
ve svém mobilnim baru objizde-
jicim letni festivaly. Napriklad na
Colours of Ostrava udajné ve $pic-
ce Cinila spotteba publika jednu li-
trovou lahev karlovarského likéru
za nékolik minut.

Hledani c¢eského narodniho
koktejlu uspoiadala Ceska bar-
manska asociace na popud Mezi-
narodni barmanské asociace IBA,

tejlovych receptur prave o narodni
drinky a oslovila s timto pozadav-
kem vSechny ¢lenské narodni aso-
ciace svéta.

Soucasny seznam oficialnich 35
drinka IBA tak letos doplni o dal-
Sich 65 téchto narodnich

koktejld, celkem tedy bude ofi-
cialni seznam nov¢ ¢itat 100 sveé-
tovych drink.

,Tato koktejlovd kniha IBA je
dlouhodobou inspiraci pro bary
z celého svéta. Spousta podnika
po ni saha pfti sestavovani koktej-
lovych menu, cituji z ni odborna
média,“ doplnil Ales Svojanovsky.

ktera v tomto roce vyhlasila zamér °
. N

Nejblizsi akce Ceské barmanské asociace
5.10. 2017 Junior Beer Competition - For Gastro & Hotel JBC
5.10. 2017 Gordon s Junior Bartenders Cup JCC
6.10. 2017 Junior Teatender Competition - For Gastro & Hotel JTC
6.10. 2017 Baileys Mistr Kavy - For Gastro & Hotel JMK
7.10. 2017 Baileys Professional Mistr Kavy - For Gastro & Hotel PMK
7.10. 2017 Pampero Cup - Czech Mixologist Cup pPCC
8.10.2017 Havana Club Especial Flair Cup JFC, PFC
19.10. 2017 Lazensky pohar Jesenik JCC, IMK
8.11. 2017 Metelka Cup JCC
8.11.2017 Teekanne - Czech Teatenders Cup J1C
26-27.1.2017  Apotheka Real Bartenders Cup PCC
12/2017 Brnénsky vanocni pohar JCC
VYSVETLIVKY: JCC- junior cocktail competition, JFC- junior flair competition, JMIK - junior mistr kévy, JTC- junior teatender competi-
tion, JBC- junior beer competition, PCC- professional cocktail competition, PFC- professional flair competition, PMK - profi mistr kavy
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Hiltali jsme kazdé jeho slovo, vzpomina
Karel Mayer na Bohumila Pavlicka

V pfimém prenosu Ceské
televize michal oba finalove
drinky a zasvéceni zirejme
poznali, ze ve skrytu duse
trosku vic fandi Moravskemu
kohoutu nez Betonu. ,Bylo
to ze dvou divodi. Jednak
je to jeden z mala opravdu
povedenych koktejlt

na slivovici, jednak kvdli
0sobnosti autora, pana
Bohumila Pavlicka,” priznava
barman Karel Mayer, ktery
je zakladajicim ¢lenem Sejkr
klubu, pfedchtidce Ceské
barmanske asociace.

TEXT. MICHAEL LAPCIK

armansky krouZek se v socialistickém

Ceskoslovensku zformoval pod kiidly

védecko-technické spolecnosti na pielo-

mu let 1987 a 1988. Byla to doba, kdy
jste michany néapoj dostali pouze v siti interho-
teldi, a to pouze prileZitostné jako doprovod na-
rozenin, svateb ¢i Silvestri. Na imperialisticky
znéjiciho barmana jste také nenarazili, jejich
praci zastavali napojari nebo prosté jen ¢isSnici.
Nazvy dnes proflaknutych znacek jako Martini
nebo Dubonnet témér nikdo z gastronomickych
pracovnikid neznal a na tplné prvnich barman-
skych soutézich musely byt drinky z 90 procent
vyrobené z tuzemskych surovin.

Koncem 80. let se spoleenské poméry ¢im
dal vic uvolnovaly, ¢ehoz vyuzila skupina bar-
mani soustfedénd kolem Bohumila Pavlicka,
ktera 10. fijna 1987 rozhodla o zaloZeni bar-
manského krouzku Sejkr klub. Ustavujici schii-
ze se konala 10. ledna 1988.

Pocatky to byly vskutku pionyrské. Setkani
designovana jako barmanské kurzy se usku-
te¢fiovala v motorestu leziciho u vychodoceské
prehrady Rozko$, protoze Bohumil Pavlicek
mél v Praze z politickych dtivodd velmi ztiZzené
pusobeni. V oknech budovy se sice datilo pavu-
¢inam, ale ubytovani na druhou stranu nestalo
majlant, vyrobené koktejly se dobie prodavaly
turistm a s bliZici se revoluci zacali za barmany
jezdit i novinari.

Kouzlo Bohumila Pavlicka dle pamétnika
spocivalo v jeho charismatu a obrovskych zku-
Senostech. ,,Byl to profesional. Hovoril anglic-
ky, némecky, francouzsky, véci pojmenovaval
na rozdil od jinych s tvrdou pravdivosti. Vykla-
dal nam, jak vSude po svété funguji asociace, on
byl totiz ¢estnym ¢lenem mnohych z nich, a my
jsme to obdivné poslouchali,“ li¢i Karel Mayer.

Pokud se dnes téZce rozhodujete, kam vecer
vyrazite za zabavou, tak vérte, zZe v takovém
socialistickém Brné existovala vyjma dvou ho-
telovych zarizeni presné nula podnikd, které se
nazyvaly barem, nebo tak alespon vypadaly.

wV takové situaci lidé cht&ji hltat informace
o néfem, o ¢em jim dlouh4 léta bylo zakazano
vibec veédét. A to je optimalni vychozi bod pro
¢loveéka znalého svétovych pomérd, jemuz se
diky riznym konexim podatilo dostat se ven
a ktery poznal, jak ve svété barova kultura fun-
guje,“ zasazuje soucasny prezident CBA Ale§
Svojanovsky ptlisobeni Bohumila Pavlicka do
dobového kontextu.

Také piipomin4, Ze se zakladateli Sejkr Klu-
bu podarilo v kratké dobé vybudovat ¢lenskou
zékladnu a strukturu regionalnich sekci, ktera
v plivodni podobé¢ vydrZela az do roku 2015.
»Nasel nadSence v regionech, ktefi na sebe na-
balili dalsi ¢leny. Bylo béZné, Ze se nékdo prihla-
sil do zemni sekce, a s panem Pavlickem se tie-
ba potkal az za rok ¢i dva. NeZilo se sou¢asnym
stylem — dnes v Brné¢, zitra v Praze. Pro dnesni
mladou generaci, ktera si kdykoliv najde jaké-
koliv informace sama, je to neuvétitelnd pred-
stava,“ doplnuje Ales Svojanovsky.

Bohumil Pavli¢ek proslavil ve svété Ceskoslo-
vensko nejen Moravskym kohoutem, ale také
koktejlem Felicia ve sloZeni koniak Courvoisier,
Becherovka a Rapid bitter. S nim v roce 1964
zvitézil v barmanské soutézi konané primo pod
Eiffelovou vézi. Obsluhoval Louise Armstron-
ga, Waldemara Matusku ¢i Jana Wericha. Pore-
voluéni Ceskoslovenskou barmanskou asociaci
dovedl v roce 1990 do IBA na jejim kongresu
v Mexico City. V Los Angeles od mezinarodni
asociace obdrzel zlatou skulpturu ,,Cena naro-
di“ za celozivotni prinos oboru. °

FOTO: CBA
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Diky Janu Lukasovi bralo Cesko
na Mattoni Grand Drink druhé misto

Kdyz Leos Mares na podiu
vyhlasil konecné poradi,
finska vyprava ve VIP stanu
se rozkrepcila radosti. ,Oh my
God, oh my God!" opakoval
jesté dlouho pote prezident
finské barmanske asociace.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

yla sobota 17. ¢ervna a na Staromeést-
ském nameésti v Praze prave vyvrcholil ju-
bilejni 20. ro¢nik soutéze Mattoni Grand
Drink. Vitézkou tohoto mistrovstvi svéta
v michéni nealkoholickych koktejlt se stala Ali-
na Laaksonen ze severského Turku. ,,Tohle je ten
nejlepsi darek k mym jednatficatym narozeni-
nam,“ ptiznala oslavenkyné, jakmile skoncilo jeji
pézovani fotografim pred reklamni zasténou.
To uz si vSichni ptipijeli jejim vitéznym koktej-
lem Royal Ruby, ktery se sklada z mineralni vody
Mattoni, malin, ananasového dzusu, rebarboro-
vého sirupu, maty a cukraiského posypu.
Skoncily tak dva soutézni dny, v nichz se praz-
skému publiku predstavilo 20 barmanti a barma-
nek z celého svéta — od Uruguaye pres Jizni Koreu,

Skvéle se vedlo doméacimu Janu Lukasovi,
ktery se svym drinkem Eco-ttoni obsadil dru-
hé misto a bral tak Sek na 5 tisic dolard. Jak jiz
nazev nealkoholického koktejlu Eco-ttoni napo-

krumlovském podniku Apotheka se jeho pro-
stiednictvim zaméril na téma ekologie.

»Nejsem aktivistou, jen jsem chtél zdlraznit
par ekologickych problémd, které se dotykaji
i naSeho oboru — gastronomie. Poukazal jsem
na globalni oteplovani, zamoteni planety plasty
a nevyuzivani surovin na maximum,“ fekl Jan
Lukas s tim, Ze naptiklad v jeho domovském
baru ttidi odpad a vyuZivaji vlastni suroviny vcet-
né takzvané ,,nehezké zeleniny*.

Eco-ttoni je lehky a osvézujici koktejl, v némz
jistit solidni aftertaste, aby fini§ drinku nebyl
prazdny. To se mi dle mého n4zoru nakonec po-
darilo pouzitim anyzového sirupu,“ vysvétlil Jan
Lukas. Dalsimi slozkami koktejlu jsou domaci
jahodovy cordial, okurkové $tava, domaci le-
vandulova voda a samoziejmé povinna soutézni
slozka, mineralni voda Mattoni.

Reditel soutéZe a ¢len Odborné rady CBA Mi-
roslav Cernik ocenil, Ze vétsina soutéZicich pii-
stoupila k tvorbé svych drink? kreativng. ,,Mini-
malné polovina koktejlti byla velmi inovativnich.
V pripadé surovin se v poslednich letech objevuji
stalice jako yuzu. Snad nejvdé¢néjsi ingredienci
je bezinka, ktera drinku dodava pékné aroma,*
doplnil Miroslav Cernik s tim, Ze v pfistich letech
by se s vedenim souteze chtél vice podporit mys-
lenku, aby prezentované drinky byly jednodussi

Hongkong a Australii az po fadu evropskych zemi.

Prezident IBA
Ron Busman:
Mattoni je
kmotrenkou
moderniho
nealko drinku

Svou Ucast na
Mattoni Grand
Drink si evidentné
uzival. S dobrou
naladou a zaroven
vyrazem uznani
sledoval prezident
Mezinarodni
barmanské asociace
IBA Ron Busman
vykony soutézicich
barmantl.

Jak byste akci Mattoni Grand
Drink i se souvisejicim koktejlo-
vym festivalem zhodnotil?

Hned zezacatku je potteba fict, Ze je
to skvéle organizovany event. Uni-
katnost nespatiuji ani tak v tom,
Ze se soutézi v michani nealkoho-
lickych koktejld, ale hlavné v mis-
té konani. Nachéazime se v centru
Starého Mésta, na jednom z neju-
zasnéjSich mist v Praze! Prave diky
tomu jde o vyjimec¢nou akci. Ne-
vzpominam si na Zadny pravidelny
koktejlovy event, ktery by se mohl
chlubit pravé timhle parametrem —
Ze jej poradatelé zasadili do samot-
ného stfedu nékteré z vyznamnych
svétovych metropoli.

Jakou roli hraji nealkoholické kok-
tejly v sou¢asném barmanstvi?

Ony vzdycky byly jeho pevnou sou-
¢asti. Pokud nahlédnete do starych
koktejlovych knih minulych staleti,
vzdycky tam néjaké nealkoholické
drinky naleznete. Jen si myslim, Ze
nikdy nebyly tak popularni, a také
samotnymi barmany byvaly trochu
prehlizené. To se ale v globalu na-
prosto zmeénilo a velky podil na tom
ma i Mattoni Grand Drink. Barma-

vid4, pétadvacetilety barman ptisobici v ¢esko-

ni se nyni k nealko drinkéim stavi
profesionalné, coz ostatné muzete
vidét i tady na soutéZi — vSechny
vytvory jsou fantastické. Troufam
si tvrdit, Ze Mattoni je kmotienkou
moderniho nealko drinku.

Ma IBA vytycené néjaké cile pro
dalsi roky?

Vite, jsem velkym fanouSkem fotba-
lu, a rad prirovnavam IBA k FIFA.
Jedinym moZnym objektem mar-
ketingu téhle fotbalové asociace je
hra samotna. Hra je cestou, jak najit
sponzory a globalni publikum, vie
se toci kolem ni. Pokud by funkcio-
nafivjeden moment néjak drasticky
zménili pravidla hry, vSechny to mi-
nimalné zasko¢i. A mozZné by kvili
tomu spoustu priznivch a sponzord,
kteti si zvykli na fotbal v jeho sou-
¢asné podobg, ztratili. TakZe nemaji
moc velky manévrovaci prostor
a nezbyva jim nic jiného nez kolem
hry vytvaret marketingové chvéni
pro sponzory, ale hra samotna zi-
stava vice méné porad stejna.

Takze podobné to viditeis IBA.
Ano, nasi hrou je World Cocktail
Championships, jejiz pravidla

ve smyslu lepsi pouzitelnosti v barové praxi. e

mirn€ upravujeme, ale nemiiZzeme
vSe naraz hodit pies palubu a zacit
s Cistym Stitem. To by pro nas zna-
menalo velké ztraty. Jsme tradi¢ni
organizaci a misto revoluce tedy
musime volit evoluci tak, aby nase
hra zGstala pro sponzory nadale
atraktivni. Mam néjaké napady,
a mohly by to byt docela vyrazné
zmény, jenZze nyni je na né jeSté
prilis brzy.

Muizete zhodnotit fungovani CBA
vramci IBA?

Netikam to proto, abych vas prvo-
planove potésil, ale CBA je jednou
Z top asociaci. Znama, velmi silna,
vyborné organizovand, profesio-
nalni kazdym coulem. Je radost
s ni spolupracovat. Mize byt vzo-
rem tém asociacim, které v posled-
nich letech potkal tpadek. Coz je
pochopitelné, v téhle dobé je velice
tézké strhnout mladou generaci
k né&jaké organizované c¢innosti.
Jsou to individualisté, nebudou se
ve svém volném c¢ase zadarmo za-
pojovat do déni v né€jaké asociaci...
V Cesku se to ale daii a CBA tak
miiZe byt vzorem zasluhujicim si
respekt. °

FOTO: CBA
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Obyvak v Tabore: viastni kava
a vyhradné ¢eské suroviny

V gastronomii profesné plsobi dveé desetileti. Pracoval v barovych, restauracnich a hotelovych
provozech v Ceské republice a Bavorsku, uspél v Fadé barmanskych soutézi. Pohary vsak v jeho

baru neuvidite. ,Mam je v garazi, schovane v krabici pod nanosem prachu. Na vitrinky si nepotrpim,’
vysvétiuje ¢len Ceské barmanskée asociace Zdenék Plasil za pultem svého viastniho baru Obyvak, jenz
se od jara minulého roku nachazi v historickém centru jihoceského Tabora.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

roc jste po dvaceti letech vymeénil

jistotu zaméstnani za podnikani?

Priméla mé k tomu ne zcela idealni zku-

Senost z predchoziho pisobisté. Obecné
kdyz pro nékoho pracujete, mate od né&j nastave-
né mantinely. Mé to do jisté miry omezuje, pro-
toze rad experimentuji a délam si véci po svém.
Citil jsem potfebu osamostatnit se. A Obyvak je
toho vysledkem.

Zaujal mé nazev. Clovék se tu ma tedy pri-
marné citit jako doma?

Témeér ano. AZ na par spolecensky neptijatel-
nych detaild.

Je to opravdu moc pékny prostor...

Navic v dob€, kdy jsem dostal nabidku tady pro-
vozovat bar, byl jiz hotovy, takze jsem na ném
téméf nic nemenil. Drive tu fungoval nekuracky
salonek patrici k vedlejsi restauraci, predtim ka-
varna a cukrarna.

Popiste koncept vaseho podniku.

Coffee & Cocktail bar. Jak muizete odtusit, odpo-
ledni provoz se to¢i kolem kavy, veerni se pak
vice tyka drinkd. Zasadnim zameérem je fakt, Ze
veskery sortiment pochazi z Ceska. V Némecku,
[talii ¢i Francii béZné podniky vyjma mezinarod-
nich hoteld a nékterych barli pouZivaji lokalni
suroviny, jak je to jen mozné. Postavit koktej-
lové menu na Ceskych vyrobcich neni Zadny
problém, at uz jde o palenky, gin, vodku, whisky
nebo likéry. Kavu si navic prazim sdm v mini-
prazirné, kterou tady v Tabore provozuji.

Jakymi zasadami se pfi prazeni ridite?

Je diilezité vybrat si cilovou skupinu konzumen-
t a poté drzet dlouhodoby standard. V otazce
prazeni existuji dva protipdly. Pri stfedomor-
ském stylu vznika horké tmava kéva, pri skan-
dindvském zase kyselejsi a vyrazn¢ svétla, sa-
moziejme v zavislosti na pouZité suroving. Ja
se snazim o zlaty stfed, protoZe jsem po zralé
uvaze a nékolika pokusech usoudil, Ze je nam
Stredoevropantim vlastni.

Co nabizi mistni koktejlovy listek?

Dvacet az tiicet koktejli, z nichz tretinu tvori
drinky signaturni, tfetinu Ceské a tietinu své-
tové. Nejpopularnéj$im signature drinkem je
u hostt El Nifio, ktery spojuje tradi¢ni ¢esky
gin, tfe$iiovy sirup, mandarinkovy fresh a su-
chy sekt. Z dalsich zajimavosti mizu jmenovat
tfeba pouzivani kavy a caje jako koktejlovych

ingredienci nebo servirovani dezertl a tapas
k nékterym drinkdm.

Menu obsahuje nezvykle mnoho nealkoho-
lickych drinkd.

Souvisi to s odpolednim provozem kavarenského
charakteru — lidé tady pres den alkoholické drin-
ky moc nepiji. Skvéle naopak funguji smoothies.

Existuje v tdbore néjaka koktejlova scéna?
Téabor je mésto dobrym koktejlem nepolibené.
Pred Obyvakem se tady vyvoj zastavil na Mojitu
a Gimletu, aZ pak se nabidka zacala rozsirovat.
Ale co vim, tak tfeba Old Fashioned jinde nez
v Obyvaku nedostanete.

Jaka je historie tohoto malebného domu?
Nachazime se v pamatkové chranéném histo-
rickém centru, takze docela dlouhd. Budova
byla postavena v 16. stoleti a uz v kronice z 18.
stoleti je popséana jako Senk a pivnice.

Zatim jste na cely podnik sam. Jak to vidite
do budoucna?

Potfebuji najit a vytrénovat néjakého schopné-
ho kolegu, abych mohl napriklad rozsitit otevi-
raci dobu. Soucasny stav podnik samoziejmé
v téchto zéleZitostech limituje.

Jaké to je, byt na vée sam?
Naro¢né. Clovék nesmi byt mékky. Hlavné na
sebe. °

FOTO: CBA
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Svét H&G degustuje

Raritni & netradicni

Ochutndvame vybér netradicnich vin Ceské republiky. Jak dopadio
Sest vzorkd, které jsme obdrzeli v ramci spoluprace s Vinarskym
fondem? Pro magazin Svet H&G hodnoti hlavni sommelier Salonu
vin CR Marek Babisz, sommelierka Globusu Marie Mlynafikova a své
poznatky zaznamenal i séfredaktor Sveta H&G Petr HoleCek.

4 N
KDO HODNOTIL
MAREK BABISZ MARIE MLYNARIKOVA PETR HOLECEK
Predni cesky enolog. Je hlav- Sommelierka e-shopu Vinoté- Séfredaktor magazinu Svet
nim sommelierem Salonu vin ka Globus. Vinu se vénuje pres H&G. V testu zastupuije spise
CR. Je absolventern Zahrad- deset let. Své zkusenosti Cer- verejnost. Ackoli neni sommeli-
nicke fakulty MZLU v Lednici pala jako nakupci pro Globus, erem, ma s vinem za dobu své
a disponuje zkusenostmi v predeslych letech v jednée praxe v gastronomickém titulu
z vyrobni i obchodni praxe. 7 prazskych vinoték. bohaté zkusenosti.
- )
Malverina pozdnisbér 2015, Florianka vijbér z bobuli,
Vinselekt Michlovsky botryticky sbér 2016
Marek Babisz ** * * “ Marek Babisz * * * *i

Vino se vyznacuje hravou zelenkavozlutou
barvou. Vliné je jemna a ovocna se skoticovo
jable¢nym nadechem. V chuti je vino prijemné
svézi s pikantni kyselinkou a tény po zralych
rynglich a bélomasé broskvi. PIWI odrtida po-
volen4 v CR roce 2001, vznikla kiizenim odrtid
Merlan a Raki$. Vino Ize velmi dobte snoubit
s masitymi pokrmy ¢eské kuchyné, s jemnym
bilym masem, ale i s telecim a mladym vepro-
vym.

Marie Milynarikova ****

Slamove Zlutd barva s médénym odleskem
a velmi dobrou viskozitou. Viiné je intenziv-
ni, plna, ovocné korenitd s nddechem ofechti
a chleboviny. Harmonicka, plna chut se svézi
kyselinou, ofechovym aroma a dlouhotrvajici
dochuti. V kombinaci s kralikem nadivoko.

Petr Holecek ****“

Réva odrudy malverina je velmi specificka. Byla
vyslechténa v roce 2001 v Ceské republice ko-
lektivem Slechtiteld Védeckovyrobniho sdruze-
ni Resistant Velké Bilovice (pozdéji Vinselekt
Pernd), je to kiizenec odrdd Raki$ (Villard
blanc x Veltlinské ¢ervené rané) a Merlan (Mer-
lot x Seibel 13666). Jednim ze Slechtitelti byl
praveé Milo§ Michlovsky, je tedy jasné, Ze se vino
dostava i do produkce Vinselektu. Je vhodné jak
tvrdym syrdm, tak k bilimu masu. Ma harmo-
nickou, plnou chut.

Barva vina je jiskrné zluta se zelenkavym odsti-
nem. Vlné vina je medové ovocna s tony manga,
kdouli a hrozinek. V chuti dominuji medové tony,
které jsou doplnény o ovocné tony jako banan,
ananas, prezrala hruska a zluty meloun. Odrtida
je povolena v CR od roku 2010 a vznikla kiizenim
odrtd Veltlinské ¢ervené rané a Muller Thurgau.
Doporucuji k lehkym ovocnym salatim nebo
k méné slad$im dezerttim.

Marie Mlynafrikova *****

Medove zlata barva s velmi vysokou viskozitou,
coZ je dano vysokym obsahem zbytkového cuk-
ru. Viiné je velmi prijemna4, svézi, plna, ovocného
charakteru. Pripomina zralé broskve doprovaze-
né naznaky medu. Hebkéa chut s tony kvétového
medu ptisobi harmonicky a svéze i pres vyssi zbyt-
kovy cukr. Dlouhy intenzivni zavér. Vhodné snou-
beni se syrem z kravského mléka s modrou plisni
Blue d"Auvergne.

Petr Holecek 2.0.0.0.8/

Do odrtidové knihy CR byla tato odrida zapsa-
na az roku 2010. Pro svou odolnost vi¢i zimnim
mrazdm arané zrani je odriida vhodna i do okrajo-
vych poloh obou naSich vinatskych oblasti. Zatim
je péstovana na malych plochach viceméné v po-
kusnych vysadbach. UdrZovatelem odridy je Ra-
dim Masarik. Nazev odridy je odvozen od nazvu
vini¢éni trati , Floridnky* ve vinarské obci
Blatnice pod Svatym Antoninkem, kde

se nachézi i samotna udrzovaci vinice

této odrady. Skvélé k dezertm!
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Rinot pozdnisbér 2016,
Ing. Jan Placek

Marek Babisz *****

Barva vina je Zlutozelena, s nadechem zlutého
melounu. Viné je zprvu decentni, po nadech-
nuti se uvolni aroma zralého letniho ovoce, bro-
skvi, v podtextu svézich jarnich bylin. V chuti
muZeme najit zralou letni hrusku, letni jablko,
broskev, angrest. Chut je prijemnd, s decentnim
zbytkovym cukrem a jemnou kyselinkou. Jedn4
se o dal§i ¢eskou PIWI odriidu povolenou v CR
od roku 2008. Odrida vznikla kiiZenim Merz-
ling x (SV 12375 x Rulandské $edé). Doporu-
Cuji jako aperitiv ¢i ke studenym predkrmiim,
ke chrestu a kozim syrtim, popt. ke korenitym
pokrmlm nebo k uzenym rybam.

Marie Mlynarikova ****

Zlutozelen4 barva se stiibiitym odleskem a vel-
mi dobrou viskozitou. Jemna harmonicka viiné
pripomina zralé zahradni ovoce s jemnym na-
znakem bylinek. PIn4 chut mé ovocny charak-
ter zralych podzimnich jablek s pfijemnou ky-
selinou v zavéru. Delsi zavér s patrnou stopou
vy$§iho alkoholu. Skvéle doplni driibezi maso
na grilu.

Petr Holecek ****

Jedna se o interspecifickou moStovou odridu
révy — PIWI odriidu — povolenou v roce 2008. Je
to kiizenec odriid Merzling a Pinot gris. Rinot
je odrtida, ktera je v Ceské republice péstovana
zatim pouze velmi vzacné. Chut tohoto vina je
velice prijemnd, s decentnim zbytkovym cuk-
rem ajemnou kyselinkou. Skvé¢l4 k pastice nebo
lehkym dezertim.
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Ehrenfelser moravské zemské
vino 2016, Fasora a synové

Marek Babisz ****

Barva je intenzivni Zluté az zlatozZluta. Decent-
ni viiné vina je velmi bohata, mtzZeme v ni najit
tony medu, hrozinek a vyzralych merunék. Chut
je plna, harmonicka s dlouhou dochuti a tony po
akatovém medu, mirabelek a broskvi. Ehrenfel-
ser byl vySlechtén v némeckém Geisenheimu
kiiZenim odrdd Ryzlink rynsky a Sylvanské
zelené. Doporucuji k lenkym dezerttm, k lehké
upraveé dribeze nebo k syriim s modrou plisni.

Marie Mlynarikova ****“

Barva lipového kvétu se zlatavym odleskem
a velmi dobrou viskozitou. Stfedné intenzivni
ovocna viné pripomina zralou meruriku. V chu-
ti je plné, harmonické s nadechem zahradniho
ovoce, jako jsou Zluté jablka a merunky. Delsi
zaver s piijemnou kyselinou. Vhodné snoubeni
s candatem na grilu s bylinkami.

Petr Holeek 2.0.0.0.0.

Hrozny byly vypéstovany rodinou Fasord ve
vlastnich vinohradech v trati Podvinohradi
v Hovoranech ve Slovacké podoblasti. Odriida
byla vyslechténa v Némecku kfiZzenim Ryzlinku
rynského a Sylvanského zeleného. Ve viini toho-
to vina ptevazuji kompotované meruiky. Vino
je ryzlinkového typu se svézi kyselinou, avSak

Solaris vijbér z hrozmi 2016,
Vinarstvi Cervinka

Marek Babisz 2.0.0.9.¢
Barva vina je zelenkava az Zlutozelena. Viiné
vina je prijemné grepova s tony prezralého
manga a ananasu. Chut je plna s ptijemnou své-
7Zi kyselinkou a péknym muskatovo-citrusovym
podténem v dochuti a sladkym zavérem. Sola-
ris je némecka PIWI odrtida péstované od roku
1975. Odrtda vznikla kiizenim odrad Merzling
aGm 6493. Vino bych doporucil ke sladkym de-
zertlm, ¢i k mastim se sladkou omackou, popf.
ovocnému salatu.

Marie Mlynarikova ****

Stredné Zluta barva se zlatavymi odlesky a vel-
mi dobrou viskozitou. Jemna viin€ je harmonic-
ka, velmi pfijemna, ovocna s nadechem citru-
sovych plodi. Chut je plna, harmonicka s tony
ovocné zavareniny a medové plastve. Stredné
dlouha dochut podpoiena prijemnym zbytko-
vym cukrem. Vhodné snoubeni s ovocnymi de-
zerty a vanilkou.

Petr Holecek ****i

Vinartstvi z Hornich Véstonic pod Palavou ma
velmi bohatou odrtidovou skladbu. Pracuji zde
uz ti generace rodu Cervinkd. Jaroslav Cervin-
ka st., zakladatel firmy, se stale aktivn¢ stara
o vinohrady. Mladsi Jaroslav je hlavnim sklep-
mistrem. Do vinarstvi se pomalu zapojuji jeho
dva synové Luka§ a Jakub. Solaris je némecké
PIWI odrida, vytvoril ji Prof. Dr. Norbert Bec-
ker ve Freiburgu roku 1975 kiiZzenim odrad
Merzling a Gm 6493. Vino je velmi harmonické
ama prijemnou dlouhou dochut.

DEGUSTACE @

Fratava pozdni sbér 2015,
Vinarstvi Malanik - Osicka

Marek Babisz 2. 0.8.08.¢

Vino je tmavocervené az inkoustové barvy s fi-
alovym meniskem. Viné je prijemné ovocna
s tony lesniho ovoce a korfeni. Chut je hebka,
sametova s ovocnymi tony ostruzin a boravek,
doplnéna o povidlovo-marmeladové tony. Fra-
tava je odrida péstovana od roku 2008, vznikla
kiizenim odrid Frankovka a Svatovaviinecké.
Vino je vhodné kombinovat k pe¢enym mastm,
ke zvering, k huse nebo k syrtim s bilou plisni.

Marie Mlynarikova ****i

KiiZenec dvou nejpéstovanéjsich odriid v Ceské
republice, Frankovky a Svatovaviineckého, pre-
vzal z obou svych rodi¢l jen ty nejlepsi vlastnos-
ti. Tmava rubinove cervena barva s uzkym svét-
lym meniskem a velmi dobrou viskozitou. Viiné
je primarné ovocna s tony modrého zahradniho
ovoce, jako jsou §vestky, ostruZiny a cerny rybiz.
V zavéru viinég lze zachytit jemny nadech 1ékofi-
ce. Chut je svézi s pomérn€ intenzivni ttislovi-
nou a opét ovocnym projevem. Stiedné dlouhy
zavér. Archivace 3-5 let. Vhodné snoubeni s ho-
vézim steakem na pepfi.

Petr Hole¢ek ****i

Nevsedni ¢ervené vino, které ihned zaujme. Fra-
tava je odrida péstovana od roku 2008, vznikla
kiiZzenim odrtid Frankovka a Svatovaviinecké.
Ve knize odrtd je od roku 2008, vyslechtil ji
Lubomir Glos v Moravské Nové Vsi roku 1973.
Vinarstvi Malanik-Osic¢ka navazuje na dlouho-
letou rodinnou tradici vinait. Jejich vinice se
rozkladaji jihozapadné od obce Mikulcice.
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Nealko napoje na vzestupu

Spotreba nealkoholickych
Napojll kazdorocné

stoupa, trendem je pak

navic vzristajici spotreba
neslazenych a neperlivych vod.
/dravy zivotni styl a pridana
hodnota jednoduse tahnou

| v restauracich.

TEXT: KAMILA ONDRACKOVA

INZERCE

ZDRAVE

PRO NASE DETI

+ 100% dzusy 200 ml

+ 100% smoothie 200 ml

+ zeleninové Cipsy

+ ovesné medové bochanky

« LYOFlj6

- mrazem susené ovoce
\
- !
7 q)
www.j-plus.cz

e sveété se objevuje trend, kdy spotie-

bitelé stale vice vyhledavaji pramenité

a mineralni vody a ptirodni produkty

coby zdravéjsi piti v alternativé k syce-
nym nealkoholickym napojim — podle potvrze-
ni agentury na vyzkum trhu Canadean z ledna
2016 celosvétové prodeje kategorie balenych vod
vroce 2015 dosahly 231 miliard litr, takZe popr-
vé predstihly prodeje sycenych napojt (229 mili-
ard litrd). V roce 2016 pak podle Canadean stou-
pl globalni prodej balené vody o 5,3 procenta.

Cesi miluji doméci limonady

Na rozdil od jinych vyspélych zemi vak v Cesku
neni rast poptavky po balené vodé tak patrny.
Davodi je vice. Prvnim je navrat lidi k vode
z kohoutku, oproti které balena voda nema
prakticky Zadnou pfidanou hodnotu, druhym je
rust obliby domacich limonad v domécich pod-
minkach i restauracnich zarizenich.

Treti vliv ma sezénnost. Obecné se da rict, ze
v horkych letnich mésicich si z nealkoholickych
napojl jako osvézeni nejcastéji vyberou lidé
vodu, v chladnéjSich mésicich preferuji slazené
napoje. Podle reditele Svazu vyrobct nealkoho-
lickych napojti Zdetika Humla Cesi radi zkousi
nové napoje, vzpomerime na boom nealkoholic-
kych piv.

,Lidé ted oproti predchozim letim hodné piji
dZusy a ovocné nektary. Stabilné vzrista spotre-
ba kvalitnich balenych mineralnich a prameni-
tych vod,“ dodal Huml. Z hlediska prichuti pak
mezi nejpopularn€jsi prichuté patii citron, po-
merané nebo bilé hrozny, ale Cesi radi vyzkousi
i méné typické chutové varianty, jako naptiklad
granatové jablko nebo okurkova ptichut.

Nealko piva stale popularné;jsi

alkoholickych napoji na bazi nealkoholického
piva. Ty se stavaji stale vice popularnimi a lidé
si na n€ zvykli jako na osveéZeni pti praci, sportu
nebo na vylety,“ mini Jitka Némeckova, mana-
zerka firemni komunikace Plzerisky Prazdroj.
Tradi¢ni pivovar také nyni predstavuje novinku
——nealkoholicky Birell Botanicals s pfichutémi
Bezovy kvét s tymianem a citronem a Zeleny
¢aj s jasminem a bergamotem. ,Vyroba a zrani
napoje trva devatenact dni. Béhem této doby se

postupné pridavaji ptirodni ingredience — kaz-
da z nich ma4 totiz svij ¢as, fikd Némeckova.

,V prodejich se projevuje také zajem i schop-
nost lidi kupovat kvalitnéjsi a drazsi produkty,
coz se nejvice odrazilo prave v kategorii dzusu.
Ta v roce 2016 podle udaju agentury Nielsen
narostla mezirocné témér o 6 procent, pri¢emz
vyrobky prémiovych znacek, tedy kvalitnéjsi
a draz8i produkty zaznamenaly velky nartst
oproti levnéj$im privatnim znackdm. Kon-
krétné skupina KMV zvysila prodej ovocnych
dzust Fruttimo Aquila meziroéné o 55 procent
a dzust Granini o 20 procent,“ uvadi Ondiej
Postransky, reditel pro strategicky marketing
z Karlovarskych mineralnich vod.

Prirodni suroviny vedou

Priklon k pfirodnim surovinam, alespon u pré-
miovych produkt potvrzuje i Pavel Vavruska
z obchodniho oddéleni Sodovkarny Kolin: ,,Na-
priklad u nove zarazené Bezinky s 83% extrak-
tem v bio kvalité a prirodnim cukrem zazname-
navame meziro¢né nejvétsi nardst, prestoze
patii mezi nejdrazsi vyrobky na trhu s to¢enymi
limonadami.

,Cesti spottebitelé vénuji vétsi pozornost slo-
Zeni potravin a vice ¢asu k aktivnimu zivotnimu
stylu. Podle nasich prizkum? je vice nez polo-
vina Cechll nazyvana aktivni. Aktivni Zivotni
styl pro n€ znamen4 zdravé se stravovat, spor-
tovat, ale také to, Ze jezdi s rodinou na vylet.
Samoziejmé, my jako vyrobci nealkoholickych
piv a radlerti Birell reagujeme na tento trend
a ménici se ndkupni chovani,” uvadi Jitka N¢-
meckova a soucasné dodava: ,Naptiklad jsme
upravili recepturu pro fadu ochucenych nealko-
holickych napojt na bazi nealkoholického piva
Birell a ptidali jsme vitaminy B5, B6 a C a nase
vyrobky neobsahuji konzervaéni latky, um¢lé
barviva a umélé sladidla. Také obsah cukru je
niz8i nez u bézné slazenych sycenych napoja.

V Gvodu zminé€na pridana hodnota se vSak
ne zcela vzdy napliuje beze zbytku — mnohdy
je pouze o marketingovy tah a zdkaznici na né&j
slysi. ,,Asi nejvetsi fenomén posledni doby jsou
domaci limonady. Je aZ s podivem, kolik lidi je
ochotno platit za rozlévanou sodovku se siru-
pem z maloobchodu a platkem zazvoru ¢i citro-
nu. Castky prevysujici 50 K& za porci pii vyrob-
nich nakladech 2 az 3 K¢ dle pouzitych surovin.
Vlastni sirup si vari dle nasich prizkumt méné

FOTO: MATTONI
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jak 10 % provozoven, tam se pak samoziejmé
opravdu jedna o doméci limonady a vyssi cena

X

je zcela na misté,“ mini Vavruska.

Obal, obsah i vyroba podléha trendiim

V inovacich vyrobni technologie se firmy za-
méruji i na obaly. ,Inovativnost je garantem
ristu naseho byznysu. V kazdé kategorii, ve
které spolecnost pulisobi, tak chystdme dal-
§1 a dal$i novinky. Pokracujeme také v naSem
ekologickém usili v ramci sniZovani obsahu
plastu v obalech. VSechny nase obaly jsou navic
100 procentné recyklovatelné. Vsechny PET
lahve, které vyprodukujeme, je mozné znovu
vyuzit pro dal$i zpracovani. A to vcetné vicka
a etikety. Pfi navrhovani novych lahvi myslime

INZERCE

nejen na jejich prakti¢nost a design, ale také
na Setrnost k zivotnimu prostiedi. Proto trvale
snizujeme mnozstvi plastu potfebného k vyro-
be¢ lahvi. V nasi eco-lahvi, kterou KMV zacaly
v roce 2015 pouzivat jako prvni v CR, je tietina
plastu nahrazena rostlinou slozkou pochéazejici
ze zpracovani cukrové titiny,“ uvadi Ondrej Po-
stransky.

Z hlediska samotnych napoji je pak podle
n¢j dilezité prizpasobit se poptavce. ,Co se
ty¢e zdravého zivotniho stylu, stale prichazime
s inovacemi smérem ke zdravej§im napojim,
véetné snizovani obsahu cukru. Celkove si ale
nehrajeme na pocet novinek, vice nam zaleZi
na kvalité a jejich prijeti ze strany spotiebite-
14. Pro letodni rok je jednou z naSich hlavnich
novinek letni limitovana edice Mattoni Spritz,
mix mineralni vody Mattoni a hotkosladkych
tond pomerancd. Svym sloZenim a chuti se hodi
jako nealkoholicky aperitiv i osvézujici,“ mini
Postransky.

Z hlediska samotné vyroby je dosavadnim vr-
cholem technologickych poc¢inti asepticka linka
v zavod¢ Mattoni Kyselka, umisténa v kontrolo-
vaném prostiedi pretlakové haly. Toto nejmo-
dernéjsi zatizeni, prvni svého druhu v Ceské
republice, umoznuje vyrobu novych druht ne-
perlivych napoji ve sterilnim prostiedi.

To Sodovkarna Kolin napoje dodava v su-
dech KEG jako Ready To Drink. ,,Obsluha
nema Sanci béhem ¢epovani kvalitu napoje jiz
nijak ovlivnit, coZ je také zamér,“ uzavira Pavel
Vavruska. °
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Lidé ted oproti
predchozim letiim
hodné piji

dzZusy a ovocné
nektary. Stabilné
vzrista spotreba
kvalitnich balenych
mineralnich

a pramenitych

vod.

Zveme vas na kontraktacéni a prodejni vystavu

GASTROtver

& FESTIVAL POTRAVIN
A NAPOJU

2.- 3. LISTOPADU

10.00 - 18.00

Bohaty doprovodny
program!

www.dtpce.cz

DUM TECHNIKY PARDUBICE

NAM. REPUBLIKY 2686 - 1. PATRO (VEDLE DIVADLA) kontakt: D. Fikejsova 770 623 217
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Vse:, co potr ebujete PIVNI RECEPT PRO VAS!
znat o pivu!
VLAMSKA HOVEZI KARBONADA
4 porce

Pivo v kuchyni

Na podzim vychazejici kniha Pivo v kuchyni
7 nakladatelstvi Smart Press se vénuje jak
pivnimu sommeliérstvi, tak pouziti tohoto
napoje v kuchyni. Prinasi take 22 ukazkovych
receptl, které ukazuji Sifi vyuziti riznych

’ v

pivnich styll pfi vareni a peceni.

TEXT: MARCELA TITZLOVA

ivo je vice ¢i méné horky

napoj, a podle toho je treba

s nim zachazet. Nahradit

jim v receptu tekutinu auto-
maticky tam, kde je uvedena voda,
vyvar nebo mléko, Ize jen v nékte-
rych ptipadech, a rozhodné ne ka-
zdym pivem, které mate po ruce.
Pokud ale za¢nete naopak od piva
a vyberete mu na miru vybrany
recept, muzete s potéSenim zjistit,
ze vznikla vyslovend delikatesa.
Rdzné pivni styly totiZ nabizeji
velmi bohatou paletu chuti a s tim
se pred nami otevira velmi Siroké
pole moznosti, jak je v kuchyni vy-
uZit, ovS§em nevhodné vybrané pivo
cely sloZité a s laskou pripravovany
pokrm v lep§im pripad¢ nijak chu-
tové neobohati, v hor§im pripadé
zkazi. VétSinou plati, Ze se Iépe vari
s pivem chutove vyraznym, silnym
a hutnym. U nas se nejcastéji pou-
Ziva tmavy specidl a pSeni¢né pivo,
na masa a do omacek se hodi silny
special plzeniského typu. Ze za-
hrani¢i k ndm prichazi inspirace
v podobé receptii se stoutem a por-
terem, které se velmi dob€ hodiido
dezertd.

Kniha o pivu piinasi recepty,
které maji koteny nejen u nas, ale
také ve Velké Britanii nebo Ng-
mecku a nezapomina na kuchyni
belgickou, jejiZz bytostné spojeni
s pivem a neoby¢ejna riznorodost
jeho stylt z ni ud¢lala také evrop-

skou kolébku parovani jidel s pivy.
Bohatost zdejsi kuchyné odrazi ne-
jen zemépisnou polohu mezi Fran-
cii a Nizozemim, ale také do sebe
ochotné naséakla vlivy z dalSich ev-
ropskych zemi i byvalych kolonii.
VEtsi ¢ast obyvatel si dobrou chut
pieji vlamsky, mensi francouzsky.
Od Némctli obé ochotné prevzaly
méstanskou poctivost porci, od
Francouzl uzkostlivou péci o kva-
litu surovin a rafinovanost jejich
kombinaci. V knize o pivu najdete
recept na tradi¢ni vlamskou kar-
bonadu, kterou si prili§ neodkaze-
me predstavit s jinym pivem, nez
skute¢né belgického ptvodu. Pro
vétSinu dalSich zahrani¢nich re-
ceptd v8ak vhodnou pivni alterna-
tivu z produkce éeskych pivovari
nalézt Ize. Tieba pro pivni variantu
oblibeného italského tiramisu lze
u nés najit vynikajici pivo ¢eského
ptvodu a dokonce je ozvlastnit re-
gionalni delikatesou, jakou je par-
dubicky pernik.

Vyuzité piva v kuchyni je stej-
né jako jeho parovani ve vySsi
gastronomii u nas stale relativni
novinkou a pravé Kniha o pivu
autorti Pavla Borowiece a Marcely
Titzlové si klade za cil na vice nez
200 strankach priblizit ¢tenafi ne-
smirné pestré moznosti rdznych
svétovych pivnich styld, kterych je
vedle naSeho piva plzeriského typu
na svéte nejméné devét desitek. o

&

Francouzsky ndzev tohoto pokrmu carbonnade flamande (viamsky sto-
verij), mirné pripominajicino nas gulas, odkazuje k tomu, ze se dfive pfi-
pravoval na drevéném uhli. Servirujte ho tradi¢né po belgickém zptisobu
s bramborovymi hranolky a salatem z endivie nebo ¢ekanky s horcicnou

zdlivkou. Vhodne pivo je Dubbel La Trappe z Bierbrouwerij de Koningsho-

even. Belgicky dubbel urcuje jednoznacné charakter chuti a tento pokrm
odlisuje od vsech obdobné pripravovanych pomalu pripravovanych mas.
K dispozici pro tento recept se nabizi pres sto nejrliznéjsich znacek piva,
a kazda z nich ma velmi individualni chutovy profil. V Nizozemsku vareny
Dubbel La Trappe ma plné, velmi vyrazneé sladoveé télo, které doplrujf
tény tmaveho ovoce a portskeého vina. Na rozdil od levnéjsich z Belgie
nebo Nizozemi dovazenych piv v tomto stylu neni tak sladky, coz je pro
karbonadu optimalné vyhovujici.

INGREDIENCE

« 033 belgického piva dubbel ale

« 750 g kvalitniho masa, zadniho hoveziho, falesné svickove nebo klizky
« 3-4 vetsi cibule

« 4 platky slaniny

« 1lzice hladké mouky

« 05 Isilného hovéziho vyvaru

« Olej

e Y5lZice hnédého cukru

« 2 bobkové listy

o Vetsi Spetka tymianu, lépe Cerstvého
« 2 kulicky nového koreni

« sllapeprdle chuti

« Tlzicka bilého vinného octa

« hrst nasekané petrzelky

« 1-2 Izice dijonské hofcice

POSTUP
Cibuli nasekejte nadrobno, slaninu také. Maso ocistéte a také nakrajejte
na kostky, ovsemn Vvetsi, o hrané délky asi jednoho centimetru. Ve vétsi
misce smichejte hladkou mouku, stil a pepf. Kostky hovéziho v této smési
dlkladné obalte. V hrnci se silnym dnem rozpalte olej a opecte na ném
maso, radéji po ¢astech nez vse najednou. Kdyz zhnédne, vyberte ho
z hrnce a dejte stranou. Prilijte do hrnce trosku hovéziho vyvaru a od-
Skrabnéte do néj eventualni pripeklé zbytky. Pfidejte vse ven k masu. Do
hrnce opét na par kapek oleje vhodte slaninu a osmahneéte dokfupava.
Vyjmeéte ji a opét ulozte stranou. Na vypeceny tuk ze slaniny nasypte do
hrnce cibuli a restujte asi 15 minut. Po nékolika minutach pridejte cukr,
aby cibule jemné zkaramelizovala.

Zapraste polovinou Izice mouky, zamichejte a vratte maso zpét. Snizte

teplotu pod hrncem a pfilijte pivo. Kdyz pivo prestane pénit, pridejte hove-

zi vyvar, bobkovy list, tymian, noveé koreni a Cerstvé namlety pepr. Osolte
podle chuti a pridejte 1zicku octa.

Privedte k varu, prikryjte a nechte vafit nebo vlozte do rozehraté trou-
by. (Také mdzete vse premistit do pomalého hrnce, crock potu, a v ném
pokracovat v dohotoveni pokrmu.) Varte asi dvé hodiny a ob¢as promi-
chejte. Na zaver vmichejte hrst nasekane petrzelky a podle chuti hofcici.

FOTO: KNIHA O PIVU
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Memorandum CBA a AKC CR: otevieni novijch moznosti

~ eskd barmanska asociace
Ca Asociace kuchaid a cukrari
CR se dohodly na spolupra-
ci, ktera jim pomuze k dosahovani
vytyéenych cild. Svymi podpisy
spole¢ného memoranda to v sobotu
3. Cervna 2017 stvrdili prezidenti
obou organizaci, Ale§ Svojanovsky
(CBA) a Miroslav Kubec (AKC CR).
K ceremonii doslo v ramci pro-
gramu akce Gastronomicka slav-
nost na Zichovci aneb Vzpominka
na Mistra kuchate Ladislava Nodla
v aredlu Zichoveckého pivovaru ve
stiednich Cechach.
Vedeni obou asociaci véfi, Ze diky
soucinnosti snaze realizuje dlouho-

Zastupci CBA v Pekingu
prednaseli pred 300 VIP hosty

ivo, vino a destilaty z Ces-
Pké republiky jako vyvozni

artikl do nejlidnatéjsi zemé
sveéta? Prave tuto mySlenku pod-
porilo usporadanim degustacni
recepce Czech Beverage Night
Beijing 2017 ceské velvyslanectvi
v Pekingu.

Propagacni vecer Ceskych al-
koholickych néapoji se konal
25. kvétna v prostorach hotelu
Ritz-Carlton v Pekingu. O odbor-
nou zastitu programu ambasada
pozadala zastupce Ceské bar-
manské asociace, ktera do ¢inské
metropole vyslala pivniho specia-
listu Mojmira ProkeSe, barmana
Martina Vogeltanze a sommeliera
Tomase Brihu.

Akce byla vyvrcholenim ucasti
nékolika ceskych pivovart a vi-
narstvi na veletrhu Top Wine
China 2017. Své reprezentanty do
Pekingu vyslaly naptiklad Budé-
jovicky Budvar, DaleSice, Bohe-
mia Sekt, Lahofer, Jan Becher ¢i
Rudolf Jelinek.

Navstévnost vecera nakonec
pred¢ila ocekavani organizato-
rd — z 330 pozvanych hostl se
jich dostavily tfi stovky vcetné
vsech kli¢ovych partnerd. ,,Dostat
v Pekingu na jedno misto v dany
Cas tfi stovky znacné vlivnych
lidi, to je unikatni pocin,“ hodnoti
ucast Mojmir Prokes.

Zastupci CBA formou pred-
nasek v obecné roving€ predstavili
Ceské pivovarnictvi, vinohradnictvi
a lihovarnictvi, poté se v hotelové
zahradé individualng¢ vénovali hos-
tam pti ochutnavkach konkrétnich
produktt. ,,Lidé se zajimali o eské
redlie, specifické vlastnosti vina,
parovani s pokrmy, pivni tradice
¢i spravny zpusob skladovani pro-
duktt,“ dodava Mojmir Prokes.

Program vySperkovala ukazka
sabraZe od nékolikanasobného mi-
stra CR Martina Prokese z vinaistvi
Proqin a servis absintu Markem Vy-
skocilem. O akci také informovala
néktera celostatni ¢inska média. e

-~

s potravinami

jiné i pfehradu Tri soutésky

travinarskymi produkty

Dorazili hosté z niznych organizaci, napriklad:
« COFCQ, jedna z nejvétsich c¢inskych firem, vyrobce a obchodnik

« Alibaba Group, holding nejvétsich e-komerce platforem na svéete
« Three Gorges Group, vodohospodarska spolec¢nost spravujici mimo

« Wanda Vista Hotel Group, nejvetsi ¢inska 5* hotelova skupina
« CAWA, nejvétsi ¢inska asociace velkoobchod(l se zemeédélskymi a po-

« CCTV, ¢inska statni televize s globalnim pokrytim

« Reuters, svetova novinarskd agentura

« dale byli pritomni majitelé pekingskych barti a restauraci, zastupci
¢inskych univerzit, statnich instituci, zahrani¢ni diplomaté atd.

~

dobé cile. Mezi ty patii napiiklad
zvySovani Urovné  gastronomie
v Ceské republice, jeji propagace
v tuzemsku i zahrani¢i nebo pod-
pora rastu cestovniho ruchu pro-
stfednictvim propagace tradi¢nich
regionalnich specialit.
»2Memorandum nam otevielo
dalsi moznosti k jednani a na-
slednému podnikani konkrétnich
krokt. T€Si mé, ze rada ucastni-
ki sobotnich slavnosti ptihlizela
slavnostnimu podpisu a k nové
spolupraci se vyjadrovala kladné,“
okomentoval atmosféru vikendové
akce prezident CBA Ale§ Svoja-
novsky. °

Teatenderi znaji véechny
reprezentanty na letosni

Tea Masters Cup

eridl Ceskych narodnich kol
Scelosvétové souteze Tea Ma-

sters Cup v nedéli 20. srpna
pokracoval na prazském Vysehra-
de, kde se uskute¢nil dalsi ro¢nik
vyhlaseného festivalu Cajomirfest.
A pravé discipliny Tea Mixology
a'Tea Degustation byly soucasti bo-
hatého programu tradi¢ni ¢ajové
akce. Sérii Tea Masters Cup v Ces-
ku druhym rokem porada cajova
sekce Ceské barmanské asociace
Czech Teatenders.

V kategorii Tea Mixology se
utkalo 7 soutézicich, ktefi méli za
ukol ptipravit v 15minutovém ca-
sovém limitu dva druhy ¢ajovych
drinkd. Ten prvni, signature, byl
zcela prosty jakychkoliv omezeni,
vyjma podminky, Ze musi obsaho-
vat ¢ajovou slozku. Druhy koktejl
soutéZici tvorili ze surovin ukry-
tych v mystery boxu.

V mixologické kategorii se nejlé-
pe vedlo teprve 17leté Katetiné Vy-
mazalové ze SOS a SOU Policka.
Jeji signature O¢a no saru (Cajovy
opicak) obsahuje ¢aj Sencha Asa-

noka Kirishima, bananovy dzus,
medovou vodu a citronovy fresh. Je
k nevife, Ze tahle juniorské teaten-
dryné vypalila rybnik svym senior-
skym koleglim a pojede tak v zari
reprezentovat ve své discipliné
Ceskou republiku na svétové finle
do Ciny!

Do zapoleni v kategorii Tea De-
gustation se zapojilo 13 teaten-
dert. Ti se méli zorientovat v cha-
rakteristikdch  desitky svétlych
oolongl, aby néasledné v pouhé
pétiminutovce spravné urcili co
nejvice z péti podavanych vzorkda.
Nejlépe se vedlo Jakubovi RySavé-
mu, jenz spravné zaradil Ctyri z péti
degustovanych caji. Také ho tak
na podzim ¢eka cesta do Asie.

Uz drive se uskute¢nily zbyvaji-
ci dvé discipliny ¢eského Tea Ma-
sters Cupu. V Tea Pairing se nej-
Iépe vedlo Karlu Veverkovi a Tea
Preparation vyhral Libor Andla.
Také je ¢eka na konci zafi cesta
do ¢inského mésta Enshi, kde se
uskutecni svétové finale Tea Mas-
ters Cup. °
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