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@ NEWS

Jan Teska po celoroc¢nim usili:

Toto je jedina

skutecna

svétova liga!

KdyZz po zaverecnéem vyhlaseni od
organizatort jako jednu z trofeji obdrzel

osmnactiletou whisky Cardhu, ihned ji

otevrel a nechal kolovat mezi ostatnimi

souteézicimi. V Ceském Krumlove

se psal konec listopadu a Jan Teska

7 prazskéeho Bugsy's baru se prave stal
Ceskym Barmanem roku. Triumfoval totiz
V zaverecne soutezi teto serie, ktera se
konala v mistnim café baru Apotheka.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

od krumlovskym zamkem pomeéfilo své
sily osm soutéZicich, a to dle pomérné zaji-
mavych pravidel soutéZe oficialné pojme-
nované jako Apotheka Real Bartenders
Competition. Uastnici si bazi pro sviij koktejl
losovali az na misté (bud Gordon's Gin, Johnnie
Walker, Pampero Aniversario nebo Smirnoff
Black Label), dalsi suroviny musely pochazet
z polic Apotheky, vyrobni cena drinku nesméla
presahnout stokorunu a sou¢asti vystoupeni byla
i nékolikaminutova prezentace v anglicting.

Redlnou $anci na zisk Barmana roku méli
pouze dva borci ze startovniho pole, které na
Spici pribézného poradi délil pouhy jeden bod.
Achim Sipl nakonec v Krumlové skonéil treti,
z titulu se tak radoval Jan Teska tvorici drink
z rumu Pampero Aniversario.

Drink jako z Iékarny

»Potreboval jsem si vyrobit hned dvé suroviny
— ovocnou marmeléadu a siln¢ kofenény likér ze
zazvoru, rumu, hrebi¢ku, kardamomu, lime-
tové kiiry, cukru a mandli, ktery se v Karibiku
s rumem tradicné micha. Myslenkou drinku
bylo naplno vyuzit potencidl Apotheky, tedy
jakési starodavné 1ékarny pracujici s bylinkami
a kotenim. A zaroven se drZet tradi¢niho pojeti
michani rumu v Karibiku,“ vysvétluje Jan Teska
svlij tspésny koncept.

Vzniknul tak sladkokysely koktejl, jehoZ chut
umocnoval bokem podavany ananas flambova-
ny rumem.

Jeho autor cti mySlenku, Ze barmanské sou-
téze sice prinaseji tlak, ale na druhou stranu
opravdu nervdzni byva jen ten, kdo se poctivé

nepripravil. ,Drink jsem piloval v noci pred
soutezi, kdy uZ vétSina ostatnich spala. Proché-
zel jsem si a trénoval prezentaci... Je potfeba
rozloZit si dopredu, kde co budete na pracovni
desce mit, po ¢em sahnete levou rukou a po ¢em
pravou. No, a kdyz si vSechno ptipravite, stres
tim odbourate,* tvrdi.

Nad ocekavani!
Nejen skvélou organizaci, ale i pohostinnost ze
strany majitele Apotheky Roberta Weisse ocenil
v atmosféie predsvate¢né naladéného Ceského
Krumlova jeden z porotct soutéze Jan Kuchat,
ambassador partnerské znacky STOCK.

,Z Géastnikii mé tradi¢né zaujal Achim Sipl
s inovaci v podobé French Press Cold Infusion
a dokonalym servisem, a také Tomas Nyari svou
uzZasné jednoduchou zativou kreaci. Zvlastni po-
chvalu si zaslouzi Honza Lukas z poradatelské
Apotheky. Jeho koktejl a servis dalece predcily
ma ocekavani. Na barmana, ktery soutézi sotva
rok to bylo opravdu ohromujici. Honza Teska se
stal vitézem po prévu, roste z néj velky barman
a moc mu fandim,“ f¥ika Jan Kuchat s tim, ze je
potfeba vyzdvihnout vSechny barmany, ktefi
investuji ¢as a penize do svého dal$iho rozvoje,
k némuz soutéZe rozhodné napomahaiji.

Zboziznalstvi ma mezery

Naopak neprijemné jej prekvapily mezery ve
zboziznalstvi nékterych souteZicich. Tato disci-
plina by pritom méla pattit k zdkladnimu vzdé-
lani kazdého barmana. Skute¢né¢ profesionalni
mixolog prece musi znat produkt, s nimz pra-
cuje...
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»Jednim z pilifd dnesniho svéta spiritd jsou
piibehy. Produkty, s nimiZ na soutézich pracu-
jeme, se takrka bez vyjimky chlubi zajimavou
historii a s ohledem na jejich znamost neni
slozité si informace dohledat. O to vic mé pre-
kvapila naprosta neznalost fakti i story ohledné
produktli. Nejvice patrné to bylo u vodky Smir-
noff Black,“ doplnuje Jan Kuchat.

Hurda do Kodané

Cela lonska série Barmana roku se skladala ze
sedmi soutéznich udalosti, Janu Teskovi se po-
darilo zvitézit hned ve Ctytech z nich. Prazsky
barman tak bude CBA reprezentovat na fijno-
vém koktejlovém mistrovstvi svéta IBA v dan-
ské Kodani, a to v kategorii Sparkling Cocktail.

Pro aktualniho ceského Sampiona to neni
prvni soutézni dspéch, uz ma za sebou podare-
na vystoupeni a mezinarodni starty v brando-
vych klanich. ,,Soutézit v komerénim sektoru je
samoziejmé velmi atraktivni, ale abyste uspél
v Barmanovi roku, musite vyvinout celoro¢ni
usili. Toto je jedina skute¢na svétova liga. A pro-
to ji stavim na prvni misto,“ ptiznava Jan Tes-
ka, jehoZz k uicasti v sérii CBA motivoval majitel
Bugsy's baru Vaclav Vojif.

Ostatné barmani z legendarniho prazské-
ho podniku uz mnohokrat prokazali, Ze patii
k Ceské Spicce. ,,Pracujeme jako tym. Napady
a vize prinasi kazdy sam za sebe, ale navzijem
si pak hodnotime chutovy balanc drinkd. Na
této Urovni uz se totiz neda spoléhat pouze na
vlastni pocit,” uvadi Jan Teska, jenz nedlouho
po vyhlaseni kone¢nych vysledkii na facebooku
velmi pozitivné komentoval uplynuly soutézni
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Myslenkou vitézného drinku Jana Tesky bylo
naplno vyuzit potencial Apotheky, tedy jakési
starodavné Iékarny pracujici s bylinkami

a korfenim. A zarovern se drzet tradi¢niho pojeti
michani rumu v Karibiku.

rok. Uz davno totiz neplati, Ze se soutéze CBA
tidi zaostalymi pravidly a nelogickymi poZadav-
ky. Jejich komisati navic pochazeji z aktualniho
barového prostredi.

Sunem se vpred!

,»IBA byla v minulych letech kolegy velmi zatra-
covana, protoze se nedokaze vyvijet tak rychle
jako jiz zminény komercni sektor. Je treba si
uvédomit, Ze tato organizace sméSuje standar-
dy z celého svéta. Evropska mixologie $la po-
sledni dobou progresivné kupredu a my jsme si
na tuto uroven rychle zvykli. Berme tedy tento
kontrast s nadhledem a budme hrdi na to, Ze
pravé my jsme schopni posouvat femeslo ku-
predu,“ vyzyva Jan Teska.

Souhlasi s nim i Jan Kuchar, podle kterého
predev§im prazskad a brnénska barova scéna
nabizi velmi zajimavé podniky, jeZ se svym
protejskiim z Londyna nebo Berlina kvalitou
vyrovnaji. ,Pokud nas budu vnimat jako Ces-
koslovensko, pak jsme naprostou barovou vel-
moci. Jména jako Alex Kraténa ¢i Erik Lorincz
jsou ve svéteé bartendingu opravdovym pojmem.
Jestli zde skutecné néco chybi, tak jsou to pe-
nize, at uz na stran€ kupni sily, nebo podnik.
Dobry barman zkratka ¢asto brzy vycestuje do
svéta a neni snadné si jej udrzet,” premita Jan
Kuchat.

Sampion Jan Teska nezapomnél ocenit ani
podporu partnerky, kterd ho na vSech souté-
zich po cely rok doprovéazela. ,Je to naprosto
unikatni, byla mi neskute¢nou oporou a za to ji

uzavira barman. e
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Dvé otazky pro

Petra Mitlehnera,
vedouciho sekce CBA
Czech Mixologist

Jak si seridl soutézi Barman
roku svou narocnosti stoji ve
srovnani s brandovymi souté-
Zemi typu Diplomatico World
Tournament, Chivas Master,
Beefeater MIXLDN nebo Diageo
World Class?

Myslim si, Ze je to srovnatelné,
prestoze nejsme komercni spolec-
nost a neni tudiz mozné soutez
dotovat velkymi rozpocty. Z celé
série vzejde pouze jeden soutézici,
ktery mUiZze reprezentovat Ceskou
republiku na mistrovstvi svéta, coz
je otdzkou prestize. Pokud barman
vynecha jednu ¢i dvé soutéze, tak
zpravidla ztraci moznost se umistit
na vedoucich mistech. Seridl je tedy
narocny na ¢as, suroviny a krea-
tivitu. Jsem rad, ze Honza Teska
ohodnotil soutéze CBA pozitivne,
co se tyka nejen komisarl, ale i ob-
jektivity. To potfebujeme slyset.

Jakého vysledku miize v Kodani
dosahnout?

Vi, co délg, a urcité ze sebe vyda
maximum. Ma na to byt na bedne,
ale bude to otazkou souhry mnoha
faktor(.
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Monika Mecova vzpomina na kongres IBA v Japonsku

Kimono bych kaZcj den nosit nemohla

S Ceskou barmanskou asociaci jezdi na kongresy IBA uz devét let. Od roku 2008 tak
kazdorocne pomaha ceskym soutézicim v priprave na blizici se koktejlove mistrovstvi sveta.
Jejim ukolem byva komunikovat veskeré detaily, zaridit potfebné suroviny od partnerti IBA,
sklenice, podklady, registrovat receptury, upresnit nejasnosti, v miste konani reprezentanty
maximalné podporit. Posledni konferenci mezinarodni barmanskeé asociace, které se Monika

Mecova Ucastnila, byla ta v japonskem Tokiu loni v fijnu. Kromeé ni se do zemeé vychazejiciho
slunce vydalo dalSich osm ¢lent CBA.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

ak vypadaiji pripravy na takovou

udalost?

Trvaji nékolik tydnd. Mistrovstvi svéta

pod hlavickou IBA (Mezinarodni bar-
manské asociace) ma sva presné dana pravidla
a podminky. Zatimco na8e ¢eské soutéze dava-
ji ueastnikdim volnost a prostor pro kreativitu,
svétovy Sampionat je svazan prisnymi pravidly
jako kategorie drinku, seznam povinnych su-
rovin ¢i sklenic. A to v poslednich dvou letech
doslo k velkym zménam v pravidlech IBA, na
¢emz ma velkou zasluhu i vedeni nasi asociace.

Nas tentokrat reprezentoval v klasické
kategorii Milan Zales a ve flairu Vaclav
Abraham. Bohuzel ani jeden nepostoupil

do findlové faze...

Oba patii mezi nase nejlepsi barmany. Stravili
jsme spolu spoustu hodin nad vybérem surovin,
ladénim drinkd, pripravou dekoraci, technic-
kou ptipravou. V tuhé svétové konkurenci se
jim bohuzel nepodarilo dosdhnout na medailo-
vé pozice.

Pro¢?

Svou roli hraje i $tésti a ndhoda. Mnoho favo-
rizovanych barmand sbirajicich v poslednich
letech rGizna ocenéni se v Tokiu neumistilo. Po-
tkalo nas par technickych problémf, na to vSak
musi byt ¢astnik mezinarodni soutéZe piipra-
ven. Nemaly podil na vysledku ma i nervozita,
ktera panovala u vétSiny soutéZicich. Oba nasi
vSak odvedli kvalitni vykon a reprezentovali vel-
mi dobre.

MtiZete popsat atmosféru soutéze?

Byla opravdu skvéla. Prekvapila mne znacna
ucast japonské odborné verejnosti, kdy v sou-
téznich dnech kongres navstivilo nékolik tisic
lidi. Pfizndm se, Ze na$ realiza¢ni tym mist-
rovstvi proZival trochu hekticky. Nebylo uplné
jednoduché najit v obchodech bézné ovoce na
dekorace. Nekteré partnerské firmy IBA mély
problém s doru¢enim surovin, tak panoval zma-
tek. Ale vSe jsme vytesili. Slusi se je$té podotk-
nout, Ze jsme své zastoupeni méli i v komisich.
V technické komisi hodnotil praci barmanti pre-
zident CBA Ale§ Svojanovsky a jakostni komisi
vedl byvaly viceprezident CBA Miroslav Cernik.

A co mimosoutézni program kongresu?
Samotny kongres byl izasny. Ubytovani i servis
na velmi vysoké trovni ndm poskytl pétihvéz-
dickovy hotel Imperial s velkym kongresovym
centrem. Ten je situovany v tokijské ¢tvrti Gin-
za, jeZ patii mezi nejluxusnéjsi nadkupni des-
tinace na svété. MéEli jsme moZnost zic¢astnit
se vzdelavacich workshopt poradanych part-
nerskymi firmami IBA, ptripadné zhlédnout
prezentace japonskych dovozct alkoholickych
i nealkoholickych produktt.

Do Ceska jste se museli vratit s hromadou
gastronomickych zazitka.

Bylo jich spousty, kazdy den néco nového. Za
zminku urcité stoji ¢tvrty den kongresu titulo-
vany jako Japonsky den. Patfil japonské narod-
ni koktejlové soutézi zavrSené slavnostni pé-
tichodovou veceri, které se zucastnila vice nez
tisicovka hostti. Obsluha ke kazdému chodu
misto vina servirovala whisky z portfolia desti-
lerie Nikka, hlavniho partnera vecere. Nekteré
pokrmy dokonce whisky pfimo obsahovaly,
napiiklad omacka k predkrmu nebo zmrzlina
v dezertu. Poradatelé predvedli skvély servis.
Meéli v8e do detailu pripravené, byla jsem z toho
nad3ena.

Stihli jste navstivit néjaké koktejlové bary?
To jsme si prece nemohli nechat ujit! Hned pti
piijezdu nam v hotelu dali seznam podnikt
v okoli, a Ze si bylo z ¢eho vybirat... Navstivili
jsme dva a oba byly moc pekné. Vyzkousela
jsme muj nejoblibenéjsi drink, Manhattan,
ktery mi barman pftipravil na japonské whisky
anaserviroval ho do skvéle vychlazené sklenice.
Jeho prace byla opravdu velmi profesionalni.
Jen v druhém baru nastal trochu problém, a sice
jazykova bariéra.

kterou jste zatim navstivila.

Na to se nedéd jednoznaéné odpovédet, kaz-
dopadné jsem tam byla poprvé a moc jsem se
na to tésila. Musim fict, Ze mé zemé pirekva-
pila svou ¢istotou. Lidé jsou tam navic k sobé
mili, hodni, poméahaji si. Anglicky hovoti ma-
lokdo, predevS§im na venkové, presto jsme az
na vyjimky neméli problém se n¢jak domluvit.
A kdyz se stalo, Ze nam napiiklad v obchodé
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nemohli vyhovét, s omluvou se uklonili a po-
zdravili. TaktéZz v Sinkansenu se privodc¢i pri
vstupu do vagonu uklonil, vSechny pozdravil,
a pied odchodem z vozu zrovna tak — tklona
a pozdrav. Ritual opakoval pokazdé, kdy pro-
chazel vlakem. Dalsi zajimavy poznatek mam
z cestovani metrem. Chybné jsme si koupili
zpatecni listek, nacez nas zastavil pracovnik
podzemky. Zjistil, jaky mame problém, vratil
nam penize za Spatné listky, my jsme si koupili
nové a mohli jsme v poradku pokracovat dal.
Néco takového uZ se da nazvat mirnym kultur-
nim Sokem.

Jaké to je, cestovat slavhym

Sinkansenem?

Uzasny zazitek. Kazdy vagon je oéislovany a to
stejné ¢islo mate napsané na peronu, takze pres-
né vite, kde ktery viiz zastavi. Na néstupisti stoji
fronta sporadanych cestujicich, v niZ nikdo ni-
koho nepredbiha. Vlaky jezdi na sekundu pies-
né, na tom si tam zakladaji. Maximalni rychlost
soupravy ¢ini az 300 kilometra za hodinu, jestli
se nam ji podaftilo dosdhnout, to nevim.

V Japonsku jste ziistali jesté par dni

po skonceni kongresu. Kam jste vyrazili?
Odcestovali jsme do mésta Fuji, kde na nas Ce-
kal nas hostitel a privodce Jirka Rohan. Zije
tam uz nékolik let, takze ndm byl schopny zemi
ukazat z pohledu nikoliv turistdi, ale mistnich
obyvatel. Hned ze startu jsme dostali instrukce,
jak se zachovat v pripadé¢ tajfunu, zemétreseni
¢i vlny tsunami. Kam se jit schovat, jaké budou
znit sirény a co to znamena. S takovym 8kole-
nim jsme se do té doby nikde nesetkali, ale Ja-
ponci to berou jako samoziejmost.

Co pamatky?

bu, Kunozan, chramy ve Fuji, Shizuoce, samu-
rajské hotely, les sebevrahii Jukai nebo skanzen
[ysinosato. V ném se naskytla moznost vyzkou-
Set si damské kimono a muzskou vale¢nou
zbroj. Kimona jsou krasna a velmi drah4, ale
denné bych je asi nosit nemohla (smich). Dale
nas cekalo setkani s uznavanym odbornikem
na zelené caje, profesorem Watanabe, ktery
pro nas usporadal izasnou prednasku. Potom
jsme ochutnali saké a seznamili jsme se s jeho
vyrobou v jedné z nejstarsich japonskych pali-
ren. Zvladli jsme i navStévu u primatora meésta
Matsuzaki.

Uvedete na zavér néjaky zazitek,

jenz vam opravdu utkvél v paméti?

Uz kdyz jsme nasi dalekou cestu planovali, fek-
li jsme si, Ze chceme vyzkouset pokud mozno
vSechno typické. Takovou mistni kuriozitou
jsou i kapslové neboli boxové hotely. SlouZi ne-
jen turistiim, ale i byznysmentm, ktefi se zdrzi
dlouho v praci a uz se nedostanou domd. Maji
tam zvlast patra pro muzZe a pro Zeny, pfi vstu-
pu kazdy dostane taSku s pyZamem, ru¢nikem,
kartackem na zuby, hiebenem a pridélenym
¢islem postele. Spi se v malych kukanich, kde
ma kazdy klimatizaci, televizi a pripojeni k in-
ternetu. Kazdému navstévnikovi Japonska bych
tuhle zkusenost doporucila. Japonsko je tzasna
zemé. Rada bych se tam jednou vrétila a pozna-
la dalsi skvéla mista. @
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CBA vzdélava pedagogy
gastronomickyjch skol

Nasvatéeho
Martina skolili
ucitele

Jak se ucitelé na Ceskych
odbornych ucilistich

a gastronomickych skolach
orientuji v nejnovejsich
trendech sveho oboru?
Slozita otazka, mnozi se totiz

snazi, jini mene. Jedno je

v3ak jiste - v Ceské republice
bohuzel v soucasnosti
nefunguje propracovany
systém vzdeélavani pedagogt
S aprobaci na gastro, proto je
potreba hledat alternativy.

TEXT: MOJMIR PROKES, CBA

ednu z alternativ nabizi Cesk4 barman-

ska asociace (CBA), a to kazdoro¢ni

Workshop pro pedagogické pracovniky

Skol s gastronomickym zaméfenim. Po-
sledni, v poradi jiz devaty ro¢nik, se lonského
11. a 12. listopadu uskute¢nil v brnénském ho-
telu Voronéz, a zucastnilo se ho 80 ucitelt z riz-
nych kouti Ceské republiky.

V pate¢nim dopolednim intenzivné vzdélava-
cim bloku kazdy z pedagogi absolvoval kvar-
teto seminard pestrého tematického zameéreni
vedenych lektory Ceské barmanské asociace.

Degustace piva

Milan Bockai, vedouci sekce CBA Czech Beer
Specialist, vénoval prezentaci problematice de-
gustace piva a charakteristice pivnich druht
a styld. Posluchacdi pfi ni ochutnavali vzorky tu-
zemské i zahrani¢ni produkce a zapojili se i do
hodnoceni pfi improvizované degusta¢ni souté-
Zi. Snad dilem jejich konzervatismu ji vyhral ¢es-
ky lez&k, navzdory tomu, Ze aktualné svétu Feme-
slnych piv vévodi ta svrchné kvaSena typu ejl.

Také néco o Caji

Velmi zajimavy workshop o caji ptipravil Jifi
Bohag, vedouci sekce CBA Czech Teatenders.
Hovotil o strukture a aktivitach ¢ajové sekce,
zejména pak o metodach pripravy mladych
znalcll ¢aje, teatenderq, na jejich prvni odbor-
nou soutéz. Doslo vSak i na prakticky servis
a degustaci ¢aje.

Zajem uciteld potvrdil skute¢nost, ze téma
¢aje je velmi moderni a zZe kulturu podavani to-
hoto napoje v ¢eské gastronomii by mél v nej-
bliz§i dobé cekat setrvaly vzestup. Ostatné jiz

nyni fada podnikd umi s ¢ajem velmi dobfe pra-
covat, a to v klasické i studené varianté. Stejné
tak vrcholovi barmani dokéazou pti soutézich
Caje vyuzit jako soucast napaditych koktejlo-
vych kreaci.

Slovo mélii baristé

Mimoradné ,,nadychany“ zazitek ptipravili ba-
risté CBA, a sice workshop na téma Priprava
mlécéné pény a priprava cappuccina. Zajemci si
vyzkouseli, jak se §leha mlé¢na péna na profe-
sionalnim kavovaru. Cely sal provonéla cerstvé
namleta kava a vedouci sekce Mistr kavy Tomas
Zahradil pritomné zasvétil do tajii profesionalni-
ho zvladnuti baristické profese.

Ze totozny napoj chutné z réiznych sklenic ji-
nak, to je dnes uz docela znamy fakt. Dokazal
jej i Tomas Kubicek pti svém workshopu Coca-
-Cola Perfect Serve, kdy posluchace seznamil
s ne€kolika zplisoby servisu tohoto kultovniho
napoje vcetné jejich vlivu na chut a celkovy do-
jem. Kromé rGznych druht ledu pfichystal také
kreativni, napadité dekorované nealkoholické
drinky. Je az neuvéfitelné, kolika zptisoby lze
tak mainstreamovy népoj servirovat.

A ted' do sklepa!

Odpoledne se pak cela pocetna skupina vydala
smérem na jih, do nejvétsi vinai'ské obce Ceské
republiky — Velkych Bilovic, kde byla na progra-
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Partneri workshopu

Coca-Cola HBC, Bohemnia Sekt, Rudolf Jelinek,
Stock Plzen-Bozkov, Zanzibar, Le Patio Internatio-
nal, Aimeco, Jan Becher - Karlovarska Beche-
rovka, Brown-Forman Czechia, Sahm, GCX, Orea
Hotel Voronéz, Party LED
_ J

mu exkurze do zndmych Habanskych sklepti.
A protoze kalendar zrovna ukazoval 11. listo-
padu, ochutnaly se i prvni lahve Svatomartin-
ského.

Zdaleka to toho dne nebyl jediny slavnostni
ptipitek. Veceri v hotelu Voronéz oramoval osve-
Zujici aperitivni drink na bazi rumu Saint James
z Martiniku. Pfipravil jej Achim Sipl, zkuseny
barman a ambasador spole¢nosti Rudolf Jelinek.
Po jidle u sklenky Bohemia Sektu vSechny privi-
tal prezident CBA Ale§ Svojanovsky.

Informacemi nabité sobotni dopoledne prines-
lo prezentace partnerd, piehled naplanovanych
akci, prednasku o zménach pravidel juniorskych
v Japonsku.

Organizacni tym workshopu véri, Ze nikoliv
diplomy a darky od partnerd, ale nabyté védo-
mosti a zkuSenosti byly tim hlavnim, co si desitky
pedagogt z dvoudenniho programu odvezly. ®

4 N

Plan akci Ceské barmanské asociace I. Q. 2017
8.2.2017 Kromerizska koktejlova soutéz JCC, JMK, JTC
16.2.2017 Fernet Hruska Junior Bartenders Cup JCC
16.2.2017 Chodovar Cup -

Junior Beer Competition JBC
17.2.2017 Kusmi - Czech Teatenders Cup JT1C
17.2.2017 Junior Mistr Kavy - Top Gastro & Hotel JMK
18.2.2017 Baileys Professional Mistr Kavy PMK
18.2.2017 Collins Cup -

Czech Mixologist Cup PCC
19.2.2017 Havana Club Especial Flair Cup JFC, PFC
1.3.2017 Ahol Cup JCC, JMK, JTC
16.3.2017 O pohar nameéstka hejtmana MS kraje Jcc
30.3.2017 Amundsen Cup Prostéjov JCC
6.4.2017 Plzerisky Sejkr JCC, JBC
VYSVETLIVKY:
JCC - junior cocktail competition, JFC - junior flair competition, JMK - junior mistr kavy, JTC - junior teatender competition, JBC -
junior beer competition, PCC - professional cocktail competition, PFC - professional flair competition, PMK - profi mistr kdvy

_ J

FOTO: CBA
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K vinu patri voda, ale jaka?

Voda k vinu
neodmyslitelné

patri. A stejné jako
vhodné zvolene vino
umocni zazitek z jidla,
spravne zvolena
voda podtrhne chut
vina. Sklenka kvalitni
vody by tak méla byt
nedilnou soucasti
kazdé sklenky vina.

TEXT: SVET BARMANU

oda pomaha vstrebava-

ni alkoholu a procistuje

chutové poharky, ¢imz

umoznuje lepsi pozitek
z vina. Nevhodny vybér vody, ale
dokaze také cely tento pozitek
zkazit. Spravné parovani vina
avody prozrazuje sommeliér a od-
bornik spole¢nosti Global Wines
Filip Jantac.

Neperliva voda

Prijdete do restaurace a automa-
ticky si k vinu objednate neperli-
vou vodu? Tak pozor! U nékterych
vin se zbyte¢né pripravite o jejich
chut. ,,Balené neperlivé vody ne-
jsou vhodné pro plné vina vyraz-
né chuti. Neperlivé vody se hodi
spiSe k jemnym a nasladlym vi-
nim s niz§im obsahem alkoholu,
naprtiklad k lehkym ovocnym ri-
zovym ¢i bilym vintim,* doporu-
Cuje Filip Janta¢ z Global Wines.
VyzkousSejte napriklad neperlivé
italské vody Acqua Panna, které
pochazi z pramenti v Toskansku
a maji mékkou a neutralni chut.

Perliva voda

Perlivé a zasadité vody, jako je na-
priklad mineralni voda S.Pellegri-
no, pasuji diky svému cerstvému
Stiplavému perleni ke strukturova-
nym archivnim vintm, se kterymi
vytvari bohatou kombinaci chuti.
»Zasadité perlivé vody naopak ne-
doporucuji parovat s viny chabé
struktury, které neprodlévaji na

M €

patie,“ dodava Filip Jantac.

Kohoutkova voda
Voda z kohoutku s vy$§im obsa-
hem CO2 zvyraziluje vnimani

kyselin a to naptiklad u odrtd
Savignon Blanc nebo Riesling.
Naopak voda z kohoutku bez
CO2 neutralizuje chutové pohar-
ky a neovliviiuje chut ani dochut
vina.

Chut predevsim
Zakladni principy snoubeni jidla
s vodou jsou podobné jako u vina.
Jemné upravy si Zadaji méné vy-
razné vody, které nebudou vysled-
ny delikatni chutovy efekt naru-
Sovat. Vedle toho kofenéna jidla,
grilované, ¢ervené maso nebo zv¢-
fina naopak podpofi vyraznéjsi
mineralni voda s vy$§im obsahem
hot¢iku a sodiku s perlenim.
»,Lehkd stolni, mineralni, per-
livd - to jsou vSeobecné zndma
oznaceni vod, ale tim to zdaleka
nekonéi. Kazdy chutovy odstin
vody ma své uplatnéni a m¢l by
podtrhovat chut hlavni slozky
pokrmu, nechat vyniknout aro-
matice a chutovym nuancim vina
atd. Voda pies svou netuSenou
rozmanitost ale zaroven nikdy ne-
smi ztracet svij hlavni tcel, tedy
zahnat Zizen a osvézit. Parovani
s jidlem a vinem nebo osvéZeni.
To vSe muize byt zazitek a my jej
chceme svym hostiim dopravat,
vysvétluje Premysl Grunt ze sité
Orea Hotels & Resorts, hlavni
diivod, pro¢ se rozhodla znama
sit hotel( nabizet Siroké spektrum
tuzemskych i zahrani¢nich vod.

Jak vodu podavat

Obdobné principy jako u vina na-
chézime také u teploty podavani
vody. Prili§ nizka teplota, fekné-
me pod 8 °C, tlumi chutovy vyraz

vody a zaroven zeslabuje vjemy
chutovych poharkti pro konzu-
maci jidla nebo vina. Naopak
malo vychlazen4 voda bliZici se
pokojové teploté nepdsobi osvé-
Zujicim dojmem a naruSuje chu-

tovy zazitek. Optimalné by se tedy
voda méla podavat pfi teploté 12
— 15 °C, v teplych dnech u lehkych
vody i néco méné, u vyraznych
mineralnich vod, jejichz specifika
si chceme vychutnat a nebereme
vodu jen jako vhodnych doplnék
jidla ¢i vina maze byt teplota po-
davani jesteé o néco vyssi.

»Zasadni pro zazitek z vody je
prace personalu. Musi byt scho-
pen zakaznikovi s vybérem pora-
dit, umét odprezentovat to, ¢im je
dand voda vyjimecna, pro¢ a jak
pravé ona dokaze ostatni slozky
doplnit. Zatimco vybrat si z jidel-
niho nebo napojového listku neni
zpravidla velky problém, voda
a umeéni si ji uzit a vychutnat je
u nas porad jesté v plenkéach,“ do-
dava barman Martin Batha, ktery
s vodou pracuje u svych barman-
skych show, a pokracuje: ,Je-li
voda kvalitni, Cista, bez primési,
pak neni dobra nebo $patna. Ka-
7d4 je dobra pro nékoho a k néce-
mu a je na nas, abychom to objevi-
li a sdileli.“ ®

INZERCE

Vinarstvi Ostrovec sidli v srdci
moravského vinarstvi ve Velkych

Pavlovicich. Na malém vrsku
Ostrovec se pySni krasnym
historickym archivnim sklepem,

kde jsou ulozeny poklady v lahvich

od roku 1976. Na malebnych
svazich Velkych Pavlovic se také
rozprostiraji vinice, z jejichz
hrozni na Ostrovci vyrabime

ta nejlepsi vina urcena pro
gastronomii. Hlavni diraz je
kladen na péstovani vinné révy
a na velmi Setrné zpracovani.
To nejlepsi z nasich vinic,

to nejlepsi vino vyrabime pro ty,
kteri toto vino oceni. Pro ty,
ktefi si toto vino zaslouZi...

Kontakt: Ing. Petr Korber

tel.: +420 602 731 082

e-mail: petrkorber@vinium.cz
www.vinarstviostrovec.cz
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Rozhovor s baristou Davidem Fenclem z kavarmy Petra

Prijde nadvlada
vybérove kavy?

Posledni a stale aktualni trend
V priprave kavy se jmenuje
VYBEROVA KAVA. Od téch
ostatnich se odlisuje nejen
vytecnou chuti, ale predevsim
pristupem farmard Kk jejimu
péstovani, sklizeni, zpracovani
a vlastne vsechny zapojenée
casti procesu (pestitelé, prazirny
a baristé) k ni pristupuji, jako

ke Zlatu. Vice o poslednim
trendu vysvétluje barista David
Fencl z rakovnicke kavarny
Petra.

TEXT A FOTO: HONZA SVACHA

INZERCE

de opravdu o tak markantni rozdil?

Jde o to, Ze prazirny vybérovou kavu prazi

tak, aby se z této plodiny neztratilo to, co

obsahuje. Casto se tento zp(isob prazeni na-
zyva skandinavsky, protoZe pravé tam prisli s tou-
to filozofil. Kéava obsahuje velké mnoZstvi esen-
cidlnich a aromatickych oleju se sladkou a lehce
kyselou chuti, mimo jiné obsahuje Sirokou $kalu
ptijemnych viini. Kavu odridy Coffea Arabica lze
ptirovnavat k vinu. Stejné jako u vina, kde jeho
chut d¢la terroir, odriida a néasledné pak peclivy
zpusob jeho zpracovani, je to i u kavy. Jeji chut je
riznoroda od kyselych a velmi sladkych az po ty
horké. Hork4 a zemita je prevazné Robusta, ale ta
se mezi vyberovou kdvu neradi. Robusta je dru-
hou zakladni odrtidou kavovnikt a ta je spravné
nazyvana Coffea Canephora neboli robusta — ka-
vovnik statny.

Jeduilezité pfipravovat napoj pravé z vybéro-
vé kavy?

Neni to dilezité, ale je chutové mnohem zaji-
mavéjsi a predevS§im kvalitnéjsi. Dokonce diky
tomu, Ze u vybérové kavy znéte jeji pivod, také
vite, kdy byla sklizena, kdo ji péstoval, jak byla
zpracovana a mate popsané jeji tony v chuti i aro-
ma, které praZirna pti degustaci dané kavy obje-
vila a které odpovidaji jejimu terroiru a zplisobu
zpracovani. Mate tudiz mozZnost poznavat a sta-
le objevovat ty kavy, které vam nejvice chutnaji
a nasledné si vybirat kavu pro svoji spotfebu na
zakladé mnoha svych poznatkd. V poslednich
nékolika letech se v Ceské republice velmi rozsi-
fil zjem prave o tuto kdvu a s tim i nové druhy
ptiprav a podavani kavy. Vybérova kava napfii-
klad velmi rozvine svoji chut i ve filtrované nebo
laicky prekapavané kavé, ale zastaralé domaci
prekapavace bohuzel nedosahuji standardt pro
idealni pripravu takto dobré kavy. Neudrzi ideal-
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ni teplotu kavy pfi filtrovani, ktera je u vybérové
kévy stanovena na 94°C. Nehled¢ na jejich velmi
dlouhou dobu extrakce, ktera se v chuti se pro-
jevovala mdlou chuti s nevyraznym té€lem. Na
zakladé tohoto nedobrého zjisténi byli baristé
a prazirny nuceni seznamit se s pripravou kavy
podle starych japonskych zptlisobll. Nasledné
zadali do Ceska dovazet japonské manudlni pie-
kapavace a ruku v ruce s tim se stale vyvijeji nové.
U nich si mlzZe barista za pomoci dal$iho vyba-
veni fidit cely prabéh extrakce tak, aby vysledny
napoj byl co nejchutnéjsi. TudiZ se v dnesni dobé
v kazdé kavarné s vybérovou kavou setkate mini-
malné s jednou piipravou filtrované kavy.

Dobre. Mam vsak pocit, ze v dnesni dobé lidé
vyhledavaji spise espressa...

Ano i ne. Casto jde spise o dany region a o klien-
telu. Lidé, ktefi propadli svétu vybérové kavy, by
si ¢asto radi objednali pravé néjaky filtr. Ja si rad

Luxusni némecké
kavovary Spickové kvality
s italskym rodokmenem.

Klenot do vasi kancelaie

baru ¢1 domdacnosti
nyni nové na

KAV RY.:

— ZALOZENO 1993
- L.,
vie ke kave

email. prodej@kavovary.cz , telefon : 571 614 443
http://www.kavovary.cz/kavovary-ecm/
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objednavam filtr a pak espresso, abych ochutnal
v dané kavarné oboji. Ale je pravda, Ze mén¢ na-
ro¢ni zakaznici vétS§inou vyhledavaji predevsim
espresso nebo jiné napoje na zaklade espressa.
A jelikoz je espresso pravé tolik vyhledavané,
zacalo se s prichodem treti kavové viny, ktera

Prezentace firmy Nespresso

do svéta prinesla svét vybérové kavy, pracovat
i na kavovarech. Kavovary zacaly pouZivat vyssi
teplotu vody pro extrakci, v poslednich dvou az
trech letech se zacaly vyrabét kavovary s vice nez
jednim bojlerem tak, aby se dala ovladat teplota
vody dle daného druhu prazeni kavy. Vynalezla

BEVERAGES @

se volumetrika pro kavovary, ovladani pritoku
vody v hlave kdvovaru, a v poslednim roce se za-
Caly vyrabét kavovary s gravimetrikou - se zabu-
dovanymi vahami. To v8e souvisi s pomérem ex-
trakce, Brew ratio, aby se dosahlo co nejlepsiho
pomeéru vytizenosti z kdvového zrna.

Pro mé to zacina byt uz tak trochu alchymie...

Neni to Gplné jednoduché. A to se v posledni dobé
zaCaly objevovat také kavovary, které jsou zabu-
dované v pultu a z pracovni desky jsou pouze vy-
vedené hlavy kavovaru - jejich télo neni viditelné.
A aby toho nebylo malo, zacali baristé uvazovat
o konstantnosti pfipravy. ZjiStovali, zda se nesta-
v, ze kazdou chvili je dany napoj jinak chutny.
A priSlo se na to, Ze to nesouvisi pouze s ipravou
hrubosti a vlhkosti v mlynku, ale musi se zacit
vazit vstupni vaha kavy, ktera jde do kavovaru
a i vystupni vaha vysledného napoje. Baristé si
zacali vytvaret své recepty a snazi se je v prabéhu
dne udrzovat, aby vysledna chut napoje byla sta-
le stejna a zakaznik si nemohl stéZovat na to, zZe
jeho kava chutna pokazdé jinak. Prislo se také na
vliv distribuce - rozmisténi ¢i rozprostieni - kavy
v misce paky, kdy nerovnomérné distribuovani
vedlo ke $patné extrakci kavy a tim i ke Spatné
chuti napoje. Baristé kavu v misce zacali distri-
buovat pomoci prstu nebo jejich vlastnoru¢né
vyrobenych vychytavek, v roce 2012 vSak Sasa
Sestic (svetovy vitéz v baristice 2015) a austral-
ska prazirna Ona coffee predstavili pomicku
se zkratkou O. C. D., coz je distribu¢ni pomtic-
ka, kterou barista prilozi na misku, pooto¢i s ni
a diky malym lopatkam ze spodni ¢asti této po-
micky se umletd kdva rovnomérné rozprostie
po celé sifce misky. O. C. D. se zacal oficialné

Bocuse d’Or 2017 / Jedinecné partnerstvi -
spojeni vyjimecnosti, kvality a chuti

Kreativni LAtelier

Spole¢nost Nespresso, celosvé-

gastronomie a §éfkuchari a poma-

Nespresso opéet
hostil predni
profesionaly
kucharskeho umeni
,haute cuisine”.

lavnim poslanim spolec-
|—| nosti Nespresso je vytvorit

pro vSechny milovniky dob-
ré kavy nezapomenutelny oka-
mZik z kazdého $alku. Pravé diky
své lasce k jedine¢nym chutovym
zazitklm je jiz od roku 2009 spo-
jovana s prestizni gastronomic-
kou udalosti Bocuse d’Or. Jejim
partnerem se Nespresso stalo i le-
tos a pro vSechny tcastniky jejiho
findle, které se konalo ve dnech
24. a 25. ledna 2017, pripravilo
mnoho prekvapeni.

tovy prakopnik a leader v oblasti
prémiové porcované kavy, se sna-
Z{ jiz 30 let prinaSet do svéta kavy
exkluzivni novinky. I letos proto
v ramci kreativniho ateliéru L’A-
telier Nespresso organizovaného
u prilezitosti findle soutéze Bo-
cuse d’Or World Finals & World
Pastry Cup spolupracovala se
$éfkuchafi michelinskych restau-
raci, ktefi prichystali delikatni
pétichodova menu. Jednotlivé po-
krmy od prednich §éfkucharti jako
napf. Christophe Bacquié, Jérome
Banctel, Sébastien Bouillet, Fabio
Pisani, Edwin Vinke ad., potésily
sofistikovanosti a originalnimi
kombinacemi nejriznéjsich chu-
ti, jedine¢nost celého zazitku pak
umocnilo vhodné parovani s kava-
mi Nespresso z edice Grand Cru.
Soutéz Bocuse d’Or se kona
vzdy ve dvouletych cyklech, exklu-

zivni kulinafsky koncept L’Atelier
Nespresso tak letos vzniknul jiZ
popaté, poprvé byl iniciovan spo-
le¢nosti Nespresso v roce 2009.
Od té doby predstavuje moznost
setkavat se s odborniky z oblasti

hat jim hledat nové mozZnosti, jak
originalné vyuzivat kavu Nespre-
sso Grand Cru v kontextu uméni
»haute cuisine“. Umoznuje tak
$éfkuchaiim projevit svij talent
a podélit se o své know-how. Ne-
spresso se zaroven snazi prosazo-
vat kavu jako ingredienci a neu-
stale prichazi s novymi zptsoby,
jak si ji co nejlépe vychutnat.
Exkluzivni partnerstvi spolec-
nosti Nespresso se soutézi Bo-
cuse d’Or 2017 znovu ukazalo, Ze
ikéava je duleZitym prvkem gastro-
nomie na nejvyssi urovni. Nespre-
sso na akci potvrdilo svou lasku ke
kucharskému umeéni a také fakt,
Ze se zaslouZené stava soucasti
,haute cuisine, jelikoz prostred-
nictvim svych kav Grands Crus
dokaze obohatit gastronomicky
zazitek a posunout jej jesté o Gro-
ven vyse. PR
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prodavat teprve cca pred rokem. S distributory
zacali prichazet i jini vyrobci, jako treba Pull-
man se svym Chisel distributorem. V poslednim
pulroce se také hodn€ mluvi o novém vynéalezu
puq press. Jde o stroj, ktery nahradi ruku baristy
a stla¢i namletou a rovnomérné distribuovanou
kavu v misce portafilteru. Prosté vlozZite porta-
filter do tohoto stroje a béhem par vtefin ji stroj
vami nastavenou silou, idealné 20 kg, stlaci.

Hovorime stale o espressu?

To byly vychytavky z baristického prostiedi a po-
mucky baristy, ktery vam vytvori co nejlepsi §a-
lek espressa. Ale co se tyka samotnych ndpoji na
bazi espressa, zacalo se v poslednich letech pre-
myslet nad efektivitou prace a rychlosti. Dasled-
kem je priprava Café Latte, spole¢né s Latte Ma-
cchiatem. Nyni se daji pripravovat espressa do
mléénych napoji spole¢né, behem extrakce kavy
se Sleha mléko a cely postup se urychlil oproti
piipravé druhého mnou zminéného napoje. Pri
jeho pripravé se totiz musi Cerstve pripravené es-
presso nalit az jako posledni do jiz vySlehaného
mléka. Caffé latte sice neud¢la ten efekt trojba-
revného népoje ve skle, ale za to si miZe baris-
ta pohrat v ramci latté artu a vy dostanete velky
Salek s krasnym obrazkem na povrchu. Také se
nemusi tolik preslehavat mléko a péna je krémo-
v&j$i nebo spiSe sametovejsi, protoZze se mléko
Sleha do mikropény. Zaroven se také snizila tep-
lota mléka pro Slehani, takzZe se nestane, zZe by se
narusila struktura a vlastnosti mléka.

INZERCE

Science.
Applied to Life.™

3M™ Scale Gard™ Blend
Series of Products

A dalsi novinky?

Tento rok je také ve znameni Flat white. Mlé¢ného
napoje, ktery k nam prisel z Australie. Jde o dvoji-
tou davku espressa s vysSlehanym mlékem. To se
nalije do sklenice, kterou zname z jidelen - tato
sklenice ma objem 160 ml. Je to efektni zaleZitost,
ale neni to prili§ praktické pii achopu, tato skle-
nice nema ucho a napoj je pomérné teply. Takze
se postupem ¢asu tento napoj v kavarnach zacal
ptipravovat i do cappuccinového Salku. Nyni
jsou také velmi moderni a hlavné chutné népoje
z Cascary - slupky kavové tfesné. Z téchto na-
sladlych slupek se da pripravit ¢aj, michany napoj
a dokonce i dobra oméacka. Cascara také obsahuje
kofein, protoZe jde o slupku kavového zrna, ale je
v ni desetkrat niZsi obsah kofeinu neZ obsahuje
jedno espresso.

Méni se v posledni dobé néco ohledné prazeni
kavy? Slysel jsem o hodné svétlém prazeni.

Ano, pred mésicem vesla ve zndmost novinka od
Patrika Rolfa Carlssona z April Coffee Copen-
hagen, ktery prisel s tretim odliSnym stupném pra-
zeni kavy. Vyhradné pro mlécné napoje z kavy. Do-
sud existovalo rozdéleni na Filtr a Espresso. Tento
prazi¢ v§ak chce zkusit praZeni vice do sladkych
tond, aby se chut kavy dobie spojovala s mlékem.
To je nejcerstvejsi novinka. Pokud jde o praZeni
vyberové kavy, prazi€ se snazi kavu prazit tak, aby
nezmeénil nebo nezdeformoval jeji chut. Kazdy
druh kavy se prazi na jiny stupen prazeni a prazi¢
se vzdy snazi zkavy dostat chut, kterd kni ma sedét
a snazi se podtrhnout jeji kvalitu, nikoli zdeformo-
vat chut kévy. Proto prazi¢ u vybérové kavy praze-
ni ukoncuje jeste difve, neZ vytecou oleje a zacnou
karamelizovat. V odborné definici jde o praZeni
mezi prvnim a druhym crackem, tedy prasknutim.

Vytecou oleje?

Italské a francouzské praZeni kavy se ukoncuje az
po druhém cracku. Bohuzel pfi druhém cracku
dochazi k uvoliiovani viech oleja a ty zacinaji ka-
ramelizovat. Na Italském a francouzském prazeni
kavy bohuzel vyrtistala vétSina populace, a proto
lidé znaji prevazné horkou nebo karamelovo-ofis-
kovou chut kavy. Timto prazenim lze mimo jiné
zakryt nekvalitni kavu - chut se zakryje karameli-
zaci nebo spalenou chuti z prazeni.

Ajak je to tedy spravné?

Vybérova kava se prazi tak, aby chutnala stejné,
jak vyrostla. Jako ovoce. Ma svoji Stavnatost, ale
i sladkost a krasné se daji rozpoznavat rozdily
v chutich od danych druhii kavovnik ¢i odliSnych
kontinentd, na kterych se kava péstuje. Takhle se
toho da o kave poznat mnoho.
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muZe ke stejnému zrnu pristoupit odliSnym sty-
lem prazeni a tim se mohou od sebe odlisit.

Ktery zptisob pripravy kavy je v souc¢asné dobé
nejvic vyzadovan a ktery doporucujes ty?

Na tuto otazku je slozitéjsi odpoveédét, protoze se
to velmi tyké odliSnosti lokalit, kde se kava pro-
dava, a znalosti zakaznikd ¢i jejich zvidavosti.
V Praze je jiz proslula vybérova kava a vznikly tam
dokonce sit¢ kavaren s vybérovou kévou a tam si
lidé velmi oblibili kavu filtrovanou. V naS§em mésté
je bohuzel kava stéle brana jen jako povzbuzujici
napoj, ale lidé vice bohuzel védét nechtéji. Zajima-
vé je, Ze naptiklad v jinych ceskych méstech srov-
natelnych s Rakovnikem se zakaznici o tuto kavu
zajimaji a naudili se pit i filtrovanou kavu, protozZe
je v chuti diametralné odli$na oproti kdvam ze za-
staralych prekapavact a hotké, tmaveé uprazené
kavy. TakZe v naSem mésté prevlada zéjem o es-
presso a cappuccino. Na druhou stranu, kdyz se
nad tim zamyslim, z&kaznici si doma takto dob-
ré espresso nevyrobi, protoZe na to nemaji stroj.
Proto je vSude velmi vyhledavany pravé tento druh
napoje nebo ostatni napoje na bazi espressa. Jesté
mam dalsi poznatek. O vybérovou kdvu ma casto
zajem predevsim mlads$i populace, ktera je stale
zvidava a chce se nééemu novému priucit. Z toho
se da usuzovat, ze dobra kavarna, ktera dba na
veSkerou pripravu a bude prodavat vybérovou
kavu, si nejlépe povede ve méstech s vysokoskol-
skymi studenty.

Takze, vybérova kava je TOP?

Ano, dalo by se fici, ze diky tomu, Ze se v hod-
noceni kavy umistuje na vrcholu hodnocent, tak
je tato kéva to nejlepsi co si mizete dnes doprat
a nemusite za ni nechavat mnoho pen¢z, ¢asto
stoji podobné, jako jiné a mnohem horsi kavy. Ji-
nak jsem rad za stale zvétSujici se pocet kavaren
a praziren s touto kavou, které jiz vznikaji i v men-
Sich méstech. Je to dlikaz toho, Ze lidé maji ¢im
dal vétsi zajem o kvalitni kavu, a proto se nase rady
stale rozristaji a to nemluvim pouze o Ceské Re-
publice. Lidé si cestu k dobré kavé a k jeji spravné
pripravé jisté nachazi. Posledni dva roky jsou toho
nazornym piikladem. @
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Zaklacni rozdéleni pripravy
kavy podle zpiisobu, jak
prochazivoda kiavou

1. Mechanické / strojové (kdvovar na espres-
so, automaticky prekapavac)

B pomoci wi-fi monitoru, je mozno

NSNS T Prazi se kava v Cechach jinak nez v okolnim 2. Pour over (na zakladé zemskeé pritazlivosti,
sledovat stav filtracniho zafizeni

svété? pritok vody Ize ovlivnit pouze hrubosti
na telefonu nebo tabletu “ P n 1 _ . s
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uméle vytvoreny tlak)
4. Stove -top (Pri téchto metodach pouzivate
zahtivani nadoby s vodou i kdvou)

svétleji a pracuji s vybérovou kavou. Musim vSak
podotknout, Ze ¢im vice takovych praziren bude,
tim spiSe se budeme setkavat bud se starou, nebo
se stale stejnou kavou. Vybérova kava se naku-
puje ve velkém mnozZstvi, a pokud nebudeme mit
dostate¢ny odbeér, tak ji budeme mit dlouho na
skladg. Je v8ak také mozné, Ze se jedna prazirna
domluvi s jinymi a vytvori vétsi spole¢nou objed-
navku. Nekolik praziren bude mit potom stejnou
kévu v nabidce, i kdyZ na druhou stranu kazd4 \_ J
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@ DEGUSTACE

Svét H&G degustuje
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Nejlepsi tuzemske sekty

Ochutnavame vybér sekttl Ceské
republiky. Jak dopadlo Sest vzorkd,
které jsme obdrzeli v ramci
spoluprace s Vinarskym fondem?
Pro magazin Svét H&G hodnoti
hlavni sommelier Salonu vin CR
Marek Babisz, degustatorska
hvézda Pavol Veli€ a sve poznatky
zaznamenal i séfredaktor

Sveta H&G Petr Holecek.

Crémant de Vinselekt Pinot
Chardonnay 2009 extra brut -
Vinselekt Michlovsky

2.0.0.0. 0

Marek Babisz
Prijemna zlutozlatava barva je doplnéna o jem-
né a zivé perleni. Vin¢ sektu rozehrava Sirokou
paletu vini od jemné ofi8kovo-vanilkové, pres
kvétinou az po ovocnou s tény Zlutého ovoce.
Plnd harmonickd chut s origindlnim proje-
vem pripominajicim vyzralé plody manga je
v dochuti doplnéna prijemnou svézesti kyselin
a jemnym dlouhotrvajicim perlenim. Krasny
a Cisty sekt z Moravy, 1ze ho konzumovat i k sni-
dani. Dokonale se hodi ke kaviaru nebo s kana-
pkami s losovym carpacciem.

Pavol Veli¢ L.0.0.0.¢

Vyraznéjsi zlaté barva se zelenkavymi odlesky
abohatym perlenim. Cisté kvétinové aroma roz-
kvetlych rizi, hlohu a bilych masitych broskvi.
Vyvazena, stredné plna harmonicka chut s mi-
neralnim charakterem, svéZesti kyselin, nazna-
kem sadového ovoce se stopou rizového grepu.
Atraktivni spojeni klasickych odrtd pro vyrobu
Sumivého vina Chardonnay - Pinot je zarukou
kvalitniho sektu. Doporucuji k ceviche z lososa.

Petr Holecek ****

Vyborny jako aperitiv i jako digestiv. Perfektné
doplni party, kde se konzumuji jeseterové ryby
nebo napriklad rizné apravy kavidru. Lahev
Cuvée dvou odrad (Chardonnay 40 % a Ru-
landské bilé 60 %) se pohybuje v cené kolem
330 korun, je to sek vyrobeny klasickou meto-
dou kvasenim v lahvi. Vanilkovo-ovocity buket
doprovazi nazrala, plnad harmonicka chut s ori-
ginalnim mineralnim projevem, svéZesti kyselin
ajemnym dlouhotrvajicim perlenim.

e N
KDO HODNOTIL
MAREK BABISZ PAVOL VELIC PETR HOLECEK
Predni Cesky enolog. Je hlav- Sommelierem je 14 let, ¢len Séfredaktor magazinu Svét
nim sommelierem Salonu vin MAKRO Akademie. V Premier H&G. V testu zastupuje spise
CR. Je absolventem Zahrad- prix du Sommelier se stal prv- verfejnost. Ackoli neni sommeli-
nické fakulty MZLU v Lednici nim vitézem a na Mistrovstvi erem, ma s vinem za dobu sveé
a disponuije zkusenostmi sommeliertl CR trojnasobnym praxe v gastronomickém titulu
z vyrobni i obchodni praxe. vicemistremn CR. bohaté zkusenosti.
N )
ZNOVIN de Luxrosé Cabernet Bohemia sekt Chardonnay
Sauvignon demi sec, Znovin prestige brut 2013, Bohemia sekt
Znojmo
Marek Babisz ***** Marek Babisz *****

Barva sektu pripomina malinovy nebo jahodovy
kompot s pravidelnym jemnym perlenim.

Viing je velmi intenzivni cabernetova, s tony Cer-
ného rybizu, ostruzin a morusi. V chuti dominuji
aromatické Cernorybizové tony doplnéné o tro-
pické ovoce cerveného grepu. Prijemné perleni,
vyrazny aromaticky projev a zbytkovy cukr v har-
monii se svéZi kyselinkou, déla tento sekt velmi
atraktivni. Doporucuji k lehéim dezertim se
smetanou a ovocem, k bortivkovému kolaci nebo
k ovocnému salatu.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.0.

Svétlejsi malinova barva s jemnym perlenim. Ty-
pické odrtidové aroma Cabernet Sauvignonu se
v tomto Sumivém viné projevuje vini ¢erného ry-
bizu, malin s dotekem pomletého cerstvého listu
¢erného rybizu a Cerstvé zelené papriky. Chut je
pln4, dobie strukturovana a vyvazena. Stavnatost
je doplnéna opét tony cerného rybizu, sladkych
brusinek a jemnou dochuti kvét fialek a fika.
I pres svou kategorii cukru, tento sekt pisobi vel-
mi svéZe a elegantné. Doporucuji k ¢okoladovému
fondanu s mangem.

Petr Holecek 2.0.0.0.0.

Chut a aroma dodava tomuto sektu odriida Caber-
net Sauvignon, ze které byl vyroben. Je sladsi, ale
aromaticky i chutové bohaty. RiiZovy sekt v cené
za 220 K¢ za lahev ma piijemnou medovo-merun-
kovou barvu a oslovi zejména milovniky sviidné
nasladlych a podmanivych Sumivych vin. Sekt byl
ocenén na nékolika domacich a zahrani¢nich vy-
stavach jako: Stifbrna medaile JAROVIN ROSE
2015, Stribrna medaile na mezinarodni soutézi
vin ,,CONCOURS INTERNATIONAL DES CA-
BERNETS 2015“ Patiz (Francie), Zlata medaile
GRAND PRIX VINEX 2015.

Barva sektu je zlatozluta az zlatava s decentnim
zelenkavym odleskem. Perleni je velice jemné,
pravidelné a dlouhotrvajici. Ve vini je jemné,
harmonické, ovocné s tony tropickych plodd,
kompotovanych merunék a kvetoucich jabloni.
Chut je hrava, sveZi, pInéjsi s tony ananasu a ci-
trusd a velmi dobrou a jemnou perlivosti. Do-
porucuji jako aperitiv doplnény o ¢ernorybizo-
vy likér, nebo v kombinaci s vepfovou panenkou
¢i jako aperitiv. Dle bilé znacky na dné lahve byl
sekt setfasan ru¢né.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.0.¢

Jiskrnd, zlatavé Zluta barva s jemnym perle-
nim. Cista, vyzralejsi viiné s tény bilych kvéta,
angreStu a merunek. Chut je svézi, Stavnata,
s vyraznymi tony citrusového ovoce doplnéné
exotickymi plody jako Zluty meloun nebo ba-
nan. V dochuti dominuje stopa mandli. Odra-
da Chardonnay je velmi vhodna k vyrob¢ sektti
tradi¢ni metodou kvasenim v 1ahvi, coz ukazala
i degustace tohoto Sumivého vina. Toto Sumivé
vino doporucuji k opec¢ené musli sv. Jakuba.

Petr Hole¢ek ****i

Tradice ze Starého Plzence! Ne nadarmo zis-
kal sekt z tohoto ro¢niku, byt jiné Sarze, podle
vyjadieni Marka Babisze nékolik ocenéni na
soutézich jako napriklad Zlatd medaile Vina-
lies Internationales 2016. Za cenu kolem dvou
stovek dostanete kvalitni odridovy sekt s velice
péknym perlenim, jemnou a ele-
gantni koncentraci aromatic-
kého a chutového projevu,
stfedni télo, dobie pitelné
bud jako aperitiv, nebo ke
studené i teplé kuchyni.




Svét barmant

Sekt Volarik brut cuvée 2013,
Dpéstitelsky sekt, Vinarstvi Volarik

Marek Babisz ****

Velmi intenzivni zlatava az syté Zlutd barva
s velmi jemnym, pozvolnym a pravidelnym per-
lenim. Ve vlini a chuti tohoto sektu jiz prevladaji
nad ovocnosti a svézesti — zralé, hutné az sme-
tanové tony s dlouhou perzistenci a s podtonem
chlebové kirky. Davodem téchto vyjimeénych
tond je vice jak dvouleté zrani sektl na kvasin-
kach. Doporucuji jako aperitiv, dale v kombi-
naci s pe¢enym dribezim ¢i vepfovym masem,
k plnénym rolddam ¢i k rybam.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.0.

Stredné intenzivni zlatava barva. Jemné a dlou-
hotrvajici perleni. Cista viiné piipominajici pe-
¢eny chléb, orechy a tony vyzralé hrusky. Svézi,
plna kotenita chut s vyraznym mineralnim cha-
rakterem a $tavnatou kyselinou. Dlouh4, ovoc-
na dochut. Harmonicka kompozice odrtid Pinot
blanc, Chardonnay a Sauvignon. Ochutnejte
s telecim ossobucem podavanym na Safrano-
vém rizotu.

Petr Holecek *****

Tohoto zajimavého cuvée bylo vyrobeno pou-
ze 5200 lahvi. SloZeny je ze tfi odrid —Char-
donnay 60 %, Rulandské bilé 30 % a Sauvignon
10 %. Sekt podle Marka Babisze dostal také
dostal nékolik ocenéni: Zlata medaile Prague
Wine Trophy 2016, Bronzova medaile Kral vin.
Lahev stoji kolem tii set korun a Chardonnay
sektu dodava plnost a kyselinu, Rulandské bilé
chlebovinku a Sauvignon aromatiku a zvyraz-
néni ovocnosti. Silné ovocny sekt dopliiuje v za-
véru lehky mineral.

Grandioso brut, Chateau Valtice -
Vinné sklepy Valtice a.s.

Marek Babisz ***“

Svétle Zlutd aZ jemné nazlatla barva je dopro-
vazena pravidelnym jemnym a dlouhotrvajicim
perlenim. Viné je kvétinova s tony lipového
kvétu doplné€na o jemné oriSkové a ovocné tony.
Chut je hrava, ovocna s tény po Cerstvé utrze-
ném zeleném jabli¢ku a ptijemnou kyselinkou.
Sekt je harmonicky a prijemny, ale postra-
dam vétsi osobitost a charakter. Sekt je kvase-
ny v lahvi a je to cuvée odrad Ryzlink rynsky
a Chardonnay. Doporucuji jako aperitiv, vhod-
ny je i k rybdm, morskym plodim a salattim, ¢i
s ustficemi.

Pavol Veli¢ 2.0.0.9.¢

Stredné intenzivni barva Zlutého zlata se ze-
lenkavymi odlesky. Dlouhé perleni. Velmi jem-
né a Cisté aroma pripomina bilé kvéty a zelené
jablko. Jemnou a harmonickou chut, spole¢né
se svézi kyselinu doprovazi tony letnich jablek,
Cerstvé nedozralé hrusky a kiidy. Pfijemnéa do-
chut limetové kiiry. Doporucuji k filetdm z can-
data.

Petr Holecek ****

Sekt za 219 korun poté&si kazdého znalce dobré-
ho sektu svou svézesti, plnosti a harmonii, zvy-
raznénou jemnym dlouhotrvajicim ptirodnim
perlenim. Ve vini je citit erstvé jablko, svézi
kyselinku vystopujeme také v chuti. Velmi osvé-
zujici. Sekt byl vyroben z odriid Chardonnay
a Ryzlink rynsky tradi¢ni francouzskou meto-
dou kvasenim v lahvich. Vhodné k rybim pokr-
mum, ale i k salatim.

DEGUSTACE Q

Sekt 1876 brut 2012, Zamecké
vinarstvi Bzenec

Marek Babisz ****i

Hravou zlatozlutou az zlatavou barvu sektu dopl-
nuje velmi jemné a pravidelné perleni. Viiné roze-
hrava Sirokou $kalu jemnych nuanci od lipového
kvétu, ofiskd az po ovocné tény. V chuti prevladaji
ovocné tony nezralého jablicka, pres jemné chle-
bové tony az po jemné tony po autolyze kvasinek.
Sekt je velmi piijemny a jsem rad, Ze je zde dalsi
vyrobce sektl, ktery roz§ifi tento segment trhu.
Doporucuiji jako aperitiv, k slavnostnim prileZitos-
tem nebo tieba k tstficim.

Pavol Veli¢ 2. 0.0.0.¢

Vino svétlej$i Sedozluté barvy s odlesky bilého
zlata. Bohaté a velmi dlouhotrvajici jemné perleni
doplnuje aroma ofi8kd, ¢erveného jablka a také
kiry z citrond. Chut je sv€Zi s nastupem ovoci-
tosti a Stavnatosti. Vyvazenost cukri a kyseliny je
zakonéena ptijemnou dochuti citrusovych plodu.
Tento sekt byl vytvoren z péti odrad révy vinné
anaslednym zranim po dobu minimalné 14 mési-
ct na kalech. Doporucuji vyzkouset s ministeaky
zlososa se slaninou.

Petr Holecek ****

Markovi Babiszovi se do hodnoceni jiZ neveslo, Ze
sekt je vyrobeny ze ¢ty odriid a to Ryzlink rynsky,
Ryzlink vlassky, Chardonnay a Rulandské bilé,
které lezelo 14 mésicti na kvasinkach. Je to po-
zoruhodny vytvor, zejména, Ze za senu kolem ti{
stovek navazuje na zajimavou tradici - vroce 1876
se v zdmeckych sklepech mésta Bzence vyrobilo
prvni $umivé vino v Cechéch a na Moravé. Sekt,
pojmenovany dle tohoto vyznamného roku, je po-
dle vinarstvi nositelem vsech tradi¢nich hodnot.



@ BRAND

Predstavujeme legendarni znacky alkoholu

Torres, pribéh stary tri stoleti

Spanélsko zabird nejvetsi
vinarske tzemi v Evropé.

Vina ze Spanélska patfi mezi
nejlepsi vina v pomeru cena

a kvalita, i proto jsou u nas velmi
oblibena. Zdejsi vinarstvi Torres,
jehoz vyhradnim dovozcem

do Ceska je spole¢nost Global
Wines, se radi mezi nejstarsi
vinarstvi svéta. Bylo zalozeno
jiz v roce 1870 a nyni jiz pata
generace ridi jeji chod. Zavazek
k plide, lidem a vasni pro siteni
vinarske kultury byl a stale je
jeho hlavni hodnotou.

TEXT: SVET H&G

orres je nejvétsim vlastnikem vinic kla-

sifikovanych v Denomination of Origin

(DO) of Penedés a zaroven nejvétsi vi-

nai'skou spole¢nosti ve Spanélsku. Od
roku 1979 vyréabi vino také v Chile a od roku 1986
také v Kalifornii (zde pod znackou Miramar). Ve
Spanélsku kromé Penedés vlastni vinice také
vregionech Conca de Barbera, Toro, Jumilla, Ri-
bera del Duero, Priorat a Rioja.

Sva vina exportuje do vice nez 140 zemi svéta.
Bez nadsazky se tak da rict, Ze se jedna o nejvy-
znamnéj§i vinarskou znacku svéta. I pres svou
velikost si Torres udrZuje svoji rodinnou atmo-
sféru - vedeni spolecnosti je stale v rukou ¢lenti
rodiny, ktefi se aktivné podileji na vyrobé vina.
Od roku 2012 celou spole¢nosti fidi Miguel To-
rres Maczassek, kterému predal vedeni jeho otec
Miguell A. Torres - ten v souc¢asné dob¢ ptisobi
jako prezident spole¢nosti. Rodina Torres je vice
nez tfi stoleti spojena s viny a s dédictvim po
predcich, ktefi pracovali na vinicich v Penedes
v predeslych stoletich.

Historie vinarstvi
Obchodni aktivity Torres se datuji od roku 1800,
kdy vino bylo distribuovano v devénych sudech.
Po névratu Jaime Torres Vendrell z Kuby, zacala
expanze Torres za hranice Spanélska (konkrétné
na Kubu, do Argentiny a do Puerto Rico).
Vinarstvi Torres se fadi mezi nejstarsi vinarstvi
svéta. Bylo zaloZeno jiZ vroce 1870 a nyni jiZ pata
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generace Fidi jeji chod. Zavazek k padé, lidem
a vasni pro $ifeni vinarské kultury byl a stale je
hlavni hodnotou vinarstvi.

Spole¢nost se od roku 1928 vénuje kro-
mé vin i destilatim (zejména brandy). V roce
1939, bé¢hem $pané€lské obcanské vélky, bylo
vinafstvi bombardovano a muselo byt znovu
vystaveno.

Torres v Chile

Na tpati And, v Centralnim adoli, se rozprosti-
raji Torresovy chilské vinice. Plvodnich 100
hektart ptdy, které v roce 1979 Miguel Torres
zakoupil, se rozrostlo na dneSnich 330 ha, kte-
ré patii spole¢nosti a dalSich 86 ha méa v prona-
jmu. Prvni sidla, ktera Torres ziskal byla Ma-
quehua, San Francisco Norte a Cordillera.

Ke konci devadesatych let 20. stoleti pridal
San Luis de Alico, La Ribera a Los Zorillos.
Specialni klimatické podminky, velké teplotni
rozdily mezi dnem a noci, absence phylloxery
pfispivaji k tomu, Ze se zde rodi excelentni vina.

Torres v Ciné

Do Ciny zaéal Torres pronikat v roce 1982, kdy
zacal do této zemé vyvazet sva vina. Vroce 1997
vznikla spoluprace na joint venture se spolec-
nosti Shashen Co-operative, 230 km zapadné
od Beijingu. Hlavni néplni je lahvovani speci-
alnich vin uréenych pro mistni trh a distribuce
katalanskych, chilskych a kalifornskych vin. e

FOTO: TORRES



Svét barmant

Aha!

Oznaceni kontroly ptivodu DO
(Denominazion de Origien),

je to obdobna klasifikace

k francouzskému AOC nebo
italskému DOC. Regionti DO

je ve Spanélsku pres padesat

a kazdy ma na etiketé vyznace-
nou svoji viastni pecet. V oblasti
Rioja existuje vyssi klasifikace
DOCa (Denominazion de
Origien Calificada), ktera nalezi
priblizné triceti nejlepsim uze-
mim s pfisné kontrolovanymi
podminkami produkce. Kazda
lahev z tohoto Uzemi je na zadni
etiketé ocislovana.

BRAND @

Typické oblasti pro vina Miguel Torres

REGION PENEDES

Diky své dobré zemépisné poloze
je vinarstvi v tomto regionu staré
vice nez Ctyritisice let. Region
Penedés lezi v Katalansku na
severovychodé Spanélska.
Skute¢ny rozvoj vinohradnictvi je
stary témer 1500 let. Produkce
pokracovala az do stredoveku,
kdy ji na krdtkou dobu prerusila
arabska invaze.

V roce 1872 bylo vytvoreno
prvni Sumiveé vino typu Cava. Ob-
nova vinic po zkaze révokazem
umoznila dokonaly rozvoj vin
Cava, kterd si velmi rychle vybojo-
vala své misto na trhu.

V roce 1960 vznika ,Consell Re-
gulador of the Origin Denomina-
tion”, ktery ma za kol kontrolovat
pribéh vyroby a garantovat
kvalitu vin z regionu Penedés.

V soucasné dobe je u tohoto
Uradu registrovano na 5 000 pés-
titel( vina, 208 sklepti a 70 firem
zabyvajicich se Slechténim vin.

V Penedésu se rocné vypro-
dukuje 440 miliontl lahvi vina.
Penedés se rozklada na plose 1
557 km2 - vinice pokryvaji plochu
cca asi 26 000 hektarti. Vinice lezi
ve vysce kolem 800 m nm, coz
ho fadi mezi nejvyse polozené
regiony v Evropé. Jilovito-kridova
plida je zde pomérné chuda
a propustna. Klima je typicky
stfedomor'sky mirné a teplé. Prii-
merna rocni teplota se pohybuje
mezi 1214 °C.

Typicke bilé odriidy jsou Char-
donnay, Riesling, Gewdrztraminer,
Macabeu, Moscatell, z Cervenych
jsou to Garnacha, Monastrell,
Samso, Syrah, Merlot, Pinot Noir
a dalsi.

REGION RIOJA

Nejslavnéjsi region na severu
Spanelska, ktery svymi kvalitnimi
viny tuto vinarskou zemi zvidi-
telnil po celém sveté. Metropoli
regionu, ktery z historického
hlediska nalezi ke Staré Kastilii

a je proslaven pestovanim vina, je
mesto Logrofo. V regionu v sou-
Casneé dobe Zije pres 300 tisic lidi
(v Logrofio asi polovina).

Nazev regionu vznikl ze
slovniho spojeni ,Rio-Oja’, coz se
da prelozit jako ,Reka Oja’, podie
feky Oja, kterd regionem protéka.
V regionu je celkem vysazeno 50
tisic hektarti vinic a vyrobi se zde
rocné cca 330 miliondl lahvi vina
(asi 85% je cervenych). Péstuiji se
zde nejcastéji Cervena vina z od-
riidy Tempranillo (také Mazuelo,
Garnacha, Graciano), ale i vina bila
(odrtidy Viura, Garnacha Blanca
a Malvasia) a riizova.

Previada zde jilovitd plida s vy-
sokym obsahem kridy, vapence,
piskovce a zeleza. Sklizen probiha
vétsinou na prelomu zari a fijna
(v oblasti Alta az koncem fijna).

Rioja se déli na tfi okresy Alta,
Alavesa a Baja, pricemz prvni
dva produkuji nejlepsi vina Rioja
v riiznych kategoriich.

Celkemn jsou zde Ctyfi kategorie
vin - Rioja (mlada vina, v sudech
méné nez jeden rok), Rioja Crian-
za (minimalné rok v sudu a rok
v 1dhvi), Rioja Reserva (minimalné
rok v sudu a dva roky v lahvi)

a Rioja Gran Reserva (minimalne
dva roky v sudu a tfi roky v 1ahvi).

Maturana Tinta je témer zapo-
menutou a vyhynulou odriidou
ze Spanelskeho regionu Rioja.
Tato odrlida dozrdva relativné
pozde, &imz se zasadné lisi od
regiondiné slavneéjsi odriidy
Tempranillo (v pfekladu znamend
Jfrochu drive zrald?). Vina z této
odrlidy jsou pak vétsinou velmi
tmava, silnd, s vyraznymi trislovi-
nami a vyssim obsahem alkoholu.
Kdysi Maturana tvorila vyznam-
nou ¢ast produkce vin v Rioja.
Pred prichodem Phylloxery v 19.
stoleti, byla odrtida vysazovdna
prakticky v celém regionu. Vinice,
k teré Phylloxera neznicila, byly
cilené vytrhany, dost ¢asto na
Ukor péstovani jinych plodin.

Ty vinice, které zUstaly, pak
vyhynuly prirozené, bez dalsi
nahrady. Jejich misto postupné
zabraly odriidy Tempranillo
a Garnacha. Na pocatku 21. stoleti
Zbylo jen velmi malo vinic s touto
odrlidou. Presto vsak soucasni
vinari znovu zacinaji s Maturanou
pracovat. V&tsina dnesnich vinic je
vysdzena predevsim v Rioja Alta
na vapencovo+i lovém podlozi
v nadmorske vysce kolem 610
m. V roce 2007 dostala Maturana
od prislusnych uradc zafazeni do
DOC Klasifikace, ¢imz je umoz-
neno jeji vyuzitl v prémiovych
vinech z Rioja.

TEMPRANILLO

Klasicka Spanélska cervena
odrlida, kterd ma az cerné
hrozny. Vysledné vino je vsak jen
0 odstin tmavsi nez nejsvetlejsi
Pinot Noir. Tempranillo vychazi

ze Spanelskeho temprano’, tedy
orzky ¢i ranny”, protoze hrozny
této odriidy dozrdvaji mnohem
drive nez u ostatnich Cervenych
odrtid. Doneddvna se odbornici
domnivali, ze Tempranillo pochazi
pravé z burgundské odriidy
Pinot Noir. Geneticke testy vsak
odhalily, ze tomu tak neni, a ze

se jeho predchiidce nachdzel na
plidé Spanélska davno pred tim,
nez byl datovan vznik Pinot Noiru
ve Francii.

Domovinou pro Tempranillo se
stala nejzndmejsi oblast ve Spa-
nélsku, Rioja. V 17 stoleti, béhem
Spanélske kolonialni expanze, byla
vinna réva této odrlidy odvezena
do Ameriky, aby se jeji klony po-
&atkem 18, stoleti vratily zpét. Spa-

nélé se domnivali, Ze tamni klima
zmeni rostliny a jejich potormky

a doda jim davku exoticnosti. Tato
proziravost zachranila celé Spanéel-
ské vinohradnictvi. Kdyz Evropu
kompletné zdevastovala phyllo-
xera (msicka révokaz), zachrana
pro vinarske velmoci v Evropé
prisla ze zamori Zamorske klony
totiz phylloxera nehubi. Vina této
odrtidy jsou velice vhodna pro cit-
livy kontakt s dubovym drevem.
Jejich vysoka ovocnost, elegance
a jizansky sarm je odménou za
peclivou praci vinard, ktefi vina
starf ve svych sklepich.

REGION CATALANIA
Katalansko je mlady vinarsky
region, ustanoveny teprve na
prelomu milénia. Oznaceni
Catalania DO zahrnuje vinarstvi,
ktera dosud nespadala do zadné
oficialni kategorie oznaceni pir-
vodu. V regionu okolo Barcelony
se péstuji zejména odrlidy Char-
donnay, Garnacha, Parellada nebo
Macabeo. Podnebi je ovlivnéno
blizkosti stredozemniho more,
nejlepsi vinice pak lezf jizné od
pohoti Montserrat.

REGION RIBERA DEL DUERO
Ribera del Duero Tento region je
charakteristicky svym plochych

a kamenitym profilem. Centrum
regionu je okolo mésta Aranda de
Duero, ale nejzndmejsi vinice jsou
kolern meést Valladolid a Roa de
Duero. Péstovani vinné révy ma
velmi dlouhou historii. Nejstarsi
dochované zaznamy jsou staré
pres dva tisice let.

Teprve v pribehu 10.a 1. stoleti
zde v5ak doslo ke sjednoceni
a stabilizaci vinarské produkce. Ve
13. stoleti vznikaji prvni sklepy a vi-
narstvi se stava hlavnim kulturnim
a ekonomickym faktorem tohoto
regionu. V roce 1980 vznika Urad
Designation of Origin Ribera del
Duero, ktery ma za kol kontrolo-
vat proces vyroby vin.

Region Ribera del Duero je 115
km dlouhy a 35 km Siroky pds,

s podlozim slozenym z jemnych
usazenin jlového nebo hlinitého
pisku, obcas narusenym krido-
Vymi a vapencovymi vrstvami.
Nadmorska vyska celé oblasti

je mezi 750 - 900 metrci nad
morem. Podnebi je zde pomérné
drsné.

D3 se rici, Ze je smési kontinen-
talniho a stfedomorskeho pocasi
- nizké srazky 450 mm rocne),
suchad léta s teplotami az 40°C
adlouhé a kruté zimy s teplotami
az -18°C. Hlavnimi odrtidami jsou
zde Tempranillo, Cabernet Sauvi-
gnon, Merlot a dale pak Malbec,
Garnacha a Albillo. V soucasné
dobé se v tomto regionu eviduje
na 170 producent( vin. Nejslavnéj-
Sim vinem regionu je Vega Sicilia.
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Vse, co potrebujete
znat o pivu!

Pivni

rozmanitost

Soucasnym svetovym trendem, ktery se stale vyraznéji projevuje
| U N3s, je vyrazne rozsirovani pivni nabidky. Jako prvni se této
prilezitost, jak novym zplisobem oslovit hosty, chopily restaurace
a hotely, ktere do sve nabidky vedle silne narodni znacky, jakou je
Budvar nebo Plzensky Prazdroj, zaradily i regionalni nebo primo

lokalni Cerstve pivo.

TEXT: MARCELA TITZLOVA

yhod tohoto rozsifeni pivni nabidky

1ze najit hned nékolik. Kromé vyrazné

palety napojovych chuti hosty oslovuji

i netradi¢ni nazvy pivovart a piv — Na-
chmelena opice, Apollo Galaxy, Raptor nebo
tfeba Nakourena Karkulka. To jsou nazvy, které
zaujmou diiv, nez se ¢lovék napije — a pak vétsi-
nou prekvapi i svou chuti. Malé pivovary mohou
mnohem snadnéji experimentovat jak s pivnimi
styly, tak s nazvy a etiketami svych piv. Urcitou
nevyhodou je v jejich pripadé kratsi doba mini-
malni trvanlivosti piva. Jde vétSinou o nepaste-
rizovany napoj, na ktery je vyhodnéjsi pouzivat
mensi sudy o objemu od 10 1. U minipivovart
jde o naprosto bé€Zznou zalezZitost a v posledni
dobé na své luxusnéjsi specialy pouZzivaji sudy
oobjemu 151a251ivelké pivovary.

Jeden vecer, rtizné styly

Dnes jiz rozhodné neplati, ze lahvova piva jsou
v porovnani se sudovymi ménécennd. Ob¢ se
naopak mohou vyborné dopliovat. Rada host,
ktef1jiz o pivu néco védi, dnes nechce ztstat cely
vecer u jedné znacky. Naopak, zacit a zakoncit
vecer je vhodné nékterym zajimavym siln&j$im
pivem, které na poc¢atku rozproudi zdbavu a na
Z4ver se stane prijemnym rozloucenim. Takova
uslechtila piva v lahvich vyzaduji odpovidajici
péci. Kdo ma zonové lednicky, vétSinou vi, ze
zatimco lezakiim svédci teplota 6 °C, svrchné
kvaSena piva, kam zajimavé importy ze zahrani-
¢i vétSinou patii, potiebuji pti servirovani tep-
lotu 10 °C i vyssi, aby se dostate¢né rozvinula
jejich ving a chut. Jak piva kombinovat, sprav-
né servirovat, parovat s jidlem, je disciplina,
které se vénuji pivni sommeliéti. Povolani je to

v Ceské republice pomérné nové, velmi zkuse-
ného odbornika mé naptiklad Budweiser Bud-
var v osob¢ Alese Dvoraka. Prvni pivodni ¢eska
publikace, ktera se zevrubné vénuje jak pivnim
stylim, jeho vyrobé a poznavani kvality, vychazi
letos v nakladatelstvi Smart Press pod ndzvem
Kniha o pivu. Jejim autorem je Pavel Borowiec,
vydavatel a $éfredaktor ¢asopisu Pivo, Bier &
Ale, ktery jiz Sest let mapuje ¢eskou pivni kultu-
ru v kontextu se své€tovymi trendy a dénim.

Jak vybirat exkluzivni piva

V celosvétovém méritku se rozliSuje ke stovce
riznych pivnich styll, lezak plzenského stylu
je jednim z nich. Jejich chutova 8kala sahajici
od kyselych pres sladka az k hotkym pivim je
proto bohatsi neZ chutova paleta vin. Cenové se
uslechtila piva vyrovnaji nékterym vindim, a to
pfi stejném objemu, lahvi 0,7 1. Pfitom mnoho
zen da prednost belgickému Kasteel Rouge,
svrchné kvaSenému pivu dochucenému ties-
némi, které je objemem alkoholu blizko pod
hranici vina. Roli v tomto pripadé hraje i velmi
atraktivni unikétni sklenice. Specialni sklenky
na nozce ke svym exkluzivnim pivim jiz nabi-
zeji i Ceské pivovary. Jejich specialy se ve spo-
le¢nosti dovezenych piv z Belgie, ale také Velké
Britanie a Némecka, rozhodné neztrati. VSech-
na tato piva maji zajimavou expiraci, némecka
pSeni¢na piva jako Pikantus z Erdingeru dozra-
vaji v lahvi pomérné dlouho. AZ 15 let ma de-
klarovanou zaruku na etiketé Tsarina Esra z pi-
vovaru De Molen, za zkousku ur¢ité stoji i jeho
Rasputin nebo Russian Imperial Stout. Jsou to
pia velmi Zddana predev§im ruskymi navstévni-
ky, kteri ocerluji jejich plnost a obsah alkoholu.

Moznost seznamit se s vyjimecné rozsahlou
Skalou zahranicnich piv lze naptiklad v praz-
ském Pivkupectvi s nabidkou 300 — 400 riz-
nych lahvovych piv, nebo v Pivovarském klubu
¢i Pivni mozaice, sidlicich v Praze v Krizikoveé
ulici. Nejlepsi prilezitosti, kde ochutnat velkou
$kalu piv a zaroven se o nich dozvédét vsechny
pottebné informace, at uz ptimo od sladkd nebo
distributord, nabizeji pivni festivaly. Ten, ktery
je primo urcen profesionallim z oboru, se kona
ve dnech 23. — 25. tinora v prazském hotelu
Olsanka, jako soucast degustacni soutéze a od-
borného veletrhu Pivo, Bier & Ale Expo 2017.

Atraktivni pivotéky
Stejné jako si dobré hotely a restaurace hyckaji
své vinotéky, zacinaji se prosazovat i stejné pec-
livé spravované pivotéky. Do nich se vétSinou
hodi lahve o objemu 0,7 1, které by na rozdil od
vinnych mély vZdy stat, nikoli leZet. Pivovary,
které dokazou uvést na trh Spickova piva v sed-
mickovych lahvich, si vét§inou dokazou poradit
velmi dobre i s dostate¢né efektnim pojetim sa-
motné lahve a etikety, takZe na stole mohou bez
problému konkurovat lahvi s vinem. To je pri-
pad tfeba pivovarti Matuska, Clock, Mazak, Za-
meckého pivovaru Frydlant, Slavkovského pi-
vovaru, Klasterniho pivovaru na Strahové nebo
Kru$nohoru. Z velkych pivovart se jim uspésné
po bok ptiradil Bernard se svym Bohemian Ale.
VétsSinou silna a velmi kvalitni piva téchto
znacek vydrzi v zadané kvalité¢ minimalné me-
sic, pivovary vyuZivajici mikrofiltraci zvladnou
produkovat piva s podstatné delsi trvanlivosti.
Prijemnym zpestfenim spolecenskych akei jsou
i malé soudky s dievénym designem, z nichZ se
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cepuje pivo samospadem, takze lze narazit pii-
mo u stolu bez pripojeni na vycepni zafizeni.
Mivaji objem 10 1 a pro hosty je neobycejnou
atrakci moznost obhospodarovat soudek vlast-
noruc¢né, protoze jde o jednoduchou zaleZitost.
Jen samotné narazeni je lep$i nechavat na zku-
Seném profesionalovi.

Pivni archivy

Stejné jako u vin existuji i archivni piva, ktera
jejich tvirci doporucuji nechat ulezet i nékolik
let, nez dosahnou dokonalé chuti. To je sice dis-
ciplina vlastni predev§im belgickym trapistic-
kym pivliim, ale u nés jiZ na tuto zatim pomérné
neobhospodarovanou pidu vstoupil napriklad
Pivovar Starobrno.

Jak funguje ukazkovy pivni archiv postaveny
na belgickych znackach, se lze presvédcit v ne-
davno otevieném podniku Beer huis Gulden
Draak v Truhlarské ulici v Praze 1. Archiv zalo-
zil zkuSeny dovozce belgickych piv Juraj Acsay
a je to na ném znat. Kdo si chce zalozit vlastni
archiv, m¢l by zacit podle nejjednodussich pra-
videl — piva v ném by méla mit nejméné 8 % al-
koholu a mél by v nich prevazovat podil sladu
nad chmelem. Velmi vhodn4 jsou piva dokvas$o-
vana v lahvi. Méla by byt skladovana v temnu,
chladu a pokud mozno za neménného teplot-
niho reZimu. Nejvhodné&jsi teplota je od 10 do
12°C. Obecné plati, Ze ¢im vyssi obsah alkoholu
ta. Je¢né vino, barley wine, lze naptiklad archi-
vovat i pii pokojové teploté. Potizovat piva do
archivu znalci doporucuji minimélné po tfech
kusech, aby bylo mozné sledovat jejich chutovy
vyvoj v ¢ase — a pripadné ho i zaznamenat. ®
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Nespresso Experience Center

by si mohli vSichni milovnici kavy vychutnat kavu v§emi smysly a na-
Avic o ni zjistit néco nového, oteviela spole¢nost Nespresso Experien-

ce Center v prazské Parizské ulici 11. ,,Cht€li jsme pro prazské Expe-
rience Center najit takovou adresu, ktera bude souznit s celkovou koncepci
znacky, kterd podtrhne exkluzivitu a jedine¢nost svéta Nespresso. A kde
jinde toho doséhnout lépe nez v Patizské ulici, pravé tady se totiz pred
deseti lety zacal psat pribéh znacky Nespresso v Ceské republice,“ uved-
la manazerka Simone Jansen. Za navrhem Nespresso Experience Center
stoji studio Parisotto+Formenton Architetti. Jednotlivé pokoje, do nichz je
tento ,,byt“ rozdélen, se zaméruji na rizné typy zazitka, béhem navstévy
se tak lze o kavé dozveédét vice a objevovat jeji svét. Provozu a programu
centra se bude vénovat Coffee Ambassador znacky Nespresso.

unor-brezen 2017

Schweppes The Bar

ouze béhem listopadu méli lidé moZznost navstivit moderni bar, ktery
P se zjevil vzdy na jiném miste. Poprvé se oteviel na DesignWeeku v Ka-

fkové domé a dale putoval po akcich Zena roku, Stradl, VIP Vénce,
pritahuje barové prostredi né¢im jinym a kazdy pristoupil k roli konzul-
tanta Ci realizatora po svém. Spole¢n¢ ale vytvarnice Léna Brauner, light
designér Svétlonos, komiksovy kreslif Jona$ Ledecky, barman Milan Zale§
aarchitekt Juraj Calaj vytvofili néco, co bylo tradi¢ni, soucasné i nad¢asové
zaroven. Specialni menu s originalnimi koktejly vytvoril paty ¢len kreativ-
niho tymu Milan Zales, $éfbarman Bugsy’s Baru a lonisky nejlepsi ¢esky
barman podle Cen barové akademie. Uvidime, zda se tato parta opé€t objevi
s n¢jakym podobnym projektem.

Spejle

ové otevieny podnik Spejle v Jindfisské 16 v Praze 1 nabizi svym
N hostdim denné od 8 do 23 hodin moznost ochutnat z velké palety

chuti, prestoZe zde nenajdete Zadné menu. V8e si vybirate ocima
a sami se obsluhujete, navic neplatite za jidlo, nybrz za nasbirané Spejle.
Kvalitni jidlo doprovazi stejné¢ tak kreativni nabidka napojt, kde nechybi
spravné pripravena kava, domaci kvasené limonady, koktejly, pivni specia-
ly a vybrana vina véetné sekti a Champagne. Spejle miizete vyuzit k rychlé
refresh zastéavce, ¢i zde stravit cely vecer s prateli, cemuz jdou naproti i pti-
Znivé ceny. @



Pro koho je inzerce vhodna?

« pro spoleé€nosti, ktere svymi produkty e pro zameéstnavatele, kteri hledaji noveé
zasobuji trh horeca (hotely, restaurace, pracovni sily
kavarny, bary, skolnf jidelny)
- pro majitele nemovitosti, vyrobnich

- pro dodavatele sluzeb a technologii hal, skladtl jenz nabizeji své volné
urcenych pro vyrobni zavody kapacity k prodeji Ci pronajmu
- pro firmy zasobujici kancelare - pro oborové organizace a skolstvi

nabizejici vzdélavani v oboru

www.svethg.cz






