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@ NEWS

Konference Mezinarodni barmanské asociace IBA

Tokio? Mame na medaile,
burcuje prezident

Na hrané uzavérky tohoto c¢isla Svéta barmant, v terminu od 16. do 22. fijna, se v japonskem
Tokiu uskutecni kazdoroc¢ni konference Mezinarodni barmanské asociace IBA. Zucastni se ji
take deseticlenna Ceska delegace v Cele s prezidentem CBA AleSem Svojanovskym. Vysledky
konference prineseme v pristim cisle casopisu.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

Hotel Imperial Tokyo a vedouci komisar
technické komise na WCC 2015 Ales
Svojanovsky
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ejatraktivnéjsim programem konfe-
rence jsou pravdépodobné soutéze
poradané jako World Cocktail Cham-
pionship (WCC) - mistrovstvi svéta
v michani koktejli...
Cely kongres IBA ptipravovany japonskou asoci-
aci NBA (Nippon Bartenders Association) bude
velmi atraktivni. UZ jen samotny luxusni Imperial
Hotel Tokyo s neséetnymi restauranty a bary, je-
hoz historie saha do roku 1890, bude sdm o sobé
velkym zézitkem. Je jasné, Ze World Cocktail
Championship je jednim z klicovych bodl pro-
gramu. Nasi zemi budou reprezentovat tradujici
Barmani roku 2015 Milan Zales v kategorii Clas-
sic a Vaclav Abraham v kategorii Flair.

Jak pripraveni vyrazeji do Japonska nasi
reprezentanti?

Milan je skvély a ostrileny barman s kvalitni se-
beprezentaci a brilantni barmanskou technikou.
Los ur¢il, Ze bude soutézit v kategorii Long Drink.
Loni mél Milan moznost seznamit se s prostiedim
WCC v bulharské Sofii. To je podle mne obrovska
deviza pro tento rok, protoze jiz vi, jakym zpiso-
bem celd soutéZ probiha, a nemél by byt ni¢im
zaskocen. Koktejl ma skvéle pripraveny. Jsem si
jisty, Ze absolutné nic nepodcenil. Také Véclav je
ostiilenym profikem, ktery jiz stfibrnou a bronzo-
vou medaili z mistrovstvi svéta ziskal, takze si ne-
prejeme nic jiného, neZ aby kone¢né letos dosahl
na zlato!

Mit ve vypravé dva medailisty by bylo tizas-
neé...

Oba maji Sanci byt na bedné. Nezapominejme
vsak, ze se v sout€zi utkaji zastupci vice jak 60
zemi z celého svéta a valna vétsina z nich patii ke
svétové Spicce Femesla.

MuzZete prozradit néco o jejich pripravenych
drincich?

Milanidv koktejl Rose Geisha je kombinaci ginu,
Maraschina, rGZového sirupu, citronové Stavy
a mineralni vody Mattoni. Vaclav se predstavi
s koktejlem Japanese Romance z rumu, bortvko-
vého pyré, bezového sirupu, citronové a grepové
Stavy a bilku.

Mate jesté v paméti lornské diskutabilni ohod-
noceni Vaclava Abrahama?
Bohuzel vystoupeni barmanti nelze hodnotit jed-
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noduse, vzdyt se nebavime o béhu na 100 metrd.
Proto samoziejmée miiZe pii posuzovani predvede-
nych vykont dochazet k chybam. Citili jsme tehdy,
ze Vaskdv koktejl i cel sestava jsou zralé na zlato,
avSak komise mu prirkla bronz. Poprvé v historii
IBA tak n€kdo vznesl protest — byla to CBA.

Nezanevieli jste kvtili tomu trosku na tuto
soutéz?

Samoziejmé, Ze k oprave vysledkd nedoslo. IBA
vsak ptijala opatteni, jez by méla vést k maximal-
ni eliminaci chybnych rozhodnuti. Myslim, Ze to
mizeme s odstupem ¢asu povazovat za uspéch
a diikaz naseho pevného postaveni v ramci me-
zinarodni asociace. A aby to Vaskovi nebylo lito,
poslali jsme ho letos v bieznu do Ciny. Tam jako
VIP ¢len komise hodnotil Shanghai Master Bar-
tenders Competition 2016, ktera byla mistni no-
minaci pro WCC 2016.

Jakou praci budou mit cesti nesoutézni ticast-
nici konference? Kolik ¢lenti vlastné ¢ita ¢eska
vyprava?

Po prvotnim zajmu asi patnacti ¢lend CBA na-
konec odlét4 deseticlenna delegace. Ja budu opét
v technické komisi pro véechny skupiny kategorie
Classic, na pozici vedouciho mne tentokrat vystii-
da kolega David Nepove z USA, se kterym jsem
také ve vyboru pro upravy pravidel WCC. Miro-
slav Cernik bude opét fidit celou jakostni komisi.
Monika Mecova, stejné jako minuly rok, zpracuje
na pocitaci vysledky. Ostatni budou samoziejmeé
fandit Vaskovi a Milanovi a pro piipad potieby jim
asistovat. Fanklub CBA v tymovych kosilich slogy
nasich tuzemskych partnert byva vzdy neprehléd-
nutelny.

Jakymi tématy se budete na konferenci jako
prezident jedné z clenskych zemi zabyvat? Co
vlastné koktejlovy svét aktualné resi?

Samotny Annual General Meeting je na fad¢€ hned
druhy den po priletu, jesté pred startem WCC.
Trva cely den a ma danou agendu, ktera se tyka
internich véci organizace od hospodareni pres
pfijimani novych ¢lend IBA, zpravy jednotlivych
regiond, schvalovani dalSich destinaci pro dalsi
kongresy IBA... Ja osobné budu s dal$imi ¢tyrmi
kolegy (kromé CR jesté Spanélsko, Estonsko, Me-
xiko a USA) v Rules Committee prezentovat nové
zmény v pravidlech WCC. A pravé CBA a USBG
jsou hybnou silou v modernizaci pravidel.

FOTO: CBA
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Vaclav Abraham pfri soutézi a s prezidentem IBA Ronem Busmanem Milan Zales pfi soutézi

Jak to? 4 N

Musim fici, Ze se nam v poslednich dvou letech ops
podatilo prosadit celou fadu zmén, které ucinily Apotheka Real Bartenders Comp etition 2016

soutéz vice atrakt.lvni a moderni. Prosadit zmé- Priznivci barmanského femesla, prijméte srdecné pozvani na Il. rocnik barmanské soutéze trochu

ny nebyva viibec jednoduche, ¢asto narazime na jineho formatu. Prijedte ukazat do mekky alchymie, farmacie a moznd i bilé magie, co se ve vas skryva
odpor ze strany mnohych zemi, nékdy i partnert a jak dovedete probudit chutové a jiné viemové buriky svych hostd.

IBA, a je nutné hledat kompromisy.
Popasuijte se se svymi kolegy, znamymi i neznamymi, ze svého oboru.
Japonsko je pro nas velmi exotickou zemi,

vy k ni ale, pokud se nepletu, mate diky dcefri
trochu blize, ze?

Moje dcera Leona umi Japonsky perfektné, pro-

Nejedna se o chvilkovou snahu, ale o dvoudenni komplexni zazitek v samotném srdci Ceského Krum-
lova na misté v pravdé magickém. APOTHEKA cafe& bar, Latran 46. Skutec¢né dovednosti soutézicich
otestuje nahodna volba zakladni baze a schopnost vytvorit skveély cocktail ve vymezeném ¢asovem

N ‘ L intervalu.
tozZe v Tokiu dva roky tspésné studovala. Stopro-
centné na ni spoléham nejen v mistni komunikaci, Utkani v femesle barmanském se kona posledni listopadovy vikend 27. aZ 28.11. 2016 (nedéle - pondél?.
ale i vplanu pro par dni volna po kongresu IBA. Tési se na vas cely tym APOTHEKA baru.

Weis Robert

Drilovali jste spolu nad slovnikem?

Nedrilovali jsme nic, protoze vzhledem k momen-
talnimu vytiZeni pti budovani Narodniho vzdéla- ek
vactho centra CBA jsem na to nemél Cas. Takze _-\ ] } [ )T] ] ]_ K ';,kl
zakladni pozdravy a podékovani budu muset na- i/ A A d
trénovat po cesté. CAFE BAR

Jaky nepracovni program planujete?

Pojedeme na tfi dny do Kjota, kde budeme spat
v domé ,ryokan®, navstivime také tradi¢ni laz-
né ,,ofuro® a celou fadu dalsich zajimavych cilg.
Tesim se na japonskou kuchyni. Moc rad si na ni
pochutndm i tady u nés, takze v originale to urcité :
bude super. ® - J




@ ROZHOVOR

Rozhovor s Alesem Piitou z Hemingway baru

Punk nemusim. Mamrad

listopad-prosinec 2016

preciznost, slusnost a pravidia

V Cesku stéZi najderme ocerovanéjsi bar, ne? je
prazsky Hemingway. Nominace na Tales of the
Cocktall, umisteni v Top 50 Bars, Mixology Bar
Awards, sin slavy v Czech Bar Awards, do toho
individudlni Uspéchy barmandi. ,Lidé k nam prichazeji
s velkym ocekavanim,” priznava Ales Plita, jehoz
Hemingway bar se letos stal Partner’s barem CBA.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

terého ocenénisi vazite

nejvic a proc?

Ocenéni jsou krasna a v ur-

¢ité fazi mohou baru hodné
pomoci. Ale pro existenci podniku
radi utraceji penize. Takze Zadného
ocenéni si nevazim vice, neZ vecera,
kdy je bar narvany lidmi.

Ceho vlastné po takovych
uspésich jesté chcete dosah-
nout? Mate problém s vytyéenim
novych cilii?

Naopak, naSe situace je mnohem
ocekavanimi, a co jinym prominou,
tak nam ani omylem. Kolikrat véci
resi do extrému. UdrZet se na vr-

dostat.

Vratme se ale na tplny zacatek.
O vlastnim podniku dnes sni
mnoho barmanii. Co k tomu
vedlo vas?

Laska k baru a k alkoholu. (myslim
to ve v8i pocestnosti)

Ze ptijde o Hemingway bar se

pry rozhodlo, kdyz jste zarizoval
jeden podnik pro jeho investory
v Chorvatsku.

Ano, koncept jsem si zamiloval,
kdyZ jsem pred Sestnacti roky pra-
coval v Dubrovniku v Hemingway
baru.

K Ernestu Hemingwayi tedy
nemate zadny literarni vztah, na-
priklad Ze byste hital jeho knihy?
Pochopil jsem hned na zacatku, Ze
provozovat podnik na drovni s na-
zvem slavného autora knih nelze,
pokud ho nepoznate. Proto jsem
zacal jeho knihy ¢ist a také ¢ist o sa-

motném Ernestovi. Doporucuji
Parizskou ManzZelku nebo Pani He-
mingwayovou. Jeho ¢tyfi manZelky
znaly Ernesta asi nejlépe.

Proc jste se pri sestavovani na-
bidky orientovali na Siroky vybér
absinthe?

Hemingway absinthe miloval, tak
proto. Na zac¢4tku jsem to bral jen
obchodné, ale postupné jsem po-
chopil, Ze kolem absinthu se po-
hybuje mnoho fajn lidi. Nakonec
jsem zjistil, Ze mi ,,zelena vila“ dost
chutna.

Disponujete aktudlné néjakymi
raritnimi kousky, které nejsou
jinde k dostani?

Absolutni raritou bude kazdoroé¢ni
Sarze naseho privatniho absinthu,
ktery pro nés vyrabi kral absinthu
Martin Zufanek.

Nestava se v Cesku prilis ¢asto,
ze by bar disponoval striktné da-
nym desaterem pravidel pro hos-
ty. Bral jste si inspiraci od Sashi
Petraskeho? Da se fici, Ze v praci
»punk® prili$ nevyznavate?

Ja punk mdZu jen jednou rocné.
Zbytek roku mam rad preciznost,
sluSnost, cistotu a pravidla. Inspi-
raci jsem si nebral od Sashi, ale je
pravda, Ze mé ovlivnil v jinych baro-
vych zalezitostech.

Které pravidlo maji hosté nejcas-
téji problém dodrzovat? Musite
¢as od ¢asu kvtli tomu ¢elit né-
jakym konfliktiim a jaky mate
recept na jejich ispésné reseni?
Ano, konflikth jsme uz par zazili.
Kazdopadné plati, Ze kdo ma pro-
blém se chovat slusné, neni tak
uplné nasi cilovou skupinou. Jed-

{4

Vzdy hledame
balanc a pribéh
v celéem menu.
Nic neni jen tak
nahodou.

nou prisla parta lidi, usadili se, a jak
uvidéli pravidla, tak se slovy ,ndm
nikdo nebude fikat, jak se mame
chovat“ zase odesli. To bylo vyrese-
né rychle ajednoduse.

Loni na podzim jste rozjeli kok-
tejlové menu plné zajimavych
drink( a spektakularnich servist.
Jsou Mr.Lego aiDrink natolik
uspésni, ze je nebudete v dohled-
né dobé obménovat, nebo se jiz
néco chysta?

Chceme menu vytvaret vzdy na je-
den rok. Jen jsme si historicky urcili
nacasovani na listopad, a to nam,
jak jsme zjistili, pfili§ nevyhovu-
je. TakZe nové menu predstavime
vlednu 2017. Abude paradni!

V jakém stylu vlastné drinky

v Hemingwayi tvorite? Preferu-
jete twisty na klasiku, zastoupeni
netradi¢nich surovin, ¢i hledate
tematicka pojitka napfric celym
menu?

Vzdy hledame balanc a piibéh v ce-
lém menu. Nic neni jen tak ndho-
dou. Twisty nas predevsim inspiruji
anavadéjina cestu, kudy by se drink
mohl ubirat.

Coje podle vas alfou omegou
vaseho tspéchu a pfizné host?
Vychytané drinky, pfijemni bar-
mani, atraktivniinteriér baru?

My tu praci doopravdy milujeme
a délame vse nejlip, jak umime. Ve-
fim, Ze v mnoha piipadech také do
Ceské republiky piivazime trendy,
¢i je sami tvoiime. Obcas byvame
inepochopeni. Nebo se ukaze az po
letech, Ze to, co jsme zacali délat,
miZe byt zajimavé i pro naSince.
Nikdo vSak neni dokonaly a i my
obcas udelame néjakou ,botu.

V rozhovoru pro atbars jste si
trosku neurcité posteskl nad
vztahy mezi kolegy v oboru. Co
konkrétniho vas stve?
Egoismus, IZi a hloupost.

V oboru se pohybujete dvacet
let. Lze v par vétach postihnout,
jak moc se barmanstvi za tento
casovy usek zménilo?

Silené moc. Upfimné, je to mazec,
co se v soucasnosti déje. Dnes exis-
tuji Uplné jiné moznosti, vSechno
je strasné rychlé. Mate myslenku,
inspiraci, téma. Kdyz to ale nepou-
Zijete dostatecné rychle a dobre, tak
to udéla n€kdo jiny. Ocenuji vsak,
Ze jsem si to zaZil i jinak. DokaZu si
totiz véci vazit a byt vdéény.

Hemingway se letos stal Part-
ner’s Barem CBA. Jak hodnotite
praci asociace v poslednich
letech? Myslite si, Ze pro barovou
scénu na narodni irovni mize
byt plisobeni takovych organiza-
Ci prospésné?

Urcité ano, hlavné mladi barmani
maji moznost skrze asociaci po-
znat své femeslo. Pro mé osobné
jako mladika bylo velkou cti byt
¢lenem prazské sekce CBA, kterou
vedl v hotelu Intercontinental pan
Cernik. Na setkani jsem sice ne-
chodil v obleku na miru, ale i v ne-
padnoucim saku jsem bral jakou-
koli schiizi jako néco vyjime¢ného.
Soucasnému prezidentovi Alesi
Svojanovskému fandim, a mys-
lim, Ze se CBA z téch nékdejsich
chmurnych let dostala opé€t na tu
Spravnou pozici. e

PARTNER'S

BA

FOTO: HEMINGWAY BAR
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@ BEVERAGES

Jaka piva a hrejivé drinky
zachutnaji hostiim béhem podzimu

w @ o
Prituhuje.
4

Cas na hutna
piva

NiZsi teploty na podzim vybizeji k piti silinejsich
piv. Nejen minipivovary maji sveé kalendare
pivnich specialll, podzimni svrchné kvasenée
pivo letos predstavili napriklad i v ostravskem
Ostravaru. Své hosty ale miizete zahrat

| experimentalnimi drinky. Co zkusit tfeba
svareny cider s korenim a Becherovkou?

TEXT: LIBOR HRUSKA

ny se krati, na horach napadl prv-
ni snih aletni zahradky se vylidni-

ly. Pivovary i hostinsti museji na T

podzim kazdoro¢né feSit mirny

propad poptavky po klasickych

pivech, fikejme jim tfeba piva na
zizen. Podle zkuSeného sladka Petra Hausk-
rechta, ktery si po letech stravenych v tuzem-
ském Heinekenu oteviel v Brné vlastni minipi-
vovar, to byva néjakych patnact procent dolu,
hodné ale samoziejmé zaleZi na pocasi, které
bylo zrovna letos na zacatku podzimu hodné
milosrdné. Poptavka po pivu pak obvykle za-
¢ina stoupat zase koncem listopadu a kulmi-
nuje v prosinci, v dobé firemnich vecirkt a ro-
dinnych oslav. Co ale s hubenymi podzimnimi
dny? Hospody si své hosty mohou udrzet tieba
nabidkou silnéjsich piv, které v parném lété to-
lik netahnou. ,,Nizsi teploty k piti siln¢jsich piv
vybizeji,“ v§iml si sladek Hauskrecht.

Zaskrtnéte si v kalendafri

V brnénském pivovaru Hauskrecht odstartovali
podzim svrchné kvaSenym Moravian Ale, coz je
pivo typu American Pale Ale, v teplickém Mono-
polu zas navatili podzimni Vidensky lezak. Speci-
alni sezonni piva dnes mohou byt pro ¢ast hostt
hlavnim impulzem k navstévé hostince, v nékte-
rych minipivovarech re$i jejich ,jizdni fad“ az
za pochodu, jinde dlouho dopredu lakaji pivare
na promyslené pivni kalendare. Treba pivovar ve
Slavkova u Brna si na fijen ptipravil Slavkovsky
nakurovany lezak a na listopad pivo s vSefikaji-
cim nazvem Slavkovsky Winter Warmer. Také
na strankach pivovaru v Krasné Lipé si lidé mo-
hou dlouho dopredu nastudovat pivni nabidku
pro jednotlivé mésice. Ke tfem zakladnim pivim
lezackého typu se v fijnu pridava Podzimni Ale
tfinactka a v listopadu Dusickovy Stout patnact-
ka. V dobé, kdy zakaznici hodné slysi na pouzivani
sezdnnich surovin, je logicky na podzim populérni

listopad-prosinec 2016
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kuptikladu i pivo dyniové. Pumpkin Ale dvanact-
ku tradi¢né nabizeji v jihlavském minipivovaru,
jeji podavani Ize v dobé Dusicek v restauraci spojit
is celym dyfiovym menu.

Ostie sledovany chmel

K podzimnim specialiim lze pocitat i piva uvare-
na z Cerstveé nacesaného chmele. Ta letos vyrobili
tieba v Plzni, v Gambrinusu, nebo v Ceskych Bu-
dgjovicich, v Budvaru. Na sbér zralych zelenych
Sistic pro pivovar Gambrinus dohlizel na Zatecké
chmelnici Beranek §éf Chmelafskému institutu
Josef Patzak. ,Letos$ni Groda chmele je velmi
dobra, hlavky obsahuji dostatek alfa hotkych
latek, a tak z néj bude pivo s vyraznou horkosti
i vani,“ hodnotil sklizeri. Dodavku z chmelnic
si v plzeniském pivovaru prevzal Zdenék Po-
1ak, ktery vari pivo uz vice nez Ctyticet let: ,,Pivo
s Cerstvym chmelem miiZeme vatit pouze jednou
vroce, a to v dobé¢ sklizné. Je to pro pivovar tako-
vy maly svatek.“ V hostincich bylo mozné ochut-
nat Gambrinus Prvni chmel od konce zaf1, v fijnu
se pak zacal prodavat i lahvovy.

Osm set hektolitrti specidlniho piva BUD
B:STRONG se stupniovitosti 16 % sice v Budva-
ru uvarili také uz koncem srpna, ted ale musi le-
Zet vic nez ptl roku ve sklepich. Proto az ve dru-
hé poloviné biezna 2017 obohati pivni special
nabidku vybranych restauraci v celé republice
iv nékolika dalsich zemich. Cerstvy chmel patfi
mezi nejvzacnéjsi pivovarské suroviny, nebot se
musi zpracovat ve stejny den, kdy byl sklizen.
Od bézné pouzivanych lisovanych chmelovych
hlavek se cerstvé hlavky technologicky zcela
zasadné odlisuji. ,,Pytle se sklizenym chmelem
jsme proto museli po celou dobu hlidat, aby se
pied pridavkem do varky nezacaly kvuli ptiro-
zené vysoké vlhkosti samovolné zahtivat. Opro-
ti lofisku bylo chladnéjsi pocasi a tak postacilo
nechat oteviené pytle vétrat. Nemuseli jsme je
tedy kazdou ctvrthodinu otacet, abychom je

ochladili,* sd¢lil Petr KoSin, vyzkumny pracov-
nik Budéjovického Budvaru. ,,Protoze pro nase
sezoénni pivo pouzivaime chmel ze stale stejné
chmelnice ve stale stejném mnozstvi uz pét let,
miiZeme u jednotlivych ro¢nikdi vyborné sledo-
vat rozdily zptisobené odliSnym prabéhem po-
Casi. Letos uvarené pivo ocekavame s vyrazné
vy$8i hotkosti nez loni, kdy byl chmel kvili su-
chu méné vydatny. Na vysledek se velice t€sim,*
uzavrel Petr KoSin.

Nejen na Vaclava

Pivovary vyuzivaji k uvedeni novych podzim-
nich piv na trh i stale popularnéj$ich Dna ces-
kého piva. Napad usporadat slavnosti pripo-
minajici patrona ¢eského pivovarnictvi svatého
Vaclava a zaroven pritahnout vice lidi do hos-
pod a restauraci se zrodil v roce 2013. Jednim
z pivovard, které se letos k akci pripojily, je Ost-
ravar. Pivovar letos na jare rozjel serial Specialt
ze spilky, prvni byla haviska Cerna Barbora,
ted na podzim se pridal Ale Ostravar Ruby.
Pravé timto specidlem pivovar Ostravar pri-
spél k letoSnim Dnidm ¢eského piva, akce sice
skoncila 1. fijna, lidé si ale pivo budou moci
vychutnat ve vybranych hospodach a restaura-
cich po cely podzim. “V Ostravaru jsme uvarili
svrchné kvaSeny lezak Ostravar Ruby. Jedna se
o pivo typu Ale, které v ¢eskych hospodach béz-
né k dostani nebyva, coz doklada fakt, Ze o nas
pivni specidl projevily zajem také hospody za
hranicemi naseho regionu,” tési vrchniho slad-
ka Romana Richtera. ,,Zvlastnosti tohoto piva
je chmeleni. Ruby se chmeli natfikrat na varné
a navic jeSté poctvrté za studena na spilce. Pfi
¢tvrtém chmeleni pridavame chmel primo do
kvasné kadé. Vyhodou tohoto postupu je, Ze se
zvyraziiuje chmelové aroma a vznikd nevsed-
ni kombinace tradi¢ni hoiké chuti typické pro
¢esk4 piva a ovocného aroma s viini citrusovych
plodt typickou pro Ale.“ @
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Aha!

Pro¢ Cernd Barbora? ,Timto pivem jsme chtéli
vzdat hold dvanacti generacim ostravskych

a karvinskych havit(, ktefi se navzdy zapsali
do déjin naseho kraje, a zaroven posilit hrdost
na nas region,” vysvetlila manazerka znacky
Ostravar Zuzana Cieciotkova.

-~

Ohrejte si cider

Ani osvézujici jablecny cider nemusf byt

Cisté letnim pitim na zahnani zizné. Nebojte
se experimentovat a cider ohrejtel Predni
Cesky barman Lukas Hanzl pro Heineken
vymyslel drink Strongbow Horky cider, jemuz
ty spravné grady dodava Becherovka. Inspi-
rovaly ho dvé véci: rodina a zima,Manzelka
mé poprosila, jestli bych ji néco nesvaril. Chtél
jsem Strongbow propojit s ¢eskou znackou

a rum mi pripadal fadni. Navic Becherovka

je sama o sobe sladka, drink tudiz nemusim
doslazovat,” popsal Hanzl. Do jeho Strongbow
Horkého cideru dale patfi badyan, skofice

i hfebicek. ,Vsechny pouzité druhy mitam
pasuiji tak akorat. Vineé totiz krdsné evokuje
zimu,” dodal. A recept? Jednu lahvicku cideru
privedte k varu spolecné

se 3 cl Becherovky, o

badyanem, ]
hrebickem, celou 7]
skofici a ptilkou =l

citronu. Drink

bude mit vas i
host na stole l

zhruba za deset
minut.




Znate proces vzniku nejslavnéjsiho ¢eského sektu?

Legenda jménem Bohemka

Ackoliv obliba sektu u Cechtl
stoupa i v jinych rocnich
obdobich, blizici se konec roku
je Casem, ktery konzumaci
Sumiveho vina sveddci

stale nejvice. A tak je treba
pripomenout, ze nejslavnéjsim
Ceskym sektem je Bohemia
Sekt ze Stareho Plzence. Vydali
jsme se tam poznat jeho historii

a postupy vyroby.

TEXT. PETR HOLECEK

rvni dodavka Samparnského potésila
¢eské Slechtice v roce 1798. S vyro-
bou sektu se vSak na ¢eském Uzemi
zacalo az v roce 1875 v moravském
Bzenci. Zdejsi sekty ziskaly nékolik
mezinarodnich ocenéni, ov§em vyro-
ba byla ukoncena tésné pred prvni svétovou val-
kou kvili zméné podnikatelské strategie nového
vlastnika bzeneckého zdmku, ve kterém vyroba
probihala. V roce 1896 zacala také vyroba sektu
v Mélniku, tu tamni majitel po restituci obnovil.

Po pivu nastoupil sekt

Nejveétsi a nejznaméjsi vyrobce tuzemskych
sektd Bohemia Sekt zacal Sumivé vino vyrabét
vroce 1942 vbudovach opusténého pivovaru ve
Starém Plzenci. Pfi jeho osvobozeni proto byli
americti vojaci uvitani sektem. Jejich plzeriské
velitelstvi se stalo prvnim odbératelem tehdej-
§i perlivé novinky. Zajimavé je, Ze §lo o Cerveny
sekt a jesteé se mu tehdy smélo rikat Sampariské,
ackoliv pravé Sampariské je pouze bilé a pochazi
z oblasti Champagne ve Francii. Kratce po valce
zapocala vyroba bilého sektu Chateau Radyné,
pojmenovaného podle zticeniny hradu ve Sta-
rém Plzenci. Vyrabi se dodnes a je nejstar$im
nepretrzité vyrabénym ¢eskym sektem.

Hlavolam chuti

Pravy sekt vznik4 vzdy druhotnym kvaSenim. At
uz metodou ,,charmat®, kdy vino kvasi v tanku,
nebo kvasenim primo v lahvich. Na pocatku
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jsou vSak vzdy hrozny. V Bohemia Sektu spo-
lupracuji odbornici s moravskymi technology
a sklepmistry jiz v okamziku jejich sklizné. Teh-
dy se stanovi druh vina, poZadovany charakter
a potiebné mnozstvi. Degusta¢ni komise pak
hodnoti vzorky jednotlivych odrdd z hlediska
barvy, viin€ a chuti. Spole¢né s detailni znalosti
predchozich ro¢niki vytvori cuvée, které je za-
kladem pro Bohemia Sekt Prestige.

Zakladni vlastnosti kazdého sektu je stala
kvalita a navaznost jednotlivych Sarzi. V pribeé-
hu roku se jich ptipravi osm, degusta¢ni komise
tedy nezahali. Naroky na kvalitu hroznt jsou ale
jiné nez u tichych vin. Zadouci jsou ,,pikantni
kyselinky“, jez dodaji sektu svéZest a pozitiv-
ni ndboj. I proto byl napriklad rok 2010, ktery
se vyznacoval nedostatkem slunce, pro vinate
primérny, ale z hlediska vyroby sektli naprosto
unikatni.

Zrozeni bublinek

Po pripravé cuvée je potieba pripravit z néj tak-
zvanou tirdz, které je vhodna pro kvaseni. Za-
kladem je tirazni likér (sklada se z vina a cukru)
a kvasinky. Nasleduje stac¢eni do lahvi a uloZeni
do sklepa pfi teploté 14 aZ 16 stupnd Celsia. Od
té chvile za¢nou kvasinky konzumovat cukr ve
viné a ménit jej na alkohol. Zaroven probiha
tvorba oxidu uhli¢itého. V lahvi vznik tlak az
sedm atmosfér. Tato faze trva pét az Sest tydnt
alahve jsou v této dobé pribézné kontrolovany.
Poté, co kvasinky spotiebovaly veskery cukr,
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Aha!

Sekty ,lezi na kalech" a zraji dvanact, patnact,
ale takeé tricet sest mésicl podle druhu sektu.
Je v nich ale usazeny kvasinkovy kal. Ten se
musi setrast na zatku a nasledne odstranit.
Procesu setfasani se odborneé fika remuage
(,remudz”. Lahve se ulozi bud do dfevénych
stojant, tak zvanych pupitrtl, nebo do draté-
nych kosU, tak zvanych gyropalet. Na zac¢atku
procesu, ktery se sklada z 62 krokd, jsou lahve
v horizontalni poloze, na konci pak jejich hrdla
miti Sikmo k zemi. Pupitry predstavuijf tradicni
metodu, gyropalety metodu progresivni. Lahve
na pupitrech otaci lidska ruka, denné o jednu
osminu, a cely proces trva ¢trnact az osmnact
dni. Pohyb gyropalet fidi pocitac, ktery setrasa-
ni zvladne se stejnym vysledkem za tyden.

jsou lahve premistény do sklepa s teplotou 10 az
12 °C, kde probiha zrani v délce 12 aZ 36 mésicl
podle druhu sektu. Kvasinky na poc¢atku druhé
faze odumiraji a vytvori kal. Ten je na konci vy-
robniho procesu nutné odstranit, k cemuz se
pouZiva proces setfasani. Na zacatku jsou lahve
ve vodorovné poloze, po 62 krocich mifi jejich
hrdla Sikmo k zemi. Setfasani se tradi¢nim zpa-
sobem provadi ru¢né, kdy je kazda lahev otoce-
na denné o jednu osminu. Cely proces trva 14
az 18 dni. Moderni zpisob setfdsani vyuZziva
takzvanych ,,gyropalet” fizenych pocitacem.

Mraz jako ne¢ekany pritel sektu

Zbaveni lahve kalu se nazyva ,,degorsaz“. Ruc-
ni zpdsob spocival v otevieni a rychlém uzavre-
ni poté, co kal z natlakované lahve vylétl. Mo-
derni odkalovaci stroje vyuZivaji nizkych teplot.
Hrdlo lahve je zmraZeno na minus 30 °C, takZe
po odstranéni zatky vyrazi ven zmrazené kaly.
Nasleduje doplnéni expedi¢niho likéru (smési
vina, vinného destilatu a cukru) a uzavieni kor-
kovou zatkou spole¢né s agrafou (odborny na-
zev pro dratény kosicek). Zbyva zajistit roztre-
seni expedic¢niho likéru do celého objemu lahve,
aby se s nim sekt spojil a zharmonizoval. Poté je
nalepena etiketa a lahve se v kartonech po Sesti
kusech vydavaji na cestu k prodejctim.

Podavejte sekt tak, abyste si jej co nejlépe
vychutnali

Aby snaha vynalozena pii vyrob¢ sektu neprisla
vnived, je potfeba dodrzet nékolik zasad sprav-
ného podavani. Nejsou slozité, kazdy krok ma
svlij logicky diivod. Nejprve je dilezité mit sekt
radné vychlazen. Ideélni je mit lahev alespon
jeden den ve tmé a klidu pri teploté 3 az 5 °C.
Vyhnéte se pouziti mrazaku, sektu byste tim

BRAND @

ustedrili Sok. Otevieni probiha sejmutim agra-
fy a uvolnénim zatky. BEhem otevirani neustale
zajistujte zatku rukou, abyste zabranili jejimu
pred€asnému uvolnéni. Druhou rukou otacejte
lahvi, dokud se zatku nepodaii uvolnit. Rozlé-
vejte do sklenice typu flétna. Jejich tvar zajisti
delsi vydrz bublinek, oxid uhliéity z nich totiz
unikd pomaleji. Teplota sektu pti konzumaci
ma byt 5 az 7 °C. Proto ta nizké teplota nachla-
zeni, pfi rozlévani sektu do sklenek o pokojové
teploté tohoto snadno dosdhneme. Sklenici
drzte naklonénou zhruba o 45°, zabranite tim
vypénéni sektu a predcasné ztraté perleni.

Jak se rodi bublinky

Zakladem dobrého sektu je samoziejme kvalit-
ni vino, lépe fe¢eno cuvée, tedy mix vinnych od-
rad. Jiz na pocatku sklizné spolupracuji odbor-
nici z Bohemia Sekt s moravskymi technology
a sklepmistry na aktualnim ro¢niku. Ti museji
definovat, jaka vina s jakym charakterem av ja-
kém mnozstvi pripravit. Prvni vybér zakladnich
vin probiha na Moravé vlednu a v Gnoru. Vybra-
né vzorky jednotlivych odrtid, priblizné 50-60
lahvi, se nasledné svazi do Starého Plzence, kde
zacin ta prava alchymie, kterou ma na staros-
ti degustacni komise. Ta peclivé zkouma kazdy
vzorek a diky svym dlouholetym zkuSenostem
a znalostem dokaZe namixovat jednotlivé odri-
dy tak, Ze vznikne vyvazené cuvée, které Bohe-
mia Sektu zarudi stalou kvalitu. Ta vychazi také
z tradi¢ni sortimentni skladby zakladnich odrt-
dovych vin. Napriklad zakladem Bohemia Sekt
Prestige s vyjimkou Chardonnay jsou vzdy tfi
odrady. Hrozny pouzivané pro vyrobu sektu ne-
museji obsahovat prili§ cukru. Idedlni jsou také
vina, kterd maiji ,,pikantni kyselinky“. Ty zaruci,
Ze jsou sekty sveZi a s pozitivnim nabojem. @

Vyzkouseli jsme si

_ odkaleni tradi¢nim
I ‘zplsobem. Dnes se
pouzivaj moderni

| od kalovaﬁi'&troje.

|
|




@ NEWS

tevirame!

s v kazdem &isle provede

i obchody
- hary, hospodami, 0P .
Cemlic? ngstéte otevrit svuj podnik?

a ho\ecek@Wprg.cz\.

Nova rubrika Sveta H&G va

novymi restaurac
a bistry, které stojl Za
Podlete Nam fotkun

TEXT. SVET H&G

Restaurant Hradcany

estaurant Hrad¢any v hotelu Savoy Prague predstavil unikatni odsou-
R vaci stfechu. Ta umocnuje vyjimecné prostredi a nenajdete ji v zadné

jiné prazské restauraci. Pokrmy z kuchyné vedené $éfkucharem Pe-
trem Patockou, ktery se mimo jiné skolil také u Gordona Ramsayho, oslovi
4la carte snidané. B€hem celého dne je kromé stalé nabidky specialit ceské
i mezinarodni kuchyné k dispozici také sezonné ladéné business menu. At-
mosféru s dostatkem soukromi si uZijete pti poklidném ob¢dé, Ziva klavirni
hudba ve vecernim ¢ase pak laka k romantické vecefi. Vyznamnou pred-
nosti je lokalita Pohorelce v srdci historické Prahy.

Tovarna Slany

tylova restaurace oteviela 14. zari 2016 minipivovar s osmi druhy piv
Svlastni vyroby, grilbarem a tradi¢nimi ¢eskymi jidly v moderni podo-

beé. Na €epu jsou stabilné Ctyfi piva s nazvy Tovarenska 10°, Krutak
12°, tmavy lezak Salzberg 12° a Protektor [PA 15°. Ty dopliuji dalsi ctyri
sezonni piva. Pivo zde vari sladek Jakub Vesely, ktery sdm provozuje Léta-
jici pivovar Falkon. Pro fidice a ostatni ,,nestastny“ doprovod jsou k dispo-
zici doméci limonédy. ,,I v nove oteviené pivnici hned vedle uz zavedené
restaurace Tovarna Slany podavaji jidlo, a to jak tradi¢ni grilovana a nové
i brasirovana masa, tak i ¢eskou klasiku, jako napiiklad utopence, pastiky
a nakladané ryby, av8ak v moderné&jsi podobé,* uvedl séfkuchat Tovarny
Slany Petr Jance, kterou provozuje se svym spole¢nikem Michalem Géabo-
rikem ve firmé Tovarna Gastro.
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Next Door by Imperial

denék Pohlreich otevrel v Praze dalsi podnik. Next Door by Imperial
pr‘edstavuje ¢eskou kuchyni ve formé, ktera respektuje zaklady, na

kterych stoji a zaroven je také ke kontextu dne$ni doby zZadajici jidla
lehéi, vizualn€ propracovanéjsi a daleko vice sofistikovana nez tomu bylo
kdykoli predtim. ,,Prague Bistro Moderne — to je to, co u nas miZete oce-
kavat. Restauraci s bleskovym servisem, §pickovou kuchyni a atmosférou,
ktera je skute¢né pro kazdého,“ fika Pohlreich. Nova restaurace Next Door
by Imperial najdete doslova jen ptes ulici od Cafe Imperial, ve Zlatnické 3
v Praze 1.




Svét barmant

Sklizeri hrozmi ocima Tomase Brithy

Letosni roé¢nik v Cesku byl velmi slusnyj

Podle jednoho z prednich
sommeliertl Ceské

republiky Tomase Briihy

nas tento rok cekaji velmi
povedena vina. Pokles oproti
minulym ro¢nikim naopak
zaznamenaly predevsim
vinari ve Francii. Az na drobné
vyjimky se ovsem cela Evropa
muize pysnit dobrou kvalitou
hrozn(l. Jak trojnasobny vitez
mistrovstvi CR sommeliertl

a head sommelier Premier
Wines & Spirits hodnoti irodu
a sklizer) evropskych vinnych
velmoci?

TEXT. SVET BARMANU

Francie

Prestoze francouzska vlada nyni tvrdi, Ze celkova
uroda je jen zhruba 10 % pod primérem, snazi se
tim jen maskovat pomérné velkou katastrofu v nej-
Champagne, Val du Loire nebo Languedoc-Rou-
ssillon. Cast Burgundska hlési az polovi¢ni propad
oproti normalu, v oblasti Champagne rovnéZ vse
nasveédcuje velice vyraznému propadu. Jarni deste,
mrazy a bouiky bohuzel ponicily mnoho vinohra-
dd a kvéth. Kvantita tedy sice bude podpramér-
na, ale kvalita jak v Bordeaux, Burgundsku, tak
i v Champagne bude ve srovnani s piedchozimi
ro¢niky velmi dobra. V tomto pohledu bude zcela
zasadni prace vinaid na vinohradu a ve sklepech.

Spanélsko

Vieobecné se ocekavalo, 7e troda ve Spanélsku
bude minimalné primeérna. S odstupem c¢asu, se
ale ukazala dokonce jako mirné nadprimerna.
Malokoho prekvapi, Ze se kvalita hroznd tradi¢né
jevi jako velice vysoka. Jak uz touto dobou byva
obvyklé, v podstaté cela Evropa jen ocekava, kolik
se toho ve Spanélsku nakonec sklidi a jakou cenu
nasadi. Jde zajisté o jednu z lokalit, kde se letoSni
sklizeni opravdu podarila a oc¢ekava se velmi sil-
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ny a kvalitni ro¢nik a to hlavné v oblastech Rioja
aNavarra.

Italie

Rocnik 2016 by se dal v Italii napii¢ skoro celou
zemi shrnout jako drobny pokles sklizné oproti
priméru poslednich péti let. Nicméné narazime
na vyjimky, které potvrzuji pravidlo. T¥eba v oblas-
tech Abruzzo a Friuli Venezia Giulia byla sklizen
dokonce mirn€ nadprimérna. Tak ¢i tak, mizeme
kvalitu hroznt, predevs§im pro ¢ervena vina, ozna-
¢it za velmi dobrou a u bilych hroznti to pak bude
spiSe primeérna kvalita. Sklizeni nicméné zacala
prekvapivé asi o 10 dni pozdgji, nez byva obvyklé.

Ceska republika

Rocnik 2016 u nés byl na poméry poslednich let
velmi slusny. Uroda v Cechach se dé oznatit za po-
mérné normalni, nicméné na Moravé byla droda
bohuZel 0 20-30 % niZsi, a sice kvili jarnim mra-
zikdim. OvSem kvalita hroznt se jevi jako skutec-
né dobra. Zda se, Ze u bilych vin bude velmi pékny
pomér mezi kyselinkou, cukry a intenzitou aroma.
U Cervenych vin je jesté stale prili§ brzy hodnotit.
V3echny ukazatele ale indikuji, Ze i ta budou mini-
malné dobra. e

INZERCE

- VELKE PAVLOVICE-

...vino je o velké lasce...

Vinatstvi Ostrovec sidli v srdci moravského vinarstvi ve Velkych
Pavlovicich.

Na malém vrsku Ostrovec se pysSni krdsnym historickym archiv-
nim sklepem, kde jsou uloZeny poklady v lahvich od roku 1976.
Na malebnych svazich Velkych Pavlovic se také rozprostiraji vinice,
z jejichz hrozni na Ostrovci vyrabime ta nejlepsi vina urc¢ena pro
gastronomii. Jakostn{ vina plnime do lahvi s modernim Sroubovym
uzavérem, pozdni sbéry zraji pod korky.

Vinat'stvi patri rodiné Kurkovych. Hlavni dtraz je kladen na pésto-
vani vinné révy a na velmi Setrné zpracovani. To nejlepsi z naSich
vinic, to nejlepsi vino vyrabime pro ty, ktefi toto vino oceni. Pro ty,

kteri si toto vino zaslouzi... g -
...0 ldsce k Zivotu...

Kontakt:
Ing. Petr Korber e tel.: +420 602 731 082
e-mail: petrkorber@vinium.cz ¢ www.vinarstviostrovec.cz




@ DEGUSTACE

Svét H&G degustuje

Neperlive vody

Zpravidla v degustaci Sveta barmantl ochutndavame vina, ale samotny zaklad Zivota nasi pozornosti
¢asto unika. Kazda voda podle mnohych chutna stejné, ale neni tomu tak! Lisi se svym plivodem

a obsahem mineralll ¢i oxidu uhli¢itého. Kazda se hodi trochu k nécemu jinému, at uz je to gastronomie
nebo prave vino. Fakt, ze neni voda jako voda, si uvédomuije take stale vice hotelll a restauraci.

Mezi nimi i sit hotel(l Orea Hotels & Resorts, na jejiz Water menu jsme se v této degustaci podivali
zevrubnéji. Pro nas magazin hodnoti sommelierka Pavia Trasonova, profesional v oboru barmanskych
show Martin Batha a svoje dojmy zaznamenal i Séfredaktor Svéta H&G Petr HoleCek.

ACQUA PANNA
Martin Batha ***

Lahodna a delikatni neperlivd mineralni voda
z Toskanska z okoli mésta Florencie. Charak-
teristickymi rysy mineralky Acqua Panna je jeji
delikatnost a mékkost, diky které vyborné dopl-
ni bila i ¢ervena vina. V chuti zaznamenatelné
rysy minerald. Servis ve vychlazené forme.

Pavla Trasoriova ***i

Prizra¢na voda z Toskanska zaujme oko svymi
bilymi odlesky. Vyznacuje se vyrazné&jsi vini
amirné zemitym aroma. Chut je ¢ista, hrubsiho
charakteru. V dochuti zistava lehka mineralita.
Zajimavéji se projevuje pri teploté okolo 12°C,
pfi pokojové teploté ztraci eleganci.

Petr Hole¢ek 2. 0.0.0 ¢

Voda z Toskéanska patii mezi nejzndmé;jsi a nej-
oblibenéjsi vody na celém svété. Ma nekonflikt-
ni ¢istou chut, od ostatnich se lisi lehkou mine-
ralitou. Neni tak sametov4 jako ostatni vzorky
zledovce nebo miliony let starych mist, ale k vy-
datnym hutnym vintim poslouzi skv€le.

AQUA ANGELS

Martin Batha

1.2.0.0. ¢

vody na svété. | zde je chut spiSe do sladka, tato
voda je velmi jemna. Také opét Zadné zndmky po
mineralech. Proto opét doporucuji pro snoubeni
této vody s whisk(e)y. Pred parovanim s whisk(e)
y opét doporucuji fadne vychladit.

Pavla Trasoriova *****

Tato jiskrn4 voda z islandského ledovce se radi
dokazuji. Viné jde az do prijemnych nasladlych
tond, chut je Cistd a sametoveé hladka, nic nevy-
¢niva. Dlouha sladké dochut. Tato voda je hodné
jemna, proto si ji nejlip vychutnate pti vysSich tep-
lotach okolo 18°C. Vyssi pH 8.8 ma navic blaho-
darny vliv na lidsky organismus.

Petr Holecek *****

Puisobi také jako antioxidant. Zpomaluje proces
starnuti bunék a nezatézuje metabolismus, proto-
Ze se velmi rychle vstiebava. Je tedy dobra pro ne-
spavce, kterym pred spanim zklidni organismus.
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4 I
Duilezita je i teplota

Voda ma své specifické chutové viastnosti,
které ovliviujf také menu, vino nebo koktejl,
jehoz je soucasti. Vliv vody a jeji schopnost
povzbudit chutovy zazitek z vina ¢ijidla si
zacinaji vnimat nejen sommeliefi a barmani,
ale take séfkuchari. Obdobné principy jako
u vina nachazime také u teploty podavani
vody. Prlis nizka teplota, feknéme pod 8

°C, tlumi chutovy vyraz vody a zaroven
zeslabuje viemy chutovych poharkd pro
konzumaci jidla nebo vina. Naopak malo
vychlazena voda blizici se pokojové teploté
neptsobi osvézujicim dojmem a narusuje
chutovy zazitek. Optimalné by se tedy voda
mela podavat pfi teploté 12 - 15 °C, v teplych
dnech u lehkych vod i 0 néco méné, u vy-
raznych mineralnich vod, jejichz specifika

si chceme vychutnat a nebereme vodu jen
jako vhodnych doplnék jidla ¢i vina, mize
byt teplota podavani jesté o néco vyssi.

- /)




Svét barmant

VOSS
Martin Batha *****

Artézska voda se nachazi v uzavireném podzem-
nim zdroji ve vrstvé pisku a horniny. Voda je fil-
trovana samotnou prirodou, a tak neprichazi do
kontaktu se vzduchem a dal$imi znecistujicimi
latkami. Artézska voda VOSS pochézi ze zdroje
v nedot¢ené prirodé jizniho Norska a jeji Cistota
je nesrovnatelnd s ostatnimi vodami. Pro mini-
malni vyskyt mineral(i se skvéle hodi pro zjem-
néni whisk(e)y v mnozstvi nékolika kapek. Chut
mirné do sladka. Do whisk(e)y ji pridame ledové
studenou.

Pavla Trasoriova 0. 0.0.8.¢

Priizracna ptirodni artézska voda z jihu Norska.
Po naliti do sklenky se objevi drobné perleni. Chut
pIn&jsi, vyraznéjsi nejspi§ diky vysSimu obsahu
chloridli, mirné nasladla, témeér bez minerality.
Dochut je svézi, coz se nejlépe projevi pti vychla-
zeni na cca 9°C. Pti vyssich teplotach pasobi téz-
kopadnéji.

Petr Holecek *****

Je to moje prvni zkusenost s degustovanim vody,
tak omluvte mou piipadnou jednoduchost. Kdyz
jsem ochutnal vodu VOSS,; doslo mi, Ze to oprav-
du nejsou prazdné reci — kazda voda chutna jinak.
Tahle je nasladla a ma ton, ktery nedokazu pojme-
novat. Koufova? Zajimavy je také design lahve.
Originalni valec navrhl designér Neil Kraft, byvaly
kreativni feditel znacky Kelvin Klein.

TOMA NATURA

Martin Batha ***
Kristaloveé Cista pramenitd voda Toma Natura pra-
meni hluboko v Néarodni pfirodni rezervaci Adr-
$passko-teplickych skal. Z vrtu putuje voda ne-
rezovym potrubim hluboko pod povrchem zemé
ptimo do lahvi. Voda je natolik ¢ist4, Ze ji neni
potieba chemicky ani jinak upravovat. [ zde je po-
dobné jako u vody Voss a Aqua Angels minimalni
vyskyt minerald. I tato voda se hodi pro zjemnéni
whisk(e)y v mnoZstvi nékolika kapek. Chut mirné
do sladka, aZ jemné nakysla. Do whisk(e)y ji dav-
kujeme ledove studenou.

Pavla Trasoriova ****i
Kristalove Cista voda pochazi z AdrS$passko-teplic-
kych skal vz CHKO Broumovsko. Je to krasné jis-
krné voda se stiibrnymi odlesky a drobnym perle-
nim po naliti do sklenicky, které se ale nijak vyrazné
neprojevuje na jazyku. Ve vini i chuti pasobi velmi
harmonicky, trochu kysel4 i sladk4, s horkosti a sla-
nosti minerald. Vyraznéjsi delikatni, mineralni do-
chut. Teplotu podavani doporucuji 10-12°C.

Petr Holecek ****

Ceska klasika, jsem rad, Ze ve vodnim menu ho-
teld Orea nechybi. Voda, co je v této lahvi, stéka
v hloubce nékolika set metrd pod rozlehlymi pro-
pustnymi kvadrovymi piskovci a patii k nejkvalit-
néjSim ve stiedni Evrop€. Z podzemi pak proudi
pod tlakem vzhtiru k povrchu zemé, kde vytvari
mohutné artéské prameny. Parada.

EVIAN
Martin Batha *****

Kapky desté a snéhové vlocky zde prosakuji ledov-
cem do kilometrové hloubky. V pribéhu ptirozené
filtrace, ktera trva 15 let, ziskava Evian svou ne-
zaménitelnou mineralni rovnovahu Chut jemné
do slana az kysela diky mineralim dokéze o néco
malo snizit hotkost v drincich jako tfeba Ameri-
cano, Spritz nebo Campari a Soda a poslat tento
typ drink do jinych, novych chutovych dimenzi.
Doporucuji tuto neperlivou mineralni vodu pied
pouzitim do zminiovanych koktejld sytit napriklad
pomoci pristroje Sodastream a radné vychadit.

Pavla Trasoriova 0. 0.0.8.¢

Tato snad nejprodavanéjsi voda na svéte pochaze-
jici z pomezi $vycarsko-francouzskych Alp se pro-
jevuje vyssi mineralitou i kyselosti nez ostatni de-
gustované vody, coz muize byt zptisobeno filtraci
vody z Zenevského jezera silnymi vrstvami pisku.
Vzhled je Cisty s nizsi lesklosti a mirnymi odlesky
bilého zlata. Viin€ i chut jsou mineralni s lehce
kyselou dochuti zptisobenou vyS$$im obsahem
hor¢iku. Vice si ji vychutnate pri teploté okolo 10 -
12°C, kdy neni kyselost tak vyrazna.

Petr Hole¢ek 2.0.0.0.0.¢

Tak to je legenda. Chutna vyborné, zadné vedlejsi
rusivé tony, vyssi obsah hor¢iku dava vodeg jistou
davku jemnoucké kyselosti. Alpska Cistota a per-
fektné vyvaZena mineralizace je to, proc€ si ji $éf-
kuchatii a sommelieii po celém svété oblibili. Cisty
aelegantni design je pak $ity na miru prémiovému
segmentu.

VITTEL
Martin Batha ****

Voda Vittel jiz v rozmezi 20 az 40 let prochazi hlu-
binami francouzského pohoti Vogéz. Urazila dlou-
hou cestu a ta ji zarucuje mineralni stabilitu a sta-
lou osvéZzujici chut. A opét do koktejlii pridavame
spiSe mineralni vody, v piipade¢ této ankety z vy-
béru porovnavanych vod i Vittel. Cilem je, aby byl
koktejl osvézujici, tedy i hodné perlivy. Proto zde
doporucuji i tuto neperlivou mineralni vodu pred
pouzitim sytit. V priibéhu teplych ro¢nich obdo-
bi je velky zajem prave o svézi koktejly obsahujici
mineralni vody. Jemna chut mirné do slana dokaze
0 néco snizit hotkost v drincich s hotkou chuti.

1.0, 8.0.0.¢

pohoii Vogéz ma cistou vini bez jakychkoliv
ruivych tond. V chuti je plnd, vyvazena. Je v ni
propojena mineralnost i sametovost. Vyznacuje
se dlouhou, mirn¢ nasladlou dochuti. Tato voda
je prijemné pitelna i diky mirné zasaditému pH.
Vychlazena na 9°C skvéle osvézi a plisobi leh¢im
dojmem. Pri vyssich teplotach okolo 18°C vice vy-
nikne jeji harmonicky charakter.

Pavla Trasorova

vvvvv

Petr Holec¢ek *****

Kazda prirodni mineralni voda mé svou specific-
kou chut. Ziskava se prece ze zemskych hlubin.
Vittel nasava své vyrazné aroma kontaktem s riiz-
nymi geologickymi vrstvami, jimiz protéka. Cim
je ten kontakt delsi, tim je chutova skladba vody
pestiejsi. Plati to u tohoto vzorku, ma nasladlou
chut, lehkou mineralitu a ptisobi lehkym dojmem.

INZERCE
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@ TECHNOLOGIE

Oslovili jsme firmy, aby ukazaly svoje viajkové lodé

Galerie
profesionalnich
kavovari

Neéktere firmy spise vsadily na pohodli a jednoduchou obsluhu

a nabizeji gastronomickemu segmentu kavovary, kde staci
zmacknout jedno tlacitko a skrze kapsli se narodi espresso. Hodi se
zejmeéna pro snidanoveé bufety, kde si kavu délaji sami hoste. Mnohe
firmy vSak stale cti tradici a nabizeji nadherné chromovaneé stroje,
kde si s pripravou espressa musite 0 mnoho déle hrat. A mit vedle
nich i kvalitni miynek. Oslovili jsme spolecnosti, které se prodejem
takovych strojll zabyvaji, aby nam ukazaly svoje vigjkove lodé.

TEXT: PETRHOLECEK

listopad-prosinec 2016

Bezzera Mitica TOP PID

Patfi mezi oblibené domaci kavovary, ktery
Ize bez problémt vyuzit také v malé kavarné,
restauraci ¢i baru. Je vybaven hlavou E61, me-
dénym bojlerem s integrovanym vyménikem na
paru, coz umoznuje pripravovat kavu a zaroven
paru bez poklesu tlaku extrakce. Model TOP
umoziuje dvojiho napojeni na vodu (zasobnik
4 litry nebo primé napojeni na vodu). PID dis-
plej nabizi regulaci teploty v rozmezi od 80 °C
do 100 °C.

coffeehub.cz, 39 950 K¢

Slayer espresso

Sen kazdého baristy. UZijte si to, co vaSe espre-
sso dokaZe nabidnout diky regulaci pritoku
a nahé pace. Diky manualnimu ovladani lze ex-
trakci rozdélit do nékolika etap a regulovat tak
pratok espressa, ¢imz ziskdme vyraznéjsi chut
espressa. Diky pre-brew pouzivime vyrazné
jemnéjsi mleti. Slayer kavovar pripravuje es-
presso pomoci nahé paky. Kazdy Slayer espre-
sso kavovar je jedinecny, jelikoz design kavova-
ru Ize vyrobit na zaklade¢ prani zakaznika.
coffeehub.cz, 257 095 K¢

La Nuova Era Altea Maxi

Moderni priprava espressa, stroje s moznos-
ti nastaveni doby predpareni (preinfuze) kavy
v pace, k dokonalému uvolnéni aroma. Program
na ¢isténi kavovaru, informace pro obsluhu
o nutnosti vymeény filtru, to jsou prednosti ka-
vovaru Altea Maxi.

kavovary.cz, 119 900 K¢

Fracino Contempo

Pridany vykonny plynovy hotak, vhodny prede-
v§im pro venkovni akce, mobilni stanky. VSude
tam kde chybi pripojka elektrické energie. Pri-
pravuje espresso jako v kavarné.

kavovary.cz, od 99 999 K¢

Visacrem Palanca

Presto Ze je retro, vyrobi opravdu skvelé espre-
sso. V jednoduchosti je sila, Zadné cerpadlo,
pouze velka paka s pruzinou. Tlak je potom na
zacatku extrakce vétsi a jak se pruzina rozpina
tlak klesa = dokonalé espresso. Neméa naroky na
elektrickou energii.

kavovary.cz, 92400 K¢

Jedna z vedoucich znacek na trhu s porcovanou
kavou prémiové kvality, Nespresso, predstavila
tento rok pristroj Aguila 220, ktery vychazi ze
stejné prakopnické technologie predchidce
Aguila 420. Idealni reSeni pro podniky, které
serviruji 1 500 — 3 000 kav mésicné.

Systém pro tvorbu mlééné pény, regulace tep-
loty mléka, tfi programovatelné velikosti $alka,
4 recepty na jeden dotek a 12 naprogramova-
nych kavovych receptti s horkym mlékem hoto-
vych po stisku tlacitka, Dalsi prijemnou funkci
je imoznost propojeni s pokladnou.

nespresso.com/cz

FOTO: ARCHIV FIREM
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IMly Francis Francis X9 (" N

Kompaktni a elegantni chromovy design. Nej- Prezentaceflrmy CO” eeHub
novéjsi z malych kavovart s technologii ipere-

: e | Firma CoffeeHub se zabyva prodejem kompletniho prislusenstvi pro pripravu kavy. Jak Ize vidét ve firemnim
spresso. IPERESPRESSO je revoluéni systém

logu: gring it. extract it. love it, snazi se lidem nabidnout kvalitni vybaveni pro pripravu perfektniho espressa.

v pfipravé kavy kombinujici v sob€ nejmoder- Jiz od roku 2013 se zabyva prodejem domédcich a profesionalnich pakovych kdvovar( italské znacky Bezze-
n¢jsi technologie a italsky design. Diky tomuto ra. Jedna se o jednu s nejstarsich firem s tradici jiz od roku 19071, kdy si dal Luigi Bezzera patentovat inovativni
jednoduchému systému si vloZzenim jedné kaps- zpUisob pripravy kavy. V soucasné dobé dodava kdvovary od jedné az po ¢tyri paky. Vsechny modely

le pohodIné pripravite erstvé illy espresso pii- znacky Bezzera jsou vysoce kvalitni vyrobky postaveny z profesiondlnich komponentt.. Téla kavovard jsou
mo do $alku. nasekava.cz,5917 K¢ vyrobeny z lesténé nerezove oceli AlSI 304 s hlavovou skupinou E61. Nove se firma také stala vyhradnim

distributorem americké znacky Slayer, kterd pochazi ze Seattlu. Jedna se o designove kdvovary ur¢ené pro
ndro¢nou Klientelu. Od roku 2007 spole¢nost Slayer vyrabi dva modely strojt. Slayer Espresso, ktery ziskal
ocenéni pro nejlepsi pripravu espressa od Specialty Coffee Association of America a druhy model Slayer
Steam, ktery je zaméren na pripravu pary. Vice na webu www.coffeehubcz.

Se strojem muZete pripravit celou fadu kavovych

a mléénych vyrobkd, od espressa po bilou kavu,
Latte Macchiato, nebo dokonce cappucino bez COFFEEHUB POSKYTUJE | PROFESIONALNI MLYNKY NA KAVU SPANELSKE ZNACKY COMPAK:
kofeinu. Hodinovy vykon az 200 8alk( zaruci
rychlou a efektivni piipravu objednavek i v téch
nejvytiZengjSich navstévnich casech. Precizni

Milynek Compak K3 Touch Advance — e Mlynek Compak E6 ——
je maly, vykonny mlynek pfedevsim pro
domaci vyuziti. Je pohanén vykonnym

mlynek znacky -

a vykonny mlynek s ocelovymi mlecimi kameny motorem, ktery mele kdvu pfi stfednich otac- pouhych 65 dB. Nabizi
té nejvyssi kvality a dlouhé zivotnosti zajisti to nej- kach a tim nedochdzi k prebytecnému tfeni nejlepsi pomeér ceny
lep$i namleti kavy. espressoprofessional.cz a zahfivani kavy. Diky Usporné konstrukci a kvality produkce kavy. ‘_'I.‘
nez(istava v téle mlynku zbyte¢né moc QOvladan je pomoci LS
. namleté kavy. Z mlecich kamen( odchazi dotykoveho displeje
Lelit Mara v / Pe

s Sirokou moznosti
nastaveni. Mleci
kameny Vam namelou

kava primo do portafiltru ktery je drzen
Uchytnym systémem v rdmci spina-

Profesionalni kavovar Lelit Mara se mtize pochlu- ¢e mieti. Vyhodou mivikL je presné

bit jednou z nejlepsi technologii v kavovem svéte mikrometricka nastaveni mleti, vydej 1 nebo . 7 g kavy za pouhych
a taktéz kompaktnim provedenim. Kazdy barista 2 porcf kdvy, automaticky nebo manu- 19 sekundy.
nalezne v tomto modelu vSe, co je potieba k pii- alni rezim mleti, drzak portafilteru ! Cena: 27800K¢
pravé perfektniho $alku kavy nebo cappuccina. pri mieti. Cena:11900K¢
Ma celonerezové provedenti, nastaveni teploty po-
moci termostatu, hlavu typu E61.
espressoprofessional.cz _ J

INZERCE
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Pomoci wi-fi monitoru kontrolujete svoje
podnikani odkudkoliv na svété
PC, Tablet, Smart telefon

3IM™ ScaleGard™ Blend
eries of Products

Wi-fi monitor 3M™:
* hlida spotfebu vody

Lo . — &) a zivotnost filtru
Kvalitu vystupni vody fidite i « Kontroluje kapacitu pro
pomoci nastaviteiného by-passu ekonomiku provozu
na 3M™ filtru SGB. f R

upozorni signdlem

IdedIni mnozstvi rozpusténych I na nutnost servisu

latek ve vodé, pro dokonale
vyvazenou chut'. l
Filtr 3M™ chrdni zafizeni proti
korozi, usazenindm, chléru
a pachim.

AUTORIZOVANY DISTRIBUTOR 3M CESKO:
PPM-WATER SERVICE s.r.o., Kioknerova 1, 148 00 Praha 4

PPM-WATER SERVIC gsm: (+420) 602 323 837, e-mail: Info@vodnifittry.cz

P ®  3M Autorizovany distributor s.r.o. www.vodnifiltry.cz
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@ SERIAL

Starite se
kavovymi mistry

Podzimni
napoje z kavy

Vitame vas u Ctvrtého dilu naseho
serialu, ktery se vénuje kave. Kava
je naprosto Uzasny napoj, z nehoz
mUizeme navic vyrobit radu
dalsich. Cesky zakaznik postupné
presel z klasickeho turka na
espresso a jiné kavy, navic ¢im dal
vice zacina experimentovat. Diky
tomu, Ze Cesi zacali v poslednich
letech vice cestovat, ¢asto se

v zahranici setkavaji s riznymi
novinkami v oblasti teplych

i studenych ndpojll. Proto se riizné
kavove trendy dostavaji i k nam.

TEXT: PETRA DAVIES VESELA

apriklad irska kava. Nikdy jsem nepila
whisky, ale na jedné akci jsem délala
porotkyni pfi soutézi v pripravé irské
kavy. Kombinace tftinového cukru
svareného s irskou whisky a silnou kavou, oz-
dobenou chladivou $lehackou, je naprosto fe-
nomenalni.
Do kavy se ale daji pridat i ingredience, které
byste viibec necekali — jako napriiklad Cerstvé
ovoce.

Bombardino

Jezdite v zimé lyzovat do Italie? Tento napoj si
muzZete objednat v kazdém baru na kterékoli
sjezdovce. Poznate ho podle zarivé zluté barvy
a Slehacky. Plvodni recept neobsahuje kavu,
ale ¢asem ji do receptury zahrnuli, a myslim, Ze
vim pro¢. Tento napoj vas na sjezdovce opravdu
zahreje a povzbudi.

Na jedno bombardino:

* espresso

* 20 ml vaje¢ného likéru 10 ml rumu
« Slehacka

Ohfejte vajecny likér s rumem a nalijte je do
menS§i skleni¢ky. Pomalu pfilijte espresso — nej-
1épe ho nalijete pres 1zicku po stén¢ sklenicky.
Vrstvy vam tak zlistanou krasné oddélené. Na-
konec ozdobte §lehackou. Rum muZete nahra-
dit brandy nebo whiskey.

Nealko Bombardino

Pokud budete zrovna ridit nebo je na vas klasické
bombardino moc silné, miZete vyzkouset nealko-
holickou variantu. Nauéil mée ji na jednom veletr-
hu mtj byvaly kolega Jiri, ktery se ¢asto nechaval
inspirovat Italii. Ptipravili jsme ji pro par klientt,
a za chvili k nam chodili i v8ichni z okolnich stan-
ki a nemohli si nealkoholické bombardino vyna-
chvalit. Navic to, Ze obsahuje Jesenku, byla pro
spoustu z nich nostalgicka zalezitost. Pamatujete
si, jak jste ji samotnou cucali z tubicky, kdyz jste
byli mali? J& Jesenku vzdycky tplné milovala.

Na jedno nelkoholické bombardino:
* espresso
* 10 ml Jesenky §lehacka

Misto vaje¢ného likéru a rumu poufZijte oslazenou
zahusténou smetanu, Jesenku. Tu nalijte do malé
sklenicky. Staci tplné malinko, zhruba 10 ml. Po-
kud mate kavu radi hodné sladkou, mizete dat
i 20 ml. Déle pripravte espresso a pomalu ho na-
lijte na jesenku. Na néj pridejte trochu Slehacky.

FOTO: KNIHA O KAVE, WWWSMARTPRESSCZ



Bizudrink

Kdybych méla néktery ze svych receptli zaradit
mezi nostalgické, byl by to Bizudrink. Pdl roku
po otevieni mé kavarny jsem prosla prvni soutézi
a skoncila jsem na tretim misté. Pravé BiZudrink
byl mdj soutéZni volny napoj. Pamatuji si jesté
ted, jak moc jsem byla nervézni. Viibec jsem ne-
¢ekala, Ze bych mohla skoncit na krasném tretim
misté. Tehdy zacalo moje soutézni obdobi.

Na jeden bizudrink:

¢ 1 kopecek vanilkové zmrzliny 1/2 vanilkového
pudingu Danette

* espresso nebo 30 ml moka kavy 10 ml mléka

Nejdrive pripravte espresso. MiZete pouzit i jinou
kéavu, naptiklad z moka konvi¢ky. Do mixovaci
nadoby pridejte vSechny ingredience a umixujte.
Nalijte do 8irsi 0,251 velké sklenice. Napoj mizete
ozdobit trochou §lehacky a dvéma kavovymi zrnky.

Miramare

Pro svou prezentaci na Mistrovstvi svéta v Bernu
jsem musela pfipravit specialni drink. Dlouho
vznikala jeho kone¢na podoba a moji kamaradi
uZ ani nechtéli mé napady degustovat. Nakonec
vznikl osvézujici napoj do horkého dne, u kterého
vas asi prekvapi pouzité ingredience. Ale véite, Ze
dohromady tvoii velmi zajimavé chuté.

Na jedno miramare:

* espresso nebo 30 ml moka kavy

¢ 1 kopecek vanilkové zmrzliny 10 ml mléka

¢ 10 ml pomerancového dzusu

¢ 2 ml pomerancového sirupu na ozdobeni
sklenicky

* cukr na ozdobeni sklenicky ¢tvrtinka
pomerance na ozdobeni

Do mixovaci nadoby pridejte vSechny potiebné
ingredience a uslehejte je. Okraj sklenicky po-
malu namocte dokola v pomerancovém sirupu
a poté v cukru. USlehané ingredience nalijte do
sklenicky a ozdobte ¢tvrtinkou pomerance. @

SERIAL @

Oautorce

Nekolikandsobna mistryné CR v ptipravé
kavy a mezinarodni porotkyné. Se svym
muzem Gwilymem, mistrem svéta roku 2009,
vede kavove kurzy v Jilovém u Prahy. Vice

na Kavovekurzycz. V roce 2010 ji vySla Kniha
O kavé. Vydalo nakladatelstvi Smart Press,

k dostani na www.smartpresscz.




Kava technologicky i poeticky.
Tak o ni pise Jozef Augustin

LAch kavo, ty tisis smutek. Jsi napojem viry,
davas zdravi lidem pracujicim, lidem dobrym
najit pravdu.”

srdci chovali niternou lasku k povzbuzujicimu ¢ernému népoji a do-

kazali ji vyjadrit skrze inkoust a papir. Stejné tak se to povedlo i ¢le-
novi Emeritniho klubu Ceské barmanské asociace, uznavanému odborni-
kovi na potravinarstvi a vysokoskolskému pedagogovi Jozefu Augustinovi
(3. 3. 1940, Revuca).

Ten jen pred n€kolika malo tydny pokitil na zah4jeni brnénského festiva-
lu Tyden kavy aktualizované vydani své knihy U kavy o kavé a kavovinach.
Publikace, ktera uz pred 16 lety zaujala experty i $ir$i vefejnost, se tak do-
ckala rozsireni o nejnovéjsi poznatky v oboru.

Asi 350strankovéa kniha hned na prvni prolistovani piekvapi tematickou
komplexnosti. Rozmanitost velikosti a barev kavovych zrn. Oznacovani
zoku s neprazenymi zrny. Rady, jak ptipravit dobrou kavu veetné rtznych
technik od dzezvy po vakuum pot. Prlimérné ro¢ni teploty vhodné k pés-
tovani rznych druht kavovniku. Prospésné latky obsaZené v kave véetné
chemickych vzoreckd. A po presyceni technickymi informacemi se miiZete
zacist do cestopisného prehledu produkénich oblasti kavovniku doprova-
zeného péknymi fotkami.

Talent pro poetiku Jozef Augustin uplatiiuje pti vzpomince na své prvot-
ni setkavani s kavou datované do utlého détstvi. Hlavni roli v ni hraji pra-
rodice ze slovenské vesnice Voderady. ,,Babicka Apolka pravidelné¢ v nedéli
po svate¢nim obédé varila vonici meltu a podévala ji ke skvélé babovce. Pro
vylepSeni pridavala do kdvoviny par pomletych opravdovych prazenych ka-
vovnikovych zrnek, které dostal déda Ludovit jako bonus za kvalitni sluzbu
na panském dvore. Cela domacnost zavonéla a kavicka s babovkou vykouz-
lily neskute¢nou pohodu.“

O kavu se Jozef Augustin zacal hloubéji zajimat na sklonku 80. let, kdy
jako pedagog dostal na univerzité za kol vytvorit do té doby neznamé
predmeéty slouzici k vyuce budoucich potravinarskych technologti. A aby
se méli studenti z ¢eho ucit, napsal pro né skripta, ktera se mimo jinych
pochutin tykala i kdvy. Postupem ¢asu se stal kdvovym nadSencem, odbor-
nikem a komisarem baristickych soutézi. e

Q utor citatu, arabsky Sejk Abd al Kadir, byl jednim z téch, kdo ve svém
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Vitézem soutéze TOP vinarsky cil
2016 je Bohemia Sekt centrum

itézem prestizni soutéZe
\/0 nejpopularnéjsi TOP vi-

naisky cil se pro rok 2016
stalo Bohemia Sekt Centrum ve
Starém Plzenci. Rozhodlo o tom
hlasovani vetejnosti, kdyZ priz-
nivci vinarské turistiky organi-
zatorim zaslali vice nez 22 tisic
hlasti. Leto$nim stfibrnym cilem
jsou Vinné sklepy Skalak (Skalka
u Kyjova), bronzovym pak Salon
vin CR (Valtice). Cenu Narodniho
vinarského centra ziskalo Valtic-
ké podzemi — Vinarstvi Lednice
ANNOVINO.

Organizatorem projektu TOP
vinafsky cil je Vinatsky Institut,
slavnostni vyhlaseni vysledki sou-
téZe spjaté s projektem se konalo
ve ¢tvrtek 13. 10. 2016 v Louckém
klastere ve Znojme.

TOP vinarsky cil je on-line bede-
kr zajimavych mist, kterd navstév-
nikim nabizeji kombinaci vina
a zazitku. Priivodce v soucasnosti

zahrnuije jiZ vice nez dve stovky cillt
rozesetych po celé Ceské republice,
které do bedekru zarazuji odborni
garanti (sommeliefi, novinari, od-
bornik na vinarskou turistiku, vi-
narskou architekturu a dalsi). Kaz-
doroc¢né od 1. ¢ervna do 30. zaii ma
navic vefejnost moznost hlasovat
o nejoblibenéjsi TOP vinarsky cil.

Letos poradatelé od verejnosti
ptijali rovnych 22.619 hlasd. ,,To
je nejvice v pétileté historii sou-
téze,“ uvedl freditel Vinarského
Institutu Petr Psotka.

Vitézné Bohemia Sekt Centrum
funguje primo v arealu slavného
vyrobce ceskych sektli ve Starém
Plzenci od roku 2005. Jeho na-
vStévnici se pri exkurzi provozu
dozvédi, co vSechno je k vyrobé
Sumivého vina potieba, seznami
se s historii zdejsi produkce a vy-
brané sekty mohou i ochutnat.

Pro vice informaci navstivte web
bedekru www.topvinarskycil.cz. e

Blizi se Whisky Life! Prague

&Ste se na patek 4. a sobotu
—|_5. listopadu 2016. V Novo-

méstské radnici v Praze na
Karlové namésti opét probéhne dal-
§i roénim whisky festivalu.

Kde jinde si muZete zakoupit
ochutnavku Sirokého vybéru whis-
ky za minimalni ceny?

Jako uz kazdoro¢né zde budou
nejvyznamnéjs$imi distributory
v Ceské republice otevieny a nabid-
nuty k ochutndvce whisky lahve,
které se sem jeSte€ ani nedovazi a to
vSe za minimalni degustacni ceny -
nasobky 30 K¢. Vice o vystavovate-
lich na festivalovém webu.

V cené vstupenky (cca 450 K¢) je
vlastni originalni sklenka na whisky
Glencairn a festivalova brozurka
na psani degustacnich poznamek.

Ochutnavky whisky budou na misté
ke koupi za festivalovou ménu a jeji
nasobky Dram (1 Dram — 30 K¢).

Doplikové masterclasses jsou
k prodeji na strankach festivalu
www.whiskylifeprague.cz.

Masterclass je fizena ochutnavka
4 -5 druhti whisky pod vedenim am-
basadora na danou znacku, jejich
kapacita je omezena pro maximal-
né 25 osob, proto nevahejte s jejich
rezervaci.

Kazdy rok se snazi na Whisky
Life! Prague pozvat n¢jakou vyraz-
nou osobnost ze svéta whisky, letos
ptijal pozvani ambasador Scotch
Malt Whisky Society, John McChey-
ne, ktery povede v patek a v sobotu
jednu exkluzivni ochutnavku 5 su-
dovych single malt whisky. e



Nabizite své produkty a sluzby pro

HORECA & RETAIL trh?

..name pro vas zajimavé inzertni kombinacnibalicky

14000

vytisku

42 000

Ctenard

www.lprg.czc www.svetobchodu.cz www.svethg.cz
e
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Ziskate:

e redakc¢ni podporu
e Zajimavéslevy

e prostor na webu

o predniumisténi
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OFICIALN CASOPIS CESKE BARMANSKE ASOCIACE
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e vytisky pro vlastni promo
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prodej inzerce:

Jarka Chuda, gsm: 776 591 940, e-mail: chuda@lprg.cz
Martin Kolesar, gsm: 724 990 646, e-mail: kolesar@1prg.cz
Ladislava Zaklova, gsm: 604 917 068, e-mail: zaklova@lprg.cz
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