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Zeptejte se barmana na Sest zakladnich bazi, které pouziva pri
tvorbé svych drinkd. Mél by vam je odrikat jako kdyz bicem mrska
a to i uprostred noci. Kazda z nich je jina, nééim specificka, kazda
ma své kouzlo a krasnou historii, poji se se spoustou pribéha
a chuti. Nejhezci na nich je ale to, co vSechno se s jejich pomoci
da vykouzlit.

A jestlize k rumu priradime cukrovou trtinu, k tequile Mexiko a srdce
agave, k vodce €istotu a jiskrny nadech, k ginu neodmyslitelné patri
jalovec. Neni divu, ze v podvédomi lidi je vniman jako ,,jehli¢i*, protoze
ve skuteénosti bobulky jalovce jsou skuteéné obaleny drobnymi
jehlickami, které se zaslouzily o jeho prezdivku.

Kralovstvi
jalovcovych

bobuli

Mnoho lidi si mysli, Ze gin pochazi z Britského ostrovniho
kralovstvi. A¢ je dnes Anglie jednim z nejvétSich produ-
centl ginu, jeho pivod se vaze ke korfeniim Holandska,
kde byl podavan jako lék a prevence proti bolestem za-
ludku, kurdéjim a éernému moru. Nejcasteji byl k dostani
v lékarnach a tehdy se mu rikalo Genever. Byl to takovy
pratata gint, kterymi se dnes chlubime v nasich baro-
vych displejich.

TROCHA HISTORIE

Plvodni Genever (gin holandského typu) byl nasladlé chu-
ti se silnou chuti jalovce, hustsi konzistence a pri jeho
ochucovani se pouzival pouze jalovec a citrusy. Na jeho
bézi vznikla fada drinkd, které jsou at uz v plvodnim znéni
nebo rdzné poupravené oblibené dodnes. Je povazovéan
za jednu z kategorii gin pravé pro svou specifickou chut
a vyrobu.

Diky anglickym vojakdm, bojujicim za tricetileté valky
(1618 - 1648) na strané Nizozemi, kdy dostavali tento
alkohol na kuraz zejména pred bitvou, se tato “jalovcova
palenka“ dostala az do Anglie, kde se tesila velké oblibé
a to zejména poté, co krdl Vilém Oranzsky zakazal
dovoz brandy do zemé. Lidé byli nuceni vyrabét alkohol
z vlastnich zdroji a tim alkoholem byl pravé gin. Az tady,
v Anglii, byl pavodni ndzev Genever zkrécen do tii pismen
GIN. Tehdejsi zadkon podporoval vyrobu ginu a proto se
jeho vyroba rychle rozsirila.

HLAVNi ROLI PRI ZRODU GINU HRAJI TRI ASPEKTY
Jsou jimi: kvalitni vstupni surovina, z niz se vyrobi Cisty
vysoce procentni destilat, bylinky, které nam tento desti-
|at ochuti a cesta, kterou se tak déje. Pokud jsou tyto tFi
véci kvalitni, na konci procesu bychom méli byt odménéni
spiritem s jedinec¢nou vani a charakteristickou chuti, kte-
ré dominuje jalovec.

V roce 1831 byla vynalezena kontinualni destilace, ktera
zplsobovala to, Zze veskery cukr ve vstupni suroving, coz
je v pripadé ginu vetsinou obili (ale neni to podminkou), byl
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KOKTEJLY Z GINU

Zakladem nékterych z nejslavnéjSich

koktejlti ve svété, véetné klasického

suchého martini, je gin. NejlepSiho
koktejlu z ginu se dosahne, jsou-li gin
i sklenka ledové chladné.

prepalen a vznikl destildt o vysokém procentu
alkoholu a velmi suché chuti. Diky této senzaci
vznikly giny typu “London dry“, které jsou
oproti svému predchidci velmi suché, lehké
a maji sirokou skalu pouziti. Je zde ale jedna
velmi podstatna vec a to, Zze nemusi pochazet
z Londyna, a¢ maji na lahvi napis ,London dry!,
jedna se pouze o kategorii takto oznacenou.
Jediny London dry gin, ktery se zrodil v Londyne
je Beefeater gin, ktery té€si svou chuti sve
milovniky uz temer 200 let.

Dalsi a to treti kategorii je Plymouth gin, u ngj
je zajimavé, Zze ma chranéné misto pldvodu prave
ve mesté Plymouth na jihozapadé Anglie, kde je
vyraben jiz od roku 1793. Je korenéneé az ze-
mité chuti a diky pridavku pomeranét ma jemné
nasladlou dochut. Prvni Martini dry cocktail byl
vytvoren prave na jeho bazi.

RENESANCE GINU

Pokud po vas bude vas zakaznik pozadovat sladsi
gin, s klidnym svédomim mu miZete nabidnout
Old Tom gin, u nas je nejznamejsi Hayman's
Old Tom gin, ktery svemu znovuzrozeni vdeci
Christopheru Haymanovi, prapravnukovi Jamese
Barrougha, coz byl zakladatel znacky Beefeater.
Svou chuti je na polovineg cesty mezi sladkym
Geneverem a suchym London dry. Podoba se
anglickym gindm 18. stoleti. Mnoho dnesnich
barmant vyuzivéd jeho nasladlié chuti a radi se
vraceji k recepturam vzniklym na bazi tohoto
ginu.

V dnesnim prisunu novych a novych produktd
nejrazngjsich chuti i giny zazivaji svou renesan-
ci. At uz svého favorita naleznete mezi klasiky,
nebo mezi novymi zastupci této baze, at uz jej
budete popijet samotny v teple svého domova,
Gi jako soucast drinku ve svém aoblibeném baru,
kazdému z vas preji, at vam chutna!

Katka Kluchova
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Provozovatellim baru by za opilé
déti mohlo hrozit docasné zavreni

Provozovatelim restauraci, bar( a klubl by v budoucnu mohly hrozit nejen po-
stihy za nalévani alkoholu mladistvym, ale i za to, kdyZ u nich v podniku opilé déti
budou. Na néjakou dobu by kvdli tomu mohli svij podnik tfeba i nucené zaviit.
Novinarim to fekl narodni protidrogovy koordinator Jindfich Voboril. S postu-
pem nejen proti nelegdlnim, ale i legalnim drogam pocita akéni protidrogovy plan
do roku 2012, ktery schvdlila vlada.

Podle Voborila jsou pocty nezletilych pijakd alarmujici. Mladi Cesi piji alkahol nej-
vic z Evropy. Evropska studie ESPAD ukazala, e se v Cesku v poslednim roce
nejméné jednou opilo 48 procent Sestnactiletych. Evropsky prdmér dosahuje 39
procent. Vyzkumy takeé podle koordinatora ukazaly, Zze pokud clovek pije alkohol
pred svym 15. rokem, je u ngj vysoke riziko uzivani ilegalnich drog.

Podle Vaborila se sekretariat viadni rady pro koordinaci protidrogove politiky snazi
s prislusnymi ministerstvy hledat ,jiné typy sankci®, nez je nyngjsi trest za nalévani
alkoholu mladistvym. Jednim ze zvazovanych reseni je to, ze by provozovatelim
podnikl mohl hrozit trest i za to, ze v restauraci ¢i baru po urcéité hoding opilé
déti jsou.

+Musi se resit to, ze by po nejaké hodiné byl odpovédny provozovatel. Kdyz je nasili
na sportovistich, tak takeé odpovidaji provozovatelé sportovist,” uved! Voboril. Po-
dotkl, ze v Londyné nesméji mladi po 21:00 v barech, kde se nalévéa alkohol, byt.
Koordinator fekl, Zze pokud nyni policie nechyti hospodskeého pri ¢inu - tedy jak na-
léva alkohol mladistvym, neni mozné ho potrestat. Provozovatel se mdze vymluvit
na to, ze se mu opild mladez jen pohybuje po lokale. V budoucnu by za to mohlo ale
hrozit tieba i pozastaveni ¢innosti. Restauratér by tak za podnapilé deti ve svém
padniku nemusel otevrit cely tyden, mésic ¢i dokonce rok, a to podle zavaznosti
prohresku.

Podle Voborila by mélo hrat roli i to, zda se k alkoholu dostali chlapci a divky pod 15
let nebo starsi. Sekretaridt vladdni rady proto spolupracuje s policejnim prezidiem
a snazi se najit model mozného zprisnéni trestl za podavani alkoholu mladsim 15
let. Zvazované sankce nemaji podle koordinatora ale predstavovat represi. ,| vy-
mahani prava ma fungovat preventivne. Nejde o to, ze chytneme nékoho za rukav,
ale Ze postih maze prijit. Ma to mit tedy preventivni dopad,” zdraznil Voboril.
Podle néj se moznosti zatim zvazuji, podobu navrhu zakona nemaji.

Ke snizeni spotieby drog a dopadl jejich uzivani ma prispét Narodni strategie
protidrogoveé politiky, které zahrnuje obdobi do roku 2018. Jeji jednotlivd opatireni
obsahuji tri trileté akéni plany. Jeden z nich jiz vlada schvalila. Material mezi drogy
zahrnuje i alkohol a tabak a v pristich letech pocita s opatrenimi k omezeni jejich
uzivani.
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MIROSLAV REHOR:

KONKURENCE
NAS MOTIVUJE

»Nabizime
vyjimeéne koktejly: &
pro vyjimeéng

hosty.* ' [ ? !

PRVNIi SKUTECNY KOKTEJLOVY BAR V JIZNiCH CECHACH OTEVREL
V CESKYCH BUDEJOVICICH PRED DESETI LETY. VE STEJNEM
MESTE V LONSKEM ROCE OTEVREL NOVY DANCE BAR PARADOX.
REC JE O MIROSLAVU REHOROVI. CASOPIS SVET BARMANU HO
POZADAL O ROZHOVOR.
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S JAKYM CiLEM JSTE V ROCE 2000 ZAKLADAL
KOKTEJLOVY BAR V EESKYCH BUDEJOVICICH?
PODARILO SE VAM TENTO CiL SPLNIT?

Bar jsme otevreli na zacatku léta roku 2000, na-
sim cilem bylo otevrit prvni skutec¢ny koktejlovy bar
v jiznich Cechach, ve kterém se hosté budou citit
skvéle. Vzhledem k tomu, ze mi vyhovuje poklidny
Zivot na jihu Cech, bylo dané, Ze bar otevieme préavé
v Ceskych Budgjovicich.

Stylem a nabidkou jsme se chtéli priblizit nejlepsim
barlm nejenom v Praze, ale inspiraci jsme cerpali
také za hranicemi nasi republiky. Cilem nebylo pouze
prodavat koktejly, ale vytvorit podnik pro vsechny
priznivce kvalitni népojové gastronomie a prijemné
atmosféry. Myslim, Zze se nam nas cil splnil, a to
i pres to, Ze bar nesidli v centru meésta. Od zacat-
ku jsme nase hosty zaujali vysokou kvalitou sluzeb
a bohatym vybérem prvotridnich koktejld, coz se
nam, vérim, dari dodnes.

CO BYLO NA POCATKU NEJTEZSi A CO NAO-
PAK ,,SLO“ SNADNO?

tvorit perfektni profesni tym. Dnes jsem moc rad,
ze se ndm tento ukol povedlo splnit a zdrave jadro
teamu je stéle stejné. V zacatcich byl samoziejme
také problém s pravidelnou dodavkou kvalitnich su-
rovin. Vse ostatni nebylo obtizné, ale je potreba si
uvedomit, Zze v roce 2000 nebyla témér zadna kon-
kurence.

Situace se od té doby velmi zménila, koktejly jiz ne-
jsou vysadou kvalitnich bard. Jsem priznivcem nazo-
ru, ze konkurence je zdrava véc, ktera nas motivuje
a posouva dal, nicmeéné rekl bych, Ze aktualné jejich
kvantita je na ukor kvality. Naopak lahodny koktejl
z rukou profesionalnich barmand je skutec¢né pastva
pro vsechny smysly.

CESTi ZAKAZNiCI NEBYLI ASI ZPOGATKU
ZVYKLi KONSUMOVAT KOKTEJLY. PODARILO
SE VAM JE PRESVEDCIT, ZE KOKTEJL JE TEN
SPRAVNY NAPOJ? JAK?

Od sameého zacatku jsme méli jasnou vizi a pozor-
nost na prodej koktejld. Nase motto bylo, Ze nabi-
zime vyjimecné koktejly pro vyjimecné hosty. Vsadili
jsme na kvalitu surovin a na tehdejsi pomery sku-
tecné nadstandardni servis. Uspokojeni a pozitek
hostlm neprinasela jen samotna konzumace drinkd,
ale také jejich priprava, coz je dodnes pro mnohé
vizudlini zazitek. Nemusim zdlraziovat, ze aktudlné
se koktejly tesi celosvétoveé oblibé.

V ROCE 2008 JSTE ZLUTOU PONORKU OBLEKLI
DO NOVEHO KABATU A ZMENILI DESIGN BARU.
CO0 VAS K TOMU VEDLO?

Po osmi letech uUspésného fungovani baru ukoncil
svou ¢innost v baru mdj byvaly spolecnik a ja se roz-
hodl pro zasadni zménu tvare baru. Interiér ziskal
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novy naboj. Nové barvy zdi doplnéné tapetami v kom-
binaci s novym decentnim osvétlenim a netradi¢nimi
dekoraénimi prvky svezly Ponorku na luxusni vinu. Zme-
nili jsme kompletni corporate identitu firmy (logo, www
stranky, napojovy listek,...). Od této zmény ubehly jiz
dva roky a tak m0zu konstatovat, Ze to byla zména
zésadni a nasimi hosty velmi vitana.

BEHEM LET JSTE ZiSKALI RADU CEN A UZNANiI.
KTEREHO Z NICH S| NEJVIiCE VAZITE?

Neni snadné z té rfady ocenéni vybrat jedno, kterého si
vazime nejvice. Kazdé ocenéni je pro nas velmi cenné
a kazdé je specifické. Vazime si velmi téch, které jsme
ziskali na zékladé hlasovéni nasich hostl, ale samo-
zfejme i tech, které jsme obdrzeli na zakladé rozhod-
nuti odborné poroty. Velmi si vazim oceneni CZECH
BAR AWARDS, konkrétne 1. mista v kategorii nejlepsi
DESIGN BAR 2008 a aktualniho 3. mista v kategorii
nejlepsi COCKTAIL BAR 2010. Jsem velmi rad, Ze se
nam podarilo vybudovat podnik, ktery jiz nekalik let patii
mezi barovou elitu.

V NABIDCE DNES MATE NA 150 DRUHU KOKTEJ-
LU — NENi TO AZ PRILIS MNOHO?

Vsichni vime, Ze koktejll existuje nesc¢etné mnoho, fan-
tazii se meze nekladou. Zacinali jsme s 230 koktejly,
nyni jich mame v nabidce zhruba 150. Znaény pocet
koktejlli se tési velké oblibé a jsou stale aktudlni. Do
budoucna vsak budeme jejich pocet dale redukovat, réad
bych se dostal na polovinu. Jsem si veédom, Ze mne
¢eka velmi nelehky ukol. Z kazdé kategorie vybrat ty
nejlepsi a nejoblibengjsi, zamérit se chceme na klasiku
a originaini drinky dle vlastnich receptur.

0 JAKY KOKTEJL JE DNES NEJVETSi ZAJEM? JAK
SE LISi ZAJEM PODLE ROCNiHO OBDOBI?
Nejprodavangjsi koktejly jsou na bazi rumu, vodky a ginu.
Ustupuji smetanoveé koktejly, vladne cerstvé ovoce,
marmelady, bylinky. Vraci si klasika lehce twistovana,
fenomén jménem Mojito zlstéva nadale v popredi.
Vnimé&me rozdil v prodeji drink v letnich a zimnich meé-
sicich. Teplym mésicdm vévodi osvézujici ovocné kok-
tejly, podveédome zakaznici voli drinky z ¢iré palenky,
Sumiveho vina, ¢i champagne koktejly. V zimé spiSe ty,
které zahreji, jako jsou koktejly na bazi tmavych pale-
nek, likérd, vinnych destilatl, apod.

CO VAS BRzDi V TOM, ABY VASE NABIDKA BYLA
JESTE ATRAKTIVNEJSI A KVALITNEJSI?

S dostupnosti kvalitnich surovin jiz dnes problém ne-
mame, naopak objevuji se stdle nove velmi zajimave,
nestandardni a kvalitni suroviny. V nasem regionu vSak
bohuzel méme problém s jejich vysokymi vstupnimi na-
klady. Vysledna cena koktejlli z téchto surovin je potom
tak vysoka, ze velka vétsina by byla u nds v podstateé
neprodejna. Nastésti si umime potfebné suroviny vy-
robit sami, ¢imz jsme schopni uspokojit nase hosty vy-
bornou kvalitou koktejlti za prijatelnou cenu. Dalsi véci,

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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,Jsem velmi rad, Ze se nam podarilo
vybudovat podnik, ktery jiz nékolik let
patri mezi barovou elitu.”

Nové barvy zdi doplnéné tapetami

v kombinaci s novym decentnim
osvetlenim a netradic¢nimi dekoracnimi
prvky svezly Ponorku na luxusni vinu.

JAKA JE VASE SPECIALITA?

(Date nasim ¢tenarim recept?)

CHARDONNAY MARTINI

Ingredience:
5 kulicek modrého hrozna, 5cl vodky, Scl bileho vina Chardonnay,
2cl cukroveého sirupu, 1 cl citronové stavy, led.

Postup:

Do sklenéného tumbleru dame hrozno, lehce podrtime a pridame zbylé suro-
viny, uzavi‘eme Sejkr a dikladné protiepeme. Nalijeme do koktejlové sklenky
pres double strainer (sitko) a zdobime kulickou hrozna.
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ktera nas brzdi v rozvoji podnikani je soucasna legislativa a velmi vy-
soke fixni naklady.

K VASEMU BARU PATRi DYDZEJOVE NEBO ZIVE HUDEBNI
PARTY. O CO JE NEJVETSi ZAJEM?

Na zakladé pozadavkd nasich hostl ¢astéji zveme na vikendové akce
osvedcené dydzeje. Zajem o zivou hudbu bohuZel neni znaény, ziva hu-
debni vystoupeni pravidelneé zpestruji jiz tradic¢ni narozeninové party
baru, ¢i jazzoveé vedirky.

DOZVEDELI JSME SE, ZE JSTE OTEVREL NOVY PODNIK. MU-
ZETE JEJ NASIM ETENARUM PRIBLIZIT?

S myslenkou otevrit tanecni klub v centru mésta jsem si pohraval
velmi dlouho. Hledal jsem vhodné prostory, coz se mi dlouho nedarilo.
Nakonec jsem se dockal vysnéného prostoru a po velmi rychlém jednani
s majitelem objektu jsme na jare loriského roku zacali budovat tanecni
klub v samotném centru mésta ve sklepnich prostorach, které maji
Uzasnou atmosféru nejen svou idealni ¢lenitosti. Zacatkem prosince
loriského roku jsme otevreli tanecni klub s nazvem PARADOX. Vérim,
ze bude patfit k tém nejlepsSim v republice a jsem si jist, Ze mame
hostdim co nabidnout. Cocktail bar Zlutd ponorka z(istédva na své
plvodni adrese.

JSTE CLENEM CESKE BARMANSKE ASOCIACE. CO VAM TO
PRINASI?

Clenem CBA jsem jiz od roku 1991. Od doby, co jsem objevil svét
michanych népojl, stal se mym konickem. Aktivné a zodpovédne
jsem se dlouhd léta uc¢astnil barmanskych soutézi a byl pravidelnym
Diky této

navstévnikem veétsiny akci, které CBA pripravuje.

profesni tym. Dnes jsem moc rad, ze se nam tento Ukol povedlo
splnit a zdravé jadro teamu je stale stejne.

organizaci jsem poznal mnoho kolegl odbornikd

PARTNER'S

BAR

a troufnu si Fici i pratel, s nimiz se jiz leta velmi rad
potkavam a konverzuji. Mél jsem sSanci nékolikrat
CBA reprezentovat na mezinarodnich akcich, ¢ehoz
si velmi vazim. Tési me, ze soucasny prezident pan
Ales Svojanovsky déld pro CBA maximum a veérim,

Ze prestiz tohoto sdruzeni dale poroste. Preji vSem

¢lentdm i nec¢lendm mnoho Uspéchd nejen za barovym
pultem.

Deékuji za rozhovor

Michal Kral

KONFERENCE CESKE BARMANSKE ASOCIACE 2011

& CBA
KONFERENCE
2011 &S

11. — 13. brFezna 2011

Clarion Congress Hotel Prague, Freyova 33, Praha 9

Akce predpoklada acast vice jak 500 ¢lend CBA a VIP hosti. Jsou oéekavany delegace
nékterych ¢lenskych zemi ,International BartendersAssociation” |.B.A. Konference je
vyhradné pro pozvané hosty a ¢leny CBA.

11. 3. 2011

Patecéni Gala vecéer bude ve znameni
vyhlaseni vitézt pohart o ,BARMANA
ROKU 2010
a Profi Classic, Junior a Profi Flair.
Déle budou rozdany ocenéni vitézim

SEKT COCKTAIL COMPETITION". GP
CBA je profesiondlni soutéz osmnacti
nominovanych barmanskych osobnosti
ceské barové scény, kteri se utkaji
se soucasnou svétovou Spickou - se
Sesti nejlepsimi barmany svéta roku

v kategoriich Junior

Yy 7 et

BOHEMIA SEKT 3
oy Toome . mew Emumaeeesess S pucsa |

FINGWDIA~ MONIN'
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pohari COCA-COLA, MONIN, FABBRI
a probéhne vyhlaseni nejlepsich barmant
v kategorii Junior a Profi MATTONI. Cena
,BOHUMILA PAVLICKA" bude predana
jedné z vyznamnych osobnosti CBA. Jako
hlavni bod programu slavnostniho vecera
se predstavi se svou Flair show uGradujici
mistr svéta roku 2010 - Juan Pablo
Santiago z Uruguaye.

12. 3. 2011

Sobotni dopoledne bude patrit findle
mezindrodnisoutéze ,,Barista Open2010°
ve kterém se utkaji tymy baristd, kteri
budou bojovat o titul vitéze. Odpoledne
se uskuteéni  mezinarodni  soutéz
profesionalnichbarmantivkategoriiclassic
,GRAND PRIX CBA 2011 — BOHEMIA

2008, 2009 a 2010 z World Cocktail
Competition IBA. V pribéhu celého dne
se budou prezentovat PARTER'S BAR
CBA v =zastoupeni BUGSY’'S BARU,
TRETTER’S BARU, MARTINI'S BARU,
ZAPA BARU, ABSOLUTBARU a baru
ZLUTA PONORKA. Vegerni program
bude =zahajen tymovym vystoupenim
REPRESENT FLAIR TEAMU CBA, ktefi
v kombinaci s Juanem Pablem Santiagem
predvedou flair exhibici. Nasledné budou
slavnostné vyhlaseny vitézné koktejly
jednotlivych skupin a kategorii a nakonec
.,THE WINNER OF GRAND PRIX CBA
2011", ktery obdrzi 1000,- €.

www.chanet.cz
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Baze jako zakladni

stavebni kamen baru?

Je asi nékolik véci, které by mél dobry
bar mit, bezpochyby do nich vSak patri
zapaleny personal a kvalitni nabidka
alkoholu. Dvanact opusténych lahvi, které
necitaji ani plejadu zakladnich produkti
pro vyrobu miSenych napoju se uz vazné
nenosi. Kdyz k tomu priddme otraveného
ciSnika €i barmana, tak se da rict, ze
zavriit nas vyjde levnéji.

Neni tedy pravdou, Ze staci zaplnit barovy
displej veskerymi produkty a ¢ekat, ze se pro-
daji samy. Barovy displej a zapaleny personal
by méli byt rodinou a to dobre opecovavanou
a prinejmensim by si meéli vonét jako milenci
v maji. Kazdy produkt na barovém displeji ma
svou historii a jeho struéna charakteristika
je na jeho etiketé. Narocnym to mozna ne-
staci, ale pro znudéného barmana by to mohl
byt dobry zacatek.

Kdyz k tomu pridate senzoricky viem a to tre-
ba ¢ich, mdzou se z vas brzy stat neodlucni
pratelé. Uz dlouho mam jedno velké prani.
Vyslovuiji jej vzdy potichu a velmi sporadicky
vetsinou mi prijde na jazyk, kdyz vidim barma-
na ¢i barmanku zesiroka vykladat jak ja a ja
jsem to a tamto. Prosté je to jako v pisni¢ce
od Olympicu ,Kazdou vétu zadal slovy JA"

Nebudu se rouhat a prizndvam, ze mam pro
ta slova pochopeni. Asi kazdy si jimi prosel
a ne kazdy ma to stésti, zZe ma nad sebou

nadrizeného, ktery by se patricné venoval
rozvoji sveho personalu. Zpét k tomu prani,
neprezentujte prosim sebe, ale produkt, co
vam vychazi z rukou!!! Proto tvrdim, Ze baze
jsou zakladnim stavebnim kamenem baru. To
je to, co bychom méli znat, poznat a na je-
jich poznani nastavovat i pri tvorbé kazdého
z nasich signature drinks.

Takove poznani je dlouhodoby proces, pri kte-
rém se Casto vracite na zacatek, ale je to
vazné zajimava cesta.

NEJSTRUCNEJI SE DA BAZE DEFINOVAT
JAKO ZAKLADNI KAMEN, DUSE, SRDCE
€l TELO KOKTEJLU.

Tak néjak to podobné nazval legendarni Rudolf
Slavik. Zakladnich bazi je sest a zkuste se
zeptat persondlu zda vam je vyjmenu;ji?
Tequila, Vodka, Gin, Whisky, Koriak, Rum.
Samozrejmeé je mozne drink postavit treba
i na likéru nebo absintu, ktery v poslednich
letech zazivd velky boom, ale téchto B
komponentd jsou témi zaklady, na kterych
bychom meéli postavit zaklad kazdého baru.

VODKA

je obilny destilat bez chuti a viné, mize se
vyrabét i z brambor ¢&i jinych obilnin, za nej-
Zemeé pavodu: Rusko a Polsko vedou o tento
primat spory. Nikdy nezraje!!!

GIN

je obilny destilat s pridavkem nékolika
druhl koreni, ve kterém dominuje jalovec.
Zname neékolik druhd gind a za jeho pocatky
povazujeme Jenever pozdeji Genevre a az
s prichodem do Anglie zkracené Gin. Pozdégji
vznikla kvalitnéjsi znacka London dry, zname
také lokalni gin v podobé Plymouth Gin.
Zeme plvodniho Jenevera je Holandsko a ko-
lébkou Ginu suchého je bezprostredné Ang-
lie. Holandsky typ ginu se uklada k maceraci
do dubovych nebo kamennych nadob a pak
znovu prochazi destilaci. Anglicky gin vet-
Sinou podstupuje steeping destilaci. Mame
tri druhy vyroby destilace ginu: compouding,
racking, steeping.

WHISKY/KEY

je to obilny destilat ukladajici se ke zrani do
dubovych sudt. Mezi zemémi plvodu jsou od-
lisnosti jak v destilaci tak v pristupu a nemeé-
né zajimava je vyroba sudd ¢i zékony spjaté
s vyrobou tohoto destilatu. Napriklad v Irsku
se pali trikrat kolonidlni destilaci, casto nazy-
vanou kontinudlni destilace, ale i tam existu-
je jedna vyjimka! Skotska whisky se destiluje
zpravidla dvakrat a velky rozdil je v suseni
obilnin. Zato americka whisky neboli Bourbon
ma jind pravidla. Musi obsahovat vzdy vice
nez 519 kukurice a vzdy se vklada ke zrani

do nové vypalenych sudd z amerického dubu
a to po dobu minimalné 2 let, na coz je zakon
a nikdo to nesmi délat jinak. Nejstarsi pisem-
né prameny pochazi ze Skotska, tak ackoli
se Irsko ze Skotskem prou o priméat, my dle
téchto pisemnosti povazujeme za kolébku to-
hoto zazraku Skotsko.

BRANDY/KONAK

je ovocna palenka. Za kralovnu brandy se
povazuje koriak a za jeho matku mnohdy
barmany opomijeny Armagnac. Francouzi si
vsak vytycili tzemi a povysili vyrobu brandy
do slechtického titulu.

Velmi sofistikovanym procesem vyrobili pa-
lenku eau-de-vie, kterou ukladaji ke zrani do
dubovych sudt z francouzskych dubt. Hroz-
ny pochazeji zpravidla z oblasti Champagne
a koriakové domy tvori idedini klimatické
podminky pro zrani tohoto nadpozemského
elixiru, ke kterému se propit znamena pocit
blaha pro kazdého ztcastneéného.
Nejznamejsi domy koriaku: Martell, Henessy,
Remy Martin. Zemé plvodu je bezpochyby
Francie.

TEQUILA

je destilat vyrabeéjici se z Agave, velmi vzac-
ného druhu plodiny, prirovnavané ke kaktusu.
Roste 7-8 let, nez se maze uplatnit jako za-
klad pro vyrobu tequily. Ale k vyrobé tohoto
destilatu se vSak pouziva jen ¢ast - a sice
jen srdce této rostliny. To se zpracovava
v kameninovych sklepich do ne prilis vabné
vypadajici smési, kterd se naddle nechava
kvasit a vyrabi se vétsinou dvoustupriovou
destilaci. Tento destilat ma také zakonem vy-
mezené Uzemi a nenapodobitelné klimatické
padminky jak pro péstovani rostlin, tak pro
jeho zrani. Tento destilat poslednich par let
zazivd obrovsky boom a pravem je prirovna-
van ke konaku.

Zemé pavodu: Mexiko.

RUM

je palenka z cukroveé trtiny. Jeho historie je
velmi obsahld a zemi, kde se dnes vyrabi,
je nespocet. Zacalo to vsak diky Krystofo-
vi Kolumbovi a jeho plavbém za obzor. Rum
je jednou z nejoblibengjsich bazi barmanl
a rozhodné nejmixovangjsi. At je to, jak je
to - vSechny rumy na svete jsou porovnava-
ny s rumy kubanskymi a tamni svétoznamou
znackou je Havana Club, které pred 5 lety
uvedla dna trh nejstarsi a jedinecny stareny
rum Havana Maximo.

Kubanska skola, karibske koktejly, tiki drinky
a Havana Club patri k sobé a tvrdi to i Jeff
,Beachbum" Beery (Tiky Papa).

Radim Hamraosi

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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LIKERY A SIRUPY MAJI BUDOUCNOST

Likéry patri k oblibenym lihovindm.
Skoro kazdy si jim obcas spravi
chut a naladu. Samotny pojem li-
kér pochazi z latinského liquiface-
re, coz znamena rozpustit. To od-
kazuje na rozpousténi chutovych
slozek v alkoholu pri pripravé liké-
ru. Likéry vétsinou nejsou ,stare-
né“ po dlouhou dobu, ale mohou pFi
vyrobé néjakou dobu ,stat", aby se
jejich slozky spravné spojily.

Techniku destilace alkoholu privezl
do Evropy ve 13. stoleti z kifizové
vypravy do svaté zemé rektor lé-
karské fakulty Arnaldo de Villano-
va. Do alkoholu a vodou zrredéné-
ho alkoholu nakladal fadu bylinek,
aby ziskal jejich acinné latky. Této
technice se rikd macerace a patri
vedle destilace dodnes k nejobli-
benéjsim zplisobim vyroby likéra.
Macerace trva od nékolika hodin
do nékolika tydn.

Po maceraci byla alkohol véetné
extrahovanych oleji jesté jednou
nebo dvakrat destilovan. Druha

destilace je oznacovana jako rekti-
fikace. Aby se vytazek z rostlin dal
pozivat, doladoval Villanova chut
svého vyrobku medem.

Likér byl tedy plvodné lécivem.
Dlouhou dobu byly likéry doménou
lékaren a klastert s jejich bylin-
kovymi zahradami. Jesté dnes
se v lékarnach nabizeji v alkoho-
lu rozpusténé neslazené vytazky
z bylin, napf. hefmankovy ci Salvé-
jovy extrakt nebo smési z nékolika
raznych bylin, kterd maji v podobé
zaludecnich horkych pomoci pri
traveni. Za predchidce dnesnich
likért jsou vSak povazovana aro-
matickd vina Fimské a recké anti-
ky. Chutové podobné jsou i mnoha
ovocna vina stredni Evropy jako
napf. vino z ¢erného rybizu.
Likéry jsou stupriovitosti alkoholu
nékde mezi dezertnimi viny a de-
stilaty. VétsSinou maji mezi 20
- 409% alkoholu, ale nékteré maiji
i pres 500%0.
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PESTRA NABIDKA NA TRHU

Na téma likéry jsme se zeptali samotnych vyrobcd. Zéstupcem
téch mensich je Bc. Martin Zufének, obchodni reditel rodinné
firmy ZUSY s.r.o0., z Borsic u Blatnice ve Zlinském kraiji.

Prisli jste na trh s KontusSovkou, starym likérem, ktery pro-
slavil i Svejk. Co V&s k tomu primélo?

Zvédavost. Ta byla hlavnim ddvodem, proc¢ jsme se pro vyrobu
rozhodli. Kontusovka se drfive pila v kazdé hospodé a jedna
jedina nardzka ve Svejkovi z ni udélala legendu. Z moderniho
trhu ale Uplné zmizela a spoustu zékaznikd tak nemélo vibec
moznost ji kdy ochutnat. Drive se kontuSovka vyrabela pouze
z oleji a esenci, my jsme se zcela automaticky rozhodli a kom-
pletné prirodni variantu. Zaklad tvori destilat z trileté medo-
viny, ve kterém jsme mnoho tydnd macerovali byliny a koren.
Vysledek jsme na rok ulozili do sklepa a do lahvi poprve stocili
v prosinci 2010.

Vase firma sidli v kraji, ktery je zaslibeny predevsim slivovici.
Vyrabite i jiné lihoviny. Pro¢ toto rozsirfovani nabidky? O sli-
vovici je prece porad velky zajem...

Slivovice je nas stézejni produkt, to bezpochyby. Ale uz po
roce prodavani samotneé slivovice jsme si fekli, Ze bychom na
trh radi uvedli i dalSi destilaty a likéry, které jsou v naSem kraji
populdrni a vyrabi se v kazdé rodingé. Tak prisla na rfadu visrovka
a orechovka. No a pak uz se to rozjelo. Vyrobu nekterych
produktd ndm dokonce navrhli sami zékaznici. Byli jednoduse
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Foto: Palirna rodinné firmy ZUSY s.r.o.

zveédavi, jak by chutnaly v naSem podani. Takto
priSel na svet nas Absinthe St. Antoine - prvni
Vedle
stavajicich ceskych absintl vyrébénych za

destilovany absint na c¢eskem trhu.

studena michanim lihu, aromat a barviv ptsobil
jako zjeveni. Dnes je to nas nejuspesnejsi

exportni produkt.

Trh kromé oblibenych stalic stéle Zada néco
nového a nuti stale rozsirovat nabidku. Podle
¢eho se pritom Fidite?

Ridime se pouze tim, co bychom chtéli sami pit
a co bychom si sami koupili. Proto nechceme
vyrabet tak popularni vodku, tuzemak ci zele-
nou. Vse co vyrabime je 1009 prirodniho cha-
rakteru, takze to musime bud sami vypéstovat
(Svestky, hrusky, orechy atd.) nebo nakoupit
z prvotridniho zdroje (absintove byliny). Trh si
kuprikladu stale zada levny tuzemak s cenou do
100,- za lahev. To ale zase nechceme my.

Patrite k tém mensim firmam. Jak se Vas do-
tklo zvyseni dané z alkoholu?

Zvyseni dané bylo urcité neprijemné, ale prave
kvlli povaze nasi malé firmy se nés to zase tak
moc nedotklo. Nedodévéme do Zzadnych retézcd,
nejsme pod tlakem nakupcich snazicich se
o nejnizsi ceny. Nasi zakaznici patii mezi lidi, kteri
veédi, co za sve penize dostavaji a kteri rozumi
tomu, Ze neni mozné prodavat pravy ovocny
destilat za cenu zndmou ze supermarketd.

< www.monin.cz ' -
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Na nase otdzky odpovedeél také Juraj Grosos, reditel obchodu a marketingu

spoleénosti GRANETTE & STAROREZNA Distilleries a.s.

Patrite k nejvétsim vyrobclim lihovin
u nas. Jaké hlavni trendy je z ohledu spo-
treby lihovin u nds mozné z Vaseho pohle-
du vyrobce sledovat?

Z naseho pohledu se trendy odrazeji na
zmeénach struktury nami prodavaného
portfolia a na vyvoji vahy jednotlivych pro-
duktd a segmentd, jak cenovych, tak ty-
povych. Citime, ze vyrazné zacina ztracet
segment horkych bylinnych likéra a také
segment emulznich likérd. Na vitézném
tazeni je naopak tuzemak a nékteré dovo-
zové znacky rumu. Také vsak rezané de-
stilaty se vkladanym ovocem, které si na
trhu vytvorily vlastni kategorii. Zhruba na
stejné urovni se drzi vodka a whisky.

Jak se vyrovnavate s narustem dané
z alkoholu? Jak to ovlivnilo Vas odbyt?
Tato problematika je znacéné narocna
na posouzeni, protoZze se nas netyka
individualné. Je to problém vsech vyrobct
i obchodu. Navic narlst dané prisel
v dobé krize, kdy se spojilo vice faktord,
takze je obtizné objektivné posoudit dopad
na odbyt. Vseobecné se da konstatovat,
ze CGast prodeje se pl‘esunula do
e spotrebitel svij pomysiny ballcek
penéz, ur¢enych na alkohol nemeéni, jen se
ho snazi vyuzit efektivnéji, tzn. nakoupit
uréité mnozstvi, avsak v jiném, nizsim
kvalitativnim standardu.

Kdyz se podivdm na to, co vyrabite, tak

tvrdsi destilaty asi predevsim oslovuji

muZe. Jak je tomu u likéri? Déli se tam
néjak muZské a Zenské publikum? Da se

néjak to rozdéleni charakterizovat? Tre-
ba Ze muzZim chutna horkd orechovice
a Zeny preferuji sladky visriovy likér?
Urcité ano. Je to dané obsahem cukru
a chutovymi preferencemi, kdy sladsi li-
kéry jsou urcité doménou Zenské casti
spotrebitelského spektra. Pokud bychom
ale meli likéry rozdelit mezi Zeny a muze,
tak z naseho pohledu Zeny preferuiji likéry
vsechny a muzi pak jejich urcitou podmno-
zinu a to likéry bylinné, horké, kde je vyso-
ky podil cukru vyvazeny c¢i spise prevazeny
jinou chutovou slozkou.

Trh kromé oblibenych stalic stéle Zada
néco nového a nuti stale rozsirovat na-
bidku. Podle ¢eho se pritom ridite? Jak
odhadujete chuté publika?

Vyvoj novych vyrobkd v nasi spole¢nosti
probiha dlouhodobé a kazdy produkt je
vyvijen v nékolika etapach. Snazime se
nestrilet naslepo, ale cilené se trefit
do spotrebitelovy chuté, resp. vytvorit
chut novou, ktera ho oslovi. Zabyva se
tim nase vyvojové oddéleni, které shira
ve spolupréaci s marketingem informace
z domaciho i zahrani¢niho trhu, sleduje
trendy a navrhuje receptury. Ty pak
prochazeji narocnym procesem testovani
jak interné, tak externé. Pouze vyrobek
s recepturou, ktera obstoji ve vsSech
téchto fazich, je schvalen do trzniho
obeéhu, pricemz jesté nasledné je podrobné
vyhodnocovana reakce spotrebitelského
publika. Prosté nikdo z nds neni tak
bohaty, aby si mohl kupovat laciné veéci.
A to plati jak pro spotrebitele, tak pro
vyrobce.

hledejte na spravne adrese...

sauces
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MONIN INSPIRACE

= FAN CLUB

20ml MONIN Jahodovy sirup
30ml light rum

4 cerstveé jahody

1 kousek citronu

= TEQ SMOOTH

30ml MONIN Kokaosovy sirup
dash MONIN Grenadina sirup
30ml tequila

30 ml pomerancovy juice

Postup pro vyse uvedené drinky:
Vsechny prisady vlozime do mixeru,
doplnime ledem, rozmixujeme do hladka
a nalijeme do sklenice.

= CAFE & CO

25ml MONIN Kokaosovy sirup
10ml MONIN Cokoladovy sirup
35ml vodka

1 sélek espresso

= CUPIDON MIX

20ml MONIN Jahodovy sirup
20ml MONIN Violet likér
40ml vodka

70ml ananasovy juice

= ARUBA

15ml MONIN Karamelovy sirup
30ml light rum

80 ml bananovy juice

= SLIGHTLY RED

5 ml MONIN Grenadina sirup
25 ml MONIN Broskvovy sirup
40 ml vodka

100 ml pomerancovy juice

Postup pro vySe uvedené drinky:
Vsechny prisady nalijeme do shakeru
naplnéného kostkami ledu, razantné
protfepeme a nalijeme do sklenice.

= VYPAL

20ml MONIN Karamelovy sirup
40ml mrazena vodka

Postup: ingredience nalijeme primo
do malé sklenky.

= BUBLIFUK

10 ml MONIN Grenadina sirup

Sumive vino

30 ml pomerancovy juice

10 ml citronovy juice

Postup: vSechny prisady kromé Sumivého
vina nalijeme do shakeru naplnéného
kostkami ledu, razantné protrepeme,
nalijeme do flétny a zakdpneme Sumivym
vinem.

Zdroj: www.monin.cz
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Dotazovali jsme se malych i vétsich firem
v likéroveé a sirupove branzi. Je jen logicke,
e nase otazky také smérovaly k Pavlu
Juricovi ze spole¢nosti Zanzibar, s.r.o. a tim
celosvétové uznavaneé firmy Monin, ktera
patii k lidrGm v oblasti sirupl. Nase otazky
znély:

MyiiZete Fici, jaké chuti jsou nyni ,,in"?
Pokud mate na mysli TOP prodavanych si-
rupl, stéle se jednéd o: kokos, limetkovou
Stavu, grenadinu, karamel a jahodu. Z pohle-
du inovativnich druhd jsou pak nyni ,in" tyto
prichuté: Creme Brulee, Chocolate Cookie,
Cucumber - okurkovy sirup a Mojito Mint si-
rup.

Diky za zajimavou informaci. Monin pricha-
zi na trh neustdle s novymi sirupy. Cim se
Fidite pri vytvareni nového produktu? Jak
odhadujete chutové trendy?

Firma Monin prichazi roéné zhruba se ¢tyrmi
novymi prichutémi. Jelikoz v portfoliu Monin
Jklasicke"”

jiz vSechny prichuté existuji,

nové jsou vetsSinou na zakladé poptavek

SLAVNA JMENA

z celosvétového trhu, na zakladé prizkumu

firmy Monin mezi vSemi svymi distributory
z celého sveta a poptavek z nadnarodnich
kavarenskych retézch typu Costa coffee
apod.

Odrazila se na Vasi produkci néjak soucasna
ekonomicka situace ve svété, kdy lidé maji
méné penéz?

Ano, v roce 2008 jsme zaznamenali pokles
prodejl, ale v roce 2010 se situace nasteésti
stabhilizovala. VSichni z oboru si myslime, ze
rok 2008 byl vrcholem na ktery budeme veli-
ce dlouho Splhat zpét.

Jaky vyznam prikladate v souéasné dobé re-
klamé a dalsim marketinkovym opatrenim?
Pro nas, jelikoz obchodujeme se ,specializo-
kontakt s lidmi z gastronomie, at jiz s bar-
many, baristy, F&B, majiteli apod.
Nejcilenéjsi reklama pro nas sortiment je pii-
mé osloveni zakaznik( gastronomie formou
menu, nabidek specialit apod.

fav

Svét likérd je plny slavnych jmen. Namatkou: Advokat, Alas, Anyzovka, Apfelkorn, Becherovka,

Cointreau, Cordial, Curacao, d¢ert,

Eccau,

Griotka, lzarra, Jagermeister, Kminka,

Klasterni tajemstvi, Kimmel, Maraskino, Pastis, Pepermint (zelend), Svétluska, Triple sect

(z pomerancove stavy), Vinariko (bylinny likér).

1510 benediktinsky mnich Dom Bernardo Vinceli v opatstvi Fécam v severni Francii. Dalsi
proslavena jména jsou Bols (1575, Nizozemi), De Kuyper (1695, Nizozemi) a Marie Brizard
(1755, Francie). Tradici a tajemstvim je ovéncena i receptura francouzského likéru Chartreuse
(1805). Recept zna pouze vymezeny okruh mnichd, dalsi je zasvécen aZ po smrti nékterého

ze strazcl tajemstvi.
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INSPIRATIVNI Plf%EHLI'DOKA
FANCY A LONG DRINKU

Béhem podzimniho Gastro festivalu v Ostravé se
konal jiz 10. rocnik barmanské soutéze, kde své
dovednosti prezentovali ostrileni profesionalové
a nadéjni mladi barmani. NejvySsi ocenéni
v kategorii profesionalti ziskal Pavel Strba z Frydku
Mistku a za juniory bodovala Martina Richterova

z Ostravy.

Béhem souteze meli juniori za Ukol pripravit long
drink a fancy drinky prezentovali profesionalove.
Byly predepsany 2 suroviny - sirupy Fabbri a nealko
produkty od Kofoly. Sami soutézici si mohli zvolit,
zdali pripravi alko ¢i nealkoholicky napoj. Soutéze
se zUcastnilo vice jak 40 barman(, jejichz vykony

1. MISTO

KATEGORIE PROFESIONAL

2. MiSTO

KATEGORIE PROFESIONAL

3. MiSTO

KATEGORIE PROFESIONAL

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

hodnotila odbornd komise slozend ze zastupcl
Ceské barmanské asociace (CBA).

O tom, Ze barmani jsou kreativci svedci i fakt, ze
nekteré soutézni napoje byly doplnény napr. o zive
tvory (specialni sklenice, kde v dolni ¢asti plavala
ve vode rybka a oddélena horni ¢ast byla urcena
pro drink) nebo jste se mohli setkat s drinkem po-
davanym v zavarovaci sklenici, jehoz autorka Kate-
fina Kluchova, ziskala v kategorii profesionald tieti
misto.

,Bylijsem mile prekvapeni velkym poctem soutézicich
a samotnou navsStevnosti soutéze. Je videt, ze
soutéz ma své jmeéno a tradici,' okomentoval
prabéh akce Karel Mayer, |. viceprezident CBA.

NAZEV DRINKU:

HOT ROSE
pRIPRAVIL: Strba Pavel, SSGS - Frydek Mistek

INGREDIENCE:
2 cl Ron Varadero Arejo 3 Arios

1 cl Passoa

1 cl Fabbri lime

4 cl Snipp broskev

1 cl Fabbri granatina (primo do skla)
Zastrik pomerancovou kdrou

NAZEV DRINKU:

AUTUMN REFRESHER

PRIPRAVILA: Mikuldstikova Barbora, Slezska univerzita - Karvina

INGREDIENCE:
2 cl Amundsen vodka

1 cl Archers

1 cl Fabbri sirup - Amarena (treseri)
1 cl Cerstva Stava z citronu

6 cl Snipp ananas

NAZEV DRINKU:

GOOD MORNING MY SWEAT

PRIPRAVILA: Kluchova Katerina, Hemingway Bar - Praha

INGREDIENCE:

1 barova Izicka zazvorovopomerancove marmelady
4 cl Beefeater gin

1 cl Grand Marnier likér

1 cl sirup Fabbri karamel

1 cl pomerancovy juice

2 cl citronova stava

OficiaIni dasopis Ceské barmanské asociace

PREHLED VIiTEZU

KATEGOGIE - PROFESIONALOVE

1. misto: Strba Pavel,

SSGS - Frydek Mistek

2. misto: Mikulastikova Barbora,
Slezska univerzita - Karvina

3. misto: Kluchova Katerina,
Hemingway Bar - Praha

KATEGORIE - JUNIORI

1. misto: Richterova Martina,
SSSS Krakovska, Ostrava

2. misto: Braneacova Lucie,
SSGS Frydek Mistek

3. misto: Rakovicova Hana,
OHS Brno
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Oficiélni casopis Ceské barmanske asociace

V soutezi Czech Bar Awards

zvitezily prazske podniky

VVyhradné prazské podniky zvitézily ve tre-
tim roéniku soutéze Czech Bar Awards
2010, ktera hodnoti troven ¢eskych bard,
kavaren a klubl. Nejlepsim café barem se
stala malostranska kavarna Cafe Lounge,
nejlepSim cocktail barem je Hemingway
Bar, v kategorii nejlepsiho design baru vy-
hral podnik Siddharta Café, nejlepsim hote-
lovym barem je Cloud 9 v Hiltonu a nejlep-
Sim klubem se stal smichovsky Phenomen.

V kazde kategorii Czech Bar Awards 2010
byla zastoupena zafizeni, ktera zvitézila
v hlasovani vefejnosti a podniky nominovane
gastronomickymi odborniky. Verfejnost hla-
sovala prostfednictvim sms zprav a inter-
netu. Sve hodnoceni zaslalo vice nez 6500
hodnotitell. O vitézich pak rozhodla v taj-
nem hlasovani porota.

Soutéz navazuje na sveétové klani Bar

Vitézem kategorie Nejlepsi hotelovy bar se stal
Cloud 8 - Hilton, Praha

Je vasi prioritou
spokojeny zakaznik?

Finalisté kategorie Nejlepsi cocktail bar

Awards. Podobné jako inspektori proslulého
gastronomického podniku Michelin hodno-
tili porotci kvalitu servisu i ndpojd inkogni-
to. Dulezitym hlediskem byla kvalita napojd
a potravin a jejich Uprava. Roli hrdla mimo
jiné rychlost obsluhy a jeji chovani k zékazni-
kam. Velky diraz je kladen na ¢istotu podni-
ku a prihlizi se také k celkové atmosfére.
Praha ovladdla tuto soutéz také loni.
Nejlepsim café barem byl tehdy Al Cafetero
a nejlepsim cocktail barem Bugsy's.
Pozici nejlepsiho hotelového baru letos
obhajil Cloud 9. Podle poradateld soutéze
neni vitézstvi prazskych podnikd zadny
.pragocentrismus”, ale spiSe nahoda. Do
findlového hodnoceni se dostaly bary i
kavarny z Kutné Hory, Ceskych Budgjovic,
Sokolova, Brna ¢i Plzné.

Vitéz kategorie Cafe Lounge, Praha

Vitez kategorie Hemingway Bar, Praha

Vitez kategorie Siddharta Café, Praha

Vitéz kategorie Cloud 9, Hilton, Praha

Vitéz kategorie Phenomen, Praha

aktualni informace z oboru
vstup na seminare a skoleni
vycvik zaméstnanct

ucast na prestiznich soutézich
noveé obchodni partnery
moznost zviditelnéni

Ceska barmanska asociace
Simatkova 1361/147, 628 00 Brno-Ligeri

gsm: 777 628 333, email: svojanovsky@tiscali.cz

www.chanet.cz
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