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@ NEWS

Konference CBA
ve velkem stylu

Ochutnavani kvalitnich koktejlti, soutézni barmanské vykony
na té nejvyssi Urovni, seminare s potfebnymi informacemi

a mnoho dalsiho. To vée nabidla konference Ceské barmanské
asociace (CBA), ktera se uskutec¢nila o vikendu 21. az 23. brezna
v prostorach prazskeho kongresoveho hotelu Clarion.
Nejvyznamnegjsi kazdorocni akce v kalendari CBA se

zpét do hlavnino mesta prestehovala po trech letech.

TEXT: MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

ejveétsi pozornost samoziejme prita-

hovaly atraktivni barmanské soutéze

na pddiu hlavniho konferen¢niho salu.

Sobotni vecer patfil nealkoholickym
koktejliim — tedy narodnimu kolu mezinarodni
soutéZe Mattoni Grand Drink. Desitka finalistt
méla za ukol vytvorit drink, ktery je slozitos-
ti pripravy uzptsobeny barovym podminkam
a zaroven spliiuje pozadavky moderniho Zivot-
niho stylu a zdravé vyZivy véetné¢ vyuZiti nizko-
kalorickych surovin. Souéasti receptury muselo
byt alespon 10 cl mineralni vody Mattoni.

Parfém z rtizové mlhy

Se soutéZnim zadanim se nejlépe popral Achim
Sipl. Zkuseny ¢tyficetilety barman, ktery v sou-
Casnosti zastava funkci brand ambassadora
znacky Rudolf Jelinek, se nechal ovlivnit na-
ladou prichazejiciho jara a vytvotil kvétinovy
drink Forbidden Flowers.

Jeho chutovy akcent urcuje kombinace kve-
tin a mrkvového freshe. ,M{j drink nabizi leh-
kou infuzi sedmikrasek ve spojeni s rizi a mrk-
vi. Jedna se o celoro¢né dostupné suroviny,
které chutové vyvazuje fresh z citronové $tavy
a vanilkovy cukr,“ popsal Achim Sipl vitézny
koktejl.

Aby nealko drink jesté vice drazdil ¢ichové
receptory konzumenta, vyrobil k nému jeho
autor i riZovy parfém. Ten nad sklenici vytvori
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vonavou mlhu. Népoj se serviruje ve sklenicich
zahalenych do novinovych kornoutd.

Achim Sipl tak bude reprezentovat Ceskou
republiku na patém ro¢niku Mezinarodniho
mistrovstvi svéta v michani nealkoholickych
drinkd, jez se uskute¢ni 20. a 21. ¢ervna v Praze
a bude soucasti hudebni show Mattoni koktejl
festival. Druhé misto v narodnim kole obsadil
Milan Zales$ s drinkem Coconut Beach, treti dle
hodnoceni poroty skon¢il Milan Mriglod a jeho
Carrot Symphony.

The Best Bartenders

V nedéli pak scéna patfila 22 nominovanym
barmandm do vyberové soutéze Grand Prix
CBA 2015 Bohemia Sekt Cocktail Competition
s podtitulem The Best Bartenders. Uéastnici
museli posuzovatelim predstavit dva razné
drinky. Jednak sparkling koktejl obsahujici Bo-
hemia Sekt a pak také drink, v jehoz ingredien-
cich mél zastoupeni vyrobek jednoho ze sedmi
partnerl soutéznich kategorii.

Absolutnim vitézem Grand Prix CBA se stal
Toma§ Melzer z prazského Hemingway Baru.
Jeden z nejlepsich ¢eskych barmand se pred po-
rotou vytahl s drinky August Breakfast a Hanky
Svestky. Muzou $umivého August Breakfast,
jak uz samotny nazev napovida, je srpnova
zahrada s rozkvetlymi ibiSky, zralymi malina-
mi a broskvemi. Travite dovolenou na venkové

a nemusite nic, jen odpocivat. Tak pro¢ si ke
snidani nedat sklenici bublin?

Hanky Svestky jsou zase twistem na svétovou
klasiku — Hanky Panky, které za pultem Ameri-
can Baru londynského hotelu Savoy namichala
legendarni barmanka Ada Coleman. V drinku
nasla uplatnéni slivovice i vermut infuzovany
$vestkami, skofici, hiebickem a badyanem.
»Jako prilohu jsem podaval uzené s povidly,“
dodal Tomas Melzer.

Cernika nahradil UhliF

Vyrocni ¢lenska schiize CBA prinesla louceni
dosavadniho 1. viceprezidenta asociace Miro-
slava Cernika, jemuz vyprsel mandat. , Do jeho
gesce spadaly barmanské soutéZe juniord i pro-
fesional. Podarilo se mu tato klani inovovat,
nahradil jejich prehistoricka a upnuta pravidla
nedovolujici kreativni zalezitosti témi moder-
nimi. Barmani diky tomu opét zacali na sou-
téze jezdit radi. Podarilo se mu také vybudovat
image CBA na mezinarodnim poli,“ ocenil pre-
zident CBA Ale§ Svojanovsky prinos svého ko-
legy, kterého ve funkci nahradil manazer baru
Cloud 9 Roman Uhlit.

Stavba nového centra
Klicovym projektem, na néjz se letos bude ve-
deni asociace soustredit, je vystavba Narodni-
ho vzdélavaciho centra CBA v brnénské Li$ni.
Budova, kterou asociace koupila na konci mi-
nulého roku, se nyni podrobuje rekonstrukei.
V jejich prostorach na 700 metrech ¢tvere¢nich
vznikne vzdélavaci mistnost pro az 50 poslucha-
¢, velky multifunkéni sal o kapacité 350 lidi,
muzeum napojové gastronomie, barmanska
knihovna, kamenné sidlo CBA s kancelari i tré-
ninkové mistnosti baristti a Czech Flair Teamu.
WVyvineme co nejvétsi usili, aby se nam po-
darilo centrum co nejrychleji otevrit a vytvorit
z néj misto setkdvani barmand, laické verejnos-
ti a viibec vSech lidi tocicich se kolem napojové
gastronomie,“ dodal Ale§ Svojanovsky.
Shromazdéni ¢lend asociace muselo dle po-
zadavka nového obcanského zakoniku také po-
zménit stanovy své organizace. Ta uz tak neni
obcanskym sdruzenim, ale zapsanym spolkem.

Piedavani pohari

V zavéru konference doSlo na predavani pohara
za rok 2014. Barmanem roku CBA v kategorii
profi classic se stal Vitézslav Cirok. Stejnou
trofej v kategorii profi flair pievzal Vaclav Abra-
ham, ktery se svymi kolegy z Czech Flair Teamu
predvedl publiku dechberouci show. ,Uroveri
nasich flairovych barmant jde nahoru. Vaclav
Abraham ukazal nejpropracovanéjsi sestavu,
jakou jsem kdy vidél. Pokud néco takového zo-
pakuje na mistrovstvi svéta, ma vitézstvi témér
jisté, zhodnotil Ale§ Svojanovsky. Oba borci
budou Cesko reprezentovat na MS barmanii
WCC 2015 v bulharské Sofii.

Vitézem poharu baristd Mistr Kavy CBA
2014 se stal Adam Troubil. Nejvyssi ocenéni
CBA, cenu Bohumila Pavlicka, obdrzel Jaroslav
Labounek. Podékovani za prinos barmanstvi
ziskala Marie Skaroupkov4 ze SOS a SOU v Po-
licce. Prehled vSech ocenéni si prohlédnéte na
nasledujici strané.

Letosni konference CBA se zucastnilo bez-
mala 900 lidi. e
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Grand Prix CBA 2015

VITEZOVE KATEGORII

- Stock Plzen Bozkov - Filip Stransky

- Brown Forman Czechia - Tomas Palicka
- Jan Becher Pernod Ricard - David Andrle
- Rudolf Jelinek - Tomas Melzer

- Rémy Cointreau - Martin Hoffrmann

- Ultra Premium Brands - Milan Mriglod

- Premier Wines & Spirits - Vitézslav Cirok
« Absolutni vitéz - Tomas Melzer

O Mmoo m>

Vitézné receptury
Tomase Melzera

HANKY SVESTKY

e 30 ml ro¢nikova
Vizovicka slivovice

« 30 ml Cocchi
Vermouth di Torino
infuzovany Svestkami
a korenim

e 2 zastriky fernetu

« (Ozdoba - uzenina
s domacim dipem

AUGUST BREAKFAST

« 20 ml ibiskovy likér

« 10 ml broskvovy likér Cartron

« 10 ml Cerstva citronova stava

« 5malin

« Bohemia Sekt Prestige Chardonnay Brut
na doliti

« Ozdoba - jedlé kvéty

Vybér z mnoha podékovani

»Myslim, Ze jste véem zti¢astnénym
s velkym usilim zpfijemnili vikend
nevsednimi zazitky stejné dobie,
jako kazdy rok. Velmi pékné byly
iworkshopy.“

Mgr. Ivana Svehlikova, SOS a SOU Trest

,LChci podékovat za moznost zticastnit
se tohoto jedine¢ného eventu.
Skutecné jsem si béhem néj uzil
velmi inspirativni chvile. Véfim, Ze se
zanedlouho znovu shledame.”

Robert Sajtlava, Bentianna

»Mnohokrat dékuji zanominaci do
Grand Prix CBA, byla to pro meé Cest se
této soutéze nicastnit. Stejné tak chvalim
za perfektné zvladnutou organizaci.“
Pavel Novak, Innuendo Prohibition Bar

»Dékuji zanominaci do Grand Prix CBA.
Soutéz i celou akci jsem si skvéle uzil,
amyslim, Ze nemluvim zdaleka jen za
sebe.”

Tomas Palicka, Bonvivant's Bar
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Pohary Barman roku

Barman roku 2014

PROFI CLASSIC PROFIFLAIR

1. misto 1. misto

Vitézslav Cirok Vaclav Abraham
2. misto 2. misto

Milan Zales Martin Vogeltanz
3. misto 3. misto

Milan Mriglod Karel Kleineidam
Pohary znacek

POHAR COCA-COLA POHAR MONIN
PROFESIONAL PROFESIONAL
1. misto 1. misto

Martin Vogeltanz
2. misto

Vaclav Abraham
3. misto

Michal Novak

JUNIOR

1. misto

Hana Karpatska
2. misto

Tomas Felkl

3. misto

Tomas Mucha

Martin Vogeltanz
2. misto
Vaclav Abraham
3. misto
Karel Kleineidam

JUNIOR

1. misto

Tomas Mucha
2. misto

Hana Karpatska
3. misto

Lukas Jilek

MISTR KAVY

1. misto

Adam Troubil

2. misto

Kamil Hégr

3. misto

Martin Gottwald

JUNIOR CLASSIC
1. misto

Hana Karpatska

2. misto

Tomas Mucha

3. misto

Lenka Haasova

JUNIOR FLAIR
1. misto

Lukas Jilek

2. misto

Stépan Stratilek
3. misto

Lukas Konecny

POHAR TEISSEIRE

PROFESIONAL

1. misto

Karel Kleineidam
2. misto

Martin Vogeltanz
3. misto

Milan Draho$

JUNIOR

1. misto

Lukas Jilek

2. misto

Markéta Gabriela
Krylova

3. misto

Lukas Konecny

POHAR FABBRI
JUNIOR

1. misto

Filip Jung

2. misto

Hana Karpatska
3. misto

Tomas Felkl

POHAR RED BULL
PROFESIONAL

1. misto

Vaclav Abraham

2. misto

Karel Kleineidam

3. misto

Martin Vogeltanz

JUNIOR

1. misto

Lukas Jilek

2. misto

Stépan Stratilek
3. misto

Lukas Konec¢ny

kvéten-Cerven 2015

Mistr kavy CBA roku 2014
JUNIOR PROFI
1. misto 1. misto
Oldrich Holis Adam Troubil
2. misto 2. misto
Iva Oliveriusova Kamil Hegr
3. misto 3. misto
Lucie Lamborova Jan Kuruc
POHAR STOCK POHAR TATRA
PROFESIONAL LASCATO
1. misto PROFESIONAL
Martin Vogeltanz 1. misto
2. misto Adam Troubil
Vitézslav Cirok 2. misto
3. misto Kamil Hégr
Vaclav Abraham 3. misto
Jan Kuruc
JUNIOR
1. misto JUNIOR
Tomas Mucha 1. misto
2. misto Oldrich Holis
Hana Karpatska 2. misto
3. misto Iva Oliveriusova
Filip Jung 3. misto
LLucie Lamborova
MISTR KAVY
1. misto POHAR BOHEMIA
Kamil Hégr SEKT
2. misto JUNIOR
Jan Kuruc 1. misto
3. misto Filip Jung
Adam Troubil 2. misto
Adéla Pohajdova
3. misto

LLucie Smolikova
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Svét barmant

The Best Bartender 2015 je z Hemingway Baru

Tomas Melzer: Ziistanu
za barem, dokud to pujde

Po vyrovnanéem souboiji elity na
prestizni soutézi Grand Prix CBA
2015 Bohemia Sekt Cocktail
Competition se tim nejlepsim
nakonec stal Tomas Melzer

Z Hemingway Baru. ,Sesla se

tu opravdu velka konkurence,
mnohych ze zkusenych
soupertl si osobné velmi vazim
a jsem samozigimeé velmi rad,
Ze pro tentokrat si mohu zrovna
ja odnést toto vyznamne
oceneni, fika Tomas Melzer.

TEXT: PETR HOLECEK

Nejlepsi barmani z Ceské republiky se v biez-
nu sesli na Grand Prix CBA 2015 Bohemia Sekt
Cocktail Competition. Souboj elit byl vyrov-
nany, ale vyhral jste Vy. Komu za to vdécite?
Tezko tict, nejspis poroté, ktera rozhodovala...

No to ano, ale co podle vas nejvice zaujalo
porotu?

To je spi§ otdzka piimo na porotce, ale podle
toho, o ¢em jsem mluvil tfeba s LuboSem, tak
urcité€ jednoduchost a ¢istota cocktaild. V obou
ptipadech jsem se snazil vyzvednout hlavni in-
gredienci a ostatni je mély doprovodit, coz se
nejspis to povedlo.

August Breakfast a Hanky Svestky. Kde a jak
vznikly nazvy vasich koktejla?

Mozna to vSechny prekvapi, ale vznikly v baru.
August Breakfast mluvi sam za sebe, srpnové
rano v zahradé a krasné svézi ovocna snidané
v podobé twistu na Bellini. A Hanky Svestky
vzniklo zaménou druhého slova u cocktaiu ze
kterého jsem vychézel, coz bylo uZasné Hanky
Panky. Panky se zameénilo s hlavni ingredienci
v drinku a Hanky Svestky byly na svété.

Jste p¥i takové soutézi nervozni, miize se
stres pfi michani koktejlti projevit v chuti?
Jsem nervozni v podstate na kazdé sout€Zi, nékdy
to zvladnete potlacit, nékdy ne. Stres nas ovliv-
fiuje neustale a nejsou to jen soutéze, je to i v Zi-
voté. A urcité se to mliZe projevit i na vysledku.

Pracujete v Hemingway Baru, ktery je ozna-
c¢ovan jako jeden z nejlepsich v Praze. Nebo
je viibec nejlepsi?

{4

»INase barova scéna
je opravdu na vysoké
urovni, mame uspéchy

o ww

vzahranicia CesiiSlovaci
jsou tam velmi cenéni,”
rika Tomas Melzer, ktery
se zacal této profesi
vénovat v 16 letech.

To necham na ostatnich, at posoudi, kdo je nej-
lepsi. Osobné si myslim, Ze to nejde urcit. Je to
stejné jako u jidla nebo drinku, kazdy ma rad
néco jiného a tak je to i s bary. Kazdy by si me¢l
najit ten, kde se citi dobfe a jsem rad, Ze u nés
se tak hosté citi. Jsem opravdu moc vdé¢ny, ze
muZzu pracovat pravé v Hemingway baru.

Jakeé drinky pat¥i k vasim nejoblibenéjsim?

Asi nedokazu vybrat jen jeden, hodné zaleZi na si-
tuaci. Nepohrdnu panackem cognacu nebo whis-
ky. Sklenicka Champagne je taky uzasna véc a co

ROZHOVOR @

se cocktaill tyka, tak Sazerac, Negroni, ale nej-
Castéji si asi vychutnam Gin Tonic, nebo BeTon.

Hodné barmand, ktefi tfeba zabodovali

v soutézich, se stavaji ambassadory néjaké
znacky. Piremyslel jste o tom? Lakal vas
nékdo?

Premyslim o spousté véci, ale to mozna ani vé-
dét nechcete. Nicméné se k tomu tieba jednou
dostanu. Na ambassadorstvi jsou urcité véci,
které by me lakaly, ale rozhodné chci zlstat ak-
tivn€ za barem, dokud to ptijde.

Jaky mate nazor na ¢eské barmany, treba
oproti koleglim v zahranici?

Jen ten nejlepsi. Ceska republika ma obrovsky
Stésti, Ze tu mame v barech tak skvélé barmany
abarmanky...

CBA chysta otevrit své centrum v Brné. Mys-
lite, Ze je to spravny krok?

Upifimné o tom nemam moc informaci, k cemu
by to mélo slouzit. Ale cokoli, co se pokusi po-
moci barové scéné, je spravny krok.

Jak vzpominate na své zacatky, kdy jste
zjistil, ze chcete stat za barem?

Poprvé za bar jsem se postavil na stredni $kole,
kde pod vedenim Petra Bartonicka byl barman-
sky krouzek a tak néjak jsem tusil, Ze uz mé to
nepusti. A nepousti... ®
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Pozor, leti Dynybyl

Likerky maji zpravidla
poutavou historii a jejich
zacatky jsou opredeny
rliznymi pribehy. Malokterée
ale mély v Cele nadsence, nad
kterymi z0stava rozum stat.
Emil Dynybyl, letec, milovnik
jazyku esperanto a prakopnik
barmanstvi u nas. Zalozil
likérku, ktera nejdriv vysvihla
méstecko Ri¢any u Prahy,

PO znarodnéni zase tahla trh
s lihovinami a dnes je soucasti
Bohemia Sektu. Pribéh Emila
Dynybyla stoji za to.

TEXT: PETR HOLECEK A BOHEMIA SEKT

amétnici z Ri¢an vzpominaji, Ze mezi sil-

nici ke Kolovratim a zZelezni¢ni zastav-

kou bylo jesté ve 30. letech minulého

stoleti jen prazdné misto. Akorat jakysi
Hruska, méstskou licenci na odchyt zatoula-
nych psd, tu pry prodaval psi sadlo a v byvalé
kopytarné si hraly déti. Liny duch mésta v§ak
zménil mlady pan ze Zizkova, ktery tu pred dru-
hou svétovou valkou v roce 1939 koupil pozem-
ky a zalozil likérku. Do tff let prebudoval Emil
Dynybyl chétrajici obuvnicky podnik na moder-
ni ovocny lihovar, ktery se pozdé&ji rozrostl na
jednu z nejvétsich likérek v Ceskoslovensku. Ale
zacalo to jinde.

Od iidkého piva k lomcovakiim

Emil Dynybyl se narodil na konci roku 1897
a zfejmeé velmi brzy zatouzil po likérnické karié-
fe. Poté, co se jeho rodina ptestéhovala na praz-
sky Zizkov, se vyuéil obchodnim piiruéim. Uz
ve svych osmnacti letech zacal podnikat prvni
kroky k vysnénému projektu — ziskal Zivnosten-
sky list na vyrobu likérti studenou cestou a po-
voleni, Ze s nimi mdze i obchodovat. V tinoru

1925 pak nechal do obchodniho rejstiiku za-
psat firmu Likéry a lihové napoje ,Verda Stelo“.
Prave z esperanta, jez tolik miloval a propago-
val, vznikla tato ochranné znamka, kterou pre-
kladame jako ,,Zelena hvézda“. Jeho jméno by
se také zdalo jako esperantské, ale je to jen zko-
molenina. Pivodné némecky tvar totiZ ceStina
pieklada jako ,,ridké pivo“ a jeho zkomolenim
vesla v patrnost ¢eska verze jména Dynybyl.

Prvni poradny mixolog

Svou neutuchajici lasku k vyrobé alkoholu
a jeho michani potvrdil Emil Dynybyl spolupo-
radatelstvim teprve druhé mezinarodni soutéze
barmant na evropském kontinentu. Bar Luxor
na Vaclavském nameésti byl tehdy roku 1927
plny vyznavacli barmanského uméni, stejné
jako zasob z jeho Zizkovské likérky. Emilova
vize sméfovala k podpore nejen michani drin-
ka, ale i k rozsifeni prodeje likér do obchodd,
restauraci a kavaren. V té dobé své likéry hoj-
né propagoval. V roce zaloZeni byla jeho firma
k vidéni snad v kazdém ¢isle ¢asopisu Hostimil.
Mezi nejoblibenéjsi druhy jeho vyrobkd patrila

FOTO: BOHEMIA SEKT



Svét barmant

treSniova, kterd je v soucasnosti zndma spise
jako griotka a prodavéa se pod zna¢kou Dynybyl
Griotte. Rubinovy likér z téch nejstavnatéjsich
a nejkvalitngjsich viSni, ktery voni po dubovych
sudech, v nichz zraje, spolehlivé navodi prvore-
publikovou atmosféru. Dal§im hitem tehde;jsi
doby byla zelena a bylinna, kterou vyrobci likért
nabizeli jako 1€k na Zalude¢ni obtiZe.
Lihovinam vsak jednoznac¢né kraloval gin,
kterému se rikalo také borovicka. Napoj z ja-
lovce byl obliben u gentlemant i u dam, které
jej popijely ve formé michanych napoja. Odkaz

Takto vypadala Dynybylova tovarna na pitelny
lih v dobé svého vzniku. Byla na okraji Ri¢an.

BRAND @

napoje, ale i jako lék.

_

Jak se pilo za prvni republiky?

Obdobi prvni republiky v nas evokuje eleganci, noblesu a styl. Kazdy z nas si jisté vybavi
damy v krasnych robach popijejici Sampanskée a pany v klobouku s doutnikem a sklenkou
koriaku v ruce. Ne vsechny spolecenske vrstvy si ale mohly takovy luxus doprat, a tak zeb-
Ficku oblibenych alkoholickych ndpojli jasné dominovalo pivo, vino, domaci palenky a gin.

Nejdostupnejsim a také nejoblibenejsim alkoholickym napojem bylo bezesporu pivo,
které se popijelo predevsim v hospodach. V domadcich kredencich zase nechybél cisty lih,
ze kterého zeny pripravovaly domaci likéry, a samozrejmeé ovocné pdlenky, které se prede-
vSim na vesnicich palily ve velkém. Bézne dostupna byla také vina a likéry, o cemz svedci
takeé inzeraty v dobovych periodikach, které likéry propagovaly nejen jako alkoholické

/

prvni republiky, Dynybyl Gin s typickou Zlutou
etiketou, si miZete vychutnat i dnes.

Letadlo v garazi

Ctyricata léta si zadala dalsi investici do rozsi-
feni provozu. Dynybyl totiZ zatouzil po vyrob¢
likérti destilaci. Poridil si novy zivnostensky list
ana okraji Ri¢an zakoupil tehdejsi areal Lehov-
covy drevovyroby vcetné rozlehlého ovocného
sadu. Prave v tomto arealu, ve skladisti, hanga-
roval coby vasnivy aviatik svlij maly aeroplan.
Emil Dynybyl vale¢né atrapy ustal a svym za-
méstnanciim dokazal zajistit praci v dobg, kdy
jini takové $tésti neméli a byli totalné€ nasazeni.
Lidé, kterym daval praci, jej znali a uznavali
jako spravedlivého, dobrosrde¢ného a velko-
rysého zaméstnavatele a slouZili mu oddang,
mnohdy az nad rdmec svych vlastnich povin-
nosti. Vedle tradi¢nich ovocnych likéra v té
dobé vyrabel také naptiklad borovicku, brandy,
tuzemsky rum, gin a rtizné bylinné likéry. Pro
reklamni ucely pak vtipné€ pouZival i znak se
tiemi ypsilony, které mél ve jméné. Sifra ,,3y =
Dynybyl“ zdobila nové kazdou lahev.

Kruta rana osudu

Ani Dynybylové fabrice se nevyhnulo kruté zna-
rodnéni. Vanoru roku 1948 byla na podnik uva-
lena narodni sprava a v ¢ervnu téhoz roku byly

kromé tovarny znarodnény i jeho ostatni provo-
zy a sklady. Pro ¢lovéka, ktery svou spole¢nost
budoval takrka cely Zivot, to byla nepochybné
obrovska rana. Ri¢ansky lihovar byl pozdgji
zaclenén do koncernu Konzervaren a lihova-
ri Praha, pod nimz fungoval dal$ich vice nez
Ctyficet let. Nadale se pritom rozSiroval a brzy
Sirokym sortimentem vyrobkd. Av§ak Dynybyl,
zakladatel aspésné tovarny na lihoviny, nedlou-
ho po tomto nuceném zasahu zemfel na infarkt.
Po smrti Emila Dynybyla byla jeho manzelka
nucena prijmout podfadnou pomocnou praci,
dcera s manZzelem emigrovali do Kanady.

Odkaz zije dodnes

Znacka Dynybyl existuje nastésti diky restituci
majetku roku 1991 i nadale. Vedeni podniku se
ujala Dynybylova dcera s manZelem po néavra-
tu z Kanady, o osm let pozdé¢ji tovarnu proda-
li §védskym majiteldm. Dnes spada dédictvi
Emila Dynybyla pod spole¢nost Bohemia Sekt,
ktera prisné stiezi a dodrZuje tradici poctivé vy-
roby. Odkaz zakladatele tak stale Zije i v dne$ni
dobé. V aredlu nekdejsiho slavného podniku
dnes sidli vyrobce Zeleznych slitin Commexim
Group a plno dalSich firem a likéry Dynybyl se
pod hlavickou Bohemia Sektu vyrabéji v Miku-
love. @



@ BEVERAGES

Jaké koreni je ke kavé nejvhodnéjsi

Probudte sve smysly
kavou a korenim

Chut a vini kavy Ize doprovodit
vhodnym korenim, ktere kavu
neprebije, ale naopak ji doda

70

prijemnou prichut a vini, ktera
si podmani vase smysly. Kava
ve spojeni s korenim je nejen
chutna, ale ma i sve specificke
ucinky, podle zvoleneho druhu
koreni. Jake koreni je ke kave
nejvhodnéjsi, doporucuje
sefbarista Lubos Martinek

z CrossCafe.

TEXT: SVET H&G

avu je mozné kombinovat s nejriznéj-

§im kotenim, pocinaje klasickou skofici,

vanilkou, ¢okoladou, konce chilli nebo

kardamomem. Kazda z téchto prichuti
skryva nejen rozdilné viiné a chuté, ale také ptisobi
odlisné na nase télo i dusi. Nékteré koreni chuto-
ve pohladi a pfijemné voni, jiné potlacuje hotkost
kavy nebo tfeba urychluje metabolismus.

Kava a kardamom
Pozitivni G¢inky kardamomu (lidové prezdivané-
ho egyptského pepie) na lidsky organismus znali
jiz staif Rekové i Rimané. V sou¢asné dobé se nej-
vetsi oblibé teési v Orientu. Na Strednim vychodé
jej pouzivaji predevsim do caje, v Egypté pak do
kavy. Chut a viiné kardamomu je siln4 a kafrovita.
Tip na pripravu kardamomové kavy: Do mle-
té kavy pridejte nékolik seminek kardamomu
anechte smés odleZet alespor jeden den v uzavie-
né nadobg, aby se koteni rozleZelo. Poté pripravte
jako klasickou kavu. ,,Kardamom se v ceské ku-
chyni pouZiva €asto do sladkych pokrmt, jako je
naptiklad pernik. Pokud chcete vyzkouset jemnéj-
$i chut kotent, zkuste pernikové latté,* doporucu-
je barista Lubos§ Martinek.

Kdva a skorice

Kdara ze skoticovniku je dnes celosvetove rozsire-
nym kotenim, které ma nejen podmanivou vini,
ale priznivé piisobi na cely organismus. Posledni
veédecké studie prokazaly pozitivni €inky skotice
na sniZeni krevniho tlaku i cholesterolu.

Kéva a chilli

Chilli papricky péstovali Indiani jiz v predkolum-
bovské dobg. Jsou zndmé predevsim svou ostrosti
a ve spojeni s kdvou jsou opravdovou vyzvou pro
vase chutové poharky. Chilli zahtiva télo, podpo-
ruje chut k jidlu a ve vétSsim mnoZstvi ptisobi jako
ptirodni afrodisiakum.

Tip na ptipravu kavy s chilli: ,,Pokud mate radi
ostrejsi chuté, rozhodné zkuste kavu s chilli. Pii-
prava je velmi snadna. Nasekejte jednu az dvé
chilli papricky, podle chuti, do namleté kavy pred
sparenim horkou vodou. Do kavy mtizete pro
vyrazngjsi chut pridat jesté ¢tverecek horké ¢oko-
lady nebo skorici,“ doporucuje Lubo§ Martinek
z CrossCafe.

kvéten-Cerven 2015

Kava a vanilka

Vanilka je nasladlé kofeni pivodem z Mexika.
Hodi se predevS§im k ptipravé sladkych pokr-
mi a napojd. Kava ve spojent s vanilkou je velmi
jemna a prijemné aromaticka. ,,Doporucuji kavu
zjemnit mlékem, kdy chut vanilky skvéle vynikne.
Vyzkouset mizZete treba vanilkové cappuccino,
radi barista. e

FOTO: ASPEN PR



Svét barmant
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Prezentace firmy Tchibo Coffee Service

Vsadte na osvedcena reseni

osobitou chut, ktera je zavisla na

Kava provazi rlizné prilezitosti. Predstavuje pronas h

probuzeni po ranu, energii na cestach, poteseni
s prateli.. Konzumace kavy je ritudl, ktery vnimame
vsemi smysly. Kévova kultura v Ceské republice se
postupné zlepsSuje a soucasny zakaznik si potrpi

na kvalitu a cerstvost.

abidnéte perfektni kavu

a zékaznici se k vam bu-

dou rédi vracet. Tchibo

Coffee Service, spolec-

nost zalozena v roce 1972, ma

mnohaleté zkuSenosti v oblasti

profesionalni gastronomie. Spe-

cializuje se na dodavky kvalitni

kavy a ¢aje do hoteld, restauract,

kavaren, kancelari, pekaren ale

i na dodavky pro sluzby cateringu
a operatord.

Vedle rozmanité nabidky kavy

a ¢aje nabizi Sirokou skalu dopli-

ki a profesionalnich technologii
pro pripravu kavy.

Sortiment kavy

Zarukou tspéchu je nabizet kavu,
ktera neni dostupna v maloob-
chodnich prodejnach — vasi hos-
té budou mit o davod vic, aby se
k vam vraceli. Nevite jakou kavu
zvolit? Idealni je oslovit doda-
vatele, ktery poskytuje Siroky
sortiment a je schopen uspokojit
nejriznéjsi profily chuti a rtzné
typy prilezitosti. Kazd4 kava ma

Fairtrade

Se znackou FAIRTRADE si m(r-
Zete byt jisti, ze kdvova druzstva
dostanou za své produkty
spravedlivou cenu.

Rainforest Alliance

Mezindrodné uzndvana
neziskova organizace Rainforest
Alliance podporuje udrzitelné
Zlepsovani podminek pro lidi

i pfirodu v zemich, odkud kava
pochazi.

BIO

Eko-oznaceni zarucuje: Péstova-
ni kdvovych bobt je ekologicky
certifikovano. Pouzivaj se tak
pouze prirodni hnojiva a pes-
ticidy. Chrani se voda, vzduch

i plida.

pomeéru Arabiky, Robusty a Grov-
ni prazeni. Pozitivné hodnoce-
ny jsou i nejriznéjsi certifikace.
Zvysuje se poptavka po kavach
certifikovanych znamkou FAIR-
TRADE, Rainforest Alliance
nebo BIO.

Individualni pfistup

Kazdy provozovatel ma jiné po-
zadavky a zazemi. Ideélni kavové
feSeni by mélo byt navrZzeno jako
celek. Tchibo Coffee Service po-
skytuje bali¢ek sluzeb, které usetii
vas$ ¢as a zajisti provozni komfort.
Ke kazdému projektu je ptistupo-
vano individualné a je nabizeno
reSeni, které uspokoji veSkeré po-
tieby. Vysledkem je perfektné pri-
pravena kava a spokojeny zakaz-
nik. Pozadujete vice informaci?
Pottebujete poradit? Nevahejte se
nezavazné informovat. -PR-

INZERCE
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Rozmanitost
nasich znacek:

Piacetto

ESPRESSO

Nevahejte nas nezavazné kontaktovat:

Tchibo Coffee Service Czech Republic spol. s r.o. - V HoleSovickach 1450/18, 180 00 Praha 8 - e-mail: tcs@tchibocs.cz - tel.: 800 124 421 - www.tchibo-coffeeservice.cz
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Nase vina bodovala na nékolika soutérich!

Uspéchy éeskyjch
vinaru v zahranici

/Znovinsky sylvan se stal Sampinonem Les Grands Concours
du Monde ve Strasburku. Celkem 32 moravskych vin se
zUcCastnilo nejvetsi beneficni soutéze vin na svéete, konané na
sameém severu USA v Rochesteru u Velkych jezer. A nase vina
ziskala hned tfi cenne kovy i v Madridu.

TEXT: SVET H&G A VINARSKY FOND

Les Grands Concours du Monde
Porota svétové mistrovské soutéze
Les Grands Concours du Monde
ocenila moravské vino jako sveto-
vého Sampiona, které krom¢ zlaté
medaile ziskalo i Grand Prix de Jury.
O skveély uspéch se zaslouzil Znovin
Znojmo a jeho Sylvanské zelené
pozdni sbér 2014. Les Grands Con-
cours du Monde sdruZuje soutéZ nj-
lepsich ryzlinkd, tramint, ruland Se-
dych anejnovéjiisylvani aje clenem
kych sout€zi svéta— VINOFED.
Znovinu se ve Strasburku tradi¢-
né dafi — jiZ v roce 2011 se Sampio-
nem kategorie Pinot Gris du Monde
stalo jejich Rulandské Sedé slamové
vino 2009. ,Je to skvéla zprava,*
komentoval vysledek reditel Znovi-
nu Pavel Vaj¢ner. ,,Sylvanské zelené
2014 uvadime na trh pravé nyni,
pocatkem kvétna pti jarnim puto-
vani. Vino bude soucésti rady led-
nacka ficniho, ktery dopliuje ob-
libenou jestérku. Vino vyrobil Petr
Drozd v pifimétickém sklepé s po-
uZitim cryomacerace hrozni z nasi
vlastni mladé vinice Weinperky
v Miroslavi s velmi mineralnim pod-

lozim. Vyrobeno je ho 10.000 lahvi,
takZe na zajemce se urcit¢ dostane!
Adoporucena cena 160 korun se po
zisku medaile Sampiona zda velmi
prizniva!“

Tim ale zlata nadilka nekon¢i —
dvé zlaté medaile ziskal SONBERK
z Popic za slamové Traminy ro¢ni-
ki 2001 a 2008, Réva Rakvice za
ledovy Ryzlink rynsky 2012 a Mik-
rosvin Mikulov za Rulandské Sedé
pozdni sbér 2013. Stiibrné medaile
ozdobily Ryzlink rynsky Za Cihel-
nou 2011 z Mikrosvinu Mikulov,
Ryzlink ,VSemi smysly“ 2013 ze
Sonberku a bzenecky Ryzlink ryn-
sky Moravia Grands vins d‘Alfons
Mucha 2012.

Vstup Strasburské soutéze do
Vinofedu nebyl jen formalitou. Sou-
téZ se celd zménila — na rozdil od
predchozich let, kdy se hodnotilo
na malych PDA, jsme letos hodno-
tili prostrednictvim tabletG a pou-
Zity program odpovidal souc¢asnym
svétovym trendim,“ charakteri-
zuje souteZ Iva Kovarikova, kterd
se spolu s Miroslavem Majerem
a Martinem Kalvachem ucastnila
hodnoceni.

Finger Lakes Intl. Wine
Competition

Celkem 32 moravskych vin se zd-
Castnilo nejvétsi benefi¢ni soutéZe
vin na svéte, konané na samém se-
veru USA v Rochesteru u Velkych
jezer. NaSe vinarstvi se v zdmofi
blysklo nebyvale vysokou uspés-
nosti, kdyZ medaili ziskalo neu-
véfitelnych 27 z 32 prihlaSenych
vzorkd.

Ceska republika si privezla cel-
kem tfi zlaté medaile. Dvé ziskalo
vinarstvi Vinné sklepy Lechovice
(Rulandské bil¢ 2013 a Ryzlink ryn-
sky ledové vino 2013), jednu Vinné
sklepy Valtice za ledové Veltlinské
zelené 2011. Nasi vinati si dale pri-
vezli 11 stibrnych a 13 bronzovych
medaili.

[ letos patfila moravskd vina
mezi nejvyhledavanéjsi ve volnych
degustacich po skonceni bodova-
ni, které jsou prilezitosti k vybe-
ru vin obchodniky a sommeliery.
,Velmi si vazime pristupu vasich
vinarstvi a jejich spolecenské zod-
povédnosti, kterou davaji najevo
podporou dobré véci,“ ekl Dave
G. Male, zakladatel a reditel souté-
Ze. ,,Zejména chci podékovat tém
vinarstvim, ktera vyslySela vyzvu
naseho partnera ve stiedni Evropé,
¢asopisu SOMMELIER, a namis-
to ¢tyt lahvi na vzorek jich poslala
Sest, a prispéla tak svymi viny do
aukce, konané pocatkem kvétna.
Kazdy dolar je cenny akazdych 500
ziskanych dolari znamené pobyt
pro jedno dité!“

Soutéz Finger Lakes Intl. Wine
Competition a s ni spojené akti-
vity totiZ slouzi k fundrisingu pro
Camp Good Days and Special Ti-
mes, v némz travi bezplatné své
letni dny déti s onkologickymi one-
mocnénimi z celého svéta, véetné
nékolika déti z Ceské republiky
a Slovenska.

kvéten-Cerven 2015

Vino Znovinu
bude soucasti
fady ledniacka
Ficniho, ktery
dopliiuje
oblibenou
jestérku.

Letos se soutéZe zuacastnilo
3708 vin z 27 zemi, vSech 50 statd
USA a Sesti kanadskych provincii.
Po sousedni Kanad€ s témeér Ctyi-
mi sty a Slovinsku se Sedesati bylo
Slovensko (36) a Cesk4 Republika
(32) na tetim a étvrtém misté co do
poctu zucastnénych vin.

Bacchus 2015

Celkem 4 dny hodnotili nejlepsi
svétovi degustatori pres 1500 vin na
mezindrodni soutézi vin Bacchus
2015 ve Spanélském Madridu. Nase
vina se zde letos zacastnila poprvé
a hned ziskala 3 cenné kovy.

Na sout¢z se prihlasilo 8 naSich
vin a z toho 3 ziskala stiibrné me-
daile. 2 medaile ziskalo Vinatstvi
u kaplicky za Ryzlink vlassky se-
lection 2013 a Zweigeltrebe rosé
fresh 2014 ajednu Vinatstvi Stépan
Manak za Alibernet pozdni sbér oak
aged 2012.

,Vynikajici organizace, $picko-
vé slozeni degustacnich komisi,
nadherné prostiedi hodnoticiho
sélu v historickém Kasinu Madrid
a ucast velkého poctu vin z celého
svéta — to v8e fadi Bacchus mezi

vvvvvv

Mexs

ravska vina,“ komentuje Ing. Pavel
Krska, reditel Narodniho vinarské-
ho centra, ktery se u¢astnil prace
v hodnotici komisi.

Bacchus je prestizni mezina-
rodni soutéZ vin organizovana
Spanélskou unii degustatori pod
zastitou O.L.V. (mezinarodni orga-
nizace pro révu a vino), VINOFED
(svétové federace hlavnich mezi-
narodnich soutézi vin a destilati)
a Spanélského ministerstva zemé-
deélstvi. Vina hodnoti vice nez sto
odbornikli z fad specializovanych
zurnalistd, enologli, Masters of
Wine a Masters of Sommelier z ce-
1ého svéta. @

FOTO: VINARSKY FOND
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3 tipy pro vase hosty

.r

Stali hoste necekaji jen to sameé a osvedceneé, ale obcas i novinkd,
nove produkty, nove myslenky, sluzby, zejména nove chuté.
Nabidnéte nove jidlo, nove vino. Predstavte novou hotovku s bilou
omackou, nebo césartlv salat s perlickou, bazantermn, kriitou Ci
kralikem namisto vecného kurete, a k tomu vino z vinarstvi Volarik,
ktere v letech 2011 a 2014 bylo vyhlaseno Vinarstvim roku, tedy
nejlepsim vinarstvim v republice. Pravidelné umistuje sva vina

v Salonu vin Ceské republiky ve stovce nejlepsich pro dany rok.

TEXT: ZDENEK REIMANN

Palava

Volarikové Palavé dominuje aroma svéZich
hroznd, mandarinky, jasminu, 1i¢i a fialek, chut
je plna, korenita, vyvazena, se sveézi kyselin-
kou. Ideéalni kombinace s odleh¢enymi zdravy-
mi jidly (napriklad jogurt misto smetany) celé
1éto az do pozdniho podzimu. Dobie si poradi
is odvaznéjsimi variacemi jidel; po dohodé s ku-
charem nabizejte s (dnesni) specialitou drive,
neZ se host zacte do jidelniho listku. Palava se
rozhodné hodi ke stale popularngj$im syrovym
misam.

Solaris

Je to velmi rand mosStovad odrtda, kiizenec
Seyval blanc, Ryzlinku rynského, Rulandské-
ho Sedého a Muskatu Ottonel. Nazev odridy
kazdopadné vychazi z latiny, da se prelozit
jako ,slune¢nd.” Pravé slunce pomaha odradé
k ranému zrani, vysoké cukernatosti hroznii
alahodné chuti. Je méné zndma a nabizi ve vlni
limetku, grep a zelené jabli¢ko. Chut je mineral-
n€ vapenita, jemné grepova s podtony maracuji
(mucenka jedla, pripomina merunku a mango,
anglicky passion fruit) a kvajavy (pripomina
fiky a hrusky), tropického ovoce. Prestizni trat
Za Turoldem, odkud Solaris pochazi, je naproti
Kocici skale v palavské oblasti. Opét doporuc-
te po dohodé s kucharem k (dne$ni) specialité
jako tandem, jidlo i vino najednou. Testoviny ¢i
ryba zapecen4 se syrem jsou idealni.

WINE SERVICE @

e velmi dualezité, abyste vySe zminéna fak-
ta zakaznikovi vZdy hrdé a py$né prednes-
li, zaroven s informacemi o konkrétnim
viné. Ziskate si ho, a on se vasi radou ¢i
doporuc¢enimi bude vérné Fidit a vracet se k vam.
Dnes zaradime do vinného listku nebo na pro-
gram Vino mésice tfi Volarikova odridova vina,
bilou Palavu a Solaris, a razovy Merlot. Stante
se hospodou s nejlep§imi $vycarskymi a fran-
couzskymi syry v okoli, coZ vdm da mnoho ddvo-
du servirovat dobré vina a zvySit trzby. Majetni
labuznici vas budou vyhledavat a doporucovat.
Obcas usporadejte ochutnavku syrti a vin.

Merlot, mizovy

RuiZova vina pochazeji z modrych hroznt, maji
také bilou $tavu; pokud ji nenechate na slup-
kach, dostanete bilé vino, nékolikahodinovou
maceraci ziskate rtizové vino. Chutna podobné
jako bilé, ale ma néco navic, v tomto pripadé
malinovo-smetanovy charakter s vyraznou ovo-
citosti a zavanem lesnich jahod. Velmi zajimavé
vino, mohu viele doporucit napriklad k dne$ni
specialité (po dohod¢ s kucharem; letni salat,
misa lehkych syri, téstoviny, ryba). e



RuiZové sekty jsou zajimaveé
Ppredevsim svym ovocnym projevem

Léto bude patrit
nizovemu a sektum

Podle nejaktudlnéjsich informaci se v Ceské
republice vyprodukuje priblizné 300 00O litr
moravskych a ¢eskych sektd, coz je zhruba

400 00O lahvi. Mezi moravskymi a ceskymi vinari
se pribézne zvysuje pocet firem, které se vyrobou
rizovych sektl zabyvaji. Znamena to, ze to z nich
dela z okrajove zajimavosti minulych let dnes jiz
bézné dostupné zpestreni jarnich a letnich dnt.

TEXT: SVET H&G A VINARSKY FOND

Gzové vino uZ maji zékaznici pevné

spojeno s teplejSimi obdobimi roku

a ocenuji jeho svézest a podmanivost

ve vinich i chutich. Moravské a ¢eska
rizova vina jednoduse patii ke spole¢enskym
udalostem jarni a letni sezony, pro kterou se
hodi nejen ticha vina ale i sekty.

Sekty svym perlenim skvele ladi s atmosfé-
rou, kam presné zapadaji i rGzova vina. Léto,
slunce, rozkvetlé zahrady. Casy, kdy Sumivé
vino bylo vnimano vyhradné jako néco exkluziv-
niho a vhodného jen pro vyjimeéné prileZitosti,
jsou ty tam a drobné perlicky stoupajici uzkou
vysokou sklenici patii stejné jako ticha rizova
vina stéle ¢ast¢ji k chvilim pohody a radosti.

Casta je kupaz odrud

Zakladnim parametrem pro vyrobu kvalitnich
riZovych vin je vybér vhodné odridy. Ideal-
ni odridy jsou Frankovka, Svatovaviinecké,
Zweigeltrebe ¢i Rulandské modré, Cabernet
Sauvignon. ,,0drtidy pro vyrobu rézovych sek-
tl jsou v podstaté totozZné jako pro vyrobu rizo-
vych vin. Je pouze tfeba brat zretel na to, jaky
charakter sektu si vinal' predstavuje vyrobit. Je
mozné ho vyrobit pouze z jedné odrtidy, ale da-
leko cast€ji se sekty vyrabéji kupazi z nékolika

FOTO: VINARSKY FOND



Cojetorosé?

Rizové vino neboli rosé se vyrabi z odriid
modrych hroznl nej¢astéji metodou krat-
kého nalezeni rozemletych hroznt (rmutu).
Rlzova vina se chlubi celou skalou barev-
nych odstintl - od riizovo$edé, pres jemné
lososovou, sladce malinoveé tony az po
meédénou, v zavislosti na zvolené odriidé
hrozn( a technologii jejich zpracovani.

odriid. Kazda odrada totiZ doda ve finale to nej-
lep$i tak, aby hotovy sekt byl krasné vyvazeny
barevné i po aromatické a chutové strance,“ ko-
mentuje vyrobu riZovych sektd hlavni somme-
lier Salonu vin Marek Babisz.

RiZové sekty jsou zajimavé predevsim svym
ovocnym projevem, ktery jim dodavaji prave
vybrané odrlidy pro vyrobu razovych vin. Je
mozné zde citit tony po viSnich, jahodach, mali-
nach, vse je doplnéno o svézi kyselinku. Rizové
sekty jsou v oblib¢ i pro svou Sirokou barevnou
Skalu od lehkych pink odstinti pres losovou az
po barvu jahodové limonady.

Zavan odjinud

RUZOVE PORTSKE -

ROYAL OPORTO ROSE

Prémiové riizove portské vino, které

fermentuje v nerezovych tancich bez

dalsiho zrani. Royal Oporto Rosé spojuje

sladkost a plnost Cervenych portskych,

kterou doplnuije zivost a svézest vin bilych.

Doporucuije se servirovat do velké vinné

sklenice na kostky ledu. Diky tomu mtize

vino rozvinout své delikatnf aroma a stava

se prijemné osveézujicim napojem, ktery je

vhodny nejen pro horkeé letni dny.
Kombinace rlizového portského s toni-

kem a ledem je idedlni pro letni osvezeni

takrka v jakoukoliv denni dobu. Jeho lehka

a osvézujici chut je vysledkem prijemné,

ale nevtiraveé sladkosti portskeho a jemné

horkosti toniku. Priprava drinku je velmi

snadnad a snadno prijmete i fakt, ze na rozdil

od veétsiny koktejll, nepredstavuije rlizové

portskeé s tonikem nebezpedi pro vasi linii.

Slozeni:

« 6 cl Portského Royal Oporto Rosé

e 12 cl Toniku

 mata

e led

Serviruje se do velké

vinné sklenice na kostky

ledu. ,Pro vetsi osvezeni

doporucuji smichat s to-

nikem a doplnit o listky

Cerstvé maty. Diky tomu

mUze vino rozvinout

sveé delikatni aroma

a stava se prijemne

osveézujicim napo-

jem, ktery je vhodny

nejen pro horkeé letni

dny,” radi Filip Janta¢

7 Global Wines.

»Zakladni podminkou pro uspésné uvedeni
produktu mezi zdkazniky je bezesporu kvalita
produktu. Myslim, Ze moravska a ceska vina
ticha i Sumiva spliuji tuto podminku nadstan-
dardné€. Podporujeme vys$i oblibu riiZovych vin
a sektli z Moravy a Cech a jsme pevné presvéd-
¢eni, Ze jejich jeste vySsi zapojeni do spotieb-
nich zvyklosti zakaznikd bude prinaset potéseni
obéma strandm, tedy milovniktim vynikajicich
vin i jejich moravskym a ¢eskym vyrobctim,“
komentuje leto$ni sezonu riZzovych vin Jaroslav
Machovec, feditel Vinai'ského fondu CR.

Rlzové akce

Nedilnou soucasti kazdoro¢ni kampané jsou ra-
7ové akce napric¢ celou Ceskou republikou. Si-
roka verejnost se tak miiZe seznamit s produkeci
poslednich let a pochutnat si na to nejlepSim,
co vinafi nabizi. Tradi¢né¢ sezona riZovych od-
startovala na prvniho méje v atraktivni lokalité
Villy Richter a ptilehlé Svatovaclavské vinice na
Prazském hradé. Degustace se konala pod $i-
rym nebem a nabidla ptes 100 vzork? razovych
vin vice nez 30 moravskych a ¢eskych vinarstvi.
Kompletni informace o moravskych a ¢eskych
rtzovych vinech naleznete na webu: www.wine-
ofczechrepublic.cz.

INZERCE

RADA VIN
PRO GASTRONOMII
V NOVEM

Znovin Znojmo prichdzi s novou,
inovovanou kolekci vin urcenou
pro gastronomii. Na zakladé
pozadavku trhu jsme zvolili
nevratnou lahev 0,751 se sroubo-
vym uzavérem a zajimavou eti-
ketou s dominantou Louckého
klastera ve Znojmé.

Dalsi dalezitou prednosti nové
gastrorady je garantovana a to-
lik Zddana moravska surovina
ve vSech nabizenych odrtidach
mimo dvé Cervend vina, coz je
Merlot a Cabernet Sauvignon.
Vina okouzli svou delikdtni viini
i chuti, v niz nadherné rezonuji
jemné a presto typicky vyhranéné
tény jednotlivych odrutd, tolik
vhodné pro mnohotvarnost kom-
binaci s pokrmy. Prejeme, aby
Vam nase tradi¢ni vina s novou
vizazi prinesla co nejvice radosti
a mnoho spokojenych zakazniki.

ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
SE SIDLEM V SATOVE

/) Inafoeddd na sviy fudvod

WWW.ZNOvVin.cz
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Rz":g'ové
krasa

Ochutnavame cenove dostupna
rlzova vina, jez vinarstvi nabizeji
do pohostinstvi. Jak dopadio

Sest vzorkd, které jsme vybrali ve
spolupraci s Narodnim vinarskym
centrem? Pro Svet H&G hodnoti
renomovany sommelier Richard
Suss z Makra, hlavni sommelier
Salonu vin CR Marek Babisz a své
poznatky zaznamenal i sefredaktor
Sveta H&G Petr Holecek.

Merlot rosé kabinetni vino 2014,
Vajbar Rakvice

Marek Babisz

Svezi treSnova barva s lehkym meédénym odles-
kem. Viiné ¢ista, ovocna s tony cerstvych malin,
zralych visni a tfe$ni. Chut je lehka, prijemna se
sv€zi a Stavnatou kyselinkou, s tony cerveného
rybizu, brusinek doplnéna o prijemny zbytkovy
cukr. Atraktivni a moderni adjustaz, Sroubovy
uzavér a vyborny obsah predurcuji toto vino
jako vyborného spolecnika pro nadchazejici
proslunéné jarni dny. Idealni je toto vino snoubit
s té€stovinovym salatem, zeleninou na grilu nebo
k ovéimu syru.

1 2.0.9.0¢

Richard Siiss

Cista lososova barva s medénymi odlesky a dob-
rou viskozitou. Viiné vina je sve€Zi, Cist4, s tony
kompotovanych jahod, roksového lizatka a cer-
stvé posekané louky. Chut vina ptipomin cuk-
rovy meloun se stopou Cerveného zahradniho
ovoce. Jahodovy ton doprovazi sveZi pifjemna
kyselina s lehkym naznakem zbytkového cukru.
Vino ptisobi Stavnatym a svézim dojmem s po-
mérné dlouho trvajici dochuti. Toto vino dopo-
rucuji k jemné drtibeZi ¢i kralici teriné doplnénou
o brusinkovy dip.

1. 2.2.0.8

Petr Holecek

Toto cenéné vino z Vinatstvi Vajbar ma nadher-
nou lososovou barvu a voni po melounu. UzZ pri
prvnim napiti citite Stavnaté plody ovoce. Je to
idealni vino na letni posezeni u syrt balkanské-
ho typu, parovat ho se zeleninou a jemné slanou
chuti je prosté idealni. Timto polosladkym vinem
ze Slovacké oblasti hosty rozhodné neurazite.
Cena 200 korun za lahev je navic ptizniva.

1. 2.2.2.8

FOTO: PETR HOLECEK

Svatovavrinecké Rosé 2014, jakostni,
Vinarstvi Placek

Marek Babisz

Vino mé krasnou merurikovou barvu. Viiné je koncen-
trovana do podoby cernych tfe$ni a kompotovanych
jahod s jogurtovym prelivem. Chut zde rozehrava Siro-
kou paletu riiznych tont od zahradniho drobného ovo-
ce jako je rybiz a josta, pres peckové ovoce jako Svestky,
tresné, to vse prijemné dopliuje Stavnatd Kkyselinka
a lehky zbytkovy cukr. Vino m4 velmi prakticky Srou-
bovy uzavér. Doporucuji ho jen tak na horké letni dny
pod slune¢nikem na terase nebo ke grilovanému masu.

1 2.0, 9

Richard Siiss

Vino m4 starorGizovou barvu se zlatavymi tony. Aroma
vina pfipominé cukrovou vatu, bonparovy ton, cers-
tvou tfesen, susené kvéty sakury a Cerstvé rozkrojenou
bilou broskev. Chut vina je vyrazné ovocna s tony citru-
sovych plodd, zejména pomela. Tyto tony doprovazi
linie ¢erveného angrestu a bilého rybizu. Toto vino je
presnym odrazem komplikovaného ro¢niku 2014, kte-
ry ndm prinesl vina s vyssi kyselinou a primérnym ex-
traktem. Vino plisobi i pies svoji kategorii zbytkového
cukru velmi svéze s piijemnou sladkokyselou dochuti.
Doporucéuji k vanilkovému dezertu s malinovo jahodo-
vym Zelé.

Aok k

Petr Holecek

Idealni spolecnik k téstovinovym salatlim! Barva to-
hoto rosé je svétle riZzova a ve vini citim tfeSné i jaho-
dy s vanilkovym jogurtem. Chut je mladistva, jemna,
ovocné nasladla s nadechem drobnych cervenych
plodii. Rodinné vinarstvi Placek se nachézi ve vinai-
ské obci Moravské Branice a zdejsi rdZové je sazka na
jistotu. Jak piSe kolega z Makra, toto vino je typickym
obrazem roku 2014, kdy bylo komplikované pocasi —
coz se odrazilo na cukernatosti hrozn.

10,00

kvéten-Cerven 2015

Sing Wine Rose 2014, jakostni,
Sing Wine/Tetur

Marek Babisz

Barva vina je syté oranzova s tony malinové
limonady. Aroma vina je svézi, lehce ovocné
po jahodach, ostruzinach a vi$nich. V chuti je
lehké, ovocné s ostruzinovo-visiovym tonem
a svézi kyselinkou. Velice se mi libi etiketa to-
hoto cuvée odriid Zweigeltrebe a Frankovky.
Doporucuji ke grilovanym rybam nebo k sy-
rm holandského typu.

2. 0.0.8.¢

Richard Siiss

Cista jahodova barva. Viiné vina plisobi svéze
se zietelnymi ovocnymi tony, zejména nedozra-
lych ties$ni a ostruzinového listi. Druhd vrstva
vina odkryva aroma kvétouciho ovocného sadu.
Vino ma chut cerstvého ovoce, nezralych tres-
ni, lesnich ostruzin. Stfedné plné télo doplnuje
v dochuti ton Cerveného grepu. Pevna kyselina
v zavéru dava moznost vino velmi dobi'e kombi-
novat k riznym pokrm@m z ryb a zeleniny. Vino
doporucuji k butterfish s tagliateli s restovanymi
smrzi a rozmarynem.

10,00 ¢

Petr Holecek

Zpivajici vino od rodiny Teturovych je vyborné.
Vino voni po jahodach, chutnd po tiesnich a je
velice pitelné. Rodinné vinarstvi Sing Wine na-
vazuje na vinafstvi Tomase Tetura. Zménu pro-
vazi kompletni obména etiket, lahvi i celkového
designu vinatstvi. Do vinafstvi se vice zapojuji
synové Michal a Ales. A pro¢ zrovna zpivajici
vino? Cela rodina se ucastni folklornich akei, To-
mas Tetur s manZelkou 15 let tancovali a Michal
dokonce vystudoval operni zpév... Takze klidné
nechejte zazpivat s timto dobrym kouskem.

1.2.8.0.§



Svét barmant

André rosé, kabinetni vino 2014, BM Vinar'stvi Placek

Marek Babisz
Barva je jiskrna, krasné jahodova s lehkym malinovym odleskem. Svézi ovoc-
na vlne a lehce smetanovo-jogurtova chut jsou obohaceny o tony mésicnich
jahod, ostruzin a ¢erveného rybizu. Vse je sladéno prijemnym zbytkovym cuk-
rem a pikantni kyselinkou. UZ dlouho jsem nepil tak ptijemné rosé z odriidy
André. Toto rosé je idealni pro horké letni vecery, ke grilovanému
masu, k ovocnym salatim a k ¢erstvym tvarohovym syrtim.

1.2.8.0.§

Richard Siiss

Barva vina evokuje malinovy sirup. Aroma vina je vyrazné s tony
zahradnich jahod, malin, zralého vodniho melounu a smetany.

Chut vina je plna, Stavnata, s tony jahodovomalinové diené, alpskych mléénych
bonbodnt, cukrové vaty a marschmallow. Vino je harmonické s dokonale snou-
benou kyselinou a zbytkovym cukrem a vybizi k dal§imu napiti. Toto vino skvéle
doprovodi ovocné salaty, sorbety ze zahradniho ovoce a lehké tvarohové dezerty

1 2.0.9.0 ¢

Petr Holecek

Spole¢né se Znovinem nejlepsi rosé dnesni degustace. Vliné je intenzivni a od-
kazuje na smetanu, v chuti miizete rozpoznat zraly meloun, je hodn¢ sladka,
ale prijemné. Vino, jeho kyselinky a cukry, jsou v dobte vyvaZeném poméru.
BMVinaftstvi vzniklo v roce 2010 a je v tradi¢ni vinarské slovacké obci Tvrdo-
nice. K jeho prednostem patfi i to, Ze svoje lahve nepremrstuje cenami a tak
i tento vydareny kousek miZete sehnat do 160 korun. Skvéle se hodi k bilym
syrim i jen tak!

1 2.0.9.0 ¢

Cabemrnet Sauvignon, pozdni sbér 2013, Znovin Znojmo

Marek Babisz

Barva tohoto riiZového vina je lososova s médénym odleskem. Viiné zde roze-
hrava prijemné ovocné tony tropickych ploda cerveného grepu, podporena
o vlini rybizu, malin, ostruzin a meruzalky. V chuti mGzeme nalézt opét ovo-
ce, které je velmi prijemné vyvazené se Stavnatou kyselinkou a lehounkym
zbytkem cukru. Vino bylo ocenéné stiibrnou medaili na mezinarodni vystavé

DEGUSTACE e

Grapes Pink, moravské zemské vino 2013, SviS

Marek Babisz

Vino méa barvu koroptviho oka. Aroma je piijemné, ovocné s tony jaho-
dové marmelady, malin a tfe$ni. Chut je stfedné plna, Stavnata, ovocna
aplné koresponduje s viini. Takhle si predstavuji lehké rizové vino ajsem
rad, Ze vzniklo ve sklepich stredni vinarské Skoly. Doporucuji k uzenému
lososu nebo k uzené goudg.

1.0.0.9.

Richard Siiss

Barva vina je Cista, svétle rizova. Aroma vina je jemné s tony bilych pivo-
nék, kvétu akatu, tropického ovoce, karamboly a kumquatd. Chut vina je
harmonicka, komplexni i pres svou sladkost vyvaZena. Chuti vina se line
ton sladkych jahod, prezralych malin, kompotovaného exotického ovoce
a cukrového melounu zakapnutého limetkovou §tavou. Vino i presto, Ze
se jedna o ro¢nik 2013 pisobi velmi sveze. Kyselina v dochuti mu zacho-
vava velmi piijemnou pitelnost. Vino doporucuji ke kynutym jahodovym
knedlikéim s tvarohem.

1.0.0.9.

Petr Holecek

Polosladké vino z Vinarské Skoly Valtice je kupaz odrad Frankovky,
Modry Portugal a Zweigeltrebe v pomeéru 60 % : 20 % : 20 %. Ma zarivou
oranzovo - riZovou barvu, ve viini ucitite jahodovy dZem a maliny, chut
dozrava pomalu od jahod a malin az k melounu, miZete ale rozpoznat
itony rybizu. Vyvazené vino je hravé a svéZzi. Je z roku 2013, ale to na jeho
sveZesti nic neubira.

1.2.0.0.§

INZERCE

Vino,

které pomdahd.

Co znamenaji hvézdy: *kk** Bezchybné vino, viele doporucuji *¥%% Vynikajici vino, ale s lehkou vadou sk Primérné vino s vyhradami s Vino s hrubymi vadami  To vino nepijte, ale vylijte

Skvély polosuchy Rynsky ryzlink stoji za to
doslova kousat. Intenzivni vino je piné
atryskd chuti, zpocdtku hladkou
a provonénou, aby preslo do prijemné
nahotklosti s doznivajici kyselinkou. K bilému
masu naslddlé chuti si tézko predstavit
lepsi pohdr. Navic je to vino, které pomdhd.
Nevsedni zdzitky Vim preje a dékuje

Le Mondial du Rosé ve Francii a zlatou medaili na Oenoforu v roce 2014.
Doporucuji k téstovinam, ke kurecimu masu nebo k ryb¢, ¢i k syru kaskaval.

1.2.0.2.0. ¢

Richard Siiss

OranZova Cista barva s médénymi odlesky. PIné a bohaté aroma kompo-
tovanych jahod, tropického ovoce, ostruZin a rozkvetlych pivonék a kve-
th citrusovniku. Stavnata plna chut’s tony rybizu a tfesni v kompotovém
nalevu se krasn€ snoubi s jemnym dotekem merun¢k a zralych citrusd.
Harmonie kyseliny a cukru ptsobi velmi pfijemné a vzhledem k niZ§imu
alkoholu je toto vino skvélym spole¢nikem k teplym letnim podvecertim. P
Vino doporucuji ke grilovanému lososu se smetanovo-bylinkovou oméac-

kou a bramborovym pyré.

12,0, ¢

Petr Holecek

Vino ze Znovinu nema tolik alkoholu, takze jej lze povaZovat za leh¢i riizo-
vé vino, které je ve svém pouZiti univerzalnéjsi — hodi se k rybam, salatim
isyram. Je to idealni volba pro ty hosty, ktefi v oblasti riZového vina nemaji
vytiibené preference. Viing je totiZ ptijemna s ovocnymi tény, nic vyloZe-
né netrci ven a i chut je podobné vyvaZzena. MUzZete rozpoznat jak prezralé
merunky, tak tropické ovoce. K parovani tedy velice vhodné. Velice pitelné
a pfijemné vino. Skoda, Ze vitéz miize byt jen jeden!

Simon P4nek
Clovék v tisni

Prijdte si ochutnat toto vino na Sonberk.
Na zdravi a dékujeme!

\\17
S

e Fe ek =

SONBERK

—
—
—

ww.sonberk.cz



@ NOVINKY ZA BAREM

Rémy Cointreau dal posiluje

prémiove portfolio

pole¢nost Remy Cointreau — dominantni hra¢
Sna Ceském a slovenském trhu s dovozovymi

lihovinami — oznamila rozsifeni svého distri-
bucniho portfolia 0 osm novinek. Jsou jimi inovace
oblibené znacky Metaxa — Metaxa Honey Shot (vice
v samostatné zprave), whisky Grants 18YO, Mon-
key Shoulder a Wild Turkey 101; italsky aperitiv
Cynar, aperitiv Cinzano 1757, likér na bazi whisky
Drambuie; a ucelena rada tzv. mixéru britské firmy
FeverTree Ltd. Novinky se na ¢eském a slovenském
trhu objevi od dubna 2015. Remy Cointreau tak po-
kracuje ve strategii rozSifovani portfolia o prémio-
vé a super prémiové produkty s cilem dale posilovat
kategorie whisky, brandy&konak a italskych ape-
ritivd, na které je odbornikem.

Distribuci mixerd Fever Tree ptebira Remy Co-
intreau v Ceské republice od spole¢nosti Utra Pre-
mium Brands, na Slovensku pak zacne s budova-
nim znacky na ,zelené louce®.

Rémy Cointreau praveé uzavira sviij finanéni rok
2014/15 (operuje v Gcetnim roce duben-biezen)
s rlsty trzeb. Kombinace lepSici se makroekono-
mické situace se silnym prortistovym trendem do-
vozovych lihovin (na ukor propadu znacek doméci
provenience) a plnym celoro¢nim efektem portfolia
William Grants & Sons vystrelilo Cisté trzby (po

odecteni spotiebni dan€) spolecnosti Rémy Co-
intreau Czech Republic za ucetni rok 2014/15 na
uroven 800 milont korun, coz predstavuje 32%
narist celkového obratu proti predchozimu fiskal-
nimu roku. Sesterska firma Rémy Cointreau Slova-
kia pak zaznamenala je§t¢ agresivnéj$i meziro¢ni
rust Cistych trzeb, a to 0 43 %, a uzavie Ucetni rok
2014/15 s obratem pres 8,2 milonu eur. ®

Franciniv lezak s plnou cuti

okud mate radi pivo s plnou chu-
Pti a intenzivnim horkym dozni-
vanim, nemél by vam uniknout
FrancinGv svétly lezdk z pivovaru
Nymburk. Inspiraci mu byl Fran-
cin, spravce nymburského pivova-
ru a prisny otec Bohumila Hrabala
vjedné osobé.

Telo svétlého lezaku tvori vlastni
humnovy slad z polabského je¢me-
ne a origindlni horkosladky cha-
rakter dotvari dva druhy ceského
chmele — zatecky polorany cerve-
nak a Premiant. Pivo obsahuje 5,1
% alkoholu, m4 vysokou pitelnost.
Idealn¢ se hodi pro vecerni osveze-

ni a zptijemni Vam posezeni s prateli. LeZak na
zacatku zaujme prijemnou vini a sytou barvou.
Ac je to svétlé pivo, ma temné zlatou barvu pfi-
pominajici dozravajici obilna pole. Po prvnim
ochutnani citite pro ¢eské pivo typickou plnou
a chlebnatou chut s lehkym podténem sladu.
O to vice pak budete prekvapeni prijemné in-
tenzivné horkym koncem, ktery vas navnadi na
dalsi dousek. Pomyslnou korunou je pak vyso-
k4 husta bila péna.

Jeho kvalitu pravem ocenuji znalci v oboru,
a tak sbird jednu cenu za druhou. Naposled
Francinav lezak ziskal v mezinarodni konku-
renci Zlatou pivni pecet 2015 v kategorii svétly
lezak premium, a dokazal tak, Ze pivo z Nym-
burka ma tradici a kvalitu. e

S. Pelegrino v super kabatku

vétova ikona mody a sty-
Slu Vogue Italia se spojila

s proslulou perlivou vodou
S. Pelegrino a spole¢né predsta-
vuji novou specialni edici lahvi.
Ta byla vytvorena k oslavé mimo-
radného partnerstvi t€chto dvou
zastupcll jedine¢ného italského
stylu. Vysoce renomovany a vliv-
ny ¢asopis Vogue se nyni stava
soucasti unikatniho projektu,
ktery kombinuje dv¢ italské
prednosti - kuchyni a styl.

Casopis Vogue se spo-
jil s vodami S.Pellegrino
v ramci celosvétové sou-
téZe S.Pellegrino Young
Chef 2015, kdy vybrani
talentovani kuchati ze
vSech zemi svéta spoji
své kulinarni dovednosti
s médnimi designery. Po-
rota S.Pellegrino Young
Chef pak vybere nejta-
lentovanéjsiho
aredakce ¢asopisu Vogue

kuchare

Italia nejtalentovanéjsiho
designera. Finale souté-
Ze se bude konat letos
v 1été, 26. Cervna, bé-
hem Expa v Milané.

Vody S. Pellegrino
v limitované edici Vo-
gue Italia budou k do-
stani i v ramci Ceské
republiky ve vybranych
podnicich na prelo-
mu jara/léta letoSniho
roku. e

kvéten-Cerven 2015

Metaxa
s medem? Ano,
uzod dubna

polecnost Rémy Cointreau se svou
znackou Metaxa predstavuje ab-

solutni novinku, Metaxa Honey
Shot. Jde o spojeni 5* Metaxy a feckého
medu z Peloponésu, ktery je nosnou in-
gredienci produktu a dodava Metaxe na
jemnosti. Metaxa Honey Shot cili prede-
v§im na mladé lidi, kteri preferuji sladsi
ajemnou chut. K dostani bude v barech
a restauracich po celé¢ Ceské republice
a ve vybranych obchodech.

Recko ma s produkei medu tisicile-
tou zkuSenost. Jeho kvalitu i vlastnosti
pozitivné ovliviiuji jedine¢né klimatické
podminky. Na feckém Peloponésu, kde
rostou vedle sebe jedle, kastany, jablon¢,
hloh i divoké raze vznikd med nezameé-
nitelného aroma a chuti. Pravé ten je
soucasti novinky Metaxa Honey Shot,
jejiz zaklad tvori 5* Metaxa.

Metaxa Honey Shot bude k dostani
v barech a restauracich po celé Ceské
republice, zakaznici ji sezenou i v ob-
chodnich fetézcich. Soucasti marketin-
gové podpory bude unikatni hosteskova
promoce, diky které Metaxa se svou
novinkou ptimo oslovi desitky tisic lidi
napii¢ celou Ceskou republikou. Podpo-
ra novinky Metaxa Honey Shot startuje
dubnu.

»Metaxa Honey Shot je dal$im z kro-
ki k celkovému omlazovani znacky,
zmeén€ jeji image i vnimani. Co osobné
vnimam jako velky benefit je, Ze opravdu
skvéle chutn4, je jemna a jeji

soucasti je pravy med, nikoliv jen aro-
ma, jak je tomu u konkurence®, dopliu-
je Maria Hrablikova, Brand manazerka
znatky Metaxa pro Ceskou republiku
a Slovensko. @
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