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MATTONI GRAND DRINK

Nejlepsi nealko koktejl
e od estonské barmanky
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Reditel soutéze
Mattoni Grand

Drink Ales
Svojanovsky (vlevo)

a S$éf spole¢nosti
Karlovarské mineralni
vody Alessandro
Pasquale s vitézkou
soutéze Kristou Meri
z Estonska.

Poprveé v historii se mistrem svéta
v michani nealko koktejhi stala Zena

Letosni ro¢nik mistrovstvi svéta v michani nealkoholickych
drink’l Mattoni Grand Drink 2014 prinesl| osvézeni: Estonka Krista
Metri se stala prvni zenou, jejiz koktejl ve findle zvitézil. Je zeleny,
chutna po jablku a bezinkach. Cesko reprezentoval barman
Milan Zales z prazského Bugsy's Baru s originalnim koktejlem

se zazvorem a citrusovou marmeladou. Ctéte s nim rozhovor.

TEXT: CBA, SVET H&G

valita vSech pripravenych koktejlt

byla mimoradna a bylo velmi tézké

z nich vybrat ten nejlepsi. Je vidét, ze

zdravé nealkoholické koktejly jsou
skute¢né trendy, ekl feditel soutéze Matto-
ni Grand Drink a prezident Ceské barmanské
asociace Ale§ Svojanovsky.

Mistryné svéta

Novou mistryni svéta se stala Estonka Krista
Meri, ktera uspéla se svym drinkem Green
Temptation v konkurenci 35 barmani z celého
sveéta. Porotu presveédcila zajimavou kombi-
naci prichuti zeleného jablka, bezinky a ama-
rettového sirupu. ,,Bezinka patii mezi nejvice
trendy suroviny posledni doby,* poznamenal
viceprezident CBA Miroslav Cernik.

Mistrovstvi svéta v michani nealkoholickych
koktejld probihalo cely ¢ervnovy vikend (21.
a 22. ¢ervna) a drinky i vykony barmantd hod-
notila mezinarodni porota zastiténa preziden-
tem IBA Derrickem Lee. Jiz v sobotu porota
vyhlasila vedlejsi kategorie: nejlepsi inovace,
nejlepsi design a nejlepsi dekorace. Viechny tti
ceny si odnesl jediny soutéZici, a to Wojciech
Urbanski z Polska s koktejlem Sip Of Purity.

Zales$ na Sipla nenavazal

Novinkou leto$niho ro¢niku bylo, ze kazdého
barmana primo na pdédiu podpotil jeho patron.
Techto roli se zhostili naptiklad nejkrasnéjsi
Zena svéta Tatdna Kucharova, nejodolnéjsi

rezisér Jakub Kohak nebo energicka zpévacka

a N
Osoutézi

Mattoni Grand Drink je celosvétove uzndvana
barmanska soutéz se sedmnactiletou tradici. Ty
nejlepsi kreace se snadno dostavaji na ndpojove
listky barti na celém svété. Mattoni Grand Drink
Uz totiz ve své historii prosel nékolika evropsky-
mi metropolemi, v Praze se tento rok soutéz
konala posesté. Dosud Cesky zastupce zvitezil
dvakrat - v lonskémn rocniku zvitézil Achim Sipl

s koktejlem Walu Forever Young. Hodnotici
komise soutéze Mattoni Grand Drink je slozena
7 technickeé a jakostni ¢asti. Technicka komise
hodnoti techniku prace a inovativnost pfipravo-
vanych koktejl(l. Jakostni komise hodnoti vzhled,
vUni, chut, celkovy dojem koktejlu a dekoraci.
Cleny poroty jsou prezidenti jednotlivych
Clenskych stat(l Svétové barmanské asociace
pod vedenim viceprezidenta CBA a generalnino
rozhodciho soutéze Miroslava Cernika.

- /

Ewa Farna. ,Jsme hrdym partnerem Mistrov-
stvi svéta v michani nealko koktejli a vazime
si toho, Ze pravé nase mineralni voda spliiuje
poZadavky Mezindrodni barmanské asociace.
Réadi prispivame k rozvoji zdravého Zivotni-
ho stylu, a proto podporujeme pravé soutéze
v michani nealko napojti. Podobnymi mezina-

FOTO: MGD, SVET H&G
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Recept vitézného
koktejlu

Meri Krista (Estonsko):
GREEN TEMPTATION

Slozeni:

« 2clpyré ze zeleného jablka

« 0,25 cl bezinkového sirupu

« 05 cl amarettového sirupu

« 1cl Cerstvé stavy z limetky

« 3 kousky rebarbory

« 3listky maty

« 10 cl jemné perlivé mineraini
vody Mattoni

Ozdoba: rebarbora, citron, brusinky,
tymidn, bylinky

Zplisob pripravy: Do Sejkru
vlozime rebarboru s matou

a pomackdme. Pridame led

a ostatni ingredience. DUkladné
protfepeme. Davkujeme do sklenic
s ledem a koktejl prodlouzime
mineralni vodou Mattoni. Na zaver
ozdobime.

N J

rodnimi projekty navic pomahame barmantim
nacerpat nové poznatky a inspiraci do dalSich
let,“ ¥ika Alessandro Pasquale, generalni fedi-
tel spolec¢nosti Karlovarské mineralni vody.
Ceskou republiku letos reprezentoval bar-
man Milan Zale$ z prazského Bugsy’s Baru
s originalnim koktejlem zaloZenym na chuti
zazvoru a citrusové marmelady. Potvrdil tra-
di¢ni vysokou kvalitu mixologie ¢eské a slo-
venské republiky, bohuzel se mu ale nepodafilo
navazat na lorisky mistrovsky uspéch Achima
Sipla. ,,Potésilo mé, ze nékteii barmani pou-
zili moderni a progresivni techniky piipravy
jako tekuty dusik, suchy led nebo nakufovani
drevem a eukalyptovymi listy. Objevily se i ne-
tradi¢ni suroviny tieba chrest a kvétak. Ocenil
jsem odhodlani venezuelské soutézici Marie
Gabriely Padrén Chanot, ktera i pres zlome-

nou kli¢ni kost predvedla precizni vykon. Jako
Cecha mé navic potésilo, ze v koktejlu pouzila
také lipovy kvét,“ hodnotil jesté z pozice ura-
dujiciho Mistra svéta barman Sipl.

Hodnotil sei vzhled

Leto$ni sedmnéacty ro¢nik Mattoni Grand
Drink, poctvrté konany pod hlavickou mist-
rovstvi svéta, jiz tradi¢né propagoval nejno-
véjsi trendy v mixologii a zdravy Zivotni styl.
Porota kromé chuté¢ kladla diiraz také na
inovativni postupy, netradi¢ni ingredience
a originalni vzhled koktejlu. VSechny koktejly
musely spliovat nizky kaloricky limit a ob-
sahovaly mineralni vodu Mattoni. Ta se pro
svou unikatni chut a vyvazené sloZeni mine-
rald stala vybranou vodou Svétové barmanské
asociace.

David Garcia Arrebola ze Spanélska pripravuje koktejl Mattoni Fresh (vlevo), na
pravém sninku je celkové druhy Polak Wojciech Urbariski s koktejlem Sip of Purity.

NEWS @

Milan Zales: Bez alkoholu

v v we

je michani drink tézsi

> esko na Mattoni Grand Drink 2014 re-
Cprezentoval Milan Zales, ktery plisobi
v prazském Bugsy’s Baru. ,,Mij drink
byl uplné jednoducha inovace jednoho z nej-
popularnéjsich napojti — mojito,* popsal pred
sout€Zi svlj drink, ktery byl diikazem hesla,
Ze v jednoduchosti je nejvetsi sila. Neprezdo-
beny, svéZe vyhliZejici i chutnajici drink sice
nakonec na stupné vitézi nedosahl, urcité ale
muze byt zajimavou inspiraci pro vSechny, kdo
premysli nad tim, co jeSt€ nového vymyslet ve
svété nealkoholickych koktejld.

Kdy jste se zacal ticastnit barmanskych soutézi?
Uz nékdy od sedmnacti let, kdy jsem zacal
pracovat za barem, jsme zacal jezdit i na sou-
téze. Pokud si dobte vzpominam, moje prvni
barmanska soutéz byla nékdy v breznu 2007.
Co je tézsi - umichat dobry drink s alkoholem
nebo bez alkoholu?

Urcite je t€Z8i namichat dobry nealkoholicky
koktejl. S alkoholem mate mnohem $irsi moz-
nosti. Pokud ale méate drink, kam mate dat na-
ptiklad deci vody, coZ je samo o sob& hrozné
moc, do toho je tam led, ktery vam pridava
dalsi vodu, a nemuzete pro zvyraznéni chuti
pouzit alkohol, protoZze méate povolené jen in-
gredience bez alkoholu, je opravdu tézké do-
sadhnout toho, aby drink m¢l zajimavou chut.
To neni nic proti nealkoholickym napojim,
pravda ale je, Ze obvykle nemaji tak dlouhy
chutovy dozvuk. Je pak mnohem t&zsi najit
rovnovadhu mezi chutémi, které maji byt zvy-
raznény a dal§imi, které maji byt v drinku také
citit, ale maji hlavni chut jen doplfiovat — jako
naptiklad u mojita limetka ¢i mata.

Vy jste ve své recepture pouzil i zazvorovou
marmeladu.

Ta je tam pravé pro zvyraznéni a prodlouzeni
chuti.

Existuje surovina, se kterou jste jesté neexperi-
mentoval - nebo surovina, u které jste zjistil, ze
je ,nezkoktejlovatelna“?

Myslim si, Ze snad neexistuje surovina, ze kte-
ré by neslo udélat dobry koktejl. Jen to chce
vzdycky hodné premysleni nad tim, s ¢im
danou surovinu zkombinovat — aby mél cely
drink hlavu a patu. e
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Barman roku 2013 Milan Mriglod z baru Zluta Ponorka

Jak namichal drink
pro mistrovstvi svéta

Vitéz poharu barmant BARMAN ROKU CBA 2013 v kategorii
profi classic Milan Mriglod ziskal postup na mistrovstvi svéta
barmant WCC 2014 v Kapském Meéste, kam na konci zari
tohoto roku odcestuje spolecné s Vaclavem Abrahamem.
Dokonclil pripravy sveho soutézniho koktejlu. ,Védeél jsem, ze
chci délat sladky koktejl, protoze sladka chut je u lidi ve vetsine
pripadd nejoblibengjsi” fika v rozhovoru pro Svét barmand.

TEXT: PETR HOLECEK

Jak jste se pripravil na World Cocktail Competi-
tion 2014 v Kapském mésté, ktery se bude ko-
nat na prelomu zafi a fijna?

StézZejni pro mé byla piiprava koktejlu a oz-
doby, které jsem mé¢l za tkol pripravit... Jinak
zadné zvlastni pripravy u mne neprobihaji.
Aktivni pfipravy nastanou az v tésné pred mis-
trovstvim, tedy v zari.

Do Kapského mésta jedete coby Barman roku
2013, co pro vas cena znamena a jaké mate dal-
Si mety?

Ocenéni Barman roku pro mne symbolizuje
jakousi tfe$ni¢ku na dortu v mé barmanské
soutézni kariére... Myslim si, Ze pro kazdého
barmana, ktery se zasvétil do svéta barman-
skych soutézi, je to stejné. Je to ocenéni celo-
ro¢ni prace a snahy a samoziejme je mi velkou
cti, ze mohu reprezentovat Ceskou barman-
skou asociaci a hlavné Ceskou republiku na
mistrovstvi svéta.

A ty dalSi mety?

Snazim si je dlouhodobé nevytyCovat, vzdy
ptijde néjaka meta, kterou chci pokotit. Ted je
to momentalné mistrovstvi v Kapském mésté,
kde se budu snazit podat co nejlepsi soutézni
vykon a doufat, ze se trefim do chuti hodnoti-
cim komisaiim v chutové komisi.

S jakym koktejlem se do chuti budete trefovat?
Receptura je postavena na porfoliu partnert
IBA, tudiZ vybér surovin byl ponékud zuZeny,
ale finalni receptura nese nazev RAPSBERRY
MIDNIGHT a skladé se z Grey Goose Orange
vodky, vanilkového likéru od spole¢nosti
De Kuyper, kterou jsem mél uréenou jako po-
vinnou slozku, kokosového sirupu a malino-
vého puré od firmy Monin, Cerstvé citronové
Stavy a perlivé vody Perrier.

Soutézni drink pro mistrovstvi svéta se jmenuje
RAPSBERRY MIDNIGHT a sklada se z Grey Goose
Orange vodky, vanilkového likéru, kokosového
sirupu a malinového puré od firmy Monin, ¢erstvé
citronové stavy a perlivé vody Perrier.

Jak dlouho jste jej pripravoval a kde jste se in-
spiroval?

Pripravy trvaly asi mésic. Mél jsem v hlave
nékolik napadii a hledal jsem cestu, kterou
se budu dal ubirat. Véd¢l jsem, Ze chci délat
sladky koktejl, protoze sladka chut je u lidi ve
vét§iné pripadd nejoblibengjsi. Hlavné jsem
receptury konzultoval s kolegy a hosty v baru,
kterym jsem daval drink ochutnat, aniz by vé-
déli, o co se jedna a snazil se tak ziskat zpétnou
vazbu. KdyZ uz byla receptura na svéte, tak na-
stalo ladéni pomért vSech surovin, ¢eho pii-




Milan Mriglod

Je mu 26 let, pochazi z Ces-
kych Budéjovic, kde vystudo-
val Integrovanou stfedni Skolu
cestovniho ruchu v oboru
¢isnik. A dal uz se vénoval
pouze barovému prostredi.
Prevaznou cast své kariéry
stravil v baru Zluté Ponorka.
Jistou ¢ast ovsem stravil i ve
Strakonicich, kde provozoval
cocktail bar. Nejvetsi profesni
zlom u né&j nastal pred ¢tyrmi
lety, kdyz Miroslav Rehof
otevrel v Ceskych Budgjovi-
cich Dance bar Paradox, kde
aktivné plisobil asi rok a pull,
dnes uz jen okrajové. Ve Zluté
Ponorce je $éfbarmanem.

ROZHOVOR e

dat a ¢eho naopak ubrat. AZ jsem se promichal
k finalni verzi.

Jaké drinky patfi k vasim nejoblibené&jsim?
Obecné nejradsi si dam vino a z destilata vod-
ku. Ale co se tyce koktejla, tak preferuji osvéd-
Cenou Kklasiku v podobé Negroni, Vespera
nebo Martini dry cocktail.

Pracujete v baru Zluta ponorka v Budéjovicich,
jaky je tu no¢ni zivot?

V Ceskych Budgjovicich je noéni zivot podob-
ny jako jinde v republice. Jelikoz Zluta Ponor-
ka funguje jiZ ¢trnact let, tak mame celou fadu
hostti, ktera k ndm zavita hlavné za kvalitou,
servisem a profesionalnim piistupem. NaSim
cilem je posouvat jihoceskou barovou scénu
co nejdal a doprat nasim hostim nevsedni,
nejen chutovy zazitek z navstévy naseho baru.

Jaky mate nazor na ¢eské barmany, tfeba opro-
ti kolegtim v zahranici?

Rozhodné si netroufnu kritizovat barmany
z jinych zemi, ale nebojim se Fict, Ze cesti bar-
mani patii mezi svétovou $picku. Nemyslim
tim jenom Uspéchy na soutéZich, ale hlavné
pristup k barové praci a k tomuto femeslu jako
takovému.

Vyhovuji vam nova pravidla CBA co se tyce sou-
tézi?

Mné vyhovuji maximalné... Byl to od CBA vel-
mi odvazny krok k lep§imu. Barman by mél
umeét komunikovat, improvizovat a hlavné
prodat a obhéjit si sviij koktejl. A tohle vech-
no je v soucasnosti na soutéZich mozné.

Jak vzpominate na své zacatky, kdy jste zjistil,
ze chcete stat za barem?

To, Ze chci stat za barem, uz jsem véd¢l na za-
kladni $kole a podle toho jsem se dal ubiral i ve
studiu. Zacatky nebyly lehké, asi jako u kazdé-
ho. Ale pile a vytrvalost se vyplatila. Kazdy ve-
Cer a zkuSenost, at uz dobra nebo Spatna, vas
posouva vzdy o krok dal. Mym velkym S$téstim
bylo to, Ze jsem pred deseti lety dostal prilezi-
tost a moznost se naucit spoustu véci ve Zluté
Ponorce. ®
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Hilavné jsem receptury
konzultoval s kolegy

a hosty v baru, kterym
jsemdaval drink
ochutnat, aniz by védeéli,
o co se jedna a snazil se
tak ziskat zpétnou vazbu.
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Cider jako alternativa k pivu
stfida beermixy =

Hit leta201
jableény cic

Neuhasitelny stesk po jable¢ném cideru difve mivali Cesi, ktefi se
domd vratili z dovolené nebo pracovniho pobytu za Lamansskym
kanalem. Mirné alkoholicky napoj v Ceskych restauracich

téemeér nebyl k dostani. Nyni je ale vse jinak. Jable¢ny cider déla
spousta malovyrobcll a nabizet ho zacaly i velké pivovary.

TEXT: LIBOR HRUSKA

ider je zkvaSeny most s obsahem al-

koholu od 0,2 do 8 %, siln&jsi uz by

musel byt nazyvan jable¢nym vinem.

Jeho obliba a s tim spojena spotieba
se ve svété v poslednich letech masivné zvySu-
je. Cider podle statistik predstavuje celosvé-
tové nejrychleji rostouci kategorii mezi vSemi
alkoholickymi napoji. Vyrabi se od severniho
Spanélska po Svédsko a konkurenci je hlavné
pro pivo a vino.

Jablka v ¢eskych pivovarech

Vlonském roce predstavil sviij cider Kingswood
Plzensky Prazdroj, letos na ¢esky trh vstoupila
britsk4 znacka Carling pattici stejné tak jako
Staropramen pod kridla pivovarnické skupi-
ny Molson Coors Brewing Company. V tomto
pripadé se ale nejedné o klasicky Cisty jable¢ny
cider ani o néco méné rozsifenou hruskovou
variantu napoje zvanou perry.

Na tuzemsky trh Carling vstupuje s tfeSn¢-
mi ochucenou delikatesou. ,,Cider je moderni
a stylovy napoj, ktery je oblibeny u obou pohla-
vi pro svou vysokou pitelnost a nezaménitelny
chutovy profil. Vsadili jsme na jeho ochuce-
nou variantu, kter4 neni v Cesku doposud
prilis rozsirena, a ktera na plné Care zvitézila
u respondentl béhem jeho testovani,“ fika
Petra Chovancova, manazerka inovaci spo-
le¢nosti Pivovary Staropramen. Novinka si
podle Chovancové klade za cil oslovit zejména

aktivni muze a Zeny z vétsich mest ve véku 18
az 35 let. Carling Cherry Cider se 4% obsahem
alkoholu vyrobci doporucuji podavat na ledu.

Kometa beermixti pohasina

Odhaduje se, Ze celosvétove bude spotieba ci-
deru do roku 2017 meziro¢né narastat o 7 %.
V Evropé by méla mezi lety 2013 az 2017 na-
rst dokonce aZ o 30 %. Velkou mérou se na
tom budou podilet prave ovocné varianty cide-
ru, které mohou postupné z obchodi i restau-
raci vytlacovat kometu poslednich let, ochuce-
né beermixy. ,,Ochucené pivni limonady jsou
jen bublina poslednich let. Jsme piesvédcent,
Ze budoucnost patii cideru a dal$im poctivym
napojtim,“ tikaji Cyril Holub a Ondrej Fru-
nc, ktefi s vyrobou cideru zacali pred par lety
v Praze. Dnes jejich jablarstvi FrantiSka Hu-
berta Pragera pojmenované podle zapomenu-
tého pionyra vyroby cideru v Cechéch sidli ve
sklepich byvalého kladenského pivovaru.

Jak vznika cider

Nechme se prekvapit, jak cider dopadne v Ces-
ké pivni baste. V souboji pivo vs. cider hovori
u nas proti jable¢nému napoji predevsim jeho
vy$§i cena, ktera miiZze byt vétsi prekazkou nez
drive tolikrat opakovana pivni konzervativ-
nost Ceskych konzumentd. Kvalitni cider se
vyrabi ze specidlnich odrid jablek. Obvykle
se micha z nékolika odrtid, aby byl dosazen

vhodny pomeér sladkosti, hotkosti a kyselosti
vychoziho mostu. Vylisovany jable¢ny most
kvasi v nerezovych tancich s fizenou teplotou
kvaseni, ktera zajisti zachovani aromatickych
latek v ndpoji. Poté se staci do lahvi, v nichz
muze jesté probihat dokvaSovani, takze cider
zUstava jemné perlivy. V disledku probihajici-
ho kvaSeni se na dné lahvi miiZe vytvaret za-
kal, ktery vSak neni na zavadu. Podle objemu
alkoholu se cidery déli na sladké (do 3 %), po-
losuché (3 —5 %) a suché (nad 5 %).

Kde se vzal

Alkohol z kvaSeného jable¢ného mostu znali
uz v antice, fecky se nazyval ,,sikera®, latinsky
»sicera“ a hebrejsky ,Sekar“. Prvni stfedoveé-
ké zpravy o vyrobé cideru v Evropé pochazeji
z doby Karla Velikého. Cider je dnes velice po-
pularni vzapadni Evrop€. V anglicky mluvicich
zemich se nazyva ,.cider”, ve Francii ,,cidre®,
ve Spanélsku a Portugalsku ,,sidra“. V roce
2010 se v Evropé vypilo asi 15 miliont hektoli-
trd cideru. Jeho spotieba od roku 2000 neusta-
le roste — prodej se zvySoval v priméru o 3 %
ro¢né a tento trend bude podle jiZ zmifiovanych
prizkum trhu pokracovat i v pristich letech.

,»My Casto fikame, Ze je cider vlastné takové
severské vino, které se vyrabi a pije od Spa-
nélska po Svédskou. Je velice zajimavé, Ze se
v Cechéch nikdy nedélalo, ptitom jablofiovych
sadl a jablek tu bylo vzdy dost,“ upozornuji
Frunz s Holubem. Na viné je pravdépodobné
silna pivni tradice, v podobném postaveni je
ale cider i v sousednim Polsku, které je navic
nejvétsim evropskym producentem jablek.
Také tam ale v poslednich letech obliba jable¢-
ného napoje stoupa.

U nas zacali pred lety cider propagovat pie-
devs§im mali producenti, v posledni dobé se
k nim ale houfné pridavaji i velci pivovarnici,
jako jsou jiz zminovany Plzensky Prazdroj

FOTO: F. H. PRAGER
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nebo Staropramen. ,My velké pivovary a je-
jich cidery nebereme jako vaznou konkurenci.
Kazdy z nas mifi na jiny typ podnikd. A navic
velké firmy délaji osvétu za nas a diky jejich
reklamnim kampanim vi dnes o cideru mno-
hem vice Cecht,“ vysvétluji mladi ,,sajdrafi“
z Kladna.

Pfidal se i Budvar

Tretim do party velkych hracd na trhu se cide-
rem je Bud&jovicky Budvar, jenz je vyhradnim
dovozcem dalsi celosvétové znamé znacky.
»Bud&jovicky“ Somersby je prémiovym cide-
rem danského koncernu Carlsberg Breweries.
Dansky cider byl na ¢esky trh uveden v ¢ervnu

Cyril Holub a Ondfej Frunc s vyrobou

cideru zacali pied par lety v Praze. Dnes
jejich jablarstvi FrantiSka Huberta Pragera
pojmenované podle zapomenutého pionyra
vyroby cideru v Cechéch sidli ve sklepich
byvalého kladenského pivovaru.

LY
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Ochucené pivni
limonady jsou jen
bublina poslednich let.
Jsme presvédceni,

Ze budoucnost patri
cideru, rFikaji mladi
vyrobci.

2012. Loni na jare byla jable¢né klasika dopl-
néna o Somersby Pear s hruskovou prichuti.
»Zakaznici prijali znacku Somersby velmi
dobre - loni jsme vyrazné zvysili objem prodeje
v obou distribu¢nich kanalech — on trade i off
trade,“ ikd Martin Horejs, vedouci oddéleni
tuzemskych prodejt z Bud&jovického Budva-
ru. ,,Citime znaény zdjem zakaznikd, a proto
jim nyni nabidneme i teti variantu Somersby
s prichuti ostruziny,“ popisuje leto$ni novinku
Somersby Blackberry Cider.

Cider i v sudech
Cidery se na ¢eském trhu prodavaji v lahvich
ale restaurace a bary s predpokladanou velkou
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vyto¢i se mohou rozhodnout i pro sudovou
variantu. A pozor, cider lze pouZit i v mixo-
logii. Treba na Ostrovech je velice oblibeny
drink zvany ,hadi kousnuti“, ktery se sklada
z piva a cideru v poméru zhruba 1:1. Existuji
ale i rafinovanéj$i kombinace. V ¢eskych pod-
minkach lze zkusit tfeba koktejl Czech Soul,
jehoz zakladem je hruskovy cider. Kromé négj
do koktejlu patii také Becherovka, bezinkovy
sirup a Cerstva citrénova stava. Ted v parném
1été to sice neni na poradu dne, ale za Laman§-
skym kanalem se z cideru déla i mnoho drinkd
na zahrati. Svareny jable¢ny cider jde dobie
dohromady tieba se skorict, kiizalami a samo-
ziejmé i né¢im ostrej$im navrch.

»Cider pronika i na venkov*

lub a Ondrej Frunc 50 tisic litra cideru.
Letos ve sklepich byvalého pivovaru pla-
nuji vyrobit zhruba dvojnasobek.

| oni prodali kladensti ,,sajdrati* Cyril Ho-

Dnes jsou vas cider k dostani v mnoha praz-
skych kavarnach a barech. Zacatky ale byly,
predpokladam, o dost skromnéjsi.

Ano, cider jsme zacali vyrabét v jednom z li-
beniskych ¢inzaka, ve sklepé na plose 29 metrt
¢tverecnich. Prodavali na farmarskych trzich
ave mésté méli jen tii hospody.

Pak jste se piesunuli do Kladna. Pro¢?
Poptavka se zvySovala, takze jsme se museli
zacit poohlizet po vétSich prostorach. Sklepy

byvalého pivovaru jsou navic idealni, protoze
drzi stalou teplotu 8 stupriti Celsia.

Cider prodavate i sudovy. Jak rychle se musi
vycéepovat?
Sudy tticitky se musi vytocit do ¢trnacti dnd.

Délate i hruskovy napoj perry?
D¢lame, ale je to jen takovy bonus. Perry je slad-
§i, hdf se mostuje a hrusek neni tolik jako jablek.

Mate odbératele i odjinud nez z Prahy?

Dnes uz samoziejmé ano. Jsou to ale porad
hlavné velk4 mésta jako Brno, Plzefi nebo Ces-
ké Budéjovice. Cider ale pomalu zac¢iné proni-
kat i na venkov. @
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Prezentace firmy Heineken
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Byl jsem pri vareni celou noc

,Hledali jsme néco noveého, zajimaveho, co jesté neni na nasem trhu bezne dostupné, ale zaroven

« v

takeé pivo tradicni, z kvalitnich surovin, navazujici na klasické pivovarskeé postupy,” fika Michal
Havrda, manazerem kvality pivovaru Krusovice, ktery je otcem piva Krusovice PSenicnée.

Jak jste se dostal k odbornému zajmu o pivo?
Ve Skole mé bavila chemie a od urcitého véku
mé pak zacalo zajimat samozi'ejmé i pivo. Na-
konec se mi podarilo ob€ véci propojit, protozZe
vyroba piva je biochemicky proces, a vystudo-
val jsem na Vysoké Skole chemickotechnolo-
gické obor Pivovarstvi a sladafstvi.

Jak vlastné vznikl napad zacit v Krusovicich vy-
rabét psenicné pivo?

Piivodni myslenka byla uvatit sezoénni speci-
al na oslavu sklizné, a vzniklo tak Dozinko-
vé pivo. Pivo bylo velmi uspé$né a setkalo se
s velkou oblibou, proto jsme se po ¢ase roz-
hodli Dozinkové pivo zaradit mezi nase bézné
produkty a vyrabét ho celoro¢né uz pod na-
zvem KruSovice PSeni¢né.

Co Vas inspirovalo k vytvoreni receptury piva
Krusovice PSeni¢né?

Hledali jsme néco nového, zajimavého, co
jesté neni na naSem trhu bézné dostupné, ale
zaroven také pivo tradi¢ni, z kvalitnich suro-
vin, navazujici na klasické pivovarské postupy.
Inspiraci byla navstéva pivnich slavnosti, kde
mi zachutnala prave pSeni¢na piva.

Jak dlouho jste vyladoval tuto recepturu? Obje-
vily se na cesté néjaké problémy, nebo Slo vse
hladce?

Na receptuie jsme pracovali celé Ctyfi roky.
Pivodni DoZinkové pivo se varilo pouze je-
denkrat v roce, kdy jsme na zac¢atku neméli té-
mér zadné zkuSenosti a také nase technologie
na to nebyla prizptisobena. Nedélali jsme zad-
né zkousky, pivo se prosté muselo povést hned
na prvni pokus. Dokazete si tedy asi predstavit
ten stres. Ten prvni rok jsem tu byl pfi vare-
ni celou noc, vSechno jsme museli délat ruc-
né a celé nasledujici dny jsem travil ve sklepé
a sledoval, jak se kazdy den pivo méni, a pral
si, aby se to podafilo. Kazdy rok jsme pak uz
byli vZdy o néco moudrejsi, klidn&jsi a uz jen
vylepSovali recepturu. Bylo to o velkém uméni
a také notné davce $tésti, Ze se nam povedlo
hned napoprvé tak vyborné pivo.

Krusovice Pseni¢né je svrchné kvasené pivo.
Co to presné znamena? Jak se svrchné kvasena
piva lisi od klasickych spodné kvasenych leza-
ku - jak byste popsal jeho chut?

Svrchné kvasena pSeni¢na piva se 1isi hlavné
pouzitymi surovinami, technologii kvaseni

Bylo to o velkém
umeni a také notné
davce stésti, Ze

se nam povedlilo
hned napoprvé tak
vyborné pivo.

a pouzitym typem kvasnic. Pro vyrobu pSe-
ni¢ného piva se pouziva vysoky podil pSenic-
ného sladu na rozdil od lezaku, kde je hlavné
slad je¢ny. KvaSeni pSeni¢nych piv probiha za
mnohem vyssich teplot, nez tomu je u lezaka
(lezaky 8—12 °C, svrchné kvasena 15— 25 °C).
U lezaki po prokvaseni dochazi k sedimentaci
kvasnic na dno nadoby, naproti tomu svrchni
kvasinky zlstavaji ve vznosu. Je to prave od-
liSny typ kvasnic, vy$si teplota kvaSeni a p3e-
ni¢ny slad, co dodava pseni¢nému pivu typicky
charakter, ktery je vyrazné¢ odlisny od spodné

kvaSenych lezakd. PSeni¢né pivo je nefiltro-
vané, a je tedy prirozené zakalené kvasinkami
a bilkovinami a ma hustou krémovou pénu. Ve
viini je dominantni aroma banant s kofenény-
mi tény po hiebicku, které vznikaji prirozené
béhem kvaSeni; pivo neni nijak uméle do-
chucované. Pivo ma piijemné osvéZujici chut
s jemnou horkosti a s lehce nakyslym dozvu-
kem po napiti.

PSeni¢né pivo ma v nasich zemépisnych sirkach
pozapomenutou tradici. Mizete nam Fici néco
o jeho historii?

PSeni¢na piva u nas v minulosti prevaZovala
avatrila se priblizn¢ do poloviny devatenactého
stoleti, neZ je vytlacily spodné kvaSené lezaky
a jejich vyroba se na ¢as upln¢ zastavila. PSe-
ni¢na piva (také weizenbier nebo weissbier)
pochéazeji ptivodné z Bavorska a ¢asti Rakous-
ka, kde se v8ak jejich vyroba nikdy neprerusi-
la, a jsou popularni dodnes.

Lze Fici, kde na svété je dnes pSeni¢né nejobli-
benéjsi?

ku a také v Belgii.

Muzete prozradit, z jakych sladli a chmelti se
Vase pivo vyrabi, poprFipadé dalsi podrobnosti
¢i zajimavosti k jeho recepture?

Nase pivo se vari ze tii druhu sladu, pSeni¢né-
ho, svétlého je¢ného a karamelového. Pro jem-
nou horkost se pouZziva zatecky chmel.

Dostalo Krusovice PSeni¢né néjaka ocenéni?
Hned prvni rok po uvedeni na trh ziskalo oce-
néni na prestizni soutézi Pivo Ceské republi-
ky 2013 a letos zvitézilo ve Volb¢ spotiebitell
jako novinka roku. Dals§i soutéZe jsou pred
nami. VEfim, Ze prijdou i dalsi ocenéni.

Vase plany do budoucna?
Chtél bych zase prijit s néjakym novym pivem,
které prekvapi a oslovi verejnost.

Jaké mate konicky, zajmy?

Nejradgji travim volny ¢as na horském kole,
rekrea¢né hraji nohejbal a také mé bavi na-
vstévovat malé pivovary a ochutnavat rtzna
piva.

Vas oblibeny citat?
Bud jsi kral, nebo ne. -PR-
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JE FAKT ROZDIL

Zatimco Desitka se kvasi spodné, PSeniéné se kvasi svrchng,
a obé piva tak ziskavaji svou typickou chut.
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Lakadlo pro hosty, nabidnéte jim zajimava vina

Jak zorganizovat ochutnavku vin

Kdyz nevite, jak zabavit hotelové
hosty, jak je primét zlstat na
vecefi a nejit jinam, pripadné
kdyz chcete ziskat zajem
mistnich, doporucujeme pozvat
je na luxusni mnohachodovou
veceri spojenou s ochutnavkou
vzacnych ¢i zajimavych vin.
Nabidnéte hodnée muziky

za malo penéz. To ma vzdy
Uspéch a je to snadné.

TEXT A FOTO: ZDENEK REIMANN

okud nemate sommeliera, poradite si
snadno sami. Seradte vina ze svého
vinného listku od suchych po sladsi
a ke kazdému servirujte vhodny chod.
Od nejjednodussiho sousta (platek kefickové-
ho rajcete s mozzarellou ¢i lu¢inou s kaparou
uprostied zakapnuté silné aromatickym tos-
kénskym extra panenskym olivovym olejem)
pres studeny i teply predkrm k malé porci hlav-
niho chodu. Na zavér prezentujte francouzsky
syrovy talif s dobrym ¢ervenym, po ném dezert
se stopkou slamového vina. Pripadné ohromte
nééim exkluzivnim, naptiklad zacnéte vecer
zaje¢im nebo krevetovym tatarackem s mir-
né pikantni omackou a zastfenym kiepel¢im
vajickem, k tomu suchy razovy Zweigeltrebe.
K jidlu servirujeme suchd, nanejvyse polosu-
cha vina, slad$i nechame na zavér. Zbytkovy
cukr prehlusi jemnost slavnostni krmé zrovna
tak, jako pivni hot¢ina. Celkovy dobry dojem

Cervenec-srpen 2014

z vynikajici vecefe se potom nedostavi a lidé
nemuseji prijit zpét.

Zajimavy vecer mistnich labuznik(

Svét H&G se ucastnil vecere poradané do-
vozcem Locaste v hotelu Leonardo v Praze 1.
Prijel na ni francouzsky vinar se svoji sloven-
skou zenou, takzZe se nic nemuselo pracné
prekladat, ale vy si pozvéte ceského vinare,
jehoz prezentaci také kazdy porozumi. Pro za-
hrani¢ni turisty k pfekladu nic moc neni, jen
kdyz byste chtéli servirovat mistni regionalni
speciality, coz byste urcité méli. Uroven tvofi
prostiedi, kvalita stolovani, sladéni vina a jid-
la, perfektni obsluha a dobra spole¢nost. Pfi-
tom cenu za degustaci a parovani vina a jidla
nemusi byt predraZena: zminény vecer v hote-
lu Leonardo stéal na hlavu 680 korun. Podivejte
se do boxu, jak se jidlo a vino dopliiovalo. Kul-
tura stolovani nevymrela, za malo penéz lze



Svét barmant

Tematickd ochutnavka

stale koupit hodné muziky i v té€ch nejlepSich
podnicich.

Udélejte si sami

Zaujmout hosta, aby Sel ptimo do hotelové
restaurace, je t€zké. Hotelovi hosté radéji vy-
hledaji néco originalniho ve mésté, a mistni
obvykle nechodi do unifikované hotelové re-
staurace za celovecerni zabavou. Je zapotrebi
dat restauraci mistni tvar, kde prespavajici
hosté jsou brani jako ozdoba. Osvédcuje se
navodit prostiedi mistni ¢eské aristokracie,
¢emuz se jidelni¢ek snadno prizplisobi. Nasi
predkové jedli skute¢né vybrané, vyhradné
z mistnich zdroja ¢erstvych surovin.

Jaké vybrat vino

Co vina se tyce, doporucujeme se vybrat ob-
vykle dvé tretiny bilych a tfetinu cervenych
v péti sadach: domaci, italskou, francouz-
skou, Spané€lskou a novosvétskou, asi deset
vin od kazdé. Z toho se d4 sestavit ochutnavka
o0 osmi vinech a osmi chodech, coz je optimal-
ni. Cena se pohybuje od 500 K¢ na osobu do
tisice v¢etn€ vina ijidla, podle mnozstvi a ceny
jednotlivych poloZek. Nékdy je dobré nechat
jednotlivé zemé soupefit spolu v jednotlivych
odriidach, pripadné i ro¢nicich. Kvalita vina
i jidla musi byt samoziejmé nejlepsi mozna,
ale neméné dalezity je i zplisob vedeni vecera:
sommeliér by m¢l mit vina nachutnana a byt
expertem i na servirovanou gastronomii, znat
pribéh kazdého vina i receptu, Slechtického
rodu, aby mohl zaujmout vtipnym, pouta-
vym a vzdélanym prednesem. Lidé mohou
po ochutnavce zlistat a prezentovana vina si
objednat i domt za zvyhodnénou cenu. Porce
jsou pouze degustacni, ale celkem vzorky vy-

Prosecco v restauraci
Ada, hotel Hoffmeister, daji na jednu normalni porci, vina je asi ptl az
Praha1 jedno deci ve sklence. Vybrana vina by nemé-
la byt primyslova, ale od malych ¢i mensich
rodinnych vinarstvi. Ti velci také maji nékdy
skvéla pivodni vina pouze z jedné trat¢ s vlast-
nimi kvasinkami, naptiklad Znovin Znojmo. e
e N
Jaké odnidy doporucujeme Vhodné kombinace vina ajidla
« Doporucené odriidy domadci: Veltlinské zelené, Menu sestavil Libor Cernoch z Locaste a $éfkuchar
Riesling rynsky, Rulandskeé bflé i Sedé, Palava, hotelu Leonardo Jakub Vomacka.
Chardonnay, Sauvignon, Tramin, Mdller Thurgau;
Svatovavrinecke, Rulandské modré, Frankovka, « Muskat 2102: pyramida z lososa s koprovou
Zweigeltrebe. omackou zdobend kavidrem
« Doporuéené odrudy italské: Arneis, Fiano, Gar- « Rosé 2012: smazena mozarella v bylinkove
ganega, Glera (Prosecco), Pinot Grigio, Trebbiano, strouhance s vini susené sunky
Verdicchio, Vermentino; Aglianico, Barbera, Dolcetto, « Merlot 2010: jeleni pastika s mandlemi
Nebbiolo, Negroamaro, Primitivo, Sangiovese. a brusinkové chutney
« Doporuéené odrudy francouzské: Chardonnay, « Cabernet Sauvignon 2010: gulas z divo¢aka na
Sauvignon Blanc, Sémillon, Chenin Blanc, Viognier; jalovci s domacimi bramboracky
Pinot Noir, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet « Syrah 2009: sorbet z cerného rybizu
Franc, Syrah, Carignan, Gamay. « Kupaz modrych odriid 2010: darci tatardcek
« Doporuéené odriidy Spanélské: Airén, Albarino, s pikantni horcicnou omackou a kiepel&im vajickem
Verdejo, Macabeo, Parellada, Palomino, Pedro Ximé- « Syrah 2010: kachni prso nalozené v medu a chilli
nez ; Grenache, Tempranillo, Bobal, Monastrell se Svestkovou omackou a kastanovou nadivkou
« Doporucené odriidy z Nového svéta: jako « Slamoveé vino 2010: hruskovy chessecake
francouzské, plus Malbec z Argentiny a Carmenére s karamelizovanymi hrustickami
7 Chile, Tannat z Peru a Uruguaye. « Ledové vino 2010: cokoladoveé lanyze s malinami
_ J
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RADA VIN
PRO GASTRONOMII
V NOVEM

Znovin Znojmo pfichdzi s no-
vou, inovovanou kolekci vin ur-
cenou pro gastronomii. Na za-
kladé pozadavku trhu jsme
zvolili nevratnou ldhev 0,751
se Sroubovym uzivérem a zaji-
mavou etiketou s dominantou
Louckého klastera ve Znojmé.
Dal3i dulezitou pfednosti nové
gastrofady je garantovani a to-
lik Zddan4 moravska surovina
ve vSech nabizenych odrudach
mimo dvé ¢ervend vina, coz je
Merlot a Cabernet Sauvignon.
Vina okouzli svou delikatni
vini i chuti, v niZ nadherné
rezonuji jemné a presto typicky
vyhranéné tény jednotlivych
odrtd, tolik vhodné pro mnoho-
tvarnost kombinaci s pokrmy.
Pfejeme, aby Vam nase tradi¢ni
vina s novou vizdZi pfinesla co
nejvice radosti a mnoho spokoje-
nych zakazniku.

ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
SE SIDLEM V SATOVE

Dbnaw frscdet nv 20 w5y frsvod

WWW.Znovin.cz

INZERCE



e BEVERAGES

Cervenec-srpen 2014

Priprava frappé nevyzZaduje Zadné komplikované a drahé pristroje

Frappeé v lété nakopne i zchladi

Frappé je oblibenym kavovym
napojem horkych letnich dni.
Vzniklo v padesatych letech

v Recku a serviruje se v uzs
vysSsi sklenici. K priprave mizete
pouzit specialni instantni

kavu urcenou pro vyrobu
frappé nebo take klasicke
espresso. A jakymi dalsimi
Napoji na kavovem zakladé
muzete v lété zchladit hosty?

TEXT: ZDENEK REIMANN

osté jsou vdééni, kdyz jim ¢iSnik do-

poruci frappé, ¢asto totiz nevedi, co

to je a neradi projevuji svoji nevédo-

most. Persondl se musi snazit délat
trochu osvéty. Vyplaci se to. Mezi hosty totiz
panuje i nazor, Ze ledova kava je normalni kava
s nahazenymi kostky ledu a frappé je néco mo-
derniho, asi i s mlékem.

»lce coffee pripravujeme z norméalniho
espressa, musi byt vychlazené, potom pfi-
dame kopecek vanilkové zmrzliny, Slehacku,
kterou posypeme cokolddovymi kudrnkami.
Na frappé pouzivame instantni kavu, jednu
decku vody, Slehdme v mixeru, do studené
sklenice prilévame vodu s ledem, na pozada-
ni zékaznika pridame mléko ¢i cukr. Musim
fict, Ze frappé je podstatné vice nez ice kava,
Cafe Orient na rohu prazské Celetné a Ovoc-
ného trhu Renata Hendrychova. I Jiti Hajek
z lazenského hotelu Hoffmeister v Praze ma
recept na parny letni den: , Ke snidani teplou
kavu, pres den frappé nebo ledovku, vecer es-
presso.

Zakladem je instantni kava

Jeji ¢as priel v roce 1890, kdyz Novozélanda-
na Davida Stranga napadlo prazenou a velmi
jemné namletou kavu profouknout horkou
parou a nechat ji srazit do hrudek, granuli,
z nichz si po zaliti horkou vodou ud¢lal do-
cela chutny hrnek kéavy. Stejné jako turek mu
sice nechutnala, spiSe jako napoj s kavovou
prichuti. Ale obchodni potencial vtom Strang
okamzité rozpoznal. Po zaliti granuli horkou
vodou nezbyl v hrnku zadny 16gr! Uplny tr-
hak. Je to neuveritelné Cista operace. Levné;jsi.
PohodlInéjsi. Rychlejsi. Instantni! A z kila roz-
pustné kavy ud¢lal daleko vice §alkd, nez z kila
normalni namleté. Také se da pomérné dlouho
uchovavat, ve vzduchotésnu i mnoho mésicd.

Instantni kava je tovarna na penize, chlubil se
Strang. Zil potom dlouhy a bohaty Zivot.

Jak se vyrabi

Zelena sklizen4 kéva se prazi v rotujicim cy-
lindru za teploty 165 °C asi 10-15 minut,
zrna praskaji a vydavaji zvuk podobny pukani
prazené kukutice. Aroma se uvolni. Po roze-
mleti se smés namoci do lazné¢ od 155 °C do
180 °C, coz zplisobi koncentraci viin¢ a chutg.
K vys§si koncentraci charakteru odriidy je za-
potiebi vakuového odpareni vody (ve vytapé-
né komore) nebo zmrazeni smési a odstranéni
vody pomoci sublimace - skupenské premeény,
pii které se pevna latka méni na plyn (tedy
bez prichodu kapalnou fazi). Tento zpisob
vyroby instantni kavy se zacal praktikovat ve
velkém béhem 2. svétové valky v Americe, stal
se popularni, a i kdyz je o néco drazsi, nez jiné
znamé postupy, zarucuje stalejsi kvalitu.

Néktefi vyrobci davaji prednost zmraze-
ni extraktu na -40 °C, nareZou z néj granule,
nahfeji je ve vakuu a ususi. Je to pracnéjsi
metoda, ale chut je pry originalni mleté kavé
vérnéjsi. Instantni kava obsahuje o néco méné
kofeinu, nez kava klasicka.

Ledova kava

Novovek kavy prisel vI1éte¢ 1957 na mezinarod-
nim veletrhu v feckém Thessaloniky, mésté
pojmenovaném po nevlastni seste Alexandra
Velikého davno pred Kristem. Prodejce in-
stantni kavy a ¢okolady Dimitris Vakondios si
chtél pripravit pred svoji prezentaci na stanku
obvykly salek instantni kavy, ale nikde nenasel
horkou vodu. Po chvilce pfemysleni nasypal
granule do koktejlového Sejkru, pridal stude-
nou vodu a led, zatfepal a ice coffee bylo na
svété. Od té doby ji najdete snad vSude, nejen
v kavarnach ¢i barech, ale v plechovce ji servi-
ruji i u benzinové pumpy, v riznych automa-
tech, na pouti, v trafice. VIadne svétem a jeji
obliba roste, zvlasté v 1été. M4 mnoho podob
a prichuti, vice, nez kava klasicka ¢i tepla in-
stantni.

Plivodni fecké frappé

Ale v Recku doporucuji osvédéeny recept
na vynikajici verzi, pro kterou se vzil nazev
frappé: do mixeru ¢i Sejkru dejte jednu ¢i dveé
1Zi¢ky instantni kavy, cukr podle chuti, tros-
ku vody. Treste nebo spustte vrtulku mixeru,
vzniklou pénu prelijte do vysoké sklenice, do-
pliite studenou ¢i ledovou vodou, promichejte.
K vod¢ nékde pridavaji 1zicku nebo dvé suse-
ného mléka. Dopliite kostkami ledu, servirujte
s tlustym brékem.

Frappé lze jednoduse ptipravit i v polnich
podminkach, aniZz byste potiebovali mixér
¢i Sejkr. Klasickou, s prichuti ofisku, vanil-
ky, ¢okolady ¢i karamelu, skotice, tebicku

FOTO: ASPEN, GRAND CAFE ORIENT



Svét barmant

Manazerka Grand Cafe Orient
Renata Hendrychova

i bylinek, chilli papri¢ek. Naptiklad Douwe
Egberts nabizi jednoduchy recept pro sviij
vybér ochucenych instantnich kav. Nepotre-
bujete nic vic nez kavu, vodu, cukr, mléko
a jakoukoliv nadobu, ve které kadvu promi-
chate. Poslouzit vam muze i ldhev od vody.
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COFFEE SERVICE
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edeni $ita na miru - vie
jednoho zdroj

Pfesné podle hesla,Pomahame
nasim zakazniklm k Uspéchu”
nabizi Tchibo Coffee Service vsech-
no, co patii k perfektni kave a caiji:
nejvyssi kvalitu a ¢erstvost, kavovary

perfektné sladéné ke kavé, integrova-
né feseni pro horké napoje, inovativ-

ni koncepty a komplexni podporu
prostrednictvim nasich sluzeb.
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Historie kavy

Kava se pije uz od 13. stoleti, kdy si etiopsti
pastevci vaimili, Ze jejich kozy jsou po sezrani cer-
venych bobulek jakéhosi kefe neobvykle aktivni,
plné energie a vice doji. Casemn vesnicané prigli
na smysl prazeni bobuli, nasledné mileti a kava
byla na svété. Pres arabské zeme doputovala

do Evropy - napriklad malif Rembrandt o ni nad-
Sené vypravél kupclim a radnim, které maloval
v Amsterdamu kolem roku 1620.

Kofein

Kofein obsazeny v kave je povazovan za latku
Clovéku veskrze priznivou az prospésnoul.
Udrzuje ho ¢ilym a pozornym, podporuije kvality
intelektudlni i fyzické, dodava pocit sebevedomi.
Kofein stimuluje centralni nervovy systém

a pfi dlouhodobé konzumaci snizuje riziko
negativnich jevl starnuti. Umirnéné piti napojti
s obsahem kofeinu (asi pét alka kavy denné,
co? je asi 400 mg) muize byt soucasti zdravého
zivotniho stylu. Pro déti a téhotne zeny se dopo-
rucuje poloviéni mnozstvi.

Kromeé kofeinu obsahuije kava také antioxi-
danty, chlorogenickeé kyseliny, melanoidy a jiné,
které Cisti krev a jsou i jinak prospésné, zalezi
vsak také na stupni prazeni, odriidy kavy, vodé
K jeji priprave.

BEVERAGES e

Nasypte do ni jednu az dvé cCajové lZicky
ochucené instantni kavy Douwe Egberts, 120
ml studené vody, 80 ml studené¢ho mléka, jed-
nu az dvé 1Zicky cukru podle chuti. Protrepte.
Na zavér smés nalijte do sklenice s ledem.
Douwe Egberts nabizi ¢tyfi zakladni chute,
osvezujici ofiSkové, vanilkové, ¢okoladové ¢i
karamelové frappé. Ochucené instantni kavy
maji nizkou kalorickou hodnotu, nemusite je
doslazovat.

Instantni kava v Anglii vede

Priprava frappé nevyzaduje zadné kompli-
kované a drahé pristroje, jenom nékolik z4-
kladnich véci, které kazdy barista bézné ma,
vétsinou i kazda domécnost. Cim vice druhti
svym zakazniktim nabidnete, tim spiSe si néco
objednaji, i kdyZ nejcastéji to byva frappé kla-
sické, nebo s vanilkou.

V Portugalsku, Spanélsku a Indii ptipravuji
frappé z mléka, v Jizni Koreji prodavaji jiz ho-
tovou verzi se sladkym instantnim mlékem.
V Anglii si zvykli pit instantni kdvu béhem
druhé svétové valky a uz u ni ze 75 % zustali
i dnes; frappé ¢ini necelou polovinu z tohoto
mnozstvi. USA a Francie konzumuje asi 10 %
instantni kavy, Italie sotva 1 %, o mnozstvi
frappé udaje zatim nejsou. Ledové kava je ale
na vzestupu i jako bézny osvézujici drink na-
misto ochucenych limonad. e

INZERCE
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Tchibo Coffee Service Czech Republic spol. s r.o. . .
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Whisky Live! Prague uz 26. zari

Novoméstska radnice na praz-
ském Karlové nameésti se od
druhého festivalu Whisky Live!
Prague. Hlavni hvézdou festiva-
lu bude bezpochyby Jim Murray,
autor Jim Murray’s Whisky Bib-
le. Jeho ro¢enka vychazi od roku
2003 v nakladu pres tfi sta tisic
vytisk(l a hodnoti vice nez 4 500
whisky z celého svéta. V ro¢niku
2014 se objevuje 1 127 novych
destilata! Jim povede na fes-
tivalu hned dva seminare. Na
kazdém predstavi osm vzorkad.
Jejich seznam jako obvykle taji;
soucast hry, kterd mu vycha-
zi, kamkoliv dorazi. Kdo chce
vyuzit jedine¢né prilezitosti se-
tkat se s uznavanym expertem,
nem¢l by vahat s rozhodnutim,
protoZe pocet ucastnikd je limi-
tovan. Dramaturgie letos opét
pocitd s ucasti vyznamnych
¢eskych distributorti a jejich
znacek. Novou dimenzi ziska
festival diky rozhodnuti Vaclava

Vojife, majitele baru Bugsy’s,
instalovat na akci whisky bar
a michat koktejly na bazi whis-
ky. Na vybér bude také mnoho
zajimavych Masterclass pod

vedenim vyznamnych znalct
whisky. Jejich seznam nalezne-
te na webovych strankach www.
whiskyliveprague.cz, kde si je
také miZete rezervovat.

Kosher Jelinek

Rudolf Jelinek si v leto§nim roce
pripomina 80. vyro¢i od zaha-
jeni vyvozu kosher destilatd na
trh USA, za poslednich deset
let zdvojnasobila trzby z kosher
produkce. Od roku 2004 tak
firma prodala kosher vyrobky
za priblizné 170 milion korun
(bez DPH a spotiebni dang).
Jako kosher se oznacuji produk-
ty, pfi jejichZ vyrobeé jsou pouzi-
ty suroviny, zafizeni a postupy,
které jsou v souladu s predpisy
ortodoxni Zidovské viry. Prvni
destilaty opatrené certifikdtem
kosher vyvezl Jelinek do USA
v roce 1934 a Spojené staty do-
dnes zlstavaji nejvétsim trhem
pro kosher vyrobky. Prodej
kosher vyrobka v poslednich le-
tech neustale ros-

te, ato predevs§im

diky vyvozu do f

USA, Izraele g -
a na dalsi L \\
trhy. I" i
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Granette ulovila

Old Smuggler Whiskey

Poté, co spolecnost Granette & Starorezna Distilleries zacala od
1. ledna distribuovat na ¢eském a slovenském trhu italsky vermut
Garrone, posilila nyni v tomto svém segmentu distribu¢nich znacek
o dalsi prestizni znacku. Do svého pestrého distribu¢niho portfolia
ziskala Old Smuggler Whiskey. Jeji historie saha do roku 1835. Je
smesi 40 whisek ze Skotské vysociny, z niZin ostrova Islay, které se
michaji podle nékdejsiho tajného receptu mistnich paseraku. Patii
k nejprodavanéjsim whiskey v ¢eském retailu. Od roku 2006 vlastni
tuto znacku italska skupina Campari.

Cervenec-srpen 2014

FIFTY CUP 2014 vyhral
potreti Vita Cirok

e ;
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V nedéli 15. ¢ervna 2014 ozila Kopftiv-
nice barmanskou soutézi FIFTY CUP
2014. V8ichni byli v o¢ekavani, zda Vita
Cirok zvitézi potreti v fadé. A dokazal
to. Barmanského klani se zucastnilo
celkem 14 soutézicich z Ceska a Slo-
venska. VSichni soutéZici si postupné
vylosovali dvé povinné suroviny svého
koktejlu — bazi z portfolia spole¢nosti
Jan Becher — Pernod Ricard a modi-
fikator. Mezi témi byly sirupy Monin
netradi¢nich prichuti jako kardamon
nebo ibisek, dale pak cerstvé ovoce
a bylinky. Béhem hodiny pak museli
vymyslet svou soutézni recepturu. I le-
tos vSichni ¢ekali na to, kdo si vytahne
nejbizarnéjsi kombinaci. Leto$ni ro¢nik
byl poprvé zapocitdvan do hodnoceni
Barman roku CBA a tak soutézici ¢le-
nové CBA bojovali také o body do to-
hoto Zebiicku. Barman roku 2014 bude
pristi rok reprezentovat na mistrovstvi
svéta v bulharské Sofii. Viceprezident
CBA Miroslav Cernik vyhlasil vitézem
barmana prazského Bugsy’s baru Vitu
Ciroka.

Martin Eichenbaum

Novy drink
zve narande

Spole¢nost Rudolf Jelinek pripravila ve
spolupraci s Coca Colou pro letni obdo-
bi michany drink ze zcela novych pro-
duktd. V drinku s pfizna¢nym nazvem
Rande se snoubi sladka medova chut
likéru Bohemia Honey a novy, jemné
nahorkly napoj Kinley Bitter Rose. Uve-
deni na trh je doplnéno akci s nazvem
Pozvi (se) na rande! Pri objednéni dvou
drinkt dostane zakaznik vizitku, kterou
miZe vyuzit k pozvani na rande — ne-
otely, originalni a pfitom jednoduchy
napad, ktery zakazniky bavi. Pod re-
ceptem je podepsan Achim Sipl, Global
Brand Ambassador a World Champion
IBA 2013. ,,0ba produkty jsou lahodné
sami o sob¢, ale jednoduchym spoje-
nim mirné horké chuti toniku a medo-
vé jemné chuti likéru Bohemia Honey
pfinasi novou dimenzi, kterd je vhodna
pro teplé letni vecery“. Recept je vel-
mi jednoduchy — smichame 4cl likéru
Bohemia Honey 250 ml Kinley Bitter
Rose, doplnime ledem a platkem po-
merance a drink je hotovy.
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