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TEXT: CBA

patek jsme odstartovali nomina¢nim
kolem Mattoni Grand Drink 2014,
kterého se zucastnilo 15 barmant,
¢lend CBA. Vitézem se stal Milan
Zales a bude Ceskou barmanskou asociaci re-
prezentovat na 4. ro¢niku IBA World Champi-
onship in mixing non-alcoholic mineral water
cocktails, ktery probéhne 21. az 22. Cervna
2014 v Praze,“ tik4 Ale§ Svojanovsky, prezi-
dent CBA, ktery za uspo-
radani konference sklidil
pochvalné reakce.

Novinkou byl SVET CAJE, kde se
predstavila nova sekce CBA CZECH
TEATENDERS pod vedenim Jifiho
Bohace. Novinky ze svéta Caje, ale

i michané napoje jsme mohli ochutnat
od partner(i CT CBA Dilmah, Coccole,
Premier s, Oxalis, Matcha Tea.

Sobotni odpoledne bylo
ve znameni exhibi¢niho
vystoupeni 15 barmanti
a 5 baristd, kteti byli no-
minovani prezidentem
CBA do sout¢Zze BOHE-
MIA SEKT COCKTAIL
COMPETITION GRAND PRIX CBA 2014
— THE BEST BARTENDERS. Sout¢zici ba-
risté méli za tkol pripravit 4 porce volného né-
poje s pouzitim alkoholické slozky z portfolia
partnert Stock Plzen Bozkov, Brown-Forman
CZ&SK Republics, Bartida, Rudolf Jelinek
nebo Rémy Cointreau. Absolutnim vitézem

soutéze v kategorii baristli se stal Michal No-
vacek, ktery prevzal pohar a obdrzel Sek od
prezidenta CBA v hodnoté tisic euro. Stejné
ceny dostal i vitéz kategorie barmanti Milan
Cervenka.

Byly rozdany pohary BARMAN ROKU CBA
2013, v kategoriich classic/flair a junior/profi,
pohary Coca-Cola, Mo-
nin, Fabbri, Red Bull,
Bohemia Sekt, Stock
a zvlastni ceny Mattoni.
Vitézové pohart bar-
manti BARMAN ROKU
CBA 2013 profi classic
Milan Mriglod a profi
flair Vaclav Abraham zis-
kali postup na mistrov-
stvi svéta barmand WCC
2014 v Kapském Méste.
Vitéz poharu baristii MISTR KAVY CBA
2013 PROFI Roman Pospichal ziskal $ek
v hodnoté 5000 korun od znacky Tatra spolec-
nosti Mlékarna Hlinsko. Cenu ZA GASTRO-
NOMICKOU OSOBNOST v ramci sobotniho
galavedera prevzala zakladatelka Sejkr klubu
Miloslava Kelblova.
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Konference se Ucastnilo vice nez 600

akreditovanych tcastnik(i z fad CBA,

véem partner(im akce za spolupraci.

Vdem navstévniklim vyjadiuje diky za

enormni zdjem o akci a aktivni tcast

zastupcll partnertt CBA a odborné vefej-
nosti. Ceska barmanska asociace dékuje

o
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4 Konference CBA
vobrazech

1.V patek jsme odstartovali nominaénim kolem
Mattoni Grand Drink 2014, jiZ se zti¢astnilo

15 barman, ¢lenti CBA. Na snimku je Gabriela
Jonakova.

2.Vitéz poharu barmani BARMAN ROKU CBA
2013 v kategorii profi classic Milan Mriglod.
Ziskal postup na mistrovstvi svéta barmanti
WCC 2014 v Kapském Mésté.

3. Vitézem soutéze Mattoni Grand Drink 2014
se stal Milan Zale$ a bude Ceskou barmanskou
asociaci reprezentovat na4.ro¢niku IBA World
Championship. Na snimku s prezidentem CBA
Alesem Svojanovskym.

4.Cenu GRAND PRIX CBA 2014 - THE BEST
BARTENDERS v kategorii barmani ziskal Milan
Cervenka. Pfevzal pohar a Sek od prezidenta
CBA v hodnoté tisic euro.

5. Vitézové poharu baristii MISTR KAVY CBA
2013 PROFI. Zcela uprostied Roman Pospichal,
ktery ziskal prvni misto asek v hodnoté

5000 korun od Miékarny Hlinsko.
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@ ROZHOVOR

Vedouci sekce Czech
Teatenders CBA Jiri Bohac¢

Za barovy pult

patriicaj

Priikopnik noveé gastronomickeé odbornosti ,teatender”, ktera
postupneé roste na Uroven sommeliért, barmant a baristl.

,Davam Cajovému setkani novy naboj a pristupu k Caji

temperament. Praci s ¢ajem chapu jako umeéni. Opiram se

O tradi¢ni Cajove kultury, avsak Caj prezentuji v modernim
stylu,” rika Jiri Bohac, ktery je jedinym certifikovanym lektorem
vzdélavani o ¢aji v Cesku pri Ceské barmanské asociaci.

TEXT: PETR HOLECEK

Servirovani kvalitniho ¢aje zaziva jakousi rene-
sanci, citite to také tak? Kde se vzala poptavka
host(i po ¢aji?

Urcité obrozeni kultura ¢aje zaziva. Na zvy-
Sujici se poptavku hostli po ¢aji se da divat
hned z nékolika uhld. Jeden z nich je celkova
renesance gastronomie. Samoziejmé to jesté
potrva, nez se ploSné dostaneme na svétovou
uroven, ale jisté proudy a tendence jsou jiZ
u nés patrné a jsou velikym privalem inspira-
ce. Avtomto proudu pluje i ¢aj. Myslim hlavné
trend zdravého a védoméjsiho zplisobu Zivota
a stravovani. Caj zde zastupuje po staleti vy-
znamny post Setrného radce, pomocnika i pti-
tele v nouzi. Druhym vyraznym faktorem je
v gurmanskych dobrodruzstvich. Hosté hleda-
ji zazitky a radi objevuji nové chuté, kombina-
ce, aleicelé pribéhy. Opét je zde Caj, ktery je ve
vSem jmenovaném nevycerpatelny. Do tfetice
je tfeba jmenovat souvislou praci nadSencti
pro ¢aj plisobicich v CR, ktefi od revoluce vy-
chovavaji ¢esky narod v piti ¢aje. Za dvacet let
ovlivnili nemalou skupinu lidi, ktefi jsou dnes
jiz dosp€lymi jedinci, Zijicimi jiné standardy,
ale jak se rika: staré lasky se nezapominaji.

Patri uméni spravné servirovat ¢aj k zakladnim
dovednostem barmana?

Z mého pohledu ano. V praci barmana se
snoubi um technické dovednosti, um komuni-
kace s lidmi, um znalosti surovin. A je-li bar-
man obdaren, pak i umélecky um, ktery celé-
mu jeho projevu dava kreativitu a jedine¢nost.

Otazkou je - co je spravné servirovany ¢aj?

Podivame-li se do historie popijeni ¢aje, pak
pochopime, zZe kultivaci ¢ajové kultury vznikl
zpusob optimalniho luhovani ¢ajovych listka
tak, aby vysledny napoj chutnal co nejlépe.

Pokud umime dobre pripravit ¢aj, pak je jeho
servirovani pravé tou kreativni ¢asti naseho
sdéleni zakaznikovi. Jelikoz si fada barmant
potrpi na originalitu a neustalou invenci svého
projevu, vérim, Ze u zplsobu servirovani caje
mohou najit veliké vyZiti.

Jak konkrétné jej spravné uvarit?

V prvni fadé by se méla prenést priprava Caje
za barovy pult. At uz se bavime o baru ¢i re-
stauraci. Nemyslim ted pfipravu nadobi a su-
rovin, jak je tomu doposud, ale hlavné samot-
na priprava nalevu. Pokud nechci za barem ¢aj
pfimo luhovat, musim byt schopen dopravit
hostu na sttil nadobi a vodu v takovych pod-
minkach, aby si alespont sdm mohl dobry ¢aj
pripravit. Napiiklad u ¢erného caje je to témeér
nemozné. Tento zpUsob udélej si sdm v podsta-
té hazi moZnost vychutnat si dobry ¢aj do autu.
Jsem pro, aby ¢aj piipravovala obsluha. Casto
si predstavuji, Ze sedim v restauraci, objednam
si tteba né€jaky dobry darjeeling po dobrém jid-
le a ¢iSnik ke mné¢ pristoupi zprava a do vyhra-
tého 8alku mi elegantné nalije méden¢ zbar-
veny nalev ¢aje. Povi mi néco o ptivodu sbéru,
a pro¢ volil prave tuto kombinaci Caje a jidla.
To stejné byva mou predstavou kdekoliv jin-
de. V kavarné nebo baru. Vzdyt nemusime mit
vSichni stejnou nabidku zeleny-¢erny-ovocny.
Podnik miiZe mit tfeba jen tfi Caje, které umi
dobre pripravit a z mého pohledu ma vyhrano.

Jaké druhy caje jsou dnes trendy? Které dopo-
rucujete nabizet hostiim?

Diky pfimym dovozclim ¢aje z ¢ajovych zahrad
jsou dnes nejvice trendy Cerstvé ¢aje. Je to po-
chopitelné, nebot s Cerstvosti prichazi k zakaz-
nikovi kvalita a nejvy$si bohatost viini a chuti.
Velkou oblibu si ziskava téz samotny pribéh
¢aje. Myslim tim veskeré informace o pGvodu,
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Jiri Bohac

Uz jako dité chtel byt kucharfem na pirdtskeé
lodi. Ke svému femeslu se dostal postupnym
priblizovanim se k baru, az si za néj stoupl.
Béhem studifi na vysoké skole si navykl
popijet ¢aj. Vzdy byl rad hostitelem, to ho
bavilo natolik, ze opustil technickou univerzitu
a Sel pracovat do ¢ajovny. Stal se prvnim
freelencerem s ¢ajem v Cesku nabizejicim
sluzby ¢ajového cateringu. V roce 2009
vytvoril Cajovy bar pro festival Colours of
Ostrava, nasledne jeho sluzby rozvinul. S CBA
spolupracuje od roku 2012. M3 certifikaci
teatender kurzl platnou po celém svété

v ramci IBA.
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mista péstovani, obdobi sklizné. Rekl bych, Ze
je to obdobné jako u napojovych kolegt. Malo-
kdy sahneme po krabicovém viné neznamého
obsahu, radé&ji skrze lahev pozname charakte-
risticky pristup konkrétniho vinatstvi, jedinec-
nost ro¢niku a tak dale. I takovouto droven ¢aj
nabizi a to je dobre.

Na veletrhu Top Gastro probihala soutéz v micha-
ni ¢ajovych drink - jsou mezi hosty oblibené?
Michéni koktejli z caje je jednim z néstroja
osvéty. Kdyz jsem se svym projektem Cajo-
vy bar zac¢inal s michanim c¢ajovych koktejld,
hosté byli prekvapeni, naprosto konsternovani
stereotyp, Ze ¢aj je dobry, kdyZ jsem nemocny,
nachlazeny ¢i jinak disbalancovany, najednou
dostal na frak. Ano, ¢aj miZeme pit, i kdyZ jsme
zdravi, mizeme jej pit rano, v poledne i vecer.
Za tepla i za studena. Kdekoliv a jakkoliv. Ne-
musim u toho ani klecet, ani mlcet, ani nic jiné-
ho. Jde jen o nas a o ¢aj.

Ato otevrelo brany kreacim a spousté spoko-
jenym zakazniklm. Soutéz na veletrhu ukézala,
Ze prace s ¢ajem je snadna a za barovy pult patii.

V minulosti se mluvilo o ¢ajovych skriptech pro
studenty, jak to s nimi vypada?

Samoziejmosti je vzdélavat nejen zavedené
profesiondly, ale predev§im dorost, tedy stu-
denty hotelovych a jinych gastronomickych
Skol. O ¢aji se v ramci napojové kultury uéi
malo a to predevsim teoreticky. Studenti jisté
privitaji cerstvy zavan novinek a trenddi v praci
s ¢ajem a voditkem, jak se tomuto uméni véno-
vat. Vyvoj skript byl zna¢né zpomalen potie-
bou upevnit a zformovat sekci Czech Teaten-
ders, tedy ¢ajovou sekci CBA. Stanovenim cild
avizi a taky vytvarenim tymu, ktery se do osve-
ty zapoji. Zakladni Teatender kurz a skripta se,
véiim, objevi uz letos a zapoji se do vyuky.

Jaka je ¢ajova vzdélanost ¢eskych barmani,
tfeba i ve srovnani se svétem?

Zatim se setkavam spiSe se zakladnim pové-
domim o ¢aji. Jsem v8ak presvédcéen, Ze s Ca-
jovym zazemim, které se u nas nabizi, budeme
brzy patfit mezi nejvétsi odborniky v praci
s Cajem za barovym pultem. Vzidyt rozkvét
¢ajové kultury u nés je povazovan za fenome-
nalni v ramci zdpadniho svéta a pritahuje stale
vice pozornosti mezi péstiteli a dovozci.

Umite néjaké ¢ajové obrady? Jak tfeba vypada-
ji? Daji se v Cesku nékde zazit?

Umeét ¢ajovy obfad se neda. Je to stejné jako
shudbou. Staii Rekové rozdélovali umélce mezi
muzikus a technikus. Jedni dokazali rozproudit
vir emoci tak silny, Ze s nimi tancovaly muzy.
Druzi jen ovladali, zato dokonale, technickou
stranku véci. A tak je tomu i u ¢ajovych obra-
da. Muzete se u nas setkat s ukazkou tradi¢nich
¢inskych, korejskych, japonskych obradu, ale
nekdy si vase srdce ziska tieba jen upfimné pfi-
praveny cesky hrnek s dobrym ¢ajem. @
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Za vsim hledej Zenu.
Iza pivem

Natasa Rouskova, jedna z mala Zen v nasem pivovarnictvi. Dama, ktera si pravidelné
odndsi medaile z nejriiznéjsich pivnich soutézi v CR i v ciziné. Nahlédnéme
nyni prostrednictvim kratkého rozhovoru pod poklicku uspéchu piv Zubr.

TEXT. ZBYNEK VASICEK

U Palavskych jezer jsem se pred lety setkal s mi-
chanym napojem Ropak - do pivniho piillitru
nalili pal decky rumu, malé pivo Zubr a dolili
kolou. Znate tento oblibeny drink na Musové?
Pripadné mate néjaky vlastni recept s uzitim
nékterého z prerovskych piv?

Ne, o tom slySim poprvé, ziejmé jde opravdu
o mistni lidovou tvorivost. Ja osobné si vychut-
navam pivo samotné, bez tvrdého alkoholu, tak-
Ze zadny recept k doporuc¢eni nemam. Co se tyce
pivnich mixd, pivovar Zubr uvedl v minulych le-
tech na trh dva michané népoje z piva a to Zubr
Yuzu a limeta a Zubr Cider mix. Oba jsou k do-
stani jak v éepované podobé, tak i v plechovce.

Uspélajste v oboru, ktery tradicné byva vniman
jako ¢isté muzska zalezitost. Cim si vysvétlujete
malé procentudlni zastoupeni Zzen na vedou-
cich mistech v pivovarské branzi?

Zeny piece mohly a mizou samy rozhodnout,
jakému oboru se chtéji vénovat a kolik asili své
praci chtéji vénovat. Nemdzu mluvit za ostatni
kolegyné a spoluzacky, které se mnou studova-
ly pivovarnictvi na VSCHT v Praze, pro¢ u této
profese neztstaly. Potfebujete nejenom od-
borné vzdélani, ale i vztah k pivovarnickému
remeslu, aby vas préce tésila a prinasela vam
radost a uspokojeni.

Pred patnacti lety jste byla jedina Zena-sladek
v Ceské republice, nyni uz je vas vice. Vite o sobé
navzajem, mate prilezitost se obcas setkat?
Ano, pravideln¢ se potkdvame na rtiznych pi-
vovarskych seminarich, konferencich a jinych
odbornych akcich. Musim ale fict, Ze spole¢-
nost neni rozdélena na muzskou a Zenskou
¢ast. Bavime se vSichni spole¢né. S nékterymi
kolegynémi se ale znam uZz léta a na§ vztah
neni jen pracovni, ale i pratelsky.

Jaka piva vam chutnala v dobé vasich osmnac-
tin? Jak se dale vyvijely vase pivni preference?

Musim pfiznat, Ze jednoznacné preferuji pivo
Zubr. Uz mé pivni zac¢atky jsou spojeny s touto
znackou, s timto pivovarem. Jsem piece Pre-
rovacka. Jako sladek pivovaru presné vim, jak
azceho se nase pivo vyrabi ajsem na to patfi¢né
hrda. Poctiva prace, kvalitni suroviny a izkostli-
v4 Cistota. Jsem rada, Ze pracuji v pivovaru, kde

se dodrzuje tradi¢ni vyrobni postup piva Ces-
kého typu. Nemusim délat zadné kompromisy.
Rada ochutnavam i piva z nasich sesterskych pi-
vovart z Litovle a z Holby. Pochopiteln¢ me za-
jimé i konkurence, kterou pravidelné degustuji.

Jak vidite trend z posledni doby, kdy se stale
Castéji hovori o snoubeni piva a jidla? Mate né-
jaké své pivni recepty?

Myslim, Ze urcita jidla a pochoutky si s pivem
vyslovené rozumi. VZdyt naSe kuchyné si pfimo
tika o to, zapit ji dobrym pivem. Pro me jsou to
spojené nadoby. Pivo ma navic benefit v tom,
Ze se pii ném krasné sedi s kamarady a klabosi,
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relaxuje a déla pohoda. Recepty z piva jsou zase
jina kapitola. Nekolik skute¢né dobrych mam,
u nas doma je nejobliben¢jsi kralik na pivu.

Jak moc preferujete pfi vaFeni piva regionalni
suroviny - moravské jecmenné a jiné slady a dale
chmel z trsické oblasti, ktery se prece jen pro ur-
Cité druhy piv nehodi? A co fikate na BIOpiva?

Pivovar Zubr pouziva prevazné regionalni su-
roviny. Je¢meny z Moravy davaji, diky svym
parametrim a ptidnim podminkam, jedny z nej-
kvalitnéjsich sladti v Ceské republice. Pouziva-
me chmel i z trické oblasti, jedna se o odriidu
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Natasa Rouskova

Narodila se 13. prosince 1960 v Prerove, vystudovala
zdejsi gymndzium a nasledné Vysokou Skolu
chemicko-technologickou v Praze, katedru kvasné
chemie a bioinzenyrstvi. Soucasti této katedry bylo
a stale je pivovarnictvi. Po ukonceni studia byla
zaméstndna jako technolog u Severomoravskych
pivovar(l v Prerové. Po matefské dovolené presla
prfmo do pivovaru Zubr (pivovarskd skupina PMS
as), kde zacala nejprve pracovat jako podsladek

a od ledna 1998 jako sladek.

FOTO: ZUBR
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Polorany Zatecky cervenak, které se mimocho-
dem na Moravé velmi dobre dari. Tato odriida
typicky ¢eského chmele dava pivu krasné chme-
lové aroma, které tézko hledate v zahrani¢nich
chmelech. Proto je tento chmel povazovan za
nejkvalitnéjsi a tedy i nejdrazsi chmel na svété.
Diky tovacovskému jezeru mé pivovar Zubr
k dispozici velmi kvalitni pitnou vodu, ktera spl-
fuje ptisné parametry kojenecké vody. VSechny
nami pouzivané suroviny jsou pod prisnou kva-
litativni kontrolou. Tak se ptam: Pro¢ BIO pivo?

Co se vam vybavi pod oznacenim europivo? Jde
o fantéma, o némz mnozi z pivni branze tvrdi, ze
je to jen chiméra a nic takového neexistuje, nebo
jsou ho hektolitry v obchodech a na paletach ve
skladech?

Pojem europivo vznikl na zaklade konkrétnich
senzorickych a kvalitativnich parametri piva,
které se zasadné odliSuje od charakteru piva
¢eského typu. Jak chuti, tak vyrobnim postu-
pem nebo pouZzitymi surovinami. Tato piva
se vétSinou vyrabi v zemich, které nemaiji ta-
kové historické tradice a vztah k pivovarnictvi
ak pivu viibec. Ceskému pivaii, ktery je v dob-
rém slova smyslu rozmazleny ¢eskou klasikou,
toto pivo moc nechutna.

Jak hodnotite po dvou letech od uvedeni Zubr
Yuzu a limeta - svarené pivo, které se predloni
objevilo na prerovskych trzich ?

Zubr Yuzu alimeta byl na§im prvnim produktem
z oblasti radlerd. Horka varianta byla ptivodné

{4

Je pro nas velkym
zadostiucinénim, Ze se

v nezavislych odbornych
hodnocenich umistujeme
na prednich prickach.

zamysSlena jen jako zpestieni pro zimni konzu-
maci. Ohlas na ni vSak byl velmi pozitivni.

Jakou teplotu doporucujete pro podavani
svych piv? Trvate i na predchlazeni pivniho skla
pred vlastnim ¢epovanim?

U tocenych piv je vyznamnym faktorem sprav-
ny zpasob osetovani a cepovani piva a Cistota
pivniho vedeni a skla. V jednotlivych restaura-
cich to mize ovlivnit kvalitu piva zcela zasad-
ne. To ostatné vystihuje i jeden z nejznaméj-
$ich slogant, podle kterého ,,sladek pivo vari,
ale hostinsky pivo déla“. Doporucujeme tep-
lotu mezi 8 az 10°C. Samoziejmé predchlaze-
ni pivniho skla by bylo idealni, ale jsme realisté
avime, Ze vbé€Zném provozu je to problematic-
ké. Nicméné Skoleni a podpory pro vyéepy pat-
i neodmyslitelné k béznému standardu nasich
sluzeb u vSech zafizeni.
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Za vase piva mate mnoho riiznych ocenéni ze
soutézi, predevsim z brnénského Zlatého po-
haru Pivex, kde loni Zubr Gold vyhral celkové.
Mate vSechny diplomy a medaile spocitané?
VSechna presné spocitand nemam, ale je to
néco pres padesat ocenéni. Je pro nas velkym
zadostiuc¢inénim, Ze se v nezavislych odbor-
nych hodnocenich pravidelné umistujeme
na prednich pri¢kach. Je to zaroven i velkym
dtkazem toho, Ze svou praci délame dobre,
poctivé a s laskou. A ja vérim, Ze tento pristup
ocenuji i nasi zakaznici.

Letos jsme slavili 100 let od narozeni Bohumila
Hrabala. Pfed 100 lety, v predvecer prvni své-
tové valky, se ale objevila i postava dobrého
Kryl, od jehoz smrti ubéhlo letos 20 let a ktery
byl neoficialnim vyslancem Oktoberfestu. Jak
moc vyznamny je podle vas prinos vsech téch-
to velikani na vnimani nasi zemé jako pivni
velmoci?

Velmi vyrazny. Svejk je symbolickou postavou,
ktera pravidelné navstévovala hospody. Tedy
misto, které z historického hlediska vice nez
kdekoli jinde hrélo nezastupitelnou roli spo-
le¢ensko-kulturné-obchodnich center, prede-
v§im na vesnicich a malych méstech. Bohumil
Hrabal zase pivni tématiku velmi ¢asto pou-
0 pivu, nez jsou jeho Postfiziny. Vidéla jsem
je snad stokrat a pokazdé si k nim musim dat
pivo. e
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Likérky vymyjsleji zpiisoby, jak nejlépe zaujmout

Dame Jegra, dame Tatru

Bylinné likéry jsou mezi mladymi navstévniky bartl a hospod oblibené.
Ovsem predevsim ty, co se snazi vykrocit z rady. Slovenska likerka KARLOFF
boduje s designem lahvi TATRATEA, coz je prémiovy likér mixujici prvotridni
Caje s bylinami. Pit ho je prosté cool. Stejné jako objednat véem u stolu
tacek panakl s podmrazenym Jagermeisterem. Sesli jsme se zastupci obou
znacek, aby nam vysveétlili, jakymi bylinami konzumenty ocarovali.

TEXT: PETR HOLECEK
/
no, je to tak. Bylinné likéry zazna-
menavaju stapajuci trend, nielen
v strednej Eurépe, ale i v Rusku
a inych krajinach, v ktorych pdsobi-
me, alebo sa chystame vstupit,” potvrzuje Jan
Semanak, feditel spole¢nosti KARLOFE, ktera
se celosvétove prosadila znackou TATRATEA.
Je podle n¢j tieba zdliraznit, Ze rostou jen seg-
menty prémiovych likéri. Na dkor domécich
a importovanych ,low price“ produkta.

,»1 my sledujeme na vSech marketingovych
ukazatelich pozitivni rtst znacky Jagermeis-
ter. Pokud se ale podivame konkrétné na pro-
dej v hotelech, barech a kavarnach, tak v ob-
jemech kategorie bitters klesa. To, Ze propad
neni dramaticky, ma na svédomi Jagermeister,
ktery vyrazné brzdi pad,“ tvrdi Pavel Starka,
ktery mél ptivodné ve spole¢nosti Rémy Coint-
reau Czech / Slovakia na starosti poradani akci
pro Jagermeister, nyni je jeho brand manaze-
rem. Podle néj v kategorii bitters Jagermeister
uZ v meziro¢nim rdstu predstihl byvalou jed-
ni¢ku Fernet Stock horky. ,Jdgermeister ma
ve své kategorii 24% podil v prodeji na barech.
Tento Gspéch prichazi diky premiovym aktivi-
tam a aktivnimu budovani perfektniho serviro-
vani,“ dodava. Jagermeister razi nyni image,
Ze se pije jediné ledové namrazeny na -18 °C.

Cista voda z Tater
Cim jsou oba likéry tak vyjimeéné, ze zaujaly
jak na ¢eském, tak na slovenském trhu konzu-

GRANETTE&STAROREZNA Distilleries, se stal |zrael.
Stara Myslivecka se tak dere do oblasti Blizkeho

nez peti stech mistech po celé Izraeli.
Dlouholeté zkusenosti znacky Jan Becher daly

a pak hreje. Produkt spada do kategorie prémiovych
lihovin a md 30% obsah alkoholu. Doporucuije se
konzumovat ledové namrazeny.

Bylinny likér Magister od Stocku ziskal loni novy

origindini chut vylouhovanych zelenych orech.

Novinky u dalsich bylinnych likért

Novym trhem, kde se noveé etabluiji lihoviny spole¢nosti
vychodu na jihozapadé Asie. Bude se prodavat na vice

vzniknout novemu likéru Ice&Fire, ktery zaroven chladi

kabat, ale pribyla i varianta Magister Dark, ktera prinasi

menty? ,,Dizajnovo unikatna flasa bez hrdla
evokujuca termosku so Specialnym uzaverom,
s celoplo$nou dekoraciou a najmodernejSou hot-
-stamping potlac¢ou. Mix extraktov prvotriedne-
ho ¢aju a vybranych lie¢ivych bylin, duba, pri-
rodnych ovocnych §tiav a ovocnych destilatov,
invertovaného naturalneho cukru, prvotriedne-
ho liehu a Cistej tatranskej vody. Univerzalnost
- Siroka 8kala produktov v stupnovitosti od 17 %
do 72 %, v roznych prichutiach si najde spotre-
bitela v kazdej vekovej skupine, rovnako muzov
i zien,“ riké4 $éf firmy KARLOFE ktera produ-
kuje TATRATEA. I proto je to nejprodavané;jsi
bylinny likér na Slovensku, podle Semanaka do-
konce novodoby nérodni lihovinovy napoj.

Skorice ze Sri Lanky

Za uspéchem znacky Jagermeister vidi brand
manazer Starka stovky eventd ro¢n€, od ma-
lych promo akci, po
spolupraci s obrov-
skymi festivaly, kde
je navstévnost 40 ti-
sic lidi. ,,Produkt je
vyrabén z 56 druhd
bylin, plodli ovoce,
kiry dreva, pricemz
recept je prisné tajny
a znaji ho pouze dva
lidé na celém svéte.
Ze znamych slozek
zde najdeme napfi-
klad skofice ze Sri
Lanky, hoiké pome-
rance z Australie, ko-
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fen zazvoru z Asie a Cervené santalové dievo
z Indie,“ ika k obsahu likéru.

Vyjimecny je podle néj i proces vyroby, kdy
se nejdiiv ingredience nékolik tydnl jem-
né extrahuji v procesu studené macerace se
smési alkoholu a vody a pak se vSe na jeden
rok uskladni v letitém dubovém sudu. Pod
vedenim hlavniho mistra se extrakt analyzuje
adegustuje, dokud neni rozhodnuto, Ze dosahl
bodu dokonalosti. Pak se smés znovu filtruje
avytvari se Cisty roztok, ktery se micha s vodou
a ¢istym alkoholem, vyvazuje tekutym cukrem
a karamelem a nasledné¢ se znovu filtruje. ®

FOTO: KARLOFF, REMY COINTREAU, PERNOD RICARD
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[azijte nas jedineCny a bohaty sortiment gastronomického nabytku a vsadte na kvalitu a rychlé dodani zbozi!

Objednejte si jesté dnes zdarma nas hlavni katalog s novinkami pro rok 2014.
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Rozhovor s baristou a dovozcem francouzské kavy

Tomas Dolezel: Prazirna

je jako centrum NASA

Nejvetsi francouzska prazirna kavy Cafes Richard uz ma Ceske
zastoupeni. Do Ceska ji dovazi barista Tomas DoleZel se svou
firmou CR Trading. ,Da se fict, ze se jedna o kavu nejslavnéjsich
parizskych kavaren a restauraci. Je prazena vyhradné

Z nejkvalitnéjsich zelenych zrn pochazejicich z vyhlasenych
svetovych regionll” fika Dolezel, jehoz firma se stala partnerem

serialu baristickych soutézi Mistr kavy poradanych pod zastitou CBA.

TEXT: PETR HOLECEK

Vase firma je vyhradnim dovozcem kavy Cafés
Richard, predstavte ji ve zkratce.

Jedna se o prémiovou znacku kavy z tradi¢ni
francouzské prazirny. PGvodné rodinna spo-
le¢nost zalozZena uz v roce 1892 se postupné
stala lidrem na francouzském trhu, urcujicim
trendy v oblasti horkych napoji. Dnes ma
jen v Parizi podil zhruba 65 % v segmentech
horeca a office a je neodmyslitelnou soucasti
atmosféry nejslavnéjsich francouzskych kava-
ren v ¢ele s napriklad Café de Flore ¢i Les Deux
Magots.

Jak to, ze se na nas trh dostala teprve nedavno?
Predevsim proto, Ze az do nedavna spole¢nost
soustredila své aktivity vyhradné na Francii
anazahrani¢ni trhy zacala pozvolna vstupovat
az vroce 2005. I kdyZ opravdovy boom expor-
tu nastal zhruba pred tfemi lety. Dalsi davod
je asi ten, Ze pozornost ¢eskych distributort

Tomas Dolezel

Je mu 35 let a pochazi z Prerova. Obor
analyticka chemie na UP v Olomouci
nedostudoval a odjel v 25ti letech
pracovat na vyletni lodé do USA

a Karibiku jako ¢isnik u spole¢nosti
Carnival Cruise Lines, kde stravil 5
let. Pak plisobil v anglickém hotelu
Westcliff jako Assistent F&B manager.
Po navratu do Ceska byl obchodni
manazer velkoobchodu s kavovary
Espresso Professional. Absolvoval
prvni baristicky kurz a propad|

vasni ke kavé. Loni na podzim ze
spolecnosti odesel a zalozil viastni
spolec¢nost CR Trading, ktera je
vyhradnim dovozcem Cafés Richard
do CR a SR. Miluje filmy, pokud si na
né najde Cas.

duben-kvéten 2014

SOUTEZ!

Vyhrajte 1kg
baleni kavy
Cafés Richard
PerleNoire!

Spravnou odpoved na
soutézni otazku Ve kterém
meéste se nachazi prazirma
Cafés Richard?” poslete do 15. kvétna 2014
spolu s kontaktem na vas na email info@lprg.cz.
Napoveédu naleznete na www.crtrading.cz.

Ve hre je deset kg baleni.

. _/

byla soustedéna predevsim na italské znacky.
Teémi je ale, dle mého nézoru, nés trh presycen
a tézko jej dnes dokazi né&jak obohatit.

Cim je tato kava vyjimeéna, odkud pochazi?
Dtraz je kladen v prvni rfadé na kvalitu. Kaz-
da ze tii hlavnich espresso smési Florio, Per-
le Noire a Rouge Richard je tvofena nejméné
Sesti druhy kavy a diky tomu je vysledny $alek
skvéle vyvazeny a komplexni, s jedine¢nym
charakterem, chuti i aroma. Konkrétni recep-
tury jsou samozi'ejmé prisné stiezZeny. PouZita
zelend kava je vyluéné stupné prémium dle
klasifikace kavovych zrn a pochazi ze $picko-
vych regiond kavy produkujicich zemi, jako
jsou napriklad Etiopie, Brazilie, Guatemala ¢i
Papua Nova Guinea.

Prazi se ve velmi vyspélé prazirné pod tajnym
dohledem. Miizete poodhalit néco z tohoto pro-
cesu?

Cely proces je provazeny radou jakostnich
kontrol od prvniho do posledniho kroku. Pe¢-
livé vybrané zelené kavy pomoci pocitacove
fizeného, plné automatizovaného systému
smichany v pfesnych mnozstvich a pomérech.
Podle konkrétni naprogramované receptury
pro danou smés je kdva na vtefinu a deseti-
nu stupné uprazena a na zavér bez piistupu
vzduchu v kontrolované atmosféfe presunuta
do balici linky. Cela prazirna se podoba spise
ridicimu centru NASA nez ¢emukoli jinému.
Denné vyprodukuje okolo padesati tun kavy.

Jaké dalsi produkty ¢i dopliiky jste schopni na-
bidnout segmentu horeca?

Dodéavame vS8e podstatné pro dlstojnou pre-
zentaci znacky i podavanych napojt, véetné
stylového porcelanu, cukiikd ¢i delikates.
Méme kvalitni horkou ¢okoladu a vyjimeény je
rovnéz Siroky sortiment prémiovych ¢ajd, vyra-
bénych pod znackou Comptoirs Richard. e

FOTO: CR TRADING
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