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Atzije kreativita!
Nova pravidla profesiondinich
soutezi v michani koktejltl

Miroslav Cernik /
C \
ozhovor o tom, proc muse
So pravidel prijit cerstvy vitr




@ SOUTEZE

Revoluce

v profesionalnich
armanskych

souteznich

pravidlech CBA

Ceska barmanska asociace prichazi letos s jednou obrovskou
novinkou. Zacaly platit zcela nova pravidla soutézi profesionalnich
barmantl, zapocitavanych do hodnoceni o ,Barmana roku”

Za soutézni aktivity CBA je globalné odpovédny viceprezident
asociace Miroslav Cernik, ktery je zaroveri duchovnim otcem
progresu a zmeén. Jake je podle ngj nove pojeti a filosofie soutezi
profesionalnich barmant Professional Cocktail Competition?
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tiznosti na zastaraly systém oficialnich

Ceskych soutézi a prili§ izké mantinely

jsou vyslySeny. Pokud néktefi predni

barmani upozoriiovali na to, Ze sou-
Casna kritéria jsou zastarala a nedavaji prostor
k realizaci, leto$ek pro n¢ musi byt prelomovy.
Pravidla Proffesional Bartenders Competition
byla do loriského roku prili§ svazana pravidly,
poplatné svétovym pravidlim vydanych IBA
(Mezinarodni barmanskou asociaci). ,,Neu-
moznovala plné rozvinout kreativitu a fanta-
zii, ktera je ¢eskym barmandm tak vlastni. Vy-
voj barmanské scény Sel u nas tak rychle, ze se
ptvodni pravidla prosté prezila a vyvoj a trend
je davno predstihl. Jako narod jsme velmi kre-
ativni a radi vymyslime a kombinujeme, jsme
tvofivi. Proto dozral ¢as na vyménu pravidel,
na revolu¢ni zménu, pii které dame barma-
ndm naprostou volnost,“ fika Svétu barmant
Miroslav Cernik, viceprezident CBA a dodava,
Ze cilem je také vice se vratit do realného sveta
bart a jejich fungovani.

Komise nebude v zazemi

Jedna se o zcela nova pravidla pro kategorii
Profesional, ktera jsou platna pouze na izemi
Ceské republiky. Povoluji ¢innosti dlouhodobé
zakéazané a nepiipustné, napiiklad pouziti in-
fuzovanych lihovin a maximaln¢ vychazi vstiic
kreativité, fantazii a tvar¢im schopnostem
jednotlivych barmand. Zasadnim zpdsobem
se méni i hodnoceni technické a profesni zdat-
nosti soutéziciho, jeho schopnost komunika-
ce s hostem (komisarem) a méni se i zpisob
posuzovani kvality napoje/receptury vcetné
urovné kreativity. Rusi se jakostni komise
v zazemi. Soutézici bude komplexné hodno-
cen v technice, komunikaci i jakosti a kreativ-
nosti napoje triclennou komisi piimo za baro-
vym pultem. Komisar mé tedy moznost ovérit
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Svét barman

si znalosti barmana, mize mu klast otazky, tak
jako by byl host. To je dtleZitym momentem
zmény pravidel. Nebude to v8ak barmany ru-
$it, kdyz na to béhem soutézi nebyli zvykli?

»,2Barman musi umét skloubit ptipravu na-
poje s komunikaci s hostem sedicim za barem,
ktery ma treba vSetecné otazky. Je to o pribli-
Zeni realné situaci v baru a nikoliv vytvoreni
sterilniho soutézniho prostredi,” vysvétluje
viceprezident.

Poprvé na Top gastru

»Dva roky jsme pravidla testovali v jakémsi
mezistupni - v soutézi nazvané Creativ Bar-
tenders Competition - abychom si ovérili, Ze je
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Vybirame detaily
znovych pravidel

Celé znéni pravidel najdete na www.cbanet.cz
v zalozce soutéze, pravidla.

« Casovy limit na pripravu 4 porci koktejltl
vCetné komunikace s porotou béhem
soutéze je 12 minut. V pripade prekroceni
Casu nasleduje jednorazova bodova
penalizace.

Kategorie bude urc¢ena propozicemi,
vybirat se bude s ohledem na sponzorskeé
suroviny z téchto moznosti: a) Pre Dinner
Cocktail (dry nebo medium), b) After Dinner
Cocktail, ¢) Longdrink, d) Fancy Cocktail, e)
Sparkling Cocktail

Komise v poctu 3 ¢len(l - uznavanych
profesiondlnich osobnosti je pfitomna za
barovym pultem a hodnoti praci souteziciho
jak po technicke a komunikativni strance, tak
na zaver i po strance jakostni a kreativni.
Celkovy obsah alkoholu (alkoholickych
slozek) nesmi presahnout 7cl v jedné

porci napoje. Musi obsahovat nejméne

2 alkoholické ingredience.

nase filozofie spravna a Ze nastal ten pravy ¢as
na otoceni kormidla tim spravnym smérem.
Také jsme tim testovali reakci firem i divakd.
Vysledek nas jednoznacné presvédcil o nut-
nosti radikalni a razantni zmény v profesio-
nalnich pravidlech,“ fika Cernik. Soutéz tedy
umozni prinést nové vyrobni postupy, zavést
nové nevSedni suroviny, nové koreni a podob-
né. ,,Nejblizsi souteézi pod t€mito pravidly se
bude konat jiz 20. tinora na prazském Vysta-
visti v ramci veletrhu Top Gastro & Hotel pod
nazvem Czech Teatenders Matcha Cup a tko-
lem bude pouziti specifického japonského ¢aje
Matcha,“ rikd duchovni otec novych pravidel
Miroslav Cernik. A jak dlouho trvalo vymyslet
tato pravidla? ,,Ono to v podstaté moc dlouho
netrvalo, protoZe jsme ta pravidla cizelova-
li v té paralelni kreativni soutézi, takze kdyz
jsme se rozhodli prehodit vyhybku na zménu
sméru, méli jsme pravidla prakticky po ruce
a pripravena.Pri konfrontaci tohoto vyvoje
s naSimi starymi pravidly, bylo jasné, ze se
néco musi stat. A slovy ¢eského klasika ,,Kdo
chvili stal, jiZ stoji opodal...“, jsme oto¢ili kor-
midlem,“ dodava. e
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Kdo je Miroslav Cernik

« narozen 14.3.1946

» 1961 ucnovska skola Podébrady a na jeji
padé prvni kontakt s barovym femeslem.
Ten kdo ho nastartoval, byl v roce

1961 Berthold Harry Reimann, nejvétsi
barmanska osobnost v té dobé u nas.
U ného absolvoval prvni barmansky
kurz a psal si prvni receptury
1962-1966 hotelova Skola Marianské
Lazne

1968-1974 steward u CSA, létal po celém
svéte a nasaval zvyky v jednotlivych
kontinentech

1974-2001 pracoval v hotelu
InterContinental Praha, prosel konkurzem

na vytvoreni tymu pro hotelovy cocktail
bar, byl na pozici barmana

1985-1986 nekolikakolovy maraton v té
dobeé nejvyznamnejsi gastronomickeé
soutéze Gastroprag, zvitézil v kategorii
barman s nadcasovymi recepturami, které
by pry pouzil i dnes. Odvazneé, na tu dobu
revolucni kombinace napr:

Drink prazského rabina - cesnek, skorice
Kiwi déla divy - tehdy témeér nezname
Kiwi

Pozdrav léta - Cerstvy domaci
merunkovy dzem

Babiccina bezinka - domaci sirup

7 ¢erného rybizu, zmrzlina, tonik
Zahradnik(v rok - doma vyrobeny
celerovy vyvar, tomatova stava, zelenina
1987-1989 vitezstvi v Gastropragu otevrelo
cestu ke dvouleté smlouveé v nocnim
,Charles baru” ve Wiesbadenu do pozice
Séfbarmana. Popularni bar se sklenenym
pianem, centrum wiesbadenske
spolecenské komunity. Obrovska skola,
poznani novych surovin, koktejlovych
navyk( - Némci hojné cestovali a ze
svych dovolenych si privazeli nove

chuté v podobe karibskych, tropickych
koktaejlt, vétsinou na bazi rumu, cerstvych
ovocnych stav, kokosu apod.

7 té doby pochazi uzky kontakt

s Bohumilem Pavlickem, nestorem nasich
barmanti, prace na zalozeni ¢eského
barmanskeého profesniho sdruzenf

od 1987 ¢lenem némecké barmanské
asociace DBU, privazel informace a tipy, jak
to nastartovat u nas

1989 ndvrat do hotelu Intercontinental,
ale uz ne za bar, ale do pozic v fidicich
funkcich

dlouhodobé staze v hotelovych retézcich
v Londyné, Hamburku a Frankfurtu

Ucast na soutezich CBA a soubézné
sleduje vyvoj v CBA

1994 zavadi koncept a realizaci v té dobe
nasi nejvyznamejsi barmanske souteze
Bacardi Martini Grand Prix s findlovym
kolem v Pessione v nékolikaletém seridlu
1996 zacina série Ucasti na kongresech
IBA, napr. v Japonsku, Singapuru, Pekingu,
Lisabonu a dalsich

1997 uzka soucinnost s Petrem Veselym
na poradani kongresu IBA v KVarech
2008 nastaveni spoluprace se soucasnym
prezidentem CBA AleSem Svojanovskym,
pozice generalni rozhodci, dnes
viceprezident CBA zodpoveédny za soutéze
2013 obrovsky uspéech CBA - velky podil
na priprave a realizaci poradani Kongresu
IBA v Praze spolecné s mistrovstvim sveta
WCC 2013




leden-unor 2014

Viceprezident CBA Miroslav Cernik

.Nenijina cesta, chceme-li byt stéle lepsi“

Co pro Vas znamena barmanské remeslo?
KdyZ si promitnu milniky v mém dosavad-
nim Zivoté, uvédomuji si, jak vyznamneé se na
mné prace s koktejly podepsala. Uz jenom to
samotné nastartovani, kdy jsem jako pikolik
a ucen v podébradské skole potkal takovou
barmanskou osobnost jakou je Berthold Harry
Reimann a v ramci Skoly jsem absolvoval muj
prvni barmansky kurs. Dodnes mam sesit s po-
pisem Reimannovych koktejlt a také fotografii
na pamatku. To se psal rok 1961 a jako by to
predznamenalo moji dalsi cestu a urc¢ilo mého
konicka. Od té doby jsem se s tim ztotoz-
nil natolik, Ze mne to dodnes neopustilo.

Kdy jste stal prvné za barem?

Kdyz se oteviral hotel Intercontinental
v roce 1974, tak jsem se dostal do tymu
vyznamného Cocktail baru, kde
jsem zacal profesné zrat. Souté-
/ 7i tenkrat moc nebylo, byl pouze
Gastroprag, ale projit si jeho né-
kolikakolovym sitem az do finale
nebylo viibec jednoduché. Presto
jsem to podstoupil a barmanskou
kategorii jsem vyhral. Kdyz si
dnes promitnu, jaké drinky
jsem tam tenkrat tvoril a s ja-
kymi recepturami jsem tam
nastupoval, tak mi to ptipada
symbolické s tim, co dnes na
nasi barmanské scén€ prosa-
zuji, tedy kreativitu, neotre-
lost a fantazii. Vzpominam,
s jakou nedtivérou byly moje
nadcasové receptury tenkrat pri-
jimany, ale jsem presvédcen, Ze
rada z nich by uspéla v niZe popiso-

vané soucasné filosofii i dnes.

Ted jste aktivné ¢inny v ramci CBA, na ¢em ak-
tualné pracujete?

Zavadime nova pravidla v profesionalnich sou-
tézich a jsme si védomi toho, Ze délame velmi
prikopnicky ¢in. Poprvé v historii CBA zcela
rusime zazita pravidla se zazitymi zvyky a ste-
reotypy a prinasime novy produkt. Prichazime
s pravidly, které umozni vznik novych vyrob-
nich postupt, novych kombinaci, novych chuti,
zavedeni novych nevSednich surovin, nového
koteni a tak dale. Cilem je také vice se touto for-
mou vratit do redlného svéta fungovani koktej-
lovych bart a dat moznost barmaniim poméfit
se mezi sebou na této trovni.
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Svét barman

,Barmanské remeslo je pro mé soucast celozivotni pouti. Dodnes
mam sesit s popisem Reimannovych koktejltl a takeé fotografii na
pamatku. To se psal rok 1961 a jako by to predznamenalo moji
dalsi cestu a urcilo meého konicka,” vzpomina na svoje zacatky
Miroslav Cernik, ktery ma v CBA na starosti nova pravidla soutéi.
Zajimavosti je, ze tento barman télem i dusi je od roku 2002
majordomem residence amerického velvyslance v Praze.
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Jaké jsou nejvétsi rozdily mezi starymi a novy-
mi pravidly?

Ten nejvetsi rozdil je prave ve filosofii a no-
vém pojeti. Drive byla pravidla velmi poplat-
na pravidlim IBA (Mezinarodni barmanska
asociace) a témér 100% je kopirovala. Nikdo
si nedal praci s jejich aplikaci nebo s jejich
upravou ¢i nastavenim na naSe podminky,
i kdyz ta moznost existovala. Vyhodou bylo,
Ze existovala pouze jedna pravidla, a sice ta
z IBA a kdo cht€l soutézit, musel se podle nich
ridit. Nevyhodou byla ta uniformita. Podle
téchto pravidel se ridili a fidi barmani ve vSech
kontinentech, bez ohledu na mistni podminky
nebo na lokalni specifika. My jsme postupné
tato IBA pravidla opoustéli a uvolnovali jsme
je do té miry, Ze od leto$niho roku jsou na té
profesiondlni Urovni zcela oprosténé od sva-
zujicich povinnosti, mantineld, omezeni a za-
bran. Hlavnim mottem pro soutéZiciho je dnes
— prijd a vytvor zajimavy a atraktivni cocktail,
pripraveny v netypickém skle ¢i poharu, zpd-
sobem, jaky si sam zvoli§ a technikou, jakou
sam uzna$ za vhodné. Popust uzdu své kreati-
vité a nech pracovat svou fantazii. Toto pri pt-
vodnich pravidlech bylo absolutné vylou¢eno.
Soutéze budou i pro verejnost vice atraktivni
a zajimavé a také v mnohém pohledu i pouc¢né
a inspirativni.

Prinese zména pravidel vice prestize a vice bar-
mant do soutéze?

Vice barmant to v po¢atku zfejmé neprinese,
protoZe ucast v takové soutézi neni jednodu-
cha zalezitost. Z téch, ktefi doposud v této
kategorii soutézili, zifejmé nekteri zpocatku
budou vyckavat, protoZe se budou obéavat
narocnosti soutéZe a nebudou chtit jit s kizi
na trh. Nebudou na tuto latku piipraveni. Ce-
kame ale nartst barmant, ktefi se doposud
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Domnivam se, Ze

jsme v tomto jedini ze

60 c¢lenskych asociaci
IBA, kteri si ve své narodni
asociaci vyprofilovali
takto vyrazné uvolnéna,
ale kreativni a tvitrci
pravidia.

nechtéli soutézi zucastnovat prave z divodi
prili§ velkych omezeni a zkostnatélych pravi-
del. Vzhledem k tomu, Ze se jedné o vice tako-
vych soutéZi v pribéhu celého roku, které se
boduji podobné jako v tenisovém Grand Prix
a na konci roku vygeneruji vitéze — nejlepsi-
ho barmana CR s pravem reprezentovat nasi
asociaci na mistrovstvi svéta, ocekavam vel-
kou motivaci. S takto zvednutou vykonnostni
latkou v profesionalnich barmanskych sout¢-
zich se musi zakonité zvedat i latka respektu
a prestize.

Jaky to bude mit dopad na juniorské katego-
rie?

Co se tyka juniort, u nich by se to m¢lo pro-
jevit motiva¢né a inspirativné. Jejich pravidla
a filosofie se také pro letosni rok méni, ale ne
tak zasadnim zplsobem jako ta profesionalni.
U juniord davame od letosniho roku mnohem
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vétsi dliraz na technickou stranku, na precizni
ptipravu koktejlti nez na jakost a chut napo-
je. Potlacujeme mnozZstvi alkoholu a snizu-
jeme pocet porci, které se musi vyrobit. Radi
bychom do budoucna pripravili juniory lépe
technicky vybavené a piipravené vstoupit do
profesionalniho barmanského svéta.

Odroku2002jstetaké majordomemyv Petschko-
vé vile, prazském sidle amerického velvyslance
v Praze. Co tato prace obnasi?

Majordomus je osoba, kterd mé zjednoduse-
n¢ fe¢eno na starosti celkovy chod urcitého
domu, v mém pripadé residence velvyslance.
Zabér je Siroky. Zahrnuje jednak technicky
chod takového velkého objektu, ktery v sobé
ukryva 72 mistnosti, a jednak zajiStuje spole-
¢enskou stranku velvyslance, tedy poradani
aktivit snidani poc¢inaje, pres obédy, vecere,
recepce, rauty a koncerty konce. Kromé toho
patii do povinnosti starat se o rodinu velvy-
slance, o jejich stravovani, uklid, komornické
prace a prosté byt neustale nablizku a pripra-
ven k jakékoliv asistenci.

Setkal jste se nékdy jako majordomus s néja-
kym opravdu tézkym tikolem?

S nefesitelnym tkolem jsem se neseSel, ale
urcita komplikace je napriklad, kdyz je v rodi-
né domaci zvire, tfeba pes nebo kocka. Tézky
ukol byla tieba v pripade¢ stavajiciho velvyslan-
ce transformace provozu na koSer podminky,
tzn. vznik mlé¢né a masové kuchyné a zavede-
ni prisnych zZidovskych pravidel. Toto byl zaji-
mavy premiérovy okamzik v historii residence,
ktera se jakoby vracela ke svym kotentim, pro-
toZe ptivodni majitel Petschek byl také Zidov-
ského vyznani.

Nelaka vas namichat velvyslanci Normanu Eise-
novi néjaky drink? Vi o vasem velkém koni¢ku?
On 0 mém konicku vi a rad se 0 ném se mnou
bavi, zejména kdyz se kona né&jaka velka akce
u nas nebo ve svété, napi. kongres IBA a ja se
ji musim zuacastnit. Nejlepsi drink pro ného je
¢ista pramenita voda.

Nova pravidla si tedy vyzkousite natvrdo v iino-
ru na Vystavisti. Co kdyz se neosvédci?

To si nemyslim. Je to natolik odzkous$ené a pfi-
pravené, Ze to musi fungovat. Kazdy, komu na
tombhle remesle zaleZi, musi uznat, Ze neni jina
cesta, chceme-li byt stale lepsi a drzet krok se
soucasnym vyvojem. @
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Soutéz miladych

barmanti je za nami

iz Sestym rokem se 22. Unora konala

v Zatci soutéz mladych barmant Zatec-

ky pivo Cup, ktera byla soucasné prvni
soutezi kalendare CBA 2014. V letoSnim roce
byla nové rozsirena o atraktivni soutéz baris-
td Mistr kavy v kategoriich junior i profi. Sou-
téZe barmanti se zacastnilo celkem 42 soute-
zicich. VSichni ptipravovali michané napoje
v kategorii fancy cocktail. Povinnou slozkou
michaného népoje byla jedna z variant piva
z Zateckého pivovaru. SoutéZicim byly k dis-

Soutéz
v nastaveni
miynku

amostatny Skolici blok pro
komisare juniorskych i pro-
fesiondlnich soutézi Mistr
kavy vedl v Brné Tomas Zahradil,
vedouci sekce baristti CBA. I zde
probéhlo zaskoleni na nové pravi-
dla soutéZe Mistr kavy s dlirazem
na dynamiku soutéZniho vykonu

———
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pozici také sirupy znacky Monin a nealkoho-
lické ochucené napoje znacky Coca-Cola.

V kategorii Junior Cocktail Competition
vyhral Petr Podatil (SOU a SOS, SCMSD,
Zatec), v kategorii Junior Flair Competition
Martin Masat (SOS Fortika), v kategorii
Professional Flair Competition Vaclav Abra-
ham Véclav, v kategorii Mistr kavy CBA ju-
nior Iva Oliveriusova (Vincenze Priessnitze
Jesenik) a v kategorii Mistr kavy CBA profi
Adam Troubil.

CBA skolila své komisare

l

a divacky atraktivnéjs$i pracovni
postupy. Do baristické soutéze je
nové vlozena soutéZ spravného
nastaveni mlynku. Tato dualezita
znalost vede k ekonomictéjSimu
hospodareni a lep§imu vysledku
pfi vyrobé kavy. Zajimavou no-
vinkou je také elektronické vazeni
pti tempovani (péchovani) kavy
v pace. Juniofi budou nove vedle
espresa a cappuccina pripravovat
i soutézni miSeny napoj z kavy. Po-
¢et hodnotitelt, komisait byl pro

-

Brné se pocatkem unora
\/sjelo témeér 45 clend CBA,

aby se zucastnili Skoleni
pro hodnotitele odbornych bar-
manskych a baristickych soutézi.
Skoleni komisafti se ujal vice-
prezident CBA Miroslav Cernik
spole¢né s generalnimi komisari
Jitim Bartoném a Radkem Polac-
kem. V Gvodu informovali Gcast-
niky o zménach v pravidlech pro
mladé juniorské barmany, kdy
dochazi ke snizeni poctu porci

a tim i snizeni po¢tu hodnoticich
jakostnich komisard.

V jakostni ¢asti byla prednés-
ka zaméfena na vhodné a mén¢
vhodné dekorace a ozdoby kok-
tejll, jejich ndpad a preciznost
provedeni, cCerstvost, cistotu
a kreativitu. V praktické c¢asti
byly testovany chuté komisait
CBA na zakladni chutové vjemy
a test zakladnich vini. Zajima-
vou kapitolou bylo rozebrani
ginu na ¢ichové surovinové prvo-

a .
NAMICHEJTESI

Pro ty, ktefi by chtéli vyzkouset
koktejl s pivem, mizeme nabid-
nout recepturu juniorského vitéze
barmanské ¢asti Petra Podarila

7 Zatce

ZATECKY JAHODOVY MROZ

Slozeni:

« 2cl Bacardi superior

« Icl Chambord

« Icl Monin ostruzina

« Icl Monin jasmin

« 4cl Cappy jahodovy dzus

« 3ks jahod

« prodlouzit pivem ,Zatecka
Baronka®

0Ozdoba: jahoda, pomeranc, chilli
vlasy
Zpusob vyroby: Sejkr

soutéze snizen z 10 na 6 osob. vyrabénych soutéznich napoji  Cinitele. N
~

Plan akci Ceské barmanské asociace

DATUM AKCE KATEGORIE
12. Unora 2014 Kromeérizska koktejlova soutéz 2014 JCC, JFC, JMK, PMK
20. Unora 2014 Czech Teatenders Matcha Cup - Top Gastro&Hotel 2014 PCC
21. Unora 2014 Amundsen Vodka Bartenders Junior Cup - Top Gastro&Hotel 2014 JCC
22. Unora 2014 Mistr Kavy - Top Gastro&Hotel 2014 JMK, PMK
23, Unora 2014 Bacardi Flair Cup 2014 - Top Gastro&Hotel 2014 JFC, PFC
26. Unora 2014 Ahol Cup JCC, JMK, PMK
12. bfezna 2014 O pohdar naméstkyné hejtmana moravskoslezského kraje JCC, JMK, PMK
17-18. bfezna 2014 Bacardi Martini Cup JCC
27 brezna 2014 Amundsen Cup Prostéjov JCC, IMK, PMK

11-13. dubna 2014 Konference Ceské barmanské asociace 2014

JCC-JuniorCocktail Competition  PCC-Professional Cocktail Competition « JFC-Junior Flair Competition « PFC-Professional Flair Competition « JIMK-Junior Mistr Kavy  PMK-ProfiMistr Kavy



Svét barmant

Prezentace firmy PPM-WATER SERVICE s.r.0.

Chut kavy oviliviiuje kvalitavody

Kvalita vody ovliviuje chut kavy. Jak? Tvrda vapenata voda v bojleru
drahého nablyskaného espresso kavovaru dokaze nadélat paseku,
ktera muze prijit velmi draze. Prevence téchto problémd je levnéjsi
nez oprava. Nejlepsi variantou jsou jednorazove filtracni patrony
obsahuijici zmeékcovaci pryskyrici, uhlikovy a mechanicky filtr.

Vodaakava

Tvrda vapenatd voda v bojleru
Vaseho drahého nablyskaného es-
presso kavovaru dokaze nadélat
paseku, ktera vas muize prijit velmi
draze. Prevence téchto problému
je levngjsi nez oprava. Kvalita vody
ovlivituje také chut kavy. Jak? Sa-
motna filtrovand kava obsahuje
pouho pouhych 1,5% rozpustnych
kéavovych latek. Hutnéjsi a silngjsi
espresso az 10%. Vse ostatni, tedy
98,5% resp. 90%, je Cista voda. Na
jeji chuti tedy dost zalezi.

Lepsi vodass filtrem

Ne kazdy restauratér ma to Stésti, ze
mu do podniku proudi ¢ista voda.

Riw

Fo ®  3M Autorizovany distributor

Realita je jina. Obvykle se u vody
potykédme s nékolika hlavnimi pro-
blémy: prilis vysoka tvrdost, pachut
chléru, neprijemny zapach a prilis
vysoké mnozstvi rozpustnych latek
(tzv. TDS — total dissolved solids).

Tvrdost. Co to pro nas znamena?

Vbojleruje provozni teplota 120 °C,
dochazi k velkému pritoku vody
a tak existuje velka pravdépodob-
nost pro usazovani vodniho kame-
ne. Pokud bojler pravidelné neod-
véapnujeme, dojde k ucpani trysek,
vyhoreni topného télesa a poruse.
Nejlepsi variantou jsou jednora-
zové filtraéni patrony obsahujici
zmékeovaci pryskyfici, uhlikovy

s+ PPM-WATER SERVICE
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a mechanicky filtr. Jejich prednosti
je predevsim jednoducha instalace
a bezudrzbovy chod. Filtraéni pat-
rony plni nejen funkci zmékéovani,
ale navic se diky bloku aktivniho uh-
liku staraji o eliminaci nechténych
pachti a v8udyptitomného chloru,
ktery se pouzivd pro dezinfekci
vody. Nejpouzivangjsi typy dispo-
nuji obvykle kapacitou 4000-5000 1
vody, coZ odpovida zhruba 6ti me-
sicnimu provozu espresso kavovaru
ve stiedné velké kavarné.

Reverzni osméza - nejlepsi varianta
Skvélou moznosti snizeni vysoké-
ho TDS je systém reverzni osmdzy.
Vstupni voda je tlakem filtrovana

Ni SYSTENW

S REVERZNI OSMOZOU

nejlepsi chut’ a kvalita kavy

KONTAKTY
PPM-WATER SERVICE s.r.o.
Kloknerova 1

(budova Medicentrum, 1. patro)
148 00 Praha 4 - Horni Roztyly
Tel.: (+420) 272 932 248

Gsm: (+420) 602 323 837

E-mail: cuno@cuno.cz

4 > )

skrze specialni membranu, ktera
propousti pouze molekuly vody.
V3echny ostatni rozpustné i neroz-
pustné latky se membranou zachyti
a putuji do odpadu. Hlavni vyho-
dou systému je moznost nastaveni
kvality vystupni vody dle VaSich
pozadavkd, napt. pokud pouzivate
velmi svétle prazenou kavu, mizete
zvolit nizké TDS vody, tim padem
podporite snadnéjsi extrakci roz-
pustnych latek.

Po mnoha testech jsme dospéli
k zavéru, Ze idedlni je kdva ptipra-
vend z vody TDS = 100-200 ppm.
Ma vyrazngjsi a bohatsi aroma,
ovocngjsi a sladsi tony v chuti. Vys-
$i TDS naopak zptsobuje zemité,
korenité a drevité tony, které jsou
vétSinou v kavé povazovany za
negativni. Volbé spravného typu
filtra¢niho zatizeni by mél predcha-
zet profesiondlni rozbor, ujasnéni
si vlastnich pozadavkd a nasledna
konzultace s dodavatelem kavovych
technologii a filtrt. -PR-

minimalni naklady na servis
stala kvalita vody bez chléru
maximalni ochrana zafizeni
Zadny vodni kdmen

vysokd produkce a kapacita

WWW.Cuno.Cz

INZERCE
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Rozhovor s vychazejici barmanskou hvézdou

Tomas Mucha:
Koktejl je umeélecke dilo!

Mlady barman je doslova hvézdou Soukrome stfedni Skoly gastronomie. Jen
loni posbiral medaile v soutézich Barman roku CR Coca-Cola 2012 v kategorii
junior, v Amundsen cupu, Bacardu Martini Cupu, Ahol Cupu. Jak to déla?

,MUj nejvetsi uspéch je prace v jednom z deseti nejlepsich hotelovych bar(
sveta Black Angels na Staromeéstském nameésti. Tam bych se chtél vypracovat

« w7

leden-unor 2014

Z barbeka na barmana,” fika Svétu barmanti osmnactilety Tomas Mucha.

TEXT: PETR HOLECEK

Tomas Mucha

Zije v Praze, hlavné pry v té no¢ni. Bude rad, kdyz
skonci skolu maturitou, neni podle svych slov
studijni tip. Jeho nejvetsi Uspéch je prace v jednom
z deseti nejlepsich hotelovych bar(i svéta Black
Angels na Staromestském nameésti. Tam bych

se chtél vypracovat z barbeka na barmana

a treba jednou obohatit napojovy listek i viastnim
originalnim drinkem.

Co je vasim receptem na tspéch?

No, neprehanéjte to s tim chvalenim! Na to-
lika soutézich jsem fakt byl? A kdyz kdyZ uz
hovotite o hvézdé Skoly, bylo by dobré zeptat
se hlavné naSich profesord. Obavam se, ze
mnoho z nich by v souvislosti se mnou uzilo
zcela jina slova nez hvézda. Skola mé sice bavi,
ale u¢eni uzZ méné. A je to na mych vysledcich
vidét. A jak se mi daii v soutézich? Jako vzdy
v zivoté to musi ¢lovéka hlavné bavit. Je to jed-
na velka sranda, show a zdbava. Kdyz se po-
dari néjaky koktejl, poptipadée show, je to jako
umelecké dilo a navic oproti nému je k sezrani
—tedy pardon k vypiti.

Kdy a kde jste zjistil, Ze budete barmanem?
Jsem pomérné nedavno plnolety, ale citim se
furt tak na pét. Jako kazdy kluk jsem cht¢l byt
nejdiiv popelafem a poté vojakem. Dokonce
jsme se hlasil na vojenskou $kolu, ale toho
roku nebrali, aspon tedy ne mé. Rodice ze mé
chtéli mit néco uzite¢ného, tak mné doporucili
gastronomickou $kolu. Asi si mysleli, ze jim
doma budu varit. No a pak uz to 8lo tak né&jak
samo.

Kdo je vasim vzorem, kdo vas uci michat drinky?
Pres mé nevalné vysledky v uéeni jsem vzdy ci-
til podporu $koly. V zacatcich mné pomahala
pani profesorka Svédova. Pozdéji jsem poznal
par skvélych lidi mezi barmany, tfeba mého
kamarada Pavla Kubika, ktery pracuje v Black
Angels.

Jak podle vas vypada idealni drink?

Dobry drink by mél néjak vypadat, ale hlav-
né musi chutnat. I sebehez¢i blaf zistava jen
blafem.

Jaka je uroven ¢eskych barman, chtél byste
néco ve své branzi zménit?

Par zemi, dokonce i kontinentt jsem uz pro-
cestoval a mdzu Fict, Ze u nas nejsou barma-
ni zadni outsideri. Ale plati zde to, co urcité
v celém svété. Dobry drink chce dobry napad
a téz dobré suroviny. Pokud chce nékdo vozulit
koktejl, pozna se to hned a to kdekoli na svété.
A at se nam to libi nebo ne, i barmanstvi potre-
buje trochu teorie a mixologie je exaktni véda,
kterou by mél kazdy barman alespon zdalky
zahlédnout.

Znate néjaké legendy prazskych barti?

Ackoli nenf historie zrovna moji silnou stran-
kou, prekvapilo mé, jak je historie bart v Pra-
ze zajimava.

Jak na vasi skole vypada predmét michani kok-
tejla?

Moje Soukromé stfedni Skola gastronomie
spiSe nez vnucuje, nabizi. Ve Skole je vybaveny
modelovy bar, kde si kazdy zajemce muize ne-
jen v dob¢ vyucovani, ale zejména odpoledne
michéni zkusit. Zalezi jen na ném, zda toho

vyuZzije.

Kdyby vas chtél néjaky bar zaméstnat, co by
bylo vasi nejvétsi motivaci fici ano?

Musim se pfiznat, Ze jsem si jiz tuto otazku po-
kladal. Kdyz jsem se po prazskych barech roz-
hlizel, dostal jsem povéstnou neodmitnutelnou
nabidku pracovat v opravdové Spicce: v baru
Black Angels. Nasel jsem zde nejen krasné
prostredi, ale i dobré kamarady a vzory.

Které bary v Ceské republice jsou podle vas nej-
lepsi?

No, samoziejmé, ze si myslim, Ze ten muj.
Ale skvélé jsou také Tretter's, Hemingway,
Bugsy’s. To jsou samoziejmé ty neproflaklejsi,
ale znam i plno malych bard, kde jsou perfekt-
ni lidi se skvélymi drinky. @

FOTO: ARCHIV TOMASE MUCHY
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