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Cesi maiji druhého nejlepsiho flairtendera svéta!

PRAHA STREDEM _
KOKTEJLOVEHO SVETA

Lahve, sklenice a Sejkry létaly vzduchem.
Devétatricaty rocnik mezinarodni
soutéze World Cocktail Championship

se konal koncem srpna v Praze

a Svét H&G jako hrdy medidlni partner
Ceské barmanské asociace u toho
samozrejmé nemohl chybét.

V srpnu se Praha opravdu stala stfedem
barmanského svéta. Ve dnech od 16. do 22.
srpna se ale nekonalo jen koktejlové mistrov-
stvi, ale v hotelu Hilton se uskutecnilo zaro-
ven také B2. setkani mezindrodni asociace
IBA (International Bartenders” Association),
ktereho se zUcastnilo 58 delegaci zastupuji-
cich narodni barmanskeé organizace ze vsech
kontinentl. Setkani z povéreni IBA organi-
zovala Ceskéd barmanska asociace, ktera si
letos pripomind dvacet let své existence.
Je uznanim Urovné ¢eskych barman(, Ze se
akce konala v Ceské republice jiz podruhg;
poprvé se uskutecnila v roce 1997 v karlo-
varskéem Grandhotelu Pupp.

Elita baru

V rémci setkani se konalo nékolik akci, které
byly pristupny odborné i laické verejnosti, kon-
kretné Mistrovstvi svéta v pripravé nealko-
holickych koktejld Mattoni Grand Drink 2013
(17. srpna), Mistrovstvi svéta ve flair barten-
dingu (19. srpna) a Mistrovstvi svéta v pri-
pravé misenych napojl klasickym zplsobem
(20. srpna). Na soutezich vystoupili finalisté,
ktefi si Ucast zajistili vitézstvim v narodnich
kolech. V Praze tak byla k videni soucasna
svetova barmanska elita. Zaroven se zde ob-
jevila rada $pickovych barmand, kteri v minu-
losti vyznamné ovlivnili vyvoj tohoto oboru.

Abraham druhy

V kategorii flairtending si Cesko pripsalo body.
NejlepSim barmanem svéta v kategorii, ve kte-
ré je michani koktejl spojeno s exhibiéni show,
je sice Polak Marek Posluszny s drinkem Gre-
en Peace (zkombinoval svetly rum, sirup z kiwi
a limetkovou &tavu), ale Cech Vaclav Abraham
skongil druhy. Zabér z jeho vystoupeni si pro-
hlédnéte na predchozi strané. ,Je to obrovsky
Uspéch, protoze to je poprveé v historii, kdy se
nam podarilo obsadit ve flairové discipling dru-
hé misto. Vasek byl loni tieti, coz znamena, Ze
se posouva dopredu. Verim tomu, Zze se mu
v dalsich letech podari atakavat i misto prvni,*
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NEJLEPSI
NEALKO DRINK

Mistrem svéta v michani nealkoho-
lickych napojl se stal $éfbarman
prazského baru Oblaca Achim Sipl.
Uspél s drinkem Walu Forever
Young v konkurenci 48 barmant

z celého sveta. ,V koktejlu jsem
zkombinoval mineralni vodu Mattoni
s netradiénimi surovinami, které by
mozna mnozi lidé v drinku necekali

- tifeba freshem z ¢ervené papriky,
ktery obsahuje spoustu antioxidan-
td, a s freshem z rebarbory, kterou
si sam peéstuju. Walu v nazvu koktej-
lu znamena jméno moji babicky, tedy
spis jak ji déda oslovoval. Prave na
jeji zahradé mi rebarbora do drinku
roste,” rekl.

fika prezident Ceské barmanské asociace Ales
Svojanovsky. Abraham(v koktejl Prague Sum-
mer Sensation obsahoval rum, jahodovy sirup,
jable¢ny dzus a citrénovou $tavu. Bronzovou
medaili s drinkem z vodky a hruskoveho sirupu
ziskal Mihaylov Tihomir z Bulharska.
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Greta Grénholm — 1. misto Sparkling Cocktail
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Vogeltanz tieti

Findle se uskutecnilo i v dalsich kategoriich
véetneé After Dinner, ve které skoncil na tite-
tim miste druhy cesky reprezentant Martin
Vogeltanz. Rozhovor s nim najdete na nasle-
dujici dvoustrane. Ten pripravil koktejl Prague
Spring, ktery byl mimo jiné ochucen sirupem
s prichuti dokoladovych susenek. ,Ugast pro
me byla v prvni fadé ¢est, ze mohu reprezen-
tovat Cesko na doméci scéné. Samozrejme
to byla velka vyzva. V druhé fadé si musi-
me uvedomit, ze IBA Meeting se letos konal
v Cesku a prinesl i spoustu prace a zavazkd
z pohledu organizace. A i kdyz nemam jako
soutézici na starosti mnoho organizacnich
ukolll, tak vérim, Ze i ja jsem prispél svou
troskou k jednomu z nelepsich IBA Meetingl
véech dab,” rekl Svétu H&G Martin Vogel-
tanz. Vitézkou After Dinner drinkd se stala
Irina Stefanidiovd z Kypru, kterd pripravila
drink z malinového likéru ozdobeny jahodami.
Vsichni vyherci sekci se nakonec utkali v su-
per finale. Vyhrala takeé zena (celkem byly na
mistrovstvi ¢tyri). Greta Gronholm, kterd
pracuje v rodinném podniku Loimann Seura-
huone v Loimaa (na snimkul. Porotu zaujala
perlivym koktejlem My Green Summer. Dvou-
denni Sampionat podle Alese Svojanovskeho
navstivilo kalem 2400 lidi. Petr Holeéek
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DOSAZENE USPECHY

« Achim Sipl se stal Mistrem svéta v michani nealkoholickych népojt - Mattoni
Grand Drink 2013. Oslnil kreativnim koktejlem ,Walu Forever Young®, jehoz zakla-
dem byly ¢erstvé Stavy z rebarbory a papriky.

DAREK K VYROCi

Ceska barmanské asociace tak na
celosvétové platformé potvrdila svij
vysoky kredit, ktery dlouhodobé
buduje. Ceska barmanské asociace

si letos pripomina 25. vyroci od
zaloZeni Sejkr klubu v tehdejsim
Ceskoslovensku v roce 1988 a 20.
vyro¢i od vstupu Ceské barmanské
asociace do IBA - International Bar-
tenders Association v roce 1993.

e Vaclav Abraham se posunul o stupinek dale ziskem stribrné medaile WCC 2013
v kategorii Flair.

* Martin Vogeltanz si odnesl z WCC 2013 bronzovou medaili za sv(j cocktail
,Spring Prague” v kategorii After Dinner.

© e000c0000000000000000000000000000 0
0000000000000 00000000000000000000000

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

.
.
.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

A JAK SE TO CBA VSE PODARILO ZORGANIZOVAT?

V roce 2010 to byla ambice se pustit do
boje o zisk statutu poradatele, kterou Cle-
nové CBA potvrdili na Clenské schiizi pied
vice nez dvéma lety. Nasledovaly roky in-
tenzivnich pripravnych jednani a systema-
tické mravenci prace, na kterych prezident
CBA Ales Svojanovsky s Viceprezidentem
CBA Miroslavem Cernikem krok po kroku

s maximalnim nasazenim, ve dne i v noci,
ve snaze dosahnout stoprocentniho
vysledku.

Tento STAFF TEAM CBA byl v rdmci
zavéretneého galavecera odmeénén stan-
ding ovation vice nez 500 pritomnych

i ndslednou reakci zastupcl barman(

z celého sveta, ktefi hovori o ,nejlepSim

pracovali. Tato precizni priprava byla

peclivé sestavenym CBA STAFF tymem
ve sloZeni: Barton Jiri, Bartonicek Petr,

Handl Marek, Honova Lucie, Chadima

nezbytnym zékladem pro findlni realizaci,

Bohae Jiri, Cernik Miroslav, Drahog Milan,

kongresu v historii IBA", ,0 zlomovém
kongresu IBA, ktery urcil zasadni smer
nutného vyvoje aktivit IBA v novém mo-
dernim pojeti a technickém zajisténi*.
Ve svych podékovanich vyzdvihuji take
nezapomenutelneé zazitky z TOUR DE

Petr, Janova Sérka, Javorsky Zden&k, Ka-
dlec Vaclav, Kapusta Robin, Karlik David,
Koneény Lukas, Kuruc Jan, Mecova Moni-
ka, Miksovic Alex, Mikulastikova Barbora,
Nejedly Petr, Neumann David, Pavlickova
Zuzana, Plasil Zdenek, Polacek Radek,
Polackova Lucie, Pospichal Roman, Prokes
Daniel, Prokes Maojmir, Radovnicka Jana,
Svojanovska Leona, Svojanovska Michaela,

CBA PARTNERS BAR, navstévy PILS-
NER URQUELL, navstévy Staroméstskeé
Radnice, ¢i prezentace tuzemskych
partnert ve foyer kongresového salu ho-
telu Hilton (Becherovka, Rudolf Jelinek,
Bohemia Sekt, Mattoni, Pilsner Urquell,
Coca-Cola, Dilmah. llly, Mombana, Mak-
ro a Vectron).

Véem vyse jmenovanym patri obrovsky

Sima Pavel, Sipl Achim, Tomiczek Milan,
Tretter Michael, Troubil Adam, Trubac
Marek, Uhlit Roman, Vachal Bohumil,

Zdenék, Vostrel Martin, Vymétalikova

Valek Karel, Veseld Janette, Vesely Petr,
Vogeltanz Martin, Vojit Vaclav, Vondracek

Tereza, Zahradil Tomas, Zahradilova Dana,

Zapalac Karel.

Téchto presné 50 ¢lend CBA zastavalo
v rliznych dnech akce, kliové i drob-
né pozice, plnili vSechny zadané ukoly

dik za perfektni tymovou praci, bez ktere
by nebylo mozné akci viibec zorganizo-
vat. Dvoudenni Sampionat podle Alese
Svojanovského navstivilo vice nez 2500
lidi, v drtivé vétsiné z oblasti napojove
gastronomie a cestovniho ruchu.
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ROZHOVOR

Barmanska spicka Martin Vogeltanz

DRINKY, TO JE ALCHYMIE!

Barman Martin Vogeltanz reprezentoval
Cesko na World Cocktail Championship

v ramci sekce After Dinner. Skon¢il na
tretim misté — pripravil koktejl Prague
Spring, ktery byl mimo jiné ochucen
sirupem s prichuti ¢okoladovych susenek.
,PPi vzpomince na moje prvni vytvorené
receptury musim potvrdit, Ze je to oprav-
du alchymie,” Fika dvaatricetilety muz,
ktery ma doma vice nez padesat pohara
z rGznych soutézi.

Kdy jste zjistil, Zze prace barmana jen pro
vas to pravé?

Asi tak pred deseti lety jsem zacal pracovat
v restauraci, kde se michaly koktejly. Uz od
zacatku jsem vedel, Ze se chci toto umeni na-
ucit. Tak jsem si udélal barmansky kurz, dostal
jsem prilezitost pracovat v jedné barmanske
agenture a pomalu tak zacal objevovat taje to-
hoto Uzasného remesla. Ale samoziejmeé ces-
ta k tomu, kde jsem dnes, byla dlouha a ta, co
je prede mnou, je je$té mnohem delsi.

Jakeé uspéchy uz mate za sehou?

Zajimaji a bavi mé kategorie classic i flair, tak
se snazim Ucastnit soutézi v obou kategori-
ich. Samozrejmeé néjaké soutéze dopadly lépe
a nekteré hire. Ale momentédiné mam doma
vice nez padesat rdznych pohéar( a trofeji
z mezinaradnich a narodnich soutézi. Asi nej-
vetsim dosavadnim Uspéchem byl pro mé lon-
sky rok, kdy jsem ziskal prvni misto Barman
roku v kategorii classic a druhé misto Barman
roku v kategorii flair. Je dllezité si uvédomit,
Ze soutéze nejsou jen o vitézstvi, je to pri-
lezitost setkat se s kolegy z oboru a hlavné
nacerpat novou inspiraci a tfeba se i priucit
novym technikdm. A co se tyce osobnich
Uspéchd, je to jednoznacné dcerka Sara.

Michani drinki je alchymie, kde jste se uéil
a co je pro vas nejvétsi Skolou?

V Uplnych zac¢atcich mé spoustu veci ohled-
né koktejld a zboziznalstvi naucili kolegoveé
z prace a agentury. Ale vSe bylo podporeno
domécim samostudiem a hlavné ochutnav-
kami. Pak jsem zacal soutézit a vymyslet
nove receptury. PFi vzpomince na moje prv-
ni vytvoreneé receptury musim potvrdit, ze
je to opravdu alchymie. Ale postupem ¢asu
se v Clovéku vyvine urcity cit pro vyvaze-
nost chuti a pochopi, jak a v jakém mnoz-
stvi kombinovat rdzné suroviny. A tak tomu
bylo i u mne. TéZko Fici, co je pro mé nejvetsi
Skolou, mam rad vyzvy, rad se u¢im novym
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vécem a snazim se prekonavat prekazky. Asi
proto mne toto krasné rfemeslo tak bavi.

Kdybyste mél namichat drink svému nejlep-
Simu kamaradovi, jaky by to hyl?

Vzdy, kdyz micham drink pro kohokali, je pro
meé dualezité védet, co ona osoba preferuje.
V pripadé mého nejlepsiho kamarada je to Si-
roka skala chuti, ale protoze i on ma rad kla-

MARTIN VOGELTANZ

Vék: 32 let

Bydlisteé: Plzen

Skoly, kurzy a Skoleni: Hotelova
skola a SOU Gastronomické Plzen,
barmansky kurz, sommeliersky kurz,

rUzné druhy skoleni
Rodina: Pritelkyne Eva, se kterou
ma osmimeésicni dcerku Saru

srpen — zari 2013



siku jako ja, a ma rad kvalitni stafené rumy,
namichal bych mu rumovou verzi koktejlu Old
fashioned.

Co pro vas znamenala tiéast na IBA Meeting
& World Cocktail Championship 2013?
Ugast pro mé byla v prvni Ffadé Sest, e
mohu reprezentovat Cesko na doméci scé-
neé. Samozifejme to byla velka vyzva. V druhée
radeé si musime uvedomit, ze IBA Meeting se
letos konal v Cesku a prinesl| i spoustu pra-
ce a zavazkd z pohledu organizace. A i kdyz
nemam jako soutéZici na starosti mnoho
organizaénich dkold, tak vérim, ze i j& jsem
prispél svou troskou k jednomu z nelepsich
IBA Meetingl véech dob.

Jaké zazitky mate z predeslého roéniku?
IBA Meeting & World Cocktail Championship je
nadherna nékolikadenni akce, kde je asi hlavnim
cilem poznat lidi, ktefi maji stejnou zalibu jako
vy. J& se Gcastnil meetingu v roce 2010 v Sin-
gapuru a veérte, Zze na to vzpominam dodnes.
V prdbéhu tohoto meetingu jsou porradany obé
mistrovstvi svéta, rdzné workshopy, prohlidky
lokalnich pamatek a destinaci, ochutnavky pro-
duktd partnerskych firem. TakZe je to opravdu
prijemné straveny tyden a z mého pohledu jed-
na z nejhezcich akci tohoto typu.

Jaka je podle vas uroveii barmanii v Gesku?
Spise bych polozil otazku, jaka je uroven ces-
kych barman(. Ted budu mluvit o barmanech,
kteri pracuji v baru nebo v gastronomickem
zafizeni, které bar obsahuje. Urovef barma-
nd i barmanek z Cesku je opravdu vysoka,
coz dokazuji uspechy na narodni, ale i mezi-
narodni barové scéné. Samoziejmé neékteri
z nich jsou uz svetove znami a nekteri jeste
ne. Ale obecné si myslim, Zze ¢eské barman-
stvi jde s dobou, je progresivni a ma ve sveté
dobrou povést.

Co nejvétsi neSvar Eéeskych barmani? Co
jim chybi a co by méli dohnat?

Na tuhle otazku je tézké odpoveédét, protoze
kazdy barman ma svUj styl a zaméruje se na
néco jiného. Myslim, Ze nikdo neni dokonaly
a porad je se co ucit. V mém pripade vim
o svych nedostatcich a snazim se na nich
pracovat a studiem a praxi je odstrafiovat.
Ale je to nekongici proces, protoze gastro-
nomie se vyviji a pfichazeji nové a nové tren-
dy a produkty. Spige bych to prirovnal ke ko-
lotoci, ze kterého postupem ¢asu, s ohledem
na vek nebo prehodnoceni zZivotnich priorit,
stejné jednou musite vystoupit.

Jste ambasadorem vodky Amundsen. Co
tato prace obnasi?

Hlavni naplni této préce je osvéta produktl
znatky Amundsen a v piipadé bard ukézka
pouziti Amundsen Vodky do michanych napo-

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

ja. Pro profesiondly a gastro zarizeni mame
pripraveny workshop a produktove skoleni
o Amundsen Vodce a jejich prichutich, ukazku
specidlnich koktejld, michani koktejlt a to vse
je zakon¢ené moji barmanskou show. Dale
mame program zamerfeny na spotifebitele,
kdy jezdime po rGznych akcich a festivalech,
kde pripravujeme pro navstévniky rizné za-
bavné aktivity, tfeba Amundsen barmanskou
Skolu, kde se navstévnici uci barmanskéemu
remeslu a s moji pomoci zkouseji vymyslet
a michat koktejly.

Jaké drinky z vodky jsou nejlepsi?

Je spousta drink( z vodky a opét zalezi na
vkusu a preferencich konzumenta. J& osob-
né mam nejradeji dobife dochucenou Bloody
Mary, ale za zminku stoji i Cosmaopolitan
nebo White Russian.

Z jakého alkoholu a ingredienci nejradéji mi-
chate? Da se jesté vymyslet néco nového?
Nemdam vyhranénou bazi na pripravu koktejld,
je pro mne chut a vyvazenost vysledného kok-
tejlu. Jak jsem jiz zmifioval, na trhu pribyva
spousta novych produktd, které samozirejmé
davaji prilezitost vzniknout novym koktejlam.
Ale prichazeji i nové trendy v michani kok-
tejld, pouzivaji se cerstvé suroviny, bylinky,
kucharské produkty. Takze prostor pro vy-
mysleni novych koktejll je hodné velky.

Jaky typ €lovéka musi barman byt, aby tuto
praci mohl délat? Co vSechno ho v Zivoté
ceka?

Prace barmana neni jednoducha. Nerikam, ze
tuhle praci mize délat kazdy, ale myslim, ze
pokud se chce, da se naucit spousta veci. Za-
leZi jen na tom, do jaké miry se tomuto oboru
chcete veénovat a kolik ¢asu jste ochoten tomu
obétovat. Myslim, Ze by ¢lovék mel byt spise
klidnejsi povahy, mél by umét vyhodnotit krizo-
vou situaci, byt pracovity, flexibilni, pratelsky
uvédomit, Ze je tam on pro hosty a neni tomu
naopak. Pokud se tomu bude ¢lovék hodné in-
tenzivné vénovat, mlZze jednou pracovat v za-
hrani¢i v ngjakém top baru, nebo mize délat
ambasadora nejaké znacce, mit manazerskou
pozici v nejakem hotelu. Téch moznosti je
spousta. Chce to mit trochu Stésti a byt ve
spravnou chvili na spravném miste.

Jaké mate sny a plany do budoucna?

Mam opravdu velké Stésti, Zze se mohu zi-
vit tim, co mne bavi. MUj pldn do budouc-
na je délat to co ted délam. Byl bych moc
rad, kdybych mohl jesté nékolik let soutézit
a veénovat se aktivné tomuto oboru. Zalezi
na vice faktorech, jestli to tak bude nebo ne,
ale vasen k dobrému piti a jidlu meé neopusti
nikdy! Petr Holecek
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Nékteré restaurace maji ve své nabidce
vzacné odrady vin a neuvéritelné roéniky,
které na jedné strané naprosto omraci
chutové buriky, a na strané druhé zamavaji
s mésiénim rozpoctem zakaznika. Mnoho
lidi ale archivuje vyjimeéna vina i doma.
Jaké jsou v soucasnosti trendy a co lze
povazovat za kvalitu hodnou pozornosti?

Predevsim je nutno zminit, Ze archivovat lze
vina, ktera dale zraji. Bézne potom cekaji na
sveého uZivatele nékalik let, nékdy i desetileti,
a to zejmeéna u cervenych vin. Projevuiji se ze-
jména plngjsi chuti, harmonii a zakulacenymi
kyselinkami. Samozrejmé rovnéz zalezi na od-
riidé a rocniku. Archivni vina se opatfuji korko-
vou zatkou, aby se mohla rozvijet a dychat.

Vystavba vinného sklepu, coby optimalniho
mista pro vytvoreni vzacné sbirky rtznych
odrdd se bezesporu dé oznacit za velmi na-
kladnou zalezitost. S velmi zajimavym projek-
tem archivace prisla spole¢nost Aktivni vin-
ne sklepy s.r.o. ,Technologii aktivnich vinnych
sklepd jsme prevzali pifimo ze zemé vina,
z Francie. Zatimco u nas jde o pomérné novy
koncept, v USA a v zapadni Evropé takto
uskladriuji vina jiz od 70. let minulého stoleti.
\ zadném pripadé se tedy nejednd o nevy-
zkousenou metodu, ale o provérfeny a tra-
diéni postup archivace,” vysvetlil Ing. Jifi
Tillman, spolumaijitel, ktera nabizikompletni
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PRAVIDLA SKLADOVANI ViNA

Pravidla pro skladovani jsou sice jasna, nicméné ne kazdy je dokaze dodrZovat.

Co by tedy mélo byt samozi'ejmosti?

. Predné, vina maji rédda chladnéjsi prostiedi. Teplota do 12 stupnl by se dala
oznacit za idealni. Nevhodneé jsou zejmeéna teplotni vykyvy.

2. Vlhkost se radi mezi dalsi vyznamne cinitele pro kvalitni archivaci. Doporucuje
se rozmezi 60% - 70% procent. Zaroven nesmi nastat situace, kdy vyschne
korek. Vino pak snadno podlehne oxidaci.

. Mira osvétleni je stejné dleZita jako archivace starych tisk(. Cim méné svétla,

tim Iépe. Tma je naprosto idedlni.
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reseni pri stavbé aktivniho vinného sklepa.
Zakladni myslenkou aktivniho vinného sklepa je
nabidnout stejné prostiedi pro uskladnéeni vina
jako v pasivnim sklepé, tedy klasickeho typu,
znamého napriklad z Moravy. Znamena to
tedy stabilni teplotu kolem 12 stupnd Celsia
a relativni vihkost vzduchu. Téchto podminek
se v aktivnim vinném sklepé dosahuje pouzi-
tim specialné vyvinuté klimatizace s moznosti
regulace teploty a monitoravani pripadnych
zmeén v klimatu sklepa. ,Umisténi aktivniho
vinného sklepa je nejvhodnéjsi zvolit tak, aby
byl situovan alespon ¢astecné pod zemi. Neni
to ale podminkou,” dodava Tillman.

Nakupujte vino jako investici

Investi¢ni trh nabizi zajimavé moznosti, jak
s vinem zhodnotit i vase finance. Je s tim
vSak spojeno nékalik rizik. Tim prvni a samo-
zfejme nejvetsim je nizka likvidita vina. Pokud
si zakoupite kontrakty na vina, ktera se budou
plnit do lahvi uz pristi sezonu, je ze zkusenosti

4. Ulozeni se provadi zasadne tak, aby lahve byly ve vodorovné poloze. | to je jeden
z faktord, ktery zamezuje vysychani korku.
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docela obtizné zajistit odbér. Na druhou stra-
nu si lze vybrat takové oblasti, které nabizi
plnéni az za dva roky. V tomto ohledu hraje
i vyznamnou roli doba dalsiho uskladnéni.

V Cesku je velmi poptavané Rulandské Sedé,
Veltlin a Frankovka. Pokud investujete do
nich, uskladnéni vas navic vyjde na par sto-
vek ro¢né. Po peti letech zrani pak pocitejte
se zhodnocenim minimalné néekolika desitek
procent. V pripadé ziskani mezinarodniho
ocenéni pro danou odrddu a rocénik, cena
vina raketove vzroste. To vSak patii spise do
sveta spekulaci.

Ze zahrani¢i je investory vyhledavana prede-
vsim oblast Bordeaux. Tady se kupuji opce
na vino, ktere jesté dva roky zraje, po nalah-
vovani opét dochazi ke skladnéni a k periodé,
kdy vino ¢eka na tzv. lahvovou zralost.

Podle analytik( je vSak nutné pocitat s tim,
ze takovych vin, jejichz cena poroste, je
pouze zlomek svétove produkce, cca kolem
0,2 procenta. Jan Gerny
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Expert na chilské vino

CESKO MA NEJLEPSI PIVO,
CHILE ZASE VINO

Rodrigo Schmidt je pravy Chilan, i kdyz své korfeny ma i v Némecku. Vedle aktivit v rdmci mezinarodniho obchodu ho Ize povaZovat za
predniho experta na chilské vino. V soucasné dobé Zije v Ceské republice, kde spoluzalozil malou firmu Productos Latinos dovazejici
a propagujici chilska vina. Dnes je mizete ochutnat napriklad v siti restauraci Potrefena Husa nebo ve zndmé ,latinovce” La Casa Bld.

Kde vlastné zacina pribéh Chilana, ktery
nakonec skonéi v Eesku a prodava tady vy-
hérova chilska vina?

Pribéh zacind ve Spojenych statech, kdyz
jsem potkal jednu Cesku, s kterou jsem néja-
kou dobu byl ve spajeni a pravé kvdli ni jsem
chtél jet do CR. Vratil jsem se sice jesté
zpét do Chile, kde jsem pokracoval v obcho-
dovani s vinem, ale premyslel jsem, co bych
mohl u vas délat. Nechtél jsem sem jet jen
tak bez prace, navic je prakticky nemozné
uplatnit se zde bez znalosti ¢eskeho jazyka.
Ve findle jsem se seznamil s mym soucasnym
obchodnim partnerem a zalozili jsme malou
firmu, ktera do Ceska importuje chilska vina.
Mém velmi dobré znalosti o ving, mdj busine-
ss partner ma zase kontakty. Je nutno po-
dotknout, Zze import vina je velmi slozity. Za-
¢ali jsme s malym paletovym mnoZzstvim kvdli
omezenému rozpoctu, ale po dvou letech jiz
pracujeme s kontejnerovym mnozstvim.

Co jsou podle vas nejvétsi prekazky v prode-
ji kvalitnich vin v Gesku? Proé lidé stale voli
levné varianty?

Predevaim je nutno rict, 2e Cesko je pivni
zemi, nicméneé tu samozifejme existuje velmi
silnd kultura vinarstvi. Najdete tu vina z ce-
lého sveta. Vedle rozmanitosti, pak je samo-
zrejme problém vino nizke kvality a ceny, kte-
rému Cesi stale davaji prednost. Je tu i silna
lobby u distributorl, které uzaviraji vyhradni
smlouvy s restauracemi a nasledné tak vzni-
ka urc¢ity monopol.

V éem je podle vas zasadni rozdil mezi chil-
skym a éeskym vinem?

Prirodni podminky pri vyrobé vina. Je to pre-
devsim slunce, terén, pocasi, teploty, vliv Ti-
chého oceanu a podobné. Je to vyraz plodd,
které obé zemé odliduje. Pro priklad, mizete
jit zde v Cesku do supermarketu &i potravin
a koupite si hroznové vino z Chile, poznate
rozdil v kvalité, chuti a obsahu cukru. Prvnim
krokem, jak udélat dobré vino je umeét pra-
covat s podminkami, které ndm dana zeme
nabizi. Co se tyée bilych vin, Cesko nabizi so-
lidni produkci, nicméné u c¢erveného je tady
problém. Jsem tu nékolik let a zatim jsem
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VZNESTE DOTAZ!

S Rodrigem mGzete prokonzultovat
cokali tykajici se chilského vina, jidla
a kultury. Kontakt najdete

na www.productoslatinos.cz.

neochutnal ¢ervené vino, které by se dalo
normalné pit.

Kdo je vase cilova skupina a pro¢ jste zvolil
zejména drazsi a kvalitnéjsi druhy?

Nas cil jsou restaurace, které nabizi cenove
prijatelna vina, ale prave rovnéz i ta drazsi.
Vzdy chceme, aby nase vina restauratéri na-
bizeli i jako rozlévana. Je to zdlouhava prace,
ale jde to. Mame vyhodu s nasim vinem Te-
ilerry, ktereé je organické a Fair Trade. Nic-
meéne zvolili jsme i taktiku prodeje soukrom-
nikdm, doméacnostem — a je neuveritelng, ze
pres telefon to opravdu funguije.

Hodi se nékteré z vasich nabizenych vin
i k archivaci?

Carmenere, protoze jde vyhradné o vino
produkované z chilskych hroznd. Pdvodné se
jednalo o vino z francouzskych vinic, ale ty
byly znicené v roce 1867 phylloxerou. Znovu
bylo objeveno v roce 1994. V Chile se tesi

oblibé zejména kvuli aroma v ¢ervenych bo-
bulich, extrémné rudé barvé a koreni. Taniny
jsou jemnejsi a leh¢i nez u Cabernetu Sau-
vignon. Chut pripomind tmavou c¢okoladu,
tabak a kazi.

Cesko je nicméné zemé pivaia. Jaky je nao-
pak vztah lidi v Chile k pivu? Co vy a pive?
Ano, Cesko je pivni zemé, ale lidé tu piji i dost
vina. V Chile se samoziejmé pivo pije rovnéz,
nicmene tamejsi lidé vice oceni vino. Zde je
pije vétsinou u barbecue masitych pokrm,
sklenka vina je bézna kazdy den u jidla. Vlast-
né to samé, co Cesi délaji s pivem. Osobné
zbozZnuji ceské pivo, které je nejlepsi na svete
a takeé nejlevnéjsi. To samé, co Ize fict o chil-
ském ving.

I kdyz kratké porovnani asi bude slozité...
Zkuste vyjmenovat svétlé stranky CGeska
a Chile.

Cesko je situovano v srdci Evropy a je tak
jednoduché cestovat a poznavat zemeé. Ceny
jsou velmi nizké ve srovnanim s ostatnimi ze-
mémi, hlavné cena jidla v restauracich. Ne-
mluvé o pivu, které pres naprosto vynikajici
kvalitu tady pijeme za smesné penize. Verej-
na doprava je rychld a rovnéz v podstaté za
nic. Vedle toho Cesko ma vedle Prahy radu
krasnych mist, ktera stoji za to navstivit.
Rozdily s Chile jsou pak predevsim v poca-
si, jidle, Ffeci a mentalité lidi. Mame mnohem
krutejsi zimy, ale za to velmi kratké. Nabid-
ka pokrmd je rovnéz sirsi. Vedle rozdilnych
druhl mas, to jsou predevsim ryby, morské
plody a typicky mistni pokrmy. Chilané jsou
vice pratelsti a uzivaji si zivota rdznymi zpU-
soby. Fotbal tu hraje neuvéritelné velkou
roli. Pokud stravite v Chile delsi ¢as urcité
je nutnosti navstivit poust Atacama, kterou
vede nyni zavod Pariz Dakar, mnoho zimnich
stredisek v Andach, které sahaji az do vyse
sedmi kilometrl, horu Aconcagua, Patagonii
s mnoha jezery, fekami a neuveéritelnymi pri-
rodnimi scenériemi. Samoziejmeé nadherné
plaze, kde prozijete tu pravou bezstarost-
nost. A v neposledni fadé miZzete vyrazit na
vinné tury po vinicich. Jan Gerny
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Jak takeé Ize propagovat pivo

NOVY PULLITR,
MODRE _PIVO
| PIVNI SALINA

Starobrno piredvadi vSechny moderni zpusoby, jak propagovat svoje pivo. Do ulic Brna vyjela
specialni tramvaj, kde vam nacepuiji Skopek, pivovar také predstavil novy pallitr a nabira
nové hospody svymi bonusy. Jaky marketing vyuzivaji pivovary a jak toho mohou vyuzit hos-
podsti pro vlastnim prospéch? Ptali jsme se brand manazera Starobrna Petra Syristého.

Jde o ¢Gesky unikat: Brno ma prvni Salinu,
ktera neslouZi jen k prepravé cestujicich, ale
i k jejich obcerstveni a pobaveni. Tento pro-
jekt propojuje dva brnénske fenomeény — Salinu
a starobrnénské pivo. Aby bylo néco takového
mozné, prosla tramvaj typu K2R s designem
od architekta Patrika Kotase specialné navr-
zenou prestavbou primo v dilnach Dopravniho
podniku mésta Brna. Prace na rekonstrukci
trvaly necelé tfi mésice. ,V interiéru Saliny se
nachazi skutecny vycep, ze kterého cepujeme
Starobrno Tradiéni, Medium i Lezék, a celd
fada praktickych vychytavek treba v podobe
specidlnich drzakd na pivo,” fika pysné brand
manazer Starobrna Petr Syristé. Nechybi ani
toaleta nebo vybaveni audio a video syste-
mem, WiFi a dalsi zarizeni pro mobilni restau-
racni provoz. Od béznych tramvaji se lisi takeé
tim, Ze druhé a c¢tvrté dvere jsou zaslepeny
a vz je dovybaven elektrickym zafizenim,
které umoznuje zapojeni vSech potfebnych
spotiebict na stiidavy proud (kdvovar, chlad-
nicka, mikrovinna troubal.

Novy pullitr, znaéka dynamiky pivovaru
,Pravé jsme s velkou slavou na akci nazvané
priznacné Starobrnénska letni noc predsta-
vili nas novy Skopek, pallitr, ktery je krasny,
prakticky a inspiruje se v moravskeé tradici.
Presné tak, jak to méme ve Starobrnu radi,”
fika. K vidéni bude skopek napriklad na Dni
otevitenych dveri pivovaru Starobrno, ktery
letos pripada na 7. zari. Tam zahraji napri-
klad kapely Charlie Straight, Mandrage, Wo-
hnout, Krystof a ti, kteri prijdou spis kvali
pénivému moku, se mohou teésit na vylepsSeny
extra chmeleny Lezéak, jehoZz patrony budou
hraci Komety. ,Myslim, Ze je zapojime i do
jeho vyroby, takZze se fanouSci maji na co
tesit! A Ti, ktefi si pivo davaji radeji doma
a taky fandi Kometé, se mohou tésit na no-
vou edici starobrnénskych plechovek s ko-
metackymi legendami, ty budou na trhu takeé
od zari. VSechny nase novinky bude prova-
zet aktivace na mistech prodeje a planujeme
i spotrebitelskou soutéz,” doplhuje.
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Nepasterovano a nesladko

Starobrno slavi Uspéchy i s nepasterovanym
pivem - jak na néj zakaznici reaguiji? ,Vyborng,
rychle si zvykli na jeho ¢erstvou chut a diky je-
jich prizni se ndm dokonce podarilo vloni znovu
nastartovat alespor mirny rast prodejd v on
trade segmentu naseho trhu, coz je véc léta
nevidana. Verili jsme, Ze se tak stane, protoze
zmeéne v portfoliu i investici na porizeni mikrofil-
tru nahrazujiciho pasterizaci ve vysi 90 miliont
korun, predchézel velky prizkum preferenci
a chuti nasich pivard. Vite, docela se mi libi pri-
rovnani, které pouziva nas vrchni sladek a redi-
tel pivovaru, Milan Schramm. Ten #ika, Zze roz-
dil mezi pasterizovanym a nepasterizovanym
pivem je jako mezi kompotovanym a ¢erstvym
jablkem. Jablko i pivo jsou prosté lepsi cers-
tvé," doplfiuje Syristé. A jak se jeho pivovar vy-
rovnava s trendem ochucenych piv a radlerd,
které jako Starobrno v nabidce nema? ,Jako
kazdou pivni kategorii, i tuhle sledujeme se za-
jmem. Je neuvéritelné, jak rychle se ji povedio
usadit v popredi z&jmu konzumentd, kteri pivni
mixy dlouho odmitali. Je sice pravdou, ze Sta-
robrno zatim vlastni napoj typu radler nema,
ale mame to Stésti, Ze do nasich hospod mu-
zeme dodavat jeden z nejoblibenéjsich radlert
na trhu a to Zlatopramen Radler, ktery stejne
jako Starobrno patii Heinekenu. Jeho citrono-
va, pomerancovo-zazvorova i grepova varianta

slavi Uspéchy i na Morave,* dodava.

Jak se vari zelené pivo

Uz od poloviny minulého roku vede Starobrno
Milan Schramm, ostrileny profik a milovnik piva,
ktery pivovarnictvi vystudoval a pohybuje se
v ném uz od roku 1991. Starcobrno je nyni zna-
mé i diky specidlim Zelenému pivu a Modrou
Kometou. ,Modrou Kometu bych oznacil za ta-
kovy zajimavy experiment vénovany fanouskim
Komety. Letos u prilezitosti zahajeni hokejové
sezony pro fanousky predstavime novy extra
chmeleny Lezak, do jehoz vyroby se zapgji
i hraci Komety. Zelené pivo je zcela jinou kapi-
tolou, to se v Ceské republice stalo jiz legen-
dou a Zeleny ctvrtek si s nim spojuje snad vic

.Pravé jsme s velkou sldvou na akci
nazvané priznacné Starobrnénska letni
noc predstavili nds novy Skopek,” rfika
brand manazer Syristé.

V interiéru saliny se nachazi skutecny
vycep a cela rada praktickych vychytavek
tieba v podobé specidlnich drzakd na pivo.
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A CO KONKURENCE?

Pivovary se marketing snazi posunout
k vlastnim znackam. Hoste totiz oce-
kavaji vedle kvalitniho piva a jidla také
zazitek. To je smer, kterym se svymi
restauracnimi koncepty vydal Pra-
zdroj s hokejovymi hospodami nebo
Heineken s Lokalkami. Velkopopovicky
Kozel ma Kozlovny, Budvar Budvarky
a Staropramen zase Potrefené husy.
Ten pripravuje fransizu zameérenou

na mensi mesta. Investice do novych
restauracnich siti se tuzemskym pi-
vovartm vyplaci. ,,Potrefené huse loni
vzrostly trzby o osm procent opraoti
roku 2011. Aktualné nasimi restau-
racemi projde roc¢ne pres trfi miliony
navstév, roste prdmeérna Gtrata

a vzrostla nam i spotreba piva,” ekl
David Petrik ze Staropramenu.

lidi nez se Spenatem. Je to specialni ochucené
Syriste. Vznika spojenim vody, je¢ného sladu
vyrobeného z moravského jeémene, nejjakost-
néjsiho zateckého chmele a také chmelového
extraktu. Vari se tradi¢nim zplisobem na dva
rmuty. Diky tomuto zpdsobu vareni ma plnou
chut a prijemnou horkost. Svou silu pak Zele-
neé pivo ziskava klasickym osmidennim spodnim
kvasenim diky pivovarskym kvasnicim, které po-
chazeji z vlastniho kmene pivovaru Starobrno.
Zraje pii teploté 1°C. Zasadni slozkou ovsem
z(stéva bylinny vyluh, ktery se do mladinového
kotle pridava spole¢né s chmelem. Dllezity je
i likér, ktery se do piva primicha v posledni fazi
jeho vyroby. Pred osmi lety jej tehdejsi vrch-
ni sladek a jeho autor Petr Hauskrecht uvaril
80 hektolitrd, letos uz to byly Gtyri tisice.

Jaké jsou vyhody pro restaurace

Pokud si dnes majitel restaurace vybere pi-
vovar na ¢ep, mize se té&sit na rdzné druhy
podpory. ,,My mu déme pivo ocenovaneé v rfadé
degustacnich soutézi, nejnoveji tieba zlatem
pro Starobrno Medium na soutézi Pivo Ces-
ké republiky v Ceskych Budejovicich. Kvalitni
servis. Novy pullitr a a celou fadu atraktivnich
doplnkovych sluzeb,” rikd Petr Syristé. Lezak
letos pivovar inovuje a to na zékladé hlasova-
ni kanzumentt. Co se tyce technologii, kromé
sudd ma i tankové provozovny a pro stredné
velke podniky nabizi vycepni systéem Orion.
Vybrané podniky maji k dispozici piva i v nefil-
trované podobé. Do hospod dodava i limonady
Zulu a specialy. V minulém roce se v pivovaru
Starobrno uvarilo 1,18 milion hektolitrd piva,
potrfeti za sebou prekrocil magickou hranici
jednoho milionu uvarenych hektalitrd v jediném
roce. Petr Holecek
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Vyrobce lihovin kauza metyl nedostala

GRANETTE SE DARI

Ackoliv se po loiiské metylové kauze ocekaval upadek trzeb vSem vyrob-
cum lihovin, spoleénost Granette & Starorezna Distilleries hlasi za prv-
nich Sest mésici roku vyrazné lepsi ekonomické vysledky nez v prede$lém
roce. Meziroéni prodej v ohjemu je na sto procentech, v trzhach dokonce
na 104. Jak prozradil reditel spoleénosti Pavel Kadlec, velmi dobre se
dari znackové vodce. ,,Radost nam délaji predevSim prodeje Vodky 42
Blended, ktera se oproti stejnému obdobi predchoziho roku prodava o 43
procent vice,“ pochvaluje si Kadlec.

.,Rada Royal je na 150 9%, Rezna na 110 %. Lépe si vede i étyricetipro-
centni Hanacky tuzemak a Stara myslivecka." Za uspesnym pololetim stoji
nejenom dobré trzby v Ceské republice, ale i stoupaijici vyvoz. GSD se etab-
lovala na trzich jizni Ameriky, Mexika, ale tfeba i Polska ¢i Turecka. Nyni se
pripravuje export do Ciny. A jak vypadaji konkrétni &isla? ,,Jen na spotiebni
dani jsme v prvnim pololeti roku zaplatili 343 miliont korun (oproti lorkym
334 mil.) a na DPH odvedli 71 milioni (v roce 2012 to bylo 64 miliond),"
uved! Pavel Kadlec.
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SIiDR NEBO SAJDR?

Cidre nebo cider? Uz vam nékdy vrtalo hlavou, co z toho je spravné?
A proc tedy na napojovych listcich najdete ohé varianty? Odpovéd je jed-
noducha: jde totiz o dva rizné napoje. Oba jsou lehce alkoholické perlivé
napoje z kvasené jablecéné stavy, zasadné se ale liSi metodou vyroby, slo-
Zenim a predevsim chuti. Témér jako pivo a vino.

Zatimco cider [sajdr], tedy anglicky zplsob vyroby, je vice podobny pivu,
mUze obsahovat dochucovadla a aditiva, Cidre [sidr] je 100% prirodni jablec-
ny napoj vyznacuijici se prirozenym zbytkovym cukrem, vyraznou chuti jablek.
Cider je Anglican, ¢asto pramyslové vyroby. Jable¢na stéva mlze byt cer-
stva, ale dle tamni vyhlasky také koncentrovand, redéna vodou nebo suse-
na. Cider prokvasi rychle (za par tydn(), pak je obvykle doslazen, dochucen
a pasterizavan. Perlivost je mu dodana véetsinou sycenim CO2, plni se do
lahvi, plechovek, sud apod. Obecné je vice prirovnavan k pivu.

Oproti tomu cidre [sidr]l ma plvod ve Francii a vyrabi se z ¢erstvého jablec-
ného mostu. Tradiéni metoda zpracovani je zalozena na dlouhém zrani (6 - 8
meésicl), bez pridavku sladidel ¢i jakychkoli aditiv. Cidre dozravé v lahvi pod
uzaveérem a ziskava si tak prirodné perlivost, obdobné jako tradiéni metoda
vyraoby perlivych a Sumivych vin.

dre fermentuje v sudech-tancich a velmi pomalu, obvykla doba fermentace
je okolo Sesti mésict. Diky citlivé rizené fermentaci neprokvasi Gplné a zG-
stava v ném tedy zbytkovy prirodni cukr a neni tfeba ho umeéle dodavat. Po
stoceni do lahvi a zakorkovani lezi dalsich nékolik tydni az mésicl a dozréva
primo v lahvich, kde si pravé ziskava prijemnou perlivost. Diky tomu, Ze do
nej nesmi byt pridana zadna aditiva, bude cidre chutnat pokazde jinak podle
odrid pouzitych jablek a pestrost jeho chuti se da srovnavat s vinem,” vy-
svétluje tradicni metodu vyroby cidru Jachym Kliment, zakladatel Cidrerie,
ktera vyrabi svij Cidre Premier pravé tradiéni francouzskou metodou, pouze
z ¢eskych jablek.
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Moravsti vinari
slavi Uspeéchy v zamori

PRONIKAJI
NA AMERICKY TRH

Béhem c¢ervna uz podruhé zamirili moravsti vinaifi na se-
veroamericky kontinent predstavit sva vina na prestiZnich
soutézich. San Francisco International Wine Competition se
letos konala uZ po tfiatficaté a vynesla nasim vinafum 76
medaili — 1 velkou zlatou, jednu zlatou 28 stribrnych a 46
bronzovych.

Cenu Best of Nation a velkou zlatou medaili za Ryzlink rynsky,
pozdni shér 2012 ziskalo Vinarstvi Madéri¢. Velka zlata medai-
le se udeluje jen nepatrnému zlomku vin, na jejichz mimoradné
kvalité se shodne cela hodnotici komise. Ziskem velké zlaté se
Ludviku Madeéricovi navic oteviela cesta na tzv. Double Gold
Tour, tedy moznost dalsi prezentace a propagace spolu s nejlé-
pe hodnocenymi viny svéta.

,Do soutéze jsme poslali 109 vin, z nichz 76 medailove uspélo.
Kromé velmi pozitivniho hodnoceni vyvolala nase vina mezi hod-
natiteli velky zajem. Porotci hodnati vina naslepo, ale u nasich vin
se po hodnoceni Zivé zajimali o zemi plvodu préavé hodnocenych
vzorkd," komentoval prezentaci moravského a ¢eského vinarstvi
v San Franciscu Pavel Krska, reditel Narodniho vinarského cen-
tra, které Ucast nasich vin organizacne zajiStovalo.

K vyznamu Uspésné Ucasti na San Francisco International Wine
Competition pro obchod se vyjadril také Noah Ullman, majitel
spolecnosti Czech Wine Imports, kterd moravska a ¢eska vina
do USA dovézi: ,V soucasné dobé do USA dovézime 18 vin od
10 vinarQ, a to kankrétné do statl lllinois, New York a New Jer-
sey. Zékaznici z ostatnich statl vyuzivaji moznost objednavky
pres internet. Je tu ale nepochybné prostor pro dalsi rozsireni
distribuce.”
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