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OSOBNOST

Oficidlni ¢asopis Ceské barmanské asociace

MIROSLAV REHOR

KONKURENCGE
NAS MOTIVUJE

A
»Nabizime vyjimecné

koktejly pr@.vyjimecné
i I
hosty.

PRVNi SKUTECNY KOKTEJLOVY BAR V JIZNiCH CECHACH OTE-
VREL V CESKYCH BUDEJOVICICH PRED DESETI LETY. VE STEJNEM
MESTE NYNi PRIPRAVUJE OTEVRENi TANECNIHO KLUBU. REC JE
0 MIROSLAVU REHOROVI. CASOPIS SVET BARMANU HO POZADAL
0 ROZHOVOR.

3 SVET BARMANU

S JAKYM CiLEM JSTE V ROCE 2000 ZAKLADAL
KOKTEJLOVY BAR V CESKYCH BUDEJOVICICH?
PODARILO SE VAM TENTO CiL SPLNIT?

Bar jsme otevreli na zacatku léta roku 2000, na-
sim cilem bylo otevrit prvni skutec¢ny koktejlovy bar
v jiznich Cechach, ve kterém se hosté budou citit
skvéle. Vzhledem k tomu, ze mi vyhovuje poklidny
Zivot na jihu Cech, bylo dané, Ze bar otevieme préavé
v Ceskych Budgjovicich.

Stylem a nabidkou jsme se chtéli priblizit nejlepsim
barlm nejenom v Praze, ale inspiraci jsme cerpali
také za hranicemi nasi republiky. Cilem nebylo pouze
prodavat koktejly, ale vytvorit podnik pro vsechny
priznivce kvalitni népojové gastronomie a prijemné
atmosféry. Myslim, Zze se nam nas cil splnil, a to
i pres to, Ze bar nesidli v centru meésta. Od zacat-
ku jsme nase hosty zaujali vysokou kvalitou sluzeb
a bohatym vybérem prvotridnich koktejld, coz se
nam, vérim, dari dodnes.

CO BYLO NA POCATKU NEJTEZSi A CO NAOPAK
,,SLO" SNADNO?

tvorit perfektni profesni tym. Dnes jsem moc rad,
ze se ndm tento ukol povedlo splnit a zdrave jadro
teamu je stéle stejné. V zacatcich byl samoziejme
také problém s pravidelnou dodavkou kvalitnich su-
rovin. Vse ostatni nebylo obtizné, ale je potreba si
uvedomit, Zze v roce 2000 nebyla témér zadna kon-
kurence.

Situace se od té doby velmi zménila, koktejly jiz ne-
jsou vysadou kvalitnich bard. Jsem priznivcem nazo-
ru, ze konkurence je zdrava véc, ktera nas motivuje
a posouva dal, nicmeéné rekl bych, Ze aktualné jejich
kvantita je na ukor kvality. Naopak lahodny koktejl
z rukou profesionalnich barmand je skutec¢né pastva
pro vsechny smysly.

CESTIi ZAKAZNICI NEBYLI ASI ZPOCATKU ZVYKLI
KONSUMOVAT KOKTEJLY. PODARILO SE VAM
JE PRESVEDCIT, ZE KOKTEJL JE TEN SPRAVNY
NAPQJ? JAK?

Od sameého zacatku jsme méli jasnou vizi a pozor-
nost na prodeji koktejld. Nase motto bylo, ze nabi-
zime vyjimecné koktejly pro vyjimecné hosty. Vsadili
jsme na kvalitu surovin a na tehdejsi pomery sku-
tecné nadstandardni servis. Uspokojeni a pozitek
hostlm neprinasela jen samotna konzumace drinkd,
ale také jejich priprava, coz je dodnes pro mnohé
vizudlini zazitek. Nemusim zdlraziovat, ze aktudlné
se koktejly tesi celosvétoveé oblibé.

V ROCE 2008 JSTE ZLUTOU PONORKU OBLEKLI
DO NOVEHO KABATU A ZMENILI DESIGN BARU.
CO VAS K TOMU VEDLO?

Po osmi letech Uspésného fungovani baru ukoncil
svou ¢innost v baru mdj byvaly spolecnik a ja se roz-
hodl pro zasadni zménu tvare baru. Interiér ziskal

www.svetbarmanu.cz



novy naboj. Nové barvy zdi doplnéné tapetami v kom-
binaci s novym decentnim osvétlenim a netradi¢nimi
dekoraénimi prvky svezly Ponorku na luxusni vinu. Zme-
nili jsme kompletni corporate identitu firmy (logo, www
stranky, napojovy listek,...). Od této zmény ubehly jiz
dva roky a tak m0zu konstatovat, Ze to byla zména
zésadni a nasimi hosty velmi vitana.

BEHEM LET JSTE ZIiSKALI RADU CEN A UZNANI.
KTEREHO Z NICH SI NEJVICE VAZITE?

Neni snadné z té rfady ocenéni vybrat jedno, kterého si
vazime nejvice. Kazdé ocenéni je pro nas velmi cenné
a kazde je specifické. Vazime si velmi téch, ktere jsme
ziskali na zékladé hlasovéni nasich hostl, ale samo-
zfejme i tech, které jsme obdrzeli na zakladé rozhod-
nuti odborné poroty. Velmi si vazim oceneni CZECH
BAR AWARDS, konkrétne 1. mista v kategorii nejlepsi
DESIGN BAR 2008 a aktualniho 3. mista v kategorii
nejlepsi COCKTAIL BAR 2010. Jsem velmi rad, Ze se
nam podarilo vybudovat podnik, ktery jiz nekalik let patii
mezi barovou elitu.

V NABIDCE DNES MATE NA 150 DRUHU KOKTEJL
— NENI TO AZ PRILIS MNOHO?

Vsichni vime, Ze koktejll existuje nesc¢etné mnoho, fan-
tazii se meze nekladou. Zacinali jsme s 230 koktejly,
nyni jich mame v nabidce zhruba 150. Znaény pocet
koktejlli se tési velké oblibé a jsou stale aktudlni. Do
budoucna vsak budeme jejich pocet dale redukovat, réad
bych se dostal na polovinu. Jsem si veédom, Ze mne
¢ekd velmi nelehky Ukol. Z kazdé kategorie vybrat ty
nejlepsi a nejoblibengjsi, zamérit se chceme na klasiku
a originaini drinky dle vlastnich receptur.

0 JAKY KOKTEJL JE DNES NEJVETSi ZAJEM? JAK
SE LISi ZAJEM PODLE ROCNIHO OBDOBI?
Nejprodavangjsi koktejly jsou na bazi rumu, vodky a ginu.
Ustupuji smetanoveé koktejly, vladne cerstvé ovoce,
marmelady, bylinky. Vraci si klasika lehce twistovana,
fenomén jménem Mojito zlstéva nadale v popredi.
Vnimé&me rozdil v prodeji drink v letnich a zimnich meé-
sicich. Teplym mésicdm vévodi osvézujici ovocné kok-
tejly, podveédome zakaznici voli drinky z ¢iré palenky,
Sumiveho vina, ¢i champagne koktejly. V zimé spiSe ty,
které zahreji, jako jsou koktejly na bazi tmavych pale-
nek, likérd, vinnych destilatl, apod.

CO VAS BRzDi V TOM, ABY VASE NABIDKA BYLA
JESTE ATRAKTIVNEJSI A KVALITNEJSI?

S dostupnosti kvalitnich surovin jiz dnes problém ne-
mame, naopak objevuji se stale nove velmi zajimavé ne-
standardni a kvalitni suroviny. V nasem regionu vSak
bohuzel méme problém s jejich vysokymi vstupnimi na-
klady. Vysledna cena koktejlli z téchto surovin je potom
tak vysoka, ze velka vétsina by byla u nds v podstateé
neprodejna. Nastesti si umime potiebné suroviny vy-
robit sami, ¢imz jsme schopni uspokojit nase hosty vy-
bornou kvalitou koktejlti za prijatelnou cenu. Dalsi véci,
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Oficidlni ¢asopis Ceské harmanské asociace

»Jsem velmi rad, ze se nam podarilo
vybudovat podnik, ktery jiz nékolik let
patri mezi barovou elitu.”

Nové barvy zdi doplnéné tapetami

v kombinaci s novym decentnim
osvetlenim a netradic¢nimi dekoracnimi
prvky svezly Ponorku na luxusni vinu.

JAKA JE VASE SPECIALITA?

(Date nasim ¢tenarim recept?)

CHARDONNAY MARTINI

Ingredience:
5 kulicek modrého hrozna, 5cl vodky, Scl bileho vina Chardonnay,
2cl cukroveého sirupu, 1 cl citronové stavy, led.

Postup:

Do sklenéného tumbleru dame hrozno, lehce podrtime a pridéme zbylé suro-
viny, uzavi‘eme Sejkr a dikladné protiepeme. Nalijeme do koktejlové sklenky
pres double strainer (sitko) a zdobime kulickou hrozna.
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Oficidlni ¢asopis Ceské barmanské asociace

Prilemné proziti
svatku vanocnich

a hodné Uspéchu
v roce 2011.

3 Ceska barmanska asociace
Siméckova 1361/147, 628 00 Brno-Lisen
. 777 628 333, email: svojanovsky@tiscali.cz

5 SVET BARMANU

profesni tym. Dnes jsem moc rad, ze se nam tento Ukol povedlo
splnit a zdraveé jadro teamu je stale stejné.

ktera nas brzdi v rozvoji podnikani je soucasna legislativa a velmi
vysoke fixni naklady.

K VASEMU BARU PATRi DYDZEJOVE NEBO ZIVE HUDEBNI
PARTY. O CO JE NEJVETSI ZAJEM?

Na zakladé pozadavkl nasich hostl ¢astéji zveme na vikendové akce
osvédcené dydzeje. Zajem o zivou hudbu bohuZel neni znac¢ny, Ziva
hudebni vystoupeni pravidelné zpestruiji jiz tradicni narozeninove par-
ty baru, ¢i jazzové vecirky.

DOZVEDELI JSME SE, ZE JSTE OTEVREL NOVY PODNIK. MU-
ZETE JEJ NASIM CTENARUM PRIBLIZIT?

S myslenkou otevrit tanecni klub v centru mésta jsem si pohraval
velmi dlouho. Hledal jsem vhodneé prostory, coz se mi dlouho nedarilo.
Nakonec jsem se dockal vysnéného prostoru a po velmi rychlém
jednani s majitelem objektu jsme na jarfe tohoto roku zacali budovat
tanecni klub v samotném centru méesta ve sklepnich prostorach,
které maji Uzasnou atmosféru nejen svou idedlni ¢lenitosti. Zacatkem
prosince tohoto roku jsme otevrieli tanec¢ni klub s nazvem PARADOX.
Vérim, ze bude patrit k tém nejlepSim v republice a jsem si jist, ze
mame hostéim co nabidnout. Cocktail bar Zlutd ponorka zCstava na
své plvodni adrese.

JSTE CLENEM CESKE BARMANSKE ASOCIACE. CO VAM TO
PRINASI?

Clenem CBA jsem jiz od roku 1991. Od doby, co jsem objevil svét mi-
chanych napojd, stal se mym konickem. Aktivné a zodpovédné jsem
se dlouha léta ucastnil barmanskych soutézi a byl pravidelnym na-
vsteévnikem veétsiny akci, které CBA pripravuje. Diky této organizaci
jsem poznal mnoho kolegl odbornikd a troufnu si fici i pratel, s nimiz
se jiz 1éta velmi rad potkavam a konverzuji. Mél jsem Sanci nekolikrat
CBA reprezentovat na mezinarodnich akcich, ¢ehoz si velmi vazim.
Jsem réd, ze soucasny prezident pan Ales Svojanovsky deld pro
CBA maximum a verim, ze prestiz tohoto sdruzeni dale poroste.
Preji véem ¢lendm i nec¢lendm mnoho Uspéchd nejen za barovym pul-
tem.

Deékuji za rozhovor
Michal Kral

www.svetbarmanu.cz
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Baze jako zakladni

TEMA

Oficidlni ¢asopis Ceské harmanské asociace

stavebni kamen baru?

Je asi nékolik véci, které by mél dobry
bar mit, bezpochyby do nich vSak patri
zapaleny personal a kvalitni nabidka
alkoholu. Dvanact opusténych lahvi, které
necitaji ani plejadu zakladnich produkti
pro vyrobu miSenych napoju se uz vazné
nenosi. Kdyz k tomu priddme otraveného
ciSnika €i barmana, tak se da rfict, ze
zavriit nas vyjde levnéji.

Neni tedy pravdou, Ze staci zaplnit barovy
displej veskerymi produkty a ¢ekat, ze se pro-
daji samy. Barovy displej a zapaleny personal
by méli byt rodinou a to dobre opecovavanou
a prinejmensim by si meéli vonét jako milenci
v maji. Kazdy produkt na barovém displeji ma
svou historii a jeho struéna charakteristika
je na jeho etiketé. Naroc¢nym to mozna ne-
staci, ale pro znudéného barmana by to mohl
byt dobry zacatek.

Kdyz k tomu pridate senzoricky viem a to tre-
ba ¢ich, mdzZou se z vas brzy stat neodlucni
pratelé. Uz dlouho mam jedno velké prani.
Vyslovuiji jej vzdy potichu a velmi sporadicky
veétsinou mi prijde na jazyk kdyz vidim barma-
na ¢i barmanku zesiroka vykladat jak ja a ja
jsem to a tamto. Prosté je to jak v pisnicce
od Olympicu ,Kazdou vétu zadal slovy JA"

Nebudu se rouhat a prizndvam, ze mam pro

ta slova pochopeni. Asi kazdy si jimi prosel
a ne kazdy ma to stésti, zZe ma nad sebou

prosinec 2010

nadrizeného, ktery by se patricné venoval
rozvoji sveho personalu. Zpét k tomu prani,
neprezentujte prosim sebe, ale produkt, co
vam vychazi z rukou!!! Proto tvrdim, Ze baze
jsou zakladnim stavebnim kamenem baru. To
je to co bychom méli znat, poznat a na je-
jich poznani nastavovat i pri tvorbé kazdého
z nasich signature drinks.

Takove poznani je dlouhodoby proces, pri kte-
rém se Casto vracite na zacatek, ale je to
vazné zajimava cesta.

NEJSTRUCNEJI SE DA BAZE DEFINOVAT
JAKO ZAKLADNi KAMEN, DUSE, SRDCE
€l TELO KOKTEJLU.

Tak néjak to podobné nazval legendarni Rudolf
Slavik. Zakladnich bazi je sest a zkuste se
zeptat persondlu zda vam je vyjmenu;ji?
Tequila, Vodka, Gin, Whisky, Koriak, Rum.
Samozrejmeé je mozne drink postavit treba
i na likéru nebo absintu, kterd v poslednich
letech zazivd velky boom, ale téchto B
komponentd jsou témi zaklady, na kterych
bychom meéli postavit zaklad kazdého baru.

VODKA

Je obilny destilat bez chuti a viing, mize se
vyrabét i z brambor ¢&i jinych obilnin, za nej-
Zemeé pavodu: Rusko a Polsko vedou o tento
primat spory. Nikdy nezraje!!!

GIN

Je obilny destilat s pridavkem nekolika
druhl koreni, ve kterém dominuje jalovec.
Zname neékolik druhd gind a za jeho pocatky
povazujeme Jenever pozdeji Genevre a az
s prichodem do Anglie zkracené Gin. Pozdégji
vznikla kvalitnéjsi znacka London dry, zname
také lokalni gin v podobé Plymouth Gin.
Zeme plvodniho Jenevera je Holandsko a ko-
lébkou Ginu suchého je bezprostredné Ang-
lie. Holandsky typ ginu se uklada k maceraci
do dubovych nebo kamennych nadob a pak
znovu prochazi destilaci. Anglicky gin vet-
Sinou podstupuje steeping destilaci. Mame
tri druhy vyroby destilace ginu: compouding,
racking, steeping.

WHISKY/KEY

Je to obilny destilat ukladajici se ke zra-
ni do dubovych sudd. Mezi zemémi plvodu
jsou odlisnosti jak v destilaci tak v pristupu
a neméngé zajimava je vyroba sudl ¢i zakony
spjaté s vyrobou tohoto destilatu. Napriklad
v Irsku se pali trikrat kolonidlni destilaci, ¢as-
to nazyvanou kontinudlni destilace, ale i tam
existuje jedna vyjimka! Skotska whisky se
destiluje zpravidla dvakrat a velky rozdil je
v suseni obilnin. Zato americka whisky neboli
Bourbon ma3 jind pravidla. Musi obsahovat
vzdy vice nez 51 9o kukurice a vzdy se vklada

do nové vypalenych sudd z amerického dubu
ke zréni a to po dobu minimalné 2 let, na coz
je zakon a nikdo to nesmi delat jinak. Nejstar-
Si pisemné prameny pochazi ze Skotska, tak
ackoli se Irsko ze Skotskem prou o primat,
my dle téchto pisemnosti povazujeme za ko-
lébku tohoto zazraku Skotsko.

BRANDY/KONAK

Je ovocna palenka. Za krdlovnu brandy se
povazuje koriak a za jeho matku mnohdy
barmany opomijeny Armagnac. Francouzi si
vsak vytycili uzemi a povysili vyrobu brandy
do slechtického titulu.

Korak velmi sofistikovanym procesem vyro-
bili palenku eau-de-vie, kterou ukladaji ke zra-
ni do dubovych sudd z francouzskych dubu.
Hrozny pochazeji zpravidla z oblasti Cham-
pagne a koriakové domy tvori idedlni klima-
tické podminky pro zrani tohoto nadpozem-
skeho elixiru ke kterému se propit znamena
pocit blaha pro kazdého zuc¢astnéného.
Nejznamejsi domy koriaku: Martell, Henessy,
Remy Martin. Zemé plvodu je bezpochyby
Francie.

TEQUILA

Tequila je destilat vyrabgjici se z Agave, vel-
mi vzacného druhu plodiny, prirovnavané ke
kaktusu. Roste 7-8 let, nez se mdze uplatnit
jako zaklad pro vyrobu tequily. Ale k vyrobée
tohoto destilatu se vSak pouziva jen ¢ast - a
sice jen srdce této rostliny. To se zpracova-
va v kameninovych sklepich do ne prilis vabné
vypadajici smeési, kterd se naddle nechava
kvasit a vyrabi se vétsSinou dvoustupriovou
destilaci. Tento destilat ma také zakonem vy-
mezené Uzemi a nenapodobitelné klimatické
padminky jak pro péstovani rostlin, tak pro
jeho zrani. Tento destilat poslednich par let
zazivéd obrovsky boom a pravem je prirovna-
van ke konaku.

Zemé pavodu: Mexiko.

RUM

Rum je pélenka z cukrove trtiny. Jeho histo-
rie je velmi obsahla a zemi kde se dnes vyrabi
je nespocet. Zacalo to vsak diky Krystofo-
vi Kolumbovi a jeho plavbém za obzor. Rum
je jednou z nejoblibengjsich bazi barmanl
a rozhodné nejmixovangjsi. At je to jak je to
- vSechny rumy na sveéte jsou porovnavany
s rumy kubanskymi a tamni sveétoznamou
znackou je Havana Club, které pred 5 lety
uvedla dna trh nejstarsi a jedinecny stareny
rum Havana Maximo.

Kubanska skola, karibske koktejly, tiki drinky
a Havana Club patri k sobé a tvrdi to i Jeff
,Beachbum" Beery (Tiky Papa).

Radim Hamraosi
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NEWS

Oficialni Zasopis Ceské barmanské asociace

V soutezi Czech Bar Awards

zvitezily prazske podniky

VVyhradné prazské podniky zvitézily ve tre-
tim roéniku soutéze Czech Bar Awards
2010, ktera hodnoti troven ¢eskych bard,
kavaren a klubl. Nejlepsim café barem se
stala malostranska kavarna Cafe Lounge,
nejlepSim cocktail barem je Hemingway
Bar, v kategorii nejlepsiho design baru vy-
hral podnik Siddharta Café, nejlepsim hote-
lovym barem je Cloud 9 v Hiltonu a nejlep-
Sim klubem se stal smichovsky Phenomen.

V kazde kategorii Czech Bar Awards 2010
byla zastoupena zafizeni, ktera zvitézila
v hlasovani vefejnosti a podniky nominovane
gastronomickymi odborniky. Verfejnost hla-
sovala prostfednictvim sms zprav a inter-
netu. Své hodnoceni zaslalo vice nez 6500
hodnotitell. O vitézich pak rozhodla v taj-
nem hlasovani porota.

Soutéz navazuje na sveétové klani Bar

Vitézem kategorie Nejlepsi hotelovy bar se stal
Cloud 8 - Hilton, Praha

Je vasi prioritou
spokojeny zakaznik?

7  SVET BARMANU

Finalisté kategorie Nejlepsi cocktail bar

Awards. Podobné jako inspektori proslulého
gastronomického podniku Michelin hodno-
tili porotci kvalitu servisu i ndpojd inkogni-
to. Dulezitym hlediskem byla kvalita napojd
a potravin a jejich Uprava. Roli hrdla mimo
jiné rychlost obsluhy a jeji chovani k zékazni-
kam. Velky diraz je kladen na ¢istotu podni-
ku a prihlizi se také k celkové atmosfére.
Praha ovladla tuto soutéz takeé loni. Nejlep-
§im café barem byl tehdy Al Cafetero a nej-
lepsim cocktail barem Bugsy's. Pozici nej-
lepsiho hotelového baru letos obhajil Cloud
9. Podle poradateld soutéze neni vitézstvi
prazskych podnikd Zzadny ,pragocentris-
mus", ale spiSe nahoda. Do finalového hod-
noceni se dostaly bary ¢i kavarny z Kutné
Hory, Ceskych Budgjovic, Sokolova, Brna
Gi Plzné.

Vitéz kategorie Cafe Lounge, Praha

Vitéz kategorie Hemingway Bar, Praha

Vitez kategorie Siddharta Café, Praha

Vitéz kategorie Cloud 9, Hilton, Praha

Vitéz kategorie Phenomen, Praha

aktualni informace z oboru
vstup na seminare a skoleni
vycvik zaméstnanct

ucast na prestiznich soutézich
noveé obchodni partnery
moznost zviditelnéni

Ceska barmanska asociace
Simatkova 1361/147, 628 00 Brno-Ligeri

gsm: 777 628 333, email: svojanovsky@tiscali.cz

www.chanet.cz

www.svetbarmanu.cz
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INSPIRATIVNI PﬁEHLI'DOKA
FANCY A LONG DRINKU

Béhem podzimniho Gastro festivalu v Ostravé se
konal jiz 10. rocnik barmanské soutéZe, kde své
dovednosti prezentovali ostrileni profesionalové
a nadéjni mladi barmani. NejvySsi ocenéni
v kategorii profesionalti ziskal Pavel Strba z Frydku
Mistku a za juniory bodovala Martina Richterova
z Ostravy.

V letosnim ro¢niku meli juniofi za Ukal pripravit long
drink a fancy drinky prezentovali profesionalove.
Byly predepsany 2 suroviny - sirupy Fabbri a nealko
produkty od Kofoly. Sami soutezici si mohli zvolit
zdali pripravi alko ¢i nealkoholicky napoj. Soutéze
se zUcéastnilo vice jak 40 barmand, jejichz vykony

1. MISTO

KATEGORIE PROFESIONAL

2. MiSTO

KATEGORIE PROFESIONAL

3. MiSTO

KATEGORIE PROFESIONAL

hodnotila odbornd komise slozend ze zastupcl
Ceské barmanské asociace (CBA).

O tom, Ze barmani jsou kreativci svedci i fakt, ze J
nekteré soutézni napoje byly doplnény napr. o ziveé - lisiesk
tvory (specialni sklenice, kde v dolni ¢asti plavala il
ve vode rybka a oddélena horni ¢ast byla uréena

pro drink) nebo jste se mohli setkat s drinkem po- . misto:
davanym v zavarovaci sklenici, jehoz autorka Kate-
fina Kluchova, ziskala v kategorii profesionald tieti
misto.

,Bylijsem mile prekvapeni velkym poétem soutézicich
a samotnou navstevnosti soutéze. Je videt, ze
soutéz ma své jmeéno a tradici,' okomentoval

prubéh akce Karel Mayer, |. viceprezident CBA.

NAZEV DRINKU:

HOT ROSE
paIPRAVIL: Strba Pavel, SSGS - Frydek Mistek

INGREDIENCE:
2 cl Ron Varadero Arejo 3 Arios

1 cl Passoa

1 cl Fabbri lime

4 cl Snipp broskev

1 cl Fabbri granatina (primo do skla)
Zastrik pomerancovou kdrou

NAZEV DRINKU:

AUTUMN REFRESHER

pRIPRAVIL: Mikulastikova Barbora, Slezska univerzita - Karvina

INGREDIENCE:

2 cl Amundsen vodka

1 cl Archers

1 cl Fabbri sirup - Amarena (treseri)
1 cl Cerstva &tava z citronu

6 cl Snipp ananas

NAZEV DRINKU:

GOOD MORNING MY SWEAT

pRIPRAVIL: Kluchova Katerina, Hemingway Bar - Praha

INGREDIENCE:
1 barova Izicka zazvorovopomerancove marmelady
4 cl Beefeater gin

1 cl Grand Marnier liker

1 cl sirup Fabri karamel

1 cl pomerancovy juice

2 cl citronova stava

REPORTAZ

PREHLED VITEZU

Strba Pavel,

SSGS - Frydek Mistek
Mikulastikova Barbora,
Slezska univerzita - Karvina
Kluchova Katerina,
Hemingway Bar - Praha

: Richterova Martina,

SSSS Krakovska, Ostrava

: Braneacova Lucie,

SSGS Frydek Mistek

: Rakovicova Hana,

OHS Brno
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Oficidlni ¢asopis Ceské barmanské asociace

SKOLENI LICENCNICH LEKTORU CBA
HOSTIL RODINNY PIVOVAR CHODOVAR

V prosinci se konalo setkani a skoleni lek-
torské skupiny v hotelu U Sladka v area-
lu rodinného pivovaru Chodovar. Barmani
a baristé se sesli s cilem upevnit si lek-
torské a skolici postupy, osvojit si praci
s posluchaci a frekventanty kurzu, tak aby
jejich vyuka byla co nejzajimavéjsi, srozumi-
telna a snadno a rychle pochopitelna.

Workshop vedl pan Mgr. Alexander Mikso-
vic, ktery nejprve piredstavil svij koncept
a zplsob vedeni prednasky. Nasledné méli
lektori za Ukal pripravit si vlastni vyukovou
prezentaci. V podvecer meli Ucastnici work-
shopu moznost navstivit provoz pivovaru
Chodovar, ktery vyrabi pivo tradicni starou
metodou jiz nékolik staleti. Privodcem jim
byl spolumaijitel a pivni sommelier pan Jifi

BRNENSKY

V hotelu International Best Western Pre-
mier, Brno se v prosinci uskutecnil jubilejni
10. rocnik mezinarodni soutéZe mladych
sommeliert a barmant ,,Brnénsky Vanaéni
pohar*. Tuto soutéz jako kaZdorocné zajis-
tila Stredni Skola potravinarska a sluZeb,
Charbulova 106 zastoupena reditelem
Skoly MVDr. Ladislavem C‘ernym za pomoci
tajemnika soutéZze Mgr. Radka Businy, pre-
desedy AGCR a vazeného élena CBA.

Odbornou garanci nad barmanskou c¢asti
soutéze zajistila Ceskéd barmanské asocia-
ce zastoupena panem Radkem Polackem,
predsedou jihomoravské sekce CBA. Sou-
teze se zucastnili barmani juniofi z cele
CR a Slovenska. Seslo se zde bezmala 70
soutezicich, aby porovnali sve odborne do-
vednosti ziskane v oblasti napojove gastro-
nomie v oboru barman.

Soutéz byla posledni v roce 2010 zarazena
do hodnoceni ,Barman roku CBA 2010
velky diraz byl kladen na korektnost a sto-
procentni objektivitu hodnoceni jednotlivych
druhd napojt.

Soutezici pripravovali michané napoje v ka-
tegorii classic, typ fancy drink s crustou,
kterymi mohli okouzlit nejen divaky, ale
hlavne odbornou porotu sloZzenou z certifi-

9 SVET BARMANU

Plevka mladsi. Lektori meli moznost vyptat

se na vSe, co s vyrobou piva souvisi a sve
poznatky jisteé uplatni v prednaskach na kur-
zech. Cilem setkani bylo predevsim uceleni

[

|

o

kovanych komisartti CBA. Podminkou Ucasti
byla priprava péti porci michaneho napoje
v casovem limitu sesti minut. Napoj musel
obsahovat minimalne 2cl Bacardi + druhou
alkoholickou slozku z portfolia firmy Brown
Forman. Ze sirupl byly k dispozici sirupy
firmy Monin a z primyslové vyrébénych ne-
alko napoju napoje firmy General Bottlers.
Sklenice pro soutézni koktejly zapdijcila spo-
lecnost Sahm-Gastro, dlouholety partner
souteze. Soutezni klani skoncilo v odpoled-
nich hodinach prijemnym kulturnim progra-
mem a vyhlasenim vitézd.

Soucasti souteze byl take pisemny test bar-
manskych védomosti. Nejlepsim soutezicim
v testu a vecnou cenu si odnesl Lubomir
Kouril, HSVPJesenik.

VITEZNE PORADI
Prvni misto vybojoval Tomas Felkl z SOS

Skolicich a lektorskych postupl za ucelem
jednotneého a meéritelného vystupu — tedy
kvalitné proskoleného posluchace. VSem
lektortm, kteri si ve svém nabitém predva-
nocnim programu nasli ¢as na spolecné se-
tkani a vazili dlouhou cestu patfi dik a uzna-
ni za snahu o co nejlepsi prezentaci CBA
a budovani image silné, skute¢neé odborne
vzdélavaci skupiny.

klidné
mnoho

Vsem licen¢nim lektordm preji

a prijemné svatky vanocni,
pracovnich i osobnich Gspéchd v roce 2011
a tésim se s vami opét na spole¢nou praci
a setkavani.

Mojmir Prokes

I1.Viceprezident CBA

VANOCNI| POHAR 2010

a SOU Palicka, na druhém miste se umistil
Jan Travnitek, z SOS a SOU Poligka, tieti
misto ziskal Michal Kamenik ze SS potra-

vinarské a sluzeb, Charbulova Brno, ¢tvr-
tou ,bramborovou® medaili obdrzel Lubomir
Kouril z HSVP Jesenik a patym ocenénym
se stal Miroslav Klapka z SSHP Hronov.

Radek Polacek
predseda JM sekce CBA, o. s.

POLIBEK ANDELA

2,5 cl Bacardi Razz

2 cl Martini Bianco

2 cl Monin Liguere Watermelon
2 cl Monin Coconut

2 cl smetana

Crusta: Monin Coconut + kokos

www.svetbarmanu.cz



