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Vaclav Hlavac venoval tequile zZivot

TEQUILA - NAPOJ
PRO ZASVECENE

»0svétové” ochutnavky exotickych destilatu porada Vaclav
Hlavac ve své mexické restauraci Sonora na prazskych

Vinohradech uz patnact let. Jeho srdecni zalezitosti je

tequila a boj proti mytum, které si Cesi s touto mexickou

delikatesou a jeji konzumaci stale spojuji. Sul, citron, skori-
ce, pomerang... VSechno Spatné! , Tequila se pije z konakové
sklenky o pokojové teploté, bez jakékoliv prisady a podava se
k ni mékka neperliva voda,” uéi Cechy trpélivé Hlavag, ktery
rocné vychova desitky nowych presvédcenych fanda tequily.
Té pravé, vyrobené ze 100% agave.
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Tequila je nejlepsi destilat na svété, Fika Vac-
lav Hlavacg, ale priznava, Zze se nyni napoj
z agave v Cesku ocitl ve stinu popularngjgich
rumd. ,Jednoznacné se rum stavéa destilatem
21. stoleti. Rumovych bard opravdu pribyva
houfné& a rum rychle u nas dobyva trh. Praha
a Brno jsou toho dikazem. Srovnavat ale te-
quilu s rumem je zavadéjici, to je jako byste
chtél srovnavat pivo s vinem," upozorfiuje Hla-
vac. Rum je chutové jednodussi a libivéjsi. Te-
quila u €eskych konzumentt nema tu nejlepsi
povést. V 90. letech totiz dovozci zahltili trh
Jpseudotequilami®, které toho s mexickym ori-
ginalem nemaji prilis spolecného. ,Bohuzel je
tomu tak dodnes. To, co se zde nabizelo, na-
bizi a vydava za tequilu, je vyepni lihovina nej-
hrubsiho zrna. V Némecku takto paralyzovaly
tyto produkty trh s tequilou. Kazdy, kdo konzu-
moval tento népoj ve vétSim mnoZstvi, mél
tézky negativni zazitek a nebojim se tvrdit, Ze

©

na to do smrti nezapomene,” rika Hlavac.

Rozdily mezi mixem a tou pravou
Lidé Casto ani netusi, co si v barech nebo
v klubech objednévaji a nékdy ani barmani

h k! f
Plantaz agave tequilana

5x O TEQUILE

M Tequila se smi vyrabét jen z modré
agave

W Tequila se smi vyrabét pouze v péti
statech Mexika: Jalisco, Guanajuato,
Michoacan, Nayarit a Tamaulipas

W Tequila musi byt ze zakona minimalné
dvakrat destilovana

W Do tequily nesmi byt pridavan hmyz
nebo larvy, na rozdil od mezcalu

W Jen prava tequila ze 100% agave
smi byt oznacena na etiketé ,100%
Puro de Agave®, ,100% de Agave”
nebo ,100% Agave Azul”

nevedi, co presné rozlévaji. Naprosta vetsi-
na podniki v Cesku nenabizi Sistou tequilu,
ale jen takzvanou tequilu mixto (michanou)
cozZ je smes Stavy z agave a melasy. Z Mexi-
ka se vyvazi ve velkych cisternach a lahvuje
se teprve az v Evropé. Prava tequila se na-
opak dela jen z agave a vyvazet se smi pouze
v lahvich jiz balenych do krabic.

Rovnéz v restauraci Sonora ptvodné nabizeli
také tequily s primési melasy. Pred péti lety
ale nabidku omezili jenom na destilat ze
100% agave a tento krok si nemohou vy-
nachvalit. ,0d této doby nas zakaznik nema
s tequilou problém, odchéazi nadseny a vraci
se zpét. Mohu s €istym svédomim prohlasit,
Ze jsme naucili stovky zakaznikd pit tequily
a mezcal a oni nic jiného uz nechtgji. Kdyby
to udélaly ostatni restaurace, tak by rum ne-
byl ani ndhodou v takovém postaveni,” tvrdi
Hlavacé a dodava, Ze se k podobnému kroku
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v hlavnim mésté odhodlaly i dalsi mexické re-
staurace, tfeba Hombre nebo Cantina.

Barmani o tequile mnoho nevi

Tequilu tu hostim chtéji servirovat €Cistou,
tak, jak si ji davaji Mexicané. ,VétSina barma-
nt v Ceské republice viibec nevi, jak se ma
tequila podavat, ale kdyZ uz vi, tak podléha
hlasu ulice a stejné ji poda se soli nebo sko-
fici,” mrzi Hlavace. A kde se viibec zvyk ser-
virovat napoj s citronem a soli nebo skofici
a pomerancem vzal? Kdovi, legend jsou de-
sitky. Neékdo tvrdi, Ze se touto povidackou
chtéli Mexicané v 19. stoleti pomstit Ameri-
€¢anlm za prohranou valku, jini, Ze vSechny
ingredience maji zamaskovat horsi kvalitu
Jezane” tequily.

To by mohlo platit predevsim o zlaté tequile
a jejich nerozluénych spole€nicich pomeran-
¢ich a skorici. Prestoze nazev tohoto destila-
tu zni honosné, jde naopak o tu nejhorsi
moZnou tequilu — je totiz dobarvena a kara-
melizovana. Levngjsi ,pseudotequily” se lo-
gicky take vetsinou davaji do koktejld, jako je
napriklad Tequila Sunrise.

Jak ma ale host nebo majitel podniku poznat
dobrou tequilu? Co by o ni mél védét bar-
man? Podle Hlavace je dllezité, aby mél per-
sonal odborné znalosti a dokazal hostim po-
radit a vysvetlit vSechna pro a proti. ,Musi
ke stolu také donést lahev a ukazat a vysvét-
lit, co vypovida etiketa. To ale obsluhujici per-
sonél ve v&tsing restauraci v Ceské republi-
ce nedéla,” rika Hlavac. Na lahvi by napriklad
meélo byt napsano ,100% Puro de Agave®,
tedy informace o tom, Ze destilat pochazi
z Cisté agave.

Lahev i za 80 000 korun

Pro hosta pak muZe byt dobrym voditkem
cena napoje. Pokud se nabizi za 40 korun,
mel by si zakaznik tenhle ,zazitek” odpustit.
Jaky je ale podle Hlavace v Eeskych podmin-
kach spravny pomeér cena/kvalita? ,Na baru
nabizime Herencia de Plata Silver za 75 ko-
run 0,4ml. Kazdy tyden mame v akci jednu
tequilu a tady se zakaznik dostane i na nizsi
cenu,” vybiréd z nadpojového listku. Najdou se
na ném ale i wyrazné luxusnéjsi kousky. Tak
tfeba nejdrazsi panak Jose Cuervo Milleni-
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um Afiejo za 690 korun. Co je to ale proti
lahvi Porfidio Barrigue de Ponciano Afiejo za
80 000 korun, kterou Hlava¢ nabizi na spe-
cializovaném e-shopu.

Neni divu, Ze si luxusni lahve tequily lidé po
celém svété kupuji také na investici. Vyhodou
pro investora je, Ze se tequila smi vyrabét
jen v péti statech Mexika. V roce 1997 na-
vic EU uznala Mexiko jako zemi ptvodu tequi-
ly, takZze tamni vyrobci maji relativni klid
a mohou se vénovat kvalité tohoto napoje.
Hodné zajimaveé tequily, ale i prémiovych ru-
mU0 nebo whisky maZete zkusit na ochutnav-
kach, které se ve vinohradské restauraci So-
nora konaji minimalné jednou mesicne.
Ugastnici t&chto ochutnavek, které trvaji tFi
az Gtyri hodiny, se dozvédi hodné informaci
o nabizenych znackach stejné jako o napaoji
samotném, coZ zahrnuje historii, vrobu ne-
bo doporuceni, jak dany napoj konzumovat.
,UEastni se jich navatévnici nasi restaurace,
zakaznici naseho e-shopu, barmani nebo jen
nahodni milovnici jednotlivych produktt. Kaz-
dy, kdo absolvuje takovou ochutnavku, je na
tom poté odborné lépe nez 99 % barmanu
a obsluhy restauraci v Ceské republice. A to
bez nadsazky,” tvrdi Hlavac.

Na konci ochutnavek se pry dokonce pozna,
kdo z U€astnikl se vénoval kterému napaji
a z tohoto srovnani opét vychazi nejlépe te-

HIERARCHIE TEQUIL

1. kategorie: 100% cisté agave

» Tequilovy guru” Vaclav Hlavac i

quila. Na ctitelich tequily témér nepoznate,
Ze by pozili alkohol, coz rozhodné nelze Fici
o téch, kteri prisli na rum nebo na whisky.
.10, co umi tequila (ale i mezcal) s konzu-
mentem, neumi zadny jiny destilat. Dospély
muZ muZe po vydatném jidle bez problému
vypit celou lahev tequily, aniz by se opil, po-
kud ji nevypije zptisobem ,start-cil“. Tequila
se pije stejné, jako kulturni konzumenti piji vi-
no. V Zadném pripadé se neproklada jingym
alkoholem,” uzaviré Hlavac.

Libor Hruska

B Tequila Extra Afnejo zraje minimalné 3 roky v sudech o maximalnim obsahu 600 litrt

B Tequila Afiejo zraje minimalné 12 mésicl ve statem zaplombovanych sudech o obsahu
maximalné 600 litra

B Tequila Reposado musi zrat ze zakona minimalné 60 dni vétSinou ve velkych sudech,
napriklad o obsahu 30 OQOQ litrt, ale jsou i vyjimky pochazejici z mensich sudu

m Tequila Blanco nebo takeé Silver ¢i Plata je ze zékona dvakrat destilovana a vyrabéji
se z ni jak Afejo, tak i Reposado tequily. Prevazna vétsina Blanco tequil nezraje v su-
dech, ale i tady existuji wjimky

2. kategorie: mixto 51 % agave + 49 % cizich cukri (melasa)
B Tequila Afejo mixto zraje minimalné 12 mésict v maximalné v 600litrovych sudech
B Tequila Reposado mixto zraje minimalné 60 dni v sudech
B Tequila Blanco mixto
B Tequila Gold (zlata) je tequila Blanco dochucena vetSinou karamelem a je do ni prida-
vano barvivo, coz ma simulovat zrani v sudu

iNZEerce eeeeccecsee
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Dveé nova cool piva

BEERMIXY
STALE USPESNE

Zacalo to pred dvéma roky. V kvét-
nu roku 2011 nabidl Staropra-
men spotrebitelim poprvé svij
osvéZujici mix piva a ovocné Stavy
Cool Lemon. A strhla se neceka-
na lavina zajmu. Z osveézujiciho na-
poje s niz§im obsahem alkoholu
se stal hit, ktery vytvoril zaklad
zcela noveho segmentu trhu.
Diky lofiskému nasazeni druhé
prichuté Cool Grep prodeje
beermixti ze Staropramenu
Opét vyrazné vyrostly a znacka
si upevnila pozici lidra tohoto
segmentu, kdyz ji patrila polo-
vina trhu. Po nové prichuti Co-
ol Horky pomeranc, kterou
uved| na trh v breznu, nyni pFi-
chazi s unikatnim Cool Cider-
mix, ktery v portfoliu dopIni dal-
i velice Uspésné prichuté Cool
Lemon a Cool Grep. Staropra-
men Cool Cidermix predstavuje
vysoce SVEzZi pivni mix s pri-
jemnou jableénou vani a vyva-
Zenou chuti piva, cideru a ja-
blecne Stavy.

©00000000000000000000000000000000000000000

Akce malych pivovard
VYCEPRY
NA STOJAKA

Lo o |

V Brné byl v dubnu predstaven novy ga-
stronomicky koncept Vyéep Na stojaka.
Na stojaka do slova a do pismene, na misté
totiz nenajdete ani jednu zidli. Hlavni nabidku
tvori predevsim pivo z mensich pivovart ne-
bo malopivavaru, ktere se neustale obménu-
je. Zameér zacal vznikat zacatkem roku
2012 z potfeby dvou dlouholetych kamara-
dd. Jeho pilifem se stal navrat k tradicim
a odkaz na ¢asy prvni republiky. A proto vy-
¢ep - za prvni republiky to byly predevSim pi-
vovarské vycepy, kam se chodilo na pivo.
A proto také na stojaka, protoZe nebylo nijak
neobvyklé stavit se na par piv, postat u vyce-
pu, prohodit par slov s vycepnim nebo se
znamymi ¢i neznamymi, nebo sadm, prosté
jen tak, nezavazné, a at uZ s jidlem ¢i bez jid-
la. Dalsi informace, napf. i o aktuélnich pra-
vé tocenych pivech nebo o obédové nabidce
tvorené tradicni poctivou polévkou se sala-
tem a pecivem lze nalézt na strankach
www.vycepnastojaka.cz.
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Nove je k dostani trieba v Izraeli
BECHEROVKA LEMOND PRONIKLA

DO DALSICH ZEMI

5

[

A

Becherovka Lemond rozsirila exportni ma-
pu o dalsi zemé a zaokrouhlila jejich pocet
na 15. Nové si vychutnavaiji jemny citru-
sovy likér v Izraeli, Polsku a Bélorusku.

Becherovka Lemond byla po uvedeni na trh
v roce 2008 vyhradné urcena pro cesky
a slovensky trh. Postupné vSak prichazel za-
jem z dalSich evropskych i mimoevropskych
zemi. Aktualné se Lemond vyvazi do 15 zemi
na ¢tyrech kontinentech. ,Na ¢eském a slo-
venském trhu prodavame Lemond v lahvich
o objemu 0,5 | a 1 I. Ostatni exportni zemé

jsou specifické tim, Ze jsme se na téchto tr-
zich pFizpusobili potFebam spotrebiteld
a specialné pro né plnime likér do lahvi o ob-
jemu 0,7 1,” Fiké exportni manaZerka Zuzana
Dudova.

Nejlepsi vysledky dosahuje Becherovka Le-
mond na nejvétsim evropském trhu, v Ne-
mecku, kde ptsobi od Fijna 2011. V Mexiku
je Lemond silny hlavné v barech a klubech,
naopak némecky trh vice tahnou prodeje
v obchodech. Odlisny ritual piti se ustalil ve
Slovinsku. Zde si mladi lidé do panaku Le-
mondu vymackavaji limetku.

©©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Pivovarsky den nymburskeho pivovaru
OCHUTNEJTE POSTRIZINY

Tradicné treti cerv-
novou sobotu otevi-
ra své brany pro ve-
Fejnost Pivovar
Nymburk. Letosni
Pivovarsky den pro-
béhne v sobotu

15. éervna od 9 do
19 hodin. Hudebni
vystoupeni, soutéze,
parni vlak, prohlidka
pivovaru a vSechny
druhy Postrizinské-
ho piva, to je jen
kratky vycet toho,
co vas ceka. Nejvét-
sim lakadlem osm-
nactého rocniku je
kapela Buty, ktera
vystoupi v podvecer.

Letosni akci bude uvadét moderatorska
dvojice Pokorny a Ondracek, kteri zaroven
vystoupi se svou kapelou TéZkej Pokondr.
Vedle hlavnich hvézd program zpestFi
i Uspésni Beatles revival z Bratislavy a bo-
haty doprovodny program. Pro déti i do-
Spelé jsou pripraveny soutéze o lakavé ce-
ny, projizdky parnim viakem, exkurze do pi-
vovaru nebo vystava novych vozidel.

Primo do pivovaru se dostanete parnim via-
kem i z nedalekého okali, v 8.21 z Lysé nad
Labem, ve 12.25 z Podébrad. Pokud jste
navic fanouskem PostFizinského piva, mate
samozirejme vyhodu. Na akci mizete ochut-
nat hned nékolik druht lahodného chmelove-
ho moku. Chybét nebudou ani stanky s ob-
cerstvenim a sladkostmi. Vstup je zdarma.
Vice na www.postriziny.cz.

duben - kveéten 2013



Konference Ceskeé barmanskeé asociace
THE BEST BARTENDERS SHOW

Hotel NH Olomouc
Congress hostil
6. dubna 2013
ucastniky vy-
rocéni konferen-
ce Ceské bar-
manské asoci-
ace (CBA). Od-
poledne bylo ve
znameni soutézni-
ho vystoupeni pat-
nacti barmanu a Sesti
baristt, kteri byli nominovani prezidentem
CBA do soutéze Grand Prix CBA 2013
- The Best Bartenders.

V ramci vyroéni clenské schaze Ceské bar-
manské asociace byl zvolen Il. viceprezident
na dalsi funkéni obdobi 2013-2017. Svou
pozici obhajil soucasny viceprezident Mojmir
Prokes. V ramci jednani byly prezentovany
vysledky prace poslednich péti let. Jednim
z hlavnich cild CBA bylo definovano porizeni
kamenného sidla asociace, administrativni-
ho a vzdélavaciho centra s Sirokou moznosti
vyuZiti pro ¢leny a partnery CBA. Jednani
schlize se také vénovalo pFipravam na konfe-
renci mezinarodni barmanské asociace IBA,
jejiz poradatelstvi CBA ziskala pro rok 2013.

V ramci této mezinarodni konference IBA
Annual Meeting 2013 v Praze, se ve dnech
16.-22. srpna uskute€ni mistrovstvi svéta
World Cocktail Competition 2013 a Mattoni
Grand Drink 2013.

Byly rozdany cenné pohary Barman roku
CBA 2012, v kategoriich classic/flair a juni-
or/profi, pohary Coca-Cola, Monin, Fabbri,
Red Bull, Bohemia Sekt, Stock a zvlastni ce-
ny Mattoni. Vitézové pohard barmant Bar-
man roku CBA 2012 profi classic Martin
Vogeltanz a profi flair Vaclav Abraham ziskali
cenny postup na jiz zminéné mistrovstvi sve-
ta barmanu WCC 2013 v Praze.

A -

Vice informaci a fotogalerii naleznete na
www.cbanet.cz.
Ales Svojanovsky, prezident CBA
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Oslnte hosty historkami z pivnich degjin

TOHLE BYLY PIVNI

VYNALEZY

Prace v hospodé nebyla nikdy med.
Neni divu, Ze hostinSti za €asu na-
Sich prapradédeckd nadsené vitali
kazdy vynalez, ktery jim mohl usnad-
nit Zivot. Bez nékterych inovaci si uz
dnes provoz restaurace nelze ani
predstavit, mnoho ,,cimrmanov-
skych” ndpadl naopak skonéilo

v propadlisti déjin. Jako tfeba auto-
maticky tacek pocitajici ,carky“ nebo
pipa, ktera sama odmérovala pivo.

Klasicky pivni tacek pavodné slouzil
jako ochranné poklicka. Pokladal se
na sklenice a zabranoval zvétravani
piva stejné jako krajic chleba, kterym
si své nadoby chranili pred nalety
hmyzu andalusti pijaci vina. Postupem
Casu se tacky presunuly pod sklenice
a hostinsti je zacali pouZivat také misto
Gctenek.
Jak ale hostovi dokazat, ze pocet ,ca-
rek® na keramickém técku souhlasi,
kdyz se rozhodl ucet reklamovat? Pravé
pro takoveé pripady tu byl prapodivny vy-
nalez, s nimzZ prisel pred prvni svétovou
valkou praZsky zlepSovatel Ferdinand Sik.
V kazdéem tacku meél byt vyvrtan otvor
a pripevnéno k nému Sikovo poéitadlo na
deset nebo dvacet piv. ,Cisla na kulatém
ciferniku se posouvaji pruznym stisknu-
tim, coZ je provazeno zietelné slysitelnym
cvaknutim. Nazpét pocitadlo nejde,” stalo
v dobove reklameé.
Sikovy tacky s ,budikem® neprorazily, stej-
né tak jako podobny vynalez dalSiho z praz-
skych véeumélt Dominika Capka, ktery po-
Gitaci strojek zabudoval pfimo do dna skle-
nice. Jak mél cely mechanismus fungovat?
Host by podle Capkovych predstav pil stéle
z jednoho pullitru a vyEepni posouval &isla
pomoci specialni magnetické desky. Sam
vynalezce svlj vyrobek vynasel do nebes,
jak ale z jeho popisu vyplyva, nebyl pro vy-
¢epniho prilis praktickym. A ani pro néktere
hosty — dokéazal totiz pracovat jen do dva-
nactého piva.

Nedostal si fleka?

Vratme se ale k tackam jako takovym. S je-
jich pomoci si usnadnoval préaci tieba jeden
z nejslavngjsich ceskych hostinskych vsech
dob, plzensky Martin Salzmann. Byvaly for-
man, ktery si po Urazu nohy oteviel dodnes
fungujici restauraci, byl svérdznou postavic-
kou a Plzefaci na néj dlouho vzpominali.
S pomoci plsténych podtackd, kterym Fikal
Lfleky“, nejen chranil stoly a sklo, ale také
kadroval svoje hosty. ,Komu nedal Salzmann

SVET BARMANU

na stal flek, ten piva neobdrzel. Byl-li host
ponekud rozjaren, aneb nelibil-i se jinak pa-
nu hostinskému, vzal mu jednoduse flek a Zi-
vou moci mu vice nenalil,“ vzpominal redak-
tor Plzeriskych listd Adolf Srb na doby, kdy
podivinsky hostinsky jesté sidlil v Perlové uli-
ci. Pozdéji se hostinec prestéhoval pod hlav-
ni néameésti do PraZské ulice, kde funguje
i v souCasnosti.

Hostu, ktefi se Salzmannovi znelibili, zjevné
nebylo malo. Jak jinak si vysvétlit, Ze se jeho
hospldce prezdivalo ,U Krobiana“. Salz-
mann také nesnasel, kdyz si hosté pri pripit-
cich tukali sklenicemi. ,Pivo jste si koupili, ale
sklo je moje,” ffikal nabrousené. Bezpochyby
by se mu proto libil dalsi z poetickych vynale-
z0 pocéatku 20. stoleti — specialni gumovy na-
vlek, ktery mél branit otloukani pivnich skle-
nic. Ani tento pripitkovy ,naraznik” ale ani
hostinské ani pivare prilis nenadchl.

Slava budiz tlakostroji

Zivot hostinskému personalu naopak sku-
tecné zmeénil vynalez pivnich tlakostroji. Az
do 19. stoleti museli €isnici kvali kazdé ob-
jednavce absolvovat strastiplnou cestu do

r
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sklepa, kde se pivo chladilo u ledu a Eepova-
lo se pipou rovnou ze sudu. Ze dzbanl pak
v lokalu pivo rozlévali hosttim. Casem se za-
Gala objevovat prvni vyEepni zarizeni podob-
na dnesnim party pipdm s ruéni pumpou,
ale tfeba pivnice, kde se tocilo plzenské pi-
vo, tento bohuliby vynalez dlouho ignorovaly.
,Plzen je nejlepsi pifimo od Cepu,” trvali na
svem Stamgasti a majitelé restauraci se
proto do Zadnych experimentl nepousteli.
Cignici, neboali, jak se tehdy pFiznacné Frika-
lo, sklepnici, se pak mohli po mnohahodino-
vych sménach trumfovat, kolik kilometrl
s jakym prevySenim ten ktery den nachodili.
Ve sklepé& navic bylo skoro na nule, a tak by-
ly v parném |été tyhle Casté vypravy o zdra-
vi. Cignici tedy vynalez tlakostrojd oslavovali,
mene nadSeni uz byli hoste a také hygienici.
V trubkach se hromadila Spina a pivo bylo
teplejsi, nez kdyby se natocilo pifimo ze skle-
pa. Druhy problém FeSila pridavna vanicka
s ledem schovana pod pipou primo v lokale,
bylo s prvni namitkou.

Hostinsti nedokazali trubky, které se mnoh-
dy klikatily po celém domé, Uginné Cistit,
a tak ¢as od ¢asu dokonce Grady pouzivani

xhouitelr Ix rmdfeni vlioa

Febetit Thr. K Wirkdn & A Kwaysaer
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pivnich tlakostroju plosné zakazaly. Na pre-
lomu 19. a 20. stoleti se proto objevovaly
inzeraty nabizejici specializované Cistie piv-
nich trubek a napriklad smichovsky pivovar
poskytoval svym odbératelim odborny se-
rvis. V pivovaru si mohli objednat specialni
pojizdny stroj, ktery zastavil pfed hospodou
a pivni trubky vy€istil parou.

Nenalejvate mé nahodou?

Praci hostinskym pridélavali také hosté,
kteri si pro pivo chodili se dzbankem. Tako-
vych pivard nebylo v minulosti pravé malo,
pivo ,pres ulici” totiZz bylo vyrazné levngjsi,
nez kdyz si ho hosté dali pfimo ve vycepu
nebo v restauraci. Jak ale presné zmerit
objem dzbanu a nemuset do né&j prelévat
jedno pénici pivo za druhym? Tenhle prob-
|[ém svym vynalezem v 80. letech 19. stole-

VYNALEZY
PRO HOSTY

Kromé vynalezl, které usnadnovaly Zi-
vot personalu, se v hostincich a restau-
racich objevovaly take zlepSovaky, co
mohly prilakat nové hosty. Ne vzdy pri-
tom byly vysledkem dlouhych hodin stra-
venych nad vykresy, nékdy stacil jen ne-
otfely napad.

Vaha pro nespokojence

Davate malé porce, slychal tak dlouho
jeden anglicky restaurater, az se rozhod|
pro vychytraly reklamni tah. Do sveho
podniku zakoupil velkou vahu a hosty va-
Zil pred a po navsteve sveho podniku.
Vysledek byl vice nez uspokojivy — v re-
stauraci nikdo nezhubnul a nova atrakce
hosty zacala bavit.

Hygienicky brusic tag

Pokud hostinskeho obtézovali hraci ku-
lecniku stézujici si na saka Spinava od
kridy, mohl jim ucpat Gsta nakupem
,2automatického pristroje ku mazani tag"“.
Stacilo tago stréit do otvoru ve zdi, kde
ho tlakem roztocena krida sama pripra-
vila na dalsi stouch.

Umeély déest

Hostlm jednoho velkého parizskeho ho-
telu zas vadilo dusno, které v |été pano-
valo v pokojich. Stézovali si hlavné Angli-
cane, a tak se hotelier rozhodl vytvorit
umely dest. Nad hotelovy dvorek, kde
hosté snidali, natahl plachtu, kterou
kazdy den hodinu zkrapél vodou. Klima
se vylepsilo v celem hotelu a Anglicane
se mohli citit jako doma.

ti vyresil prazsky némecky sladek Karl Ur-
ban. Ve svém malostranském pivovaru
U Hermannu, ktery staval v Mostecké ulici
na misté byvalého kina U Hradeb, sestauvil
specialni pipu s polohovatelnym kohoutem
a pridavnym sklenénym zasobnikem opatre-
nym ryskami.
Pivo se nejprve otocenim kohoutu napustilo
do pruhledného zasobniku a zakaznik si mohl
zkontrolovat, kolik mu ho hostinsky prodava.
Pak teprve putovalo do prineseného dzbanu.
Genialni napad! Ne nahodou to Urban dotahl
az do zemského snému a béhem prvni sve-
tove valky byl dokonce kratce ministrem ve
videriské vlade.
Jeden sen se ale hostinskym prece jen ne-
splnil. Uz pri prochazce po prazském vysta-
visti béhem Jubilejni zemské vystavy roku
1891 si pritom mohli myslet, Ze naprosta
automatizace jejich prace je otazkou velmi
blizké budoucnosti. U jedné z vystavnich re-
stauraci fungoval totiz automat na pivo, kte-
ry zcela zastal lidskou praci a za vhozeny
desetnik vydal sklenici toéeného moku. Ani
tento vynalez se ovSem neuchytil - bez zivé
obsluhy to preci jen neni ono.

Libor Hruska
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Mlichal Vesely, ambassador Johnnieho Walkera

JAKMILE DOJDE NA
OCHUTNAVKU, SKORUJU

Byt ambassadorem
Johnnieho Walkera
neni Zadny med.
»Prace ambasadora
spociva v tom, ze
neustale reprezentu-
jete znacku a délate
ji osvétu. Whisky
jsem ale propad| na-

‘ F
F
]
| Stésti jen pracovné,”
rika v rozhovoru pro
Svét Gastro & Svét
- Hotel ambassador

» e

Michal VBSEIV ::Iéto :I\!hlSk\j Michal
esely.

Byt ambassadorem whisky je prace snt -
samé vecirky, whisky, zabava, nocni Zzi-
vot... Citite to také tak?

Ano, muZe se zdat, Ze Zivot ambasadora je je-
den velky vecirek, kazdopadné opak je prav-
dou. Prace ambasadora spociva v tom, Ze
neustale reprezentujete znacku a délate ji
osvetu. Whisky jsem propadl naStésti jen
pracovné. Tu a tam si ddm sklenicku s prateli
na zdravi, vic me ale bavi o ni mluvit.

a2 SVET BARMANU

Jak vypada vas pracovni den?

Rano vstanu, vy&istim si zuby... jen Zertuji,
tohle vas asi nezajima. Kazdy den je specific-
ky. Nekdy mam vice schuzek, jindy zase pre-
zentaci za prezentaci... Snazim se, aby ma
produktivita byla co nejvétsi. Vite kolik ma
Johnnie Walker v Cesku kamarada?

Zavidi vam pratelé tuto pozici?

Nerikal bych tomu zavist, ale spiSe respekt
a uznani. Byt ambassadorem pro takto pre-
stizni znacku je pro mne opravdu vyzva. Je
to silna znacka, ktera si zaslouzi podvédomi
lidi a z mého pohledu se ji to v Ceské repub-
lice velmi dari.

Co vas v pozici ambassadora nejvice bavi?

Bavi mé neustéle poznavat nove lidi a prede-
v§im mé bavi lidem délat radost. Vzdy, kdyz
nékam prijedu a déldm osvéetu, citim, ze me
lidi rédi vidi. Znacka Johnnie Walker ma za
sebou dlouhou historii a pribéh, ktery vypra-
vim, je opravdu zajimavy. Jakmile dojde na
ochutnéavku, skéruju.

Jak jste se k praci dostal, kde se vzal vas
zapal pro whisky?

Kdyz jsem poprvé ,pricichl“ ke gastronomii,
okamzité jsem veédel, ze musim pracovat za
barem. Od té doby mé zajimal jakykoliv alko-
hol, ktery mi prisel do ruky. Za kazdou znac-
kou stoji néjaky pribéh a mé to vzdy strasné
zajimalo... Musim se pfiznat, Ze whisky neby-
la vzdy mym favoritem. Nicméné s pribyvaji-
destilattim, jakymi jsou whisky a korak. Mo-
mentalné mé whisky hodné bavi. Rozmani-
tost mezi jednotlivymi znackami je tak pest-
ra, Ze je stale co se ucit.

Uzce spolupracuijete i s barmany. Jak tako-
va spoluprace vypada?

Spoluprace s barmany je fajn. Mate vSude
znameé, u baru nikdy necekate dlouho na
drink... Kontakty v mém telefonu jsou z pa-
desati procent zaplnény lidmi, ktefi pracuji
za barem, pred barem, v kancelari baru ne-
bo v jakékaliv spojitosti s gastronomii. Lhal
bych, kdybych tvrdil, Ze si s barmany nevo-
lam denné. Petr Holecek
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WALKER
KRACI DO HISTORIE

E Zakladatel rodu, John \Walker, zacal pod-
- le Wikipedie ve 20. letech 19. stoleti ja-
¢ ko maly obchodnik a micha& whisky. Ro-
. dinné jméno proslavil jeho syn Alexandr,

E ktery v roce 1867 uved| na trh micha-

+ nou whisky Walker’s Old Highland \Whisky
S (dnes Black Label). Jeho synové George
¢+ a Alexandr Il. rozsirili nabidku a zavedli

« barevné oznaceni (vyjimkou je Johnnie

* Walker Swing z roku 1932 pojmenovana
- podle tvaru lahve - ostatni typy jsou sta-
< &eny do hranatych lahvi typickych pro

+ znacku Johnnie Walker). V roce 1893

E koupila spolecnost J. Walker & Sons pa-
¢ lirnu Cardhu, ktera je také oznacovana

S jako domov Johnnieho Walkera. Whisky
¢+ Cardhu je dodnes zékladem pro Johnnie
+ Walker Black Label. VV roce 1908 byla

E v ramci reklamni kampané poprve pouzi-
.+ ta postava kracejiciho muze (na etiketé
poprvé 1937), jehoz podoba doznala

. do dnesni doby nékolik zmén.
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SAAKS JANOVA
vitdrhe v kategori
Hugaif Jolinak

Konfarence Ceské barmanshi asociace
probéhla 6. 4. 2013 v NH hotelu
Clomaoec & generalnim partnerem

byl BOHEMIA SEKT s.r0., hiawsimi
partnary Coca-Cole a Karlovarske
mineraini vody, a.s.

Konference se utastniio vice ned 450
akredicovanych Utastniel z fad CHA
rASCupcl partnerd CBA a odbormé vefe}-
nost. Ceskd barmanskd asooiace, 0.8
dekuje wsam partnerum skce za spolu
prEcE. VEEm navseynikum wiadrue diky
Za enormni Zajem o sk a aktivnl Utest

vrocholem skpe bylo slavynostnl whigse-
nl wysledkl BOHEMIA SEET COCKTAIL

|l'. in :'p- " r i

HUIHER LA S

Ta I‘r?:

KONFERENCE CBA
UKAZALA TALENTY

COMPETITION - GRAMND PRIX CBA
2013 - THE BEST BARTENDERS

W oramcl slavwnostnihg whilasamn -
stoupili z8stupci Czech Flair Teamu
CHA" pod vedenim Dawda Meumanna
spolecng s Yaclawam Abrahameam

kgEry Bl v lofskEm rooE viiyoes!
v Dbroveké konlurenct 3, milsto na mis-
trovstel sveta IBA » Pekingu

‘aech 21 nominowarych bermand & ba-
rigtl pfevzalo z rukow prezidence CHA&
g Alice Ovofakove zéstupce spoletnosti
BOHEMIA SEET plaketus s pznadenim
THE BEST BARTEMDERS" BGamotna
nominace do o klasicke prestidni a wr-
choing sowtéde CHA j8 napwEEIm modrym
ocanénim profesionainich barmamnd star-
Gich 25-ki It a8 neni nijgk vazana na Glen-
gtwvi ¥ CBA nebo na st@tni pfislusnost
Mominace g na navrh dend prezidia CBA
wyhradng v kompetens pfedstavensiva
CBA. Ceska barmansks
[BdrujE Samotnol aminec oo
uznani za praci v oboru

SSDECE Wy

SOuarp

Absclutnam witézem soutéde v kategorii
baristl se stal MICHAL KDCMAN, ktary
pifevzal cenmy pohar obdréel Sek od presi-
denca CHA ek v hodnoté 1000 €

Absolutndm vitBzem kategorie barmand
byl wyhodnocen ACHIM SIPL a pfeveal
Z rukou prezidenta CBA Bo. Aleée Svoja-
nowskeho cenny pohdr 8 z rukou zastup-
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GO oL Brarstio MTS

mizco LUZAML RMRASCAS

Vyhires POHARL MONIN 2012 » kacegori
PRGF (1. misto MARTIN VOGELTANZ. 2. misto
VACLAW ARRAMHAM, I miste MICHAL TEZKY —
prohiral DAVID NELRTANM

e generainiho partnera soutdde, spoled-
nosti BOHEMI& SEKT a Alice Dwofskove
Eck na 1000 € (CEA)

Viteri v jednotlivwoh
skiupinach s& stalii

Jan Bacher — Pernod Ricard
bdilan Fales
Rudolf Jelinek

SarkE Janovs

Bartida

Bilan B wglind

Stock Plzed Bodhow

Martin Viopeitans

Brown-Forman CZESEK repubbcs
BT S-L:I

svoox (Cwmay &= .

@ BARTIDAS  NEseuEsso gty *=  uaefima

MONIN st I
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