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NEWS

Ceska originalita

BARY, KTERE JSOU NEJ...

BAR

Barovy pult, stoly i sklenice - vSe je
vyrobeno z ledu. V podniku vymluvnée
nazvaném lcepub Praha je po cely
rok udrzovana teplota -7° C. Bar,
ktery je soucasti hudebniho klubu
Karlovy lazng, neni jedinym podnikem
svého druhu v Cesku, b&hem zimy
vznikaji podobné atrakce napriklad ta-
ké v horskych strediscich. Ledovy bar
fungujici u paty Karlova mostu je ale
nejvic na rané. Maximalni délka popi-
jeni je 30 minut, obsluha hosttim do-
dava teplé bundy i rukavice. Jen po-
radné boty by meli mit hosté viastni.

Aby byl bar aspésny, musi mit jasny

a srozumitelny koncept. Zaroven by mél
byt originalni a nejlépe mit i néjaké to nej.
Jedno s druhym pritom neni vzdy jednodu-
ché skloubit. Posudte sami, jak se to

dafi podniktim v Cesku.

NEJLEVNEJSI BAR...
NEBO NEJDRAZSI?

,Zaplat, kolik chces,” takova je cenova politika
prazského podniku Big Lebowski. Zalezi jen na
rozhodnuti zékaznikd. Dalo by se cekat, Ze
zrovna u nas musi takovy koncept rychle zkra-
chovat. Hosteé jsou vSak rozumni a bez placeni
neodchazeji. VEtSinu klientely tvofi cizinci, pla-
tit Ize v eurech, dolarech i stravenkéach.

LESNI BAR

Na neobvykly bar mohou narazit navstévnici
Jesenikud. LeZi uprostred lesa, u cesty v udoli
ricky Vapenné mezi Horni Lipovou a horou
Smrk. Leséci tu nejprve pro cyklisty a turisty
vystavéli odpocivadla a pristFesky, pak prisel
napad pridat Zlaby, v nichZ se chladi priprave-
né napoje. S placenim je to stejné jako v pod-
niku Big Lebowski.
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BAR
V OBLACICH

Dokonaly wyhled se otevira z re-
staurace v zizkovském televiznim
vysilaci, i kdyz patro, v némz se
ukryva restaurant s priznacnym
nazvem Oblaca, lezi ,jen“ 66 m
nad zemi. A jaka je filozofie toho-
to nové otevireného podniku? Se-
zonni jidla, mix domaci a mezina-
rodni kuchyné a Siroky vybéer ce-
skeho piva a nejlepsich vin.

NEJSTARSI BAR

Nejstarsi bar v Praze, jenzZ je zaroven druhym
nejstarsim v Evropg, se ukryva v utrobach
Obecniho domu na nameésti Republiky. Jeho
historie sahad az do dob Rakouska-Uherska.
Podnik pojmenovany Americky bar zaujme
hosty nejen svym napojovym listkem, ale i ho-
nosnym interiérem, pod néjz se podepsal mi-
mo jiné i malif Mikolas AleS. Dominantami
podniku je centrélni barovy pult z Eerného
mramoru a lustr, ktery dodala firma slavného
vynalezce a tovarnika Frantiska Krizika.

PLOVOUCI BAR

U smichovskych breht kotvi na Vitavé moderni
bar jménem Jazz Dock. Laka nejen koncerty,
ale také neotrelym interiérem. Jeho dominant-
nim prvkem je deset metr( dlouhy futuristicky
bar nabizejici osveédcené koktejly i celou radu
specialit. Diky akustickému rFeSeni se tu muze
hluéet az do réna. Za muzikou sem vyrazeji
Cesi i zahranieni klientela.

NEJPEKELNEJSI BAR

Lepsi misto pro motorkarsky bar snad ani ne-
muZe existovat. Pekelné doly jsou rozsahlé je-

OTOCNY BAR

Na tomhle baru se s hosty zatoGi
sveét, i kdyz piji jen nealko. V praz-
skem hotelu Fusion maji unikatni ro-
tujici bar, z jehoz stolicek se lidé mo-
hou kochat nadhernou kupoli navr-
Zenou architektem Josefem (Goca-
rem. Ten je také autorem celé
budovy byvalé banky stojici na rohu
Panské a Jindrisskeé ulice. K dispozi-
ci jsou navstévnikim nejen vyborné
koktejly, ale kuprikladu i vodni dymky.

skyné vysekané v piskovcove skale mezi vesni-
cemi Velenice a Svitava v podhdri LuZickych
hor. V roce 1984 se tu natacela napriklad po-
hadka S Certy nejsou Zerty. Dnes podzemi pa-
ti motorkaram, ktefi mohou viet dovniti pii-
mo na svych strojich. V Pekelnych dolech se
mohou najist, pobavit a také prenocovat.

NEJVYSE
POLOZENY BAR

Jednoduché obéerstveni nabizi budova postov-
ny na nejvyssi ceské hore Snézce (1 602 m
n. m.). Skute¢né nejvySe poloZenou restauraci
v Cesku je ale Luéni bouda s nadmorskou vw&-
kou 1 410 metrd. Zaklad tu tvori ceska klasi-
ka, vyhlasené jsou tieba bortvkove palacinky
nebo jableény zavin. Od srpna 2012 sem hos-
ty mohou lakat i na vlastni pivo Parohag, které
dostalo jméno podle stada jelend pohybujiciho
se po loukach v okali. K vaFfeni pouZivaji vodu
primo z pramene Bilého Labe, nabizeji tu kla-
sicky svétly a polotmavy lezak, pSenicny speci-
al a svrchné kvaseny Indian Pale Ale. Hosté si
tu mohou vlastni pivo rovnéz uvarit, nebo ales-
pon absolvovat prohlidku minipivovaru. Nejvy-
Se polozenym restaurantem svéta je asi horo-
lezecka restaurace pod Mount Everestem ve
wySce 5 200 m n. m. Libor Hruska
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Seminar Asociace sommelier!d

CO JSTE NEVEDELI
O CHAMPAGNE

Cellini caffé. Una pora rara.

Magazin Svét gastro & Svét hotel navazal odbornou spolupraci
s Asociaci sommelierti CR. Jeji viceprezident a znamy cesky som-

Jsme jednicky v dodavce
kompletniho servisu s kavou

kava
technologie
dodavka inventare
Skoleni baristl
kontrolni éinnost

Na konci roku 2012 probéhl zatim rekordni seminar Asociace som-
meliertt CR na téma Champagne. \Wjjime&nost této akce byla hned
v nékolika ohledech. PrestoZe Slo o predvanocni termin 18. prosince,
z(castnilo se dvou seminaru celkem 105 osob. Vétsinu tvorili som-
meliefi, gastronomové, nebo profesiondlové z oblasti obchodu s vi-
nem. DalSi exkluzivitu si vyslouzilo mnozstvi degustovanych vzorku,
které dodaly partnerské spole¢nosti. Degustovalo se celkem 28 vzor-
kd od 21 vyrobcti Champagne. Rekordni byla i doba obou prednasek,
kterou si vynutilo mnoZstvi vzorkd. Misto planovanych Etyr hodin cel-
kového €asu na oba seminare, stravili posluchaci v hotelu Regina bez-
mala dvojnasobek této doby. Podle nadSenych reakci to vSak nikomu
piilis nevadilo, ba préavé naopak. Po hodinové prednasce o redliich re-
gionu Champagne, jeho gastronomii a vyrobnich postupech tohoto vi-
na, se Vetsi Cast seminare vénovala pravé Fizené degustaci.
Na porovnani byly styly Blanc de Blancs i Blanc de Noirs (dokonce
i 100% Pinot Meunier), Sest rocnikovych Champagne, 22 bilych a Se-
st ruZovych vzork(. Degustace ukézala i rozsahlou variabilitu chuti
a vuni tohoto unikatniho Sumivého vina, ktera je tvofena rozdily v odra-
dovém slozeni, pudni skladbg, dobé lezeni na kvasinkach, ale i na za-
kladé filozofie vyroby jednotlivych Sampariskych domd. Bylo velmi zaji-
mavé zkusit vina od nejmensich producentt aZ po nejvétsi dum celé
oblasti. Opét se ndm potvrdilo, Ze diky rdznorodosti se tato vina doka-
Zou snoubit s mnoha pokrmy. Degustovat jsme
mohli vina i z lahvi Magnum (1,5 litru) a vyzkou-
Set, jak probiha zréni v téchto vétsich forma-
tech. Navic G€astnici mohli sami vyjadrit své
preference jednotlivych styld degustovanych
vzorkd a diky hlastim, které dostala jednotliva
vina, vzniklo i celkové porfadi. Se¢teno a podtr-
Zeno, Slo o jednu z nejlepSich a nejobsazengj-
Sich prednasek v celé historii nasi asociace.
Ivo Dvorak, Asociace sommeliera CR

Litvinovice 26 ;
3700 info@gastrokafe.cz
Ceske Budejovice 420 602 554 485

Callini caffé pfimagi na trh vwsoce kvaliini pradenou kavu
uréenou pro milovniky téch nejkvaliinéjgich kadvovych smési,
Vyrahi tfi hiawnl kédvové smésy. Kdvu Bar Prestigio sioZenou
wyhradné z kavy Coffea Arabica, dale Bar Gran Crema B5%

Caoffea Arabica 15% Coffea Robusta a Bar
Gran Aroma 80% Coffea Arabica 20% Coffea Robusta.
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IVO DVORAK

M viceprezident Asociace sommelierti CR
M jedenactinasobny vitéz sommelierskych soutézi v CR

Vyrobni zévod Cellini se nachazi v okrajovédasti Janova.
Je ukdzkou nejmodeméig| praZimy, kde j@ provoz
piné automatizovan, cod zarudi stalou kvalitu vysledného
produkiu. PraZen kévy podle viasiniho pfisnéd stfe2endho
postupu, dava kdvovym smésim pinou a nazaménitalrow
chut, bohatou kévovou pénu & shvélé aroma.

M vitéz mistrovstvi svéta Habanosommelier 2004 (Kuba)
Bl soudni znalec v oboru vino a ostatni alkoholické napoje
B drzitel degustacnich zkousek

Mei se kdva dostane ke spotfebitell, mus| zmko po zrmku
projit dikiadnou kontrolou & pRismymi laboratornimi testy,
Ma koncl v&aho jo jadinetny Salek nejluxusnajgiho esprassa
& lahodného cappuccing.

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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Frank Haughton, majitel irskych bard v Praze

NEPAI}IIKAIEITE, KDYZ SE
HOSTE HNED NEHRNOU

V Praze provozuje dvé tspésné irské hos-
pody - Caffrey’s na Staroméstském na-
meésti a James Joyce v ulici U Obecniho
dvora. ,Po vSech zkusenostech bych do
podobného byznysu Sel klidné znovu. Do-
konce uZ pracuji na dalSim projektu,” Fika
Frank Haughton. Sedime v jeho pubu Ja-
mes Joyce a pijleme tocéeného Guinnesse.
To on sem €erné hutné pivo s bilou kré-
movou pénou pred dvaceti lety zavlekl.
Zakotvil v Praze v roce 1992 a od té
doby tu buduje Irim dobré jméno.

PFrizptisobeni se jingym pravidlim a systému.
A také vas jazyk.

V Cesku uz pusobite dvacet let, neztracite
chut do podnikani?

Urcité ne, podnikani mé stale bavi, hlavné po-
znavani novych lidi a situace, kdy vidim spoko-
jené zakazniky. To je na tomhle odvétvi podni-
kani to nejprijemnéjsi — védomi, Ze zakaznik
odchazi spokojeny a réd se k vam vrati.

Jak vzpominate na prvni den, kdy jste se
ocitl v Praze?

a2 SVET BARMANU

Byl jsem prijemné Sokovan party atmosférou,
ktera vSude panovala. Byl tady pocit noveho
zacatku, moznosti a ocekavani. Lidé, hlavné ti
mladi, vypadali nadSeni budoucnosti.

Co bylo motivem k zalozZeni irské hospody?

Do Prahy jsem prijel v dobe, kdy se irské
hospody rozjizdély v Némecku a vidél jsem
v tom velky potencial.

Pak jste se stal pionyrem irskych hospod
v Cesku... Mél jste tehdy souputniky?

Rok po tom, co jsem otevirel James Joyce
Irish Pub v Praze, byla otevirena druha irska
hospoda Molly Malone’s. Tu jsem ale pozdgji
prebral a nyni je z ni James Joyce Prague’s
Cosy Irish Pub.

To tu dfiv byly jen dva irské bary?

Ano, byl tady jen jeden nebo dva a navic ten-
krat existovala mnohem vétsi jazykova bari-
éra nez dnes.

Jakou chybu byste uz nikdy neudélal?

UZ bych si nepribral do podnikani partnera,
pokud by to nebylo nezbytné nutné.

Jaké ma podle vas v dnesni dobé mlady
podnikatel Sance rozjet v Praze bar nebo
hospodu?

Prestoze v podnikani je dnes mnohem vetsi
konkurence, najdou se vzdycky prilezitosti
pro lidi s novymi napady a pristupem.

2x foto Petr Holecek
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Na co by si mél dat v zacatcich pozor?

Zda se mi, ze hospody, bary a restaurace
maji v Praze pomalejsi rozjezd nez v jinych
velkych evropskych méstech. Proto musi mit
podnik do zacatku dost kapitalu, aby preko-
nal po¢atecni obdobi.

A co je vedle kapitalu jesté dilezité?

Je dulezite mit konkrétni plan a urcity pri-
stup, nepanikarit, pokud jsou zacatky podni-
kani klidné a hosté se vdm hned nehrnou do
dveri. Verit svemu tsudku.

Jak si nyni vedou hospody a bary v centru
Prahy? Dafri se jim opét po hubenych letech?

Mnoho podniku ta hubené léta neprezilo.
Tém, které prezily, se opét dari |épe, ale ne-
da se to srovnavat s roky pred krizi.

Jezdi sem Britové masové jako pred lety?

MnoZstvi Britll jezdicich do Prahy se vyrazné
snizilo nasledkem financéni krize. Kvuli ni se
i snizilo mnoZstvi lett mezi Britanii a Prahou.
Ceny v Praze se postupné zvysuji a i to urcité
hraje svoji roli. Podle mého nazoru je jedna
z nejhorsich reklam Prahy fakt, Ze pokud si
turista méni penize ve sménarné v centru,
prijde o pétadvacet aZ tficet procent castky.

V James Joyce mate skrifky pro Stamgas-
ty, kam si mohou zamykat svou lahev. Kdo
ji tam ma?

Ano, své skrinky u nas ma mnoho znamych li-
di. Prozradim, Ze to jsou herci, herecky, spi-
sovatel a filmovy reZiseér.

Mate néjaky recept, jak nalakat hosty?

Snazime se predevSim o to, aby vSichni za-
kaznici od nas odchazeli spokojeni, vraceli se
k ndm zpétky a dobfe o nas mluvili mezi svy-
mi prateli.

Na pubu James Joyce jsou sympatické
soukromé skrinky. Do prosklené
vitrinky se jmenovkou ulozi vazeny host
nedopitou lahev, zamkne ji a dopije
pristé. Své lahve tu maji treba lvan
Klima, Jiri Stransky nebo Petr Vacek.

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

FRANK HAUGHTON

Bar James Joyce puvodné sidlil v Liliové uli-
ci a byl prvni putykou, kde se 5. listopadu
1993 v Praze natocilo irské pivo Guinness.
Vedle toho ma Frank Haughton bar Caf-
frey’'s na Staroméstském namesti. ,Myslel
jsem, Ze zlGstanu néjaké tri roky, zavedu
James Joyce, a pak se presunu dal. Jenze
jsem potkal Magdalénu a vSechno se zmé-
nilo,“ vzpomina muz, ktery se nikdy nenaugil
cesky. Pivodné pracoval jako bankeér, ale
uvédomil si, Ze je mu bliZsi prace s lidmi.
Od roku 2011 je prezidentem Cesko-irské
obchodni asociace. Organizuje festival oslav
svatého Patrika (vychazi na 14.-17. biezna
2013) a Sampionat v otevirani Ustfic (bude
nekdy v dubnu 201 3).

Co je podle vas nejvétsi chybou ceskych
hospodskych?

Musim Fict, Ze vim o spousté vybornych ces-
kych hospodskych. Ale pokud se zamérime
jen na ty Spatné, jsou to ti, kteri si mysli, ze
mohou otevrit hospodu se zaméstnanci a sa-
mi se v ni ani neukazou.

Jste pysSny na sve druhé dité - irské festiva-
ly, kterymi priblizujete Cechiim svou zemi?

Ano. Jsem. VE&Fim, Ze pomahaji sblizit Cechy
a Iry a ukazuiji Irsko v té nejlepsi podobé. Ce-
chy jsou krasna a velice kulturni zemeé a i z té-
to stranky si jsou s Irskem blizké.

Chystate na rok 2013 néco specialniho?

Rok 2013 je v Irsku vyznacny. Kona se tam
specialni akce The Gathering, cozZ je setkani
Ird Zijicich v zahranici. Je to velmi zajimava
akce, detaily jsou na www.thegatheringire-
land.com. J& organizuji mensi podobu toho-
to setkani v Praze nékdy béhem dubna. Bu-
de nejen pro Iry, ale i pro lidi s laskou k Irsku
a se zajmem o néj. Jakékoliv spojeni je za-
minkou zucastnit se.

Jak se lisi irské hospody v Cesku od t&ch
prawych irskych v Irsku? V éem jsou nejvét-
Si rozdily?

Cena. Prekvapivé v irskych hospodéach
v Praze koupite irské produkty levngji nez
v irskych hospodach v Irsku! Z jiného hledi-
ska na to neexistuje jednoznacéna odpoved.
James Joyce je irskd hospoda jako kazda ji-
na v Irsku, mame hlavné stalou mistni klien-
telu, minimum turistd, ale jde o klientelu
velmi pestrou.

Jako prvni v Praze jste Gepovali Guinness,
ale cizinci u vas pry nejcastéji piji ceska pi-
va. Je to tak?

Prodej piva se lisi dle sezony. Guinness se
prodava nejvic v zimé. Ale ano, nejoblibené&jsi
jsou Geska piva, jmenovité Gambrinus. Jesté
mulzZeme upfesnit, Ze prvni Guinness se
v Praze nacepoval 5. listopadu 1993 v pU-
vodnim James Joyce, ktery byl tenkrat v Lili-
ové ulici. Na listopad chystédm velkou oslavu
k tomuto wyroci.

Jaka vase konkurence v Praze jesté stoji
za navstévu?

James Joyce je urcité nejautentictéjsi irska
hosptdka v Praze. Jinak z konkurence stoji
za navstévu také Dubliner. Ostatni jsou dost
prumeérne.

Jaké je slozeni vasich hostu? Chodi k vam
pravidelné i Cesi nebo hlavné cizinci?

Do James Joyce chodi asi 30 % cizincl
a 70 % Cechu a do Caffrey's asi 10 % Ce-
chti a 90 % cizincu.

Co na vase hospody rikaji Irové? Prijde jim
to jako doma, nebo upozoriuji na néjaké
zvlastnosti?

Kdyz vedete vlastni podnik, hlavné takovy, kte-
ry reprezentuje vasi zemi, snazite se mno-
hem vice. Nejvice komplimentt dostéavame za
obsluhu a jidlo, jsou lepSi nez v Irsku. A co je
u nas zvlastniho? James Joyce a Caffrey’s
ma vysoke procento irskych produktd, jak na-
pojt tak jidla, pfimo dovezenych z Irska. Jsme
také znami ochotou nasi obsluhy.

Petr Holecek
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VYBAVENI

Pivni sklo

DESIGN

JAKO MARKETING

S uchem, nebo bez? Neni to tak
davno, co ceské pivovary pri vol-
bé sklenic reSily pouze toto ne-
piilis zasadni dilema. Casy se
ale zmeénily. Dnes je design pivni-
ho skla vSeobecné vniman jako
jeden z nejdulezitéjsich marke-
tingovych nastroji. A nejde pri-
tom Gisté jen o tvar, moda extra
silnych specialtd a paradoxné

i nealkoholickych piv preje

i zmenSovani nadob. Dny klasic-
kych fortelnych pullitra vSak jes-
té nejsou secteny, na to jsou
cesti pivari prilis konzervativni.

Sklenice prohnuta do tvaru pismene B nebo
pullitr, ktery mé misto klasického ucha stylizo-
vany kozli roh. Noveé originalni pivni sklo v po-
slednich letech dobyva ceske bary a restau-
race. ,Pivovary se od sebe potfebuji odliSovat
a i hostinsti uz pochopili, Ze osobitymi pivnimi
sklenicemi mohou své hosty zaujmout,” Fika
Jan Vesely z Ceského svazu pivovart a slado-
ven. ,DFive si nékteri nechali naposilat propa-
gacni predmeéty z rdznych pivovart a dost
podnikd pak podle toho vypadalo. Dnes je si-
tuace jina, hosté od restauraci ocekavaji ne-
jen pozornou obsluhu nebo Eisté zachody, ale
také jednotny a pritom nezaménitelny réz ce-
lého podniku,” dodava.

Rony Plesl - mistr pivniho skla

V originalité designu sklenic se predhangji
predevsim velci hraci na trhu. K nejoriginal-
nejSim patii dlouhodobé treba pallitry Plzef-
ského Prazdroje, Kozla nebo Staropramenu.
Vloni k nim pribylo i sklenéné ,bécka”, které
pro Budgjovicky Budvar navrhl designér Rony
Plesl. Jak moc autorovi zasahuje do prace
zadavatel a jak se konecny vyrobek lisi od pr-
votniho navrhu? ,Kazdy navrh pro znacku do

Z PULLITRU PIJEME
NECELYCH 140 LET

Na Novy rok 1876 nastal v Cechach
slusny zmatek. Do praxe byly zaveden
novy systém meér a vah a malokdo si
umeél prepocitat novou cenu za prodava-
né zbozi. \/yjimkou nebylo ani pivo. Hos-
tinsti sice méli mozZnost zavést nové mi-
ry na zkousku uz drive, ale vétSina z na-

Sich predkd si prvni pivo do pullitru moh-

la nechat natocCit prave az 1. ledna
1876. V propadlisti dejin tak skoncily
stare miry, ktere zavedla cisarovna Ma-
rie Terezie v predchozim stoleti. Pivari
ale na staré nazvy nezapomneéli a slan-
gove je pouzivaji dodnes. Kdo by alespon
nekdy v hospodé nezaslechl objednavku
zejdliku, mazu nebo holby piva...

a4 SVET BARMANU
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gastronomie zacindm u extrému, aby, aZ se
bude design osekavat vzhledem k prakticnos-
ti, ma prvotni myslenka ztstala. S Budvarem
se spolupracovalo vyborné a finalni podoba
se od prvni skici temer nelisi. Bylo to tim, ze
jsme spolecné chtéli mirné Sokovat,” vzpomi-
na Plesl na svou spolupraci s jihoceskym pi-
vovarem. Velké pivovary meni podle Plesla
design sklenic jednou za Sest aZ deset let.

Sklo se vyrabi v milionech kusu, takze se pak
designer pohledu na svlj vyrobek mudze jen

-

L -

t&zko vyhnout. A nejenom v Cesku. Kromé
Budvaru, Prazdroje, Policky nebo Bernardu
spolupracoval Rony Plesl i se slovenskymi
a ruskymi pivovary. ,Dohromady uz by to byla
malé sklenéna hora,” vypravi s tsmévem.

Zapojuji se i mriousové

\lyznam osobitého skla si uvédomuiji i v men-
Sich pivovarech, kde si nenechavaji navrho-
vat autorské designové rady, ale vybiraji z ka-
talogﬂ sklaren. Originélni pivni sklo je jedru’m
ho piva,” Fika sladek vratislavického pivova-
ru Petr Hostas s tim, Ze témér pro kazdy
druh piva pouziva pivovar vlastni skleni-
ci, od objemu 0,2 litru aZ po litrové tu-
plaky. ,Lze Fici, Ze kazdy druh piva ma
svou sklenici. Ta muZe byt odliSna nej-
en tvarem, ale i objemem nebo prove-
denim. V originalni sklenici dostava pi-
vo jiny rozmeér. Pivni sklo je duleZitou
soucasti pivni kultury, jejiz uroven se
u nas v poslednich letech vyrazné zvysu-
je,” potvrzuje Hostasova slova Hana Ma-
tulova, ktera zastupuje trojici morav-

skych pivovart Holba, Zubr a Litovel.

Ucho neopustime
Na druhou stranu jsou si pivovary dobre
védomy konzervativnosti vétsiny konzu-
mentl, ktefi se nechtéji rozloucit s tra-
diénimi fortelnymi pallitry s uchem. ,Za-
kaznici samozfejmé nejdFive vnimaji
obal. Ale na druhé strané roste pocet
téch, kteri uprednostiuji tradicni chut
piva pred marketingem a jsou si védo-
mi, Ze tento marketingovy nastroj zpra-
vidla uZivaji velci hraci. Takze pro né je
naopak originalni pivni sklo malym vykFic-
nikem — pozor, toto pivo pravdépodobné
neni z regiondlniho pivovaru,” upozorfiuje
vedouci obchodu a marketingu pivovaru ve
Vyskové Roman Holoubek.

Pseniéné pivo chce své sklo

Ve vySkovském pivovaru se proto podle slov
Romana Holoubka snazi klasickym desig-
nem zduraznovat tradiéni hodnoty ceského
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piva. | oni ale zabrousili do v posledni dobé
predevsim mezi mladymi lidmi velice popu-
larniho segmentu psSenicnych piv. A tady uz
to bez specifickych tvart sklenic nejde. Pro
pSenicna piva je typicka vysoka pénivost,
a tak se serviruji do stihlych sklenic s rozsi-
renou horni €¢asti. Nekdo mdze namitnout,
Ze tfeba belgicky Hoegaarden dvakrat vyso-
kou sklenici nema, ale poucka o Sirokém
hrdlu plati i u ngj. Ostatné ani platek citro-
nu, s nimz ma kvali Hoegaardenu mnoho
Cechua podavani p&eniénych piv spojeno, je
spiSe vyjimkou a tfeba v Bavorsku se s tou-
to ozdobou nesetkate. Vratme se ale ke
tvaru sklenic na pSenicné pivo. Dole se vét-
za ,zatackou", hledaji opravdovi gurmani po-
sledni dousky, v nichZ nejlépe vynikne aroma
a chut piva.

Special jako konak

Zcela jiny zpusob servirovani, a tedy i pouzi-
tého skla, pak vyzaduji silné pivni specialy.
Piji se pomalu jako konak, a proto se také
serviruji v podobnych sklenickach na stop-
ce. ,Sklenici drzte zespoda dlani a pivo tim
zahrivejte. Nejprve si vychutnejte vini a pak
teprve po malych douscich pijte,“ radi od-
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bornici. Kazdé pivo zkratka vyzaduje osobite
zachazeni, a tak neni divu, Ze maji ty nejvét-
§i firmy na vyrobu pivniho skla své viastni
sommeliéry, ktefi svoje nazory sdéluji pivo-
vartm i designérim pracujicim na vzhledu
vyrobku.

Trend je zmenSovani
Trendem poslednich let je také zmensSovani
sklenic, a to opét predevSim u specialu.
,U nékterych druhd piv je to logické. Prede-
vS§im u téch silnych, kterych ani nelze tolik
vypit,” Fika Jan Vesely. Nékteré pivovary na-
dob s mensSim objemem pouzivaji také k se-
rvirovani nealkoholickych piv. ,Sklenice pro
nealkoholické pivo maji objem 0,4 litru. Pra-
veé tato kalibrace je dle vysledku prizkumu
pro konzumenta nejprijatelnéjsi a soucasné
prinasi zasadni odliSeni od alkoholickych
piv, “uvadi Hana Matulova. U klasickych desi-
tek a lezakl ale nelze ani v nejblizsi budouc-
nosti zadné hromadné zmenSovani objemu
sklenic ocekavat. ,V nasi zemi je to vétsinou
vniméano spiSe jako snaha o oSizeni zakazni-
ka, kdy za ,stejnou” cenu ma méné piva,”
uzavira vystizné Roman Holoubek z vysSkov-
ského pivovaru.

Libor Hruska

-

Designeér
Rony Plesl:

JSOU SKLENICE,
CO NUTI VICE PIT
Co musi bezpod- |

minecné splhovat
spravny pullitr?

PredevSim musi
zduraznit to nej-
vyraznéjsi a nej-
lepsi z chuti toho
ktereho piva. Dr-
Zet pénu, dobre
se drzet v ruce,
nepadat z tacu
a dobre se myt.
A samozrejmé
skvéle vypadat,
lisit se od kon-
kurence a po-
mahat znacce v prodeji.

Je tézsSi prijit s nééim, co tu jesté nebylo,
u sklenic s uchem nebo bez?

Bez ucha. Je zde méné tvarovych moznos-
ti. Zvlasté u foukané sklenice nemate té-
meéer kam jit. Je tu jesté dekorace, ktera
umoznuje diky modernim technologiim nove
moznaosti.

Existuji néjaké psychologické triky nutici
nas tvarem pullitru vic pit?

Nejen psychologické, treba laserove zdrs-
nene dno umoznuje rychlé vyprchani bubli-
nek a tim mensi nasyceni pivare.

Setkal jste se nékdy s néjakou kritikou, tre-
ba od kamarada?

Casto. Ne vzdy se sklo libi a ne vzdy se néko-
mu zda praktické. Pri takovem mnoZstvi kon-
zumentl, trochu uprimnéjSich po poziti, je to
zcela bézne.

inzerce eeeecececes
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Karlovarske mineralni vody a Schweppes
ZNACKY NAPOJU SPOJILY SVE SiLY

Spolecnost Karlovarské mineralni vody
(KMV) uz nema v portfoliu jen mineralky
a jejich ochucené varianty, ale pustila se
i do vyroby sycenych limonad.

Koncem listopadu minulého roku uzavriela
spolecnost licenéni smlouvu o vyrobé a distri-
buci vybranych sycenych limonad spolecnosti

Orangina Schweppes International, soucasti
skupiny Suntory Group, které vyrabi svéto-
znadmy napoj Schweppes Indian Tonic. KMV
se nyni staly vwhradnim nositelem licence na
produktové Fady sycenych limonad Schwep-
pes a Dr Pepper v Ceské republice a na Slo-
vensku a dopliuji tak své jiz aktualné Siroké
portfolio sycenych a ochucenych napojd a mi-

s

neralnich a pramenitych vod. Distribuci port-
folia Schweppes do maloobchodniho prodeje
a gastra zahajily KMV uz v lednu.
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G. Bertagnolli v tuzemskych barech
GRAPPA PROUDI NA CESKY TRH

—

Spolecnost Bevande nabizi vybér s ozna-
céenim Grappa Trentina od italského vyrob-
ce G. Bertagnolli. Grappa Trentina vznika
destilaci éerstwych a kirehkych vyliskli nej-
lepsSiho hroznového vina.

Puvod destilerie G. Bertagnolli saha az do
roku 1870. V soucasné dobé je firma svére-
na jiz Ctvrteé generaci z rodu Bertagnolli. Vy-
robce se nachazi v kraji Trentino, v oblasti
Piana Rotaliana. Zvlastnosti je pouzity desti-
lacni system - preruSovana metoda Tullio
Zadra v horké lazni, kterd umoziiuje ziskat
grappu jemné chuti a elegantni viné. Grap-
pa Trentina je vyrobek, ktery je synonymem

ryzosti, Uplnosti a identity kraje. Vyroba lahvi
Grappa Trentino je omezena, coz ji Cini jesté
vzacnegjsi a vyhledavangjsi. Jako nejveétsi poc-
ta pro G. Bertagnolli je ziskané ocenéni v ro-
ce 2012 Diploma d Eccelenza, které bylo
udéleno pouze sedmi vyrobctm v celé Italii
a pouze jedna destilerie G. Bertagnolli z regi-
onu Trentino obdrZela ocenéni Excelence.
Typickym zastupcem milécnych likért G. Ber-
tagnolli je pak likér Bombardino. Podava se
jako teply napoj s velkou porci Slehacky. Bom-
bardino se podava v originalnich sklenickach,
které jsou soucasti startovacich balicku.
Bombardino G. Bertagnolli poznate jiz svym
sloganem: No bombardino, no party!
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NMetanolova aféra zménila navyky Cechd
LIHOVINY NAHRAZUJI PIVEM A VINEM

Z obavy pred otravou methanolem Cesi
vyrazné omezili nakup lihovin ve vecerkach
a stancich a vyzaduji nové kolky na lah-
vich. Tri étvrtiny (76 %) pravidelnych kon-
zumentu lihovin jejich spotfebu omezilo

a nahrazuji je pivem ¢&i vinem.

V nejvice postizenych kategoriich, tedy rumu
a vodce, preferuji spotifebitelé zahranicni
destilaty, kterym daveruji tii ctvrtiny (77 %)
Cechul oproti péting (22 %) u Seské proveni-
ence. Vyplyva to z nezavisleho vyzkumu, kte-

ry pro distributora Brown-Forman C&SR re-
alizovala vyzkumné agentura Perfect Crowd
mezi respondenty starsich 18 let, reprezen-
tativnim vzorku dle pohlavi, véku, vzdélani
a regionu.

Nejvyhledavangjsimi znaky nezavadnych liho-
vin jsou novy kolek (53 %), zavedeny obchod-
ni retézec (50 %) a zahranicni znacka
(40 %). Naproti tomu jen 27 % respondentl
daveéruje starym kolkdm lihovin vyrobenym
pred rokem 2012. Celych 76 % pravidel-
nych konzumentud lihovin uvadi, Zze si v po-

sledni dobé na ukor destilatt kupuji spiSe vi-
no nebo pivo, zridka likéry.

Celych 59 % respondentt obecné omezilo
piti lihovin. Rozdil v divére k tuzemskym li-
hovindm proti zahraniénim je velmi vyraz-
ny - lokalni vodce duvéruje pouze 22 % pro-
vazuji spotrebitelé vodku Finlandia, které ve-
i 87 % respondentt. Celyjch 78 %
respondentt omezilo spotfebu lokalni vod-
ky, 76 % omezilo konzumaci lokalniho ru-
mu, tzv. tuzemaku.
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CESKA BARMANSKA ASOCIACE, O. S.
PLAN AKCIi NA ROK 2013

akee kategorie e i
: Wysveétlivky ke kategoriim: :

13. Gnora Kromérizska koktejlova soutéz JC, JF, UMK, PMK : JC - Junior Classic H

19. Gnora Ahol Cup JC, JMK, PMK JF — Junior Flair

25. tnora Nespresso Coffee Sommelier Academy workshop PC — Profi Classic

4. brezna Pisco Competition CcC i PF - Profi Flair

8. brezna O pohar nameéstkyné hejtmana moravskoslezského kraje JC, JMK, PMK ¢ UMK - Junior Mistr kavy

18.-19. brezna Bacardi Martini Cup JC ! PMK - Profi Mistr kavy

20. brezna Amundsen Cup Prostéjov JC, PC, JMK, PMK i CC-Club Competition

6.-7. dubna Konf(var‘ence ngské barmanské asociace 2013 - Olomouc Zména terming konani .

18. dubna Skvrnanslfy Sejkr v Plzni - JC, JF, PF  jednotlivjch akci vyhrazena!

16.-22. srpna IBA Meeting & WCC Competition 2013 - Praha

46 SVET BARMANU
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